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Fort de ses 87 années d’expérience dans le domaine
des arts de la table et de la cuisine, le groupe
Amefa, leader Européen du couvert, produit plus de
150 millions de pieces par an et commercialise ses
produits dans plus de 50 pays.

Un groupe dynamique porté d’hommes passionneés,
experts dans leur métier; des équipes locales a votre
écoute pour répondre a vos besoins et vous apporter
toute I'expérience et le service d’'un leader du marché.

Au fil des décennies; Amefa a enrichi son savoir-faire
et son portefeuille de marques de renom dans le
domaine des arts de la table et de la cuisine. Nous
vous invitons au travers de ce catalogue a découvrir
les collections par marque du groupe Amefa dediées
a I'hotellerie/restauration.

COUZON

Une collection unique de couverts et objets de table
dédiés a I'nbtellerie et a la restauration haut de gamme.

With over 87 years of experience in tableware, the
Amefa Group, European leader in cutlery, produces
more than 150 million pieces per year and distributes
its products in over 50 countries.

A dynamic group gathering expert and passionate
people with local teams are at your disposal to meet
your needs and bring you all the experience and
service of a market leader.

Over the decades, Amefa has extended its know-how
and its portfolio of renowned brands in tableware
and cooking. Through this catalog we invite you to
discover the catering collections for each brand of
the Amefa group.

Medard de Noblat
Depuis 1836

Porcelaines et gres de qualité dédiés aux tables
contemporaines et raffinées.

Pages 31a 71

Amefa

Une large sélection de couverts et accessoires de table
soignés pour repondre a tous les niveaux d'exigences des
consommateurs en hotellerie/restauration.

Pages 73 a 152

SABATIER

= TROMPETTE’

Couteaux de cuisine et accessoires destinés aux chefs.

Pages 153 a 163

C UISINOX

L'ustensile de cuisson esthétique et fonctionnel au service
de lutilisateur final qu'il soit néophyte ou gourmet.
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Couzon,
référence francaise

des arts de la table
depuis 1947

UN STYLE UNIQUE ET ORIGINAL,
UN DESIGN CONTEMPORAIN

Depuis plus de /0O ans, Couzon simpose comme un des
leaders francais dans l'univers du couvert et des
occessoires de table.

En repoussant toujours plus loin les limites de la création,
notre équipe de designers développe des produits
originaux et ésolument contemporains.

Des produits & vivie dans le quotidien comme dans
les moments d'exception.

Notre expertise nous amene & utiliser des adiers de
houte qualité et des technologies de pointe. Et parce
quil ne peut y avoir de compromis en matiere de qualits,
nous realisons des contrdles qualite extdmement pousses
sur chacune de nos productions.

n 2

couverts cutlery

Couzon,
o leading French

tableware braond
established 194/

A UNIQUE AND ORIGINAL STYLE
WITH A CONTEMPORARY DESIGN

Since over /0 years, Couzon stands out as a French
leader in cutlery and tobleware.

Going ahead in the creation for table, our designers
develop original and determinedly contemporary
products.

Products that accompany the daily routine as well as
exceptional moments.

Our expertise hos led us to the use of high quality
stainless steel and the most recent and up-to-date
technology. Also, because there can be no compromise
in terms of quality, we carry out high quality checks on
each of our productions.
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couverts

DES COUVERTS POUR SEDUIRE

Parce quil ny a pas de belle table sans beaux couverts,
nous developpons avec passion des couverts innovants
qui viendront sublimer vos tables, eblouir vos convives.

Nous pensons et dessinons chagque piece pour créer
I'6tonnement & chagque étape de votre repas.

ATécoute de vos envies, nos designers inventent pour
vous des couverts résolument contemporains & la fois
beaux et ergonomiques.

Nos gammes vous sont proposées en adier 18/10 de
haute qualite et /ou en métal argente.
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pix’elle éole
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persane neuvieme art

I i

silhouette perle

cutlery

ATTRACTIVE CUTLERY

We think that it is impossible to have a beautiful table
without beautiful cutlery, we develop with passion
innovate cutlery that will dazzle your guests.

We think and design each piece to create surprise ot
every step of the meal.

On the wotch out and supervising your desires, our
designers invent for you, determinedly contemporary
cutlery that is ot the same time ergonomic and beautiful.

Our ranges come in a high quality 18/10 stainless steel
and / or silver plate.
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pix’elle

0/

Foaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Dessert knife

Désignation Reférence
Descriotion Reference
— FOUfChettG de tOb‘e (50700B000320
Table fork
@— (ullere de toble (507008000325
Table spoon
o— (b it (507008000375
offee spoon
Couteau de table monobloc 57008000305
Table knife
Fourchette O dessert* (50700B000340
Dessert fork
*o— Cullére & dessert* (50700B000345
Dessert spoon
Couteau & dessert monobloc* (50700B000335
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C255

Foaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Exoresso spoon

Désignation Référence
Description Reference
— Fourchette de tob\e (25500R000320
Toble fork
@— (ulere de fable (255008000325
lable spoon
o— Cullere & cafe (255008000375
Coffee spoon
COUteOU_ de table monobloc (25500R000305
Table knife
S Fourchette a dessert (25500B000340
Dessert fork
*o— Culllére & dessert (25500R000345
Dessert spoon
Couteau & dessert monobloc  os500R000335
Dessert knife
- Cuillere epreSSO (25500R000380
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elixir

532

Foaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Espresso spoon

Désignation Référence
Description Reference
— Fourchet‘te de tob\e (53200B000320
Toble fork
@ — (Ulcedeiode (532008000325
Table spoon
o— Cllére dcafe (532008000375
Coffee spoon
Couteau de table (53200R000305
Table knife
Fourchette & dessert/poisson 539008000340
Dessert fork
*o— Culllére & dessert (53200R000345
Dessert spoon
COUt@OU a desseft (53200B000335
Dessert knife
Couteau & poisson”
-— P (532008000410
e CUi”éf@ expresso* (53200B000380

NOZNOD




ato martele

(328

Foaisseur / Gauge 3 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Round soup spoon

Désignation Référence
Descriotion Reference
Fourchette de table
=2 ek (32800B000320
S CUiHéf@ de table (32800R000325
Table spoon
Culllére & cofé
o i “o0on (32800B000375
Couteau de table monobloc 308008000305
—— Table knife
Fourchette & dessert /poisson
=== Dessert/Fish fork P (328008000340
Cuillére & dessert
o— ;.- o000 (32800B000345
Couteau & dessert monabloc (32800R000335
=" Dessert knife
Couteau & poisson*
- e p (32800B000410
o— Cuillére & soupe onde* (32800R000350
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j’ai gouteé

624

Foaisseur / Gauge 4 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

NoznoH

Fruit knife

Désignation Réference
Description Reference
Fourchette de table
=2 et (624008000320
. Cuillére de table 64008000325
Table spoon
Cuillere & cofé
o~ e 0000 (62400B000375
%outeou_ de table monobloc 404008000305
= Table knife
Fourchette & dessert
= ot fok (624008000340
Cuillére & dessert
o— | <0000 (624008000345
Couteau & dessert monobloc 404008000335
. Dessert knife
= Fourchette de service C62400R000246
Serving fork
O— Cuillére de service C62400R000435
Serving spoon
(uillére & soupe ronde*
o— - o Sp% - (624008000350
Cuillere & sauce™
O— Gourmet spoon (624008000430
Couteau 4 fruits* C62400B000360




haikou o

88/

Foaisseur / Gauge 3.5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish
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Désignation Reférence
Descriotion Reference
e FOUfChette d@ thle (88700R000320
Table fork
@*— Cuil\ére de table (88700B000325
Table spoon
o— Uliléeocafe (887008000375
Coffee spoon
~—— (oteau de table (887008000305
Table knife
- Fourchette & dessert (88700B000340
Dessert fork
-— (88700B000345 ’
essert spoon
Couteau & dessert (88700B000335

Dessert knife




(%)
=
oc
(1]
>
2
(@]
O
=z
(@]
N
2
(@]
(6]

persane

C219

Foaisseur / Gauge 4 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Fruit knife

Désignation Reférence
Description Reference
= Fourchette de tob\e (21900000320
Table fork
e Cuillére de toble Co1900B000395
lable spoon
o— Cullere 6 cofe 219008000375
Coffee spoon
Couteau de table monobloc 019008000305
Table knife
Fourchette & dessert/poisson 0008000340
Dessert fork
o— C2I900B000345
essert spoon
Couteau & dessert monobloc  o10008000335
Dessert knife
~— Couteau & poisson (21900B000410
Fish knife
> %Ui”éf@ expfesso (21900000380
5018550 000N
FOUf_Chette de service C21900B000435
Serving fork
@—— (uilére de senice COI900BO00246
Serving spoon
Cuillére & soupe ronde*
o— Round soup sp%on C21900BO00O350
Culllére & souce”
—— Gourmet spoon (219008000430
—— Couteau & fruits™ (219008000360




neuvieme art

Col/

Foaisseur / Gauge 4 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Butter spreader

Designation Reférence
Descriotion Reference
— = ourchette de toble 517008000320
Table fork
@— (e detoble (517008000325
Table spoon
o— Cullere o cofe C5I700B000375
Coffee spoon
Couteau de table monobloc 57008000303
Table knife
S Fourchette & dessert 517008000340
Dessert fork
*o— Cuillére & dessert (51700B000345
Dessert spoon
Couteau & dessert monobloc 517008000338
Dessert knife
= fouhette o poisson C51700B000415
Fish fork
~— Couteou apoisson C5I700B000410
Fish knife
P %Ui“éf@ a epreSSO (51700B000380
SPIE550 SPOON
Fourchette a géteou* (51700B000390
Coke fork
= - Fourchette de semvice (51700B000246
Serving fork
O— CUi”éf@ de service (51700R000435
Serving spoon
Tartineur” (517008000470
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herbes folles

o2/

Foaisseur / Gauge 4 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

(7
=
o
w
>
o)
o
o
=z
o
N
=)
o
O

NOZN0D

Désignation Référence
Description Reference
= [oudeliedelooe” (527008000320
@— (Ve deiabe’ (52700000325
Table spoon
o (e gocgé* (527008000375
B (527008000305
FOUfChette a desseft* (52700B000340
== Dessert fork
o gg'l‘g[?s% desert (527008000345
_— COUt@OU a desseft* (52700B000335

Dessert knife




alkaline

864

Foaisseur / Gauge 4 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish
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Désignation Référence
Descriotion Reference

— FOUfChett@ de th‘G (86400B000320
Table fork

o Culllere de toble (864008000325
Table spoon

-— Cullere & cofe (864008000375
Coffee spoon
Couteau de table monobloc  gx4008000305
Toble knife
Fourchette & dessert (86400R000340
Dessert fork

*o— Culllére & dessert (86400R000345
Dessert spoon
Couteau & dessert monobloc (86400R000335

- Dessert knife

. Fourchette de service 864008000246
Serving fork

*— CUi”éf@ de service (86400R000435

Serving spoon
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steel

Cl6b

Forge

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Fruit knife

Désignation Référence
Description Reference

- Foumhette de tob\e (16600B000320
Table fork

o Cuillere de table (166008000325
Table spoon

-— Cullere & cofe (166008000375
Coffee spoon
Couteau de table monobloc 145008000305
Table knife
Fourchette & dessert/poisson 14008000340
Dessert/Fish fork

*o— Cuillére & dessert (6600B000345
Dessert spoon
Couteau & dessert monobloc (145008000335
Dessert knife

- Couteau & poisson (166008000410
Fish knife

- Fourchette de service C(16600B000246
Serving fork

@— CUi”éf@ de service A6600B000435
Serving spoon
Cuillére & souce™

Oo— Gourmet spoon (16600B000430
(uillére & soupe ronde*

o— Round soup Sp% - (166008000350

S Couteau & fuits™ (166008000360

NOZNOD




s-kiss

468

Forge
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish
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Round soup spoon

Désignation Reférence
Descriotion Reference 5
(@)
— C46800B000322 §
Z,
o %g'gffpggnmb‘e C46800B000325
-— %gi}}eéfsgogé C46800B000375
%g/teegnujfge table monobloc 448008000305
Louche*
O— S oo (468008000425
. Fourchette & dessert/poisson 448008000343
Dessert/Fish fork
~— C46800B000345
essert spoon
gouteou & dessert monobloc 448008000335
ossert knife
- [Outeau G poisson C46800B0004I0
-— %gg'reé;eoié%fsso C46800B000380
= nguvfl%eg?kde service C46800B000246
>— gg'('ﬁfg S%% soniee C46800B000435
~—— %Uo"tefgneefsgggge* (468008000430
’.__ CUi”éfe o) soupe ronde* C46800B000350

Couteou & fruits* (468008000360
Fruit knife




silhouette
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Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Fruit knife

Désignation Réference
Description Reference
e Fourchette de table (85100R000320
Table fork
*o— Cuillere de toble C85I00B000325
lable spoon
o— Uil (851008000375
Coffee spoon
e COUteaU de table monobloc  g51008000305
Table knife
Louche*
O— Rl (851008000425
- Fourchette & dessert (85100R000340
Dessert fork
@— Cuilére & dessert 851008000345
Dessert spoon
Couteau & dessert monobloc  g5100BON335
Dessert knife
- FOUfChette a pOiSSOﬂ C85100B000415
Fish fork
= Coutsau & poisson C85100B0004I0
Fish knife
Py Cuillere SX0resso (85100R000380
Espresso spoon
Fourchette o géteOU* (85100R000390
Coke fork
__c. Senvice salade 20" (85100B000A23
— = fourchette de senvice 85100000246
Serving fork
O— Cuillere de senice (85100R000435
Serving spoon
[ — CUi”éfe A sauce iﬂdiVidUe”e* (85100R000525
Gourmet spoon individuelle
(uillére & souce”
— Gourmet spoon (85100B000430
COUteOU a foitS* (85100R000360




couverts metal argente

Tous les modeles Couzon peuvent étre argentés & la demande sur commande sous un délai

de 6 semaines.

Couzon produit des couverts en métal argenté de qualite 1(33 microns). La qualite | correspond

au standard le plus éleve du marché norme.

Le poincon de maitre apposé manuellement sur chacune des pieces garantit la qualits et le

grammage dargent indiqué.

Largenture est réalisée par nos orfévies en France ou coeur de la région de Thiers.

Argenture ref 002...
ref désignation
102 fourchette de table 108 couteau & dessert
S0 cillere de toble .5 fourchette & poisson
203 illere & cofé 24 couteau & poisson
106 couteau table 4l aillere & expresso
.005  louche 125 fourchette & gbteau
123 fourchette & dessert -026  pelle & tarte
L1220 aillere & dessert A23  service salode

.09
090
350
129
430
140
360
72

fourchette & servir

cuillére & servir

cuillere soupe ronde
cuillére & sauce individuelle
cuillere & sauce

tartineur

couteau fruits

couteau & fromage

L'argenture des piéces se fait sur demande, dans un délais de 6 semaines avec une quantité minimum de 36 piéces par férence
sur acier 18/10 brillant.
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perle

46l

Foaisseur / Gauge 3.5 mm

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Référence
Description Reference
oudhetie de ooe” C46100B000320
o %g‘,éefsepggnbbb* C46100B000325
o— (el C46100B000375
~—— (odteau defooe” C46100BO0D300
=>— [oudefie o dosert” C46I00BO00340
o gg'l‘g[?s% desser” C46I00B000345
Couteoy § desser” C46100B000330
- Palette poisson*
Fish kmifep/Gourmet sp00N C46I00BO00525
e Culllére GpreSSO* C46100B000380

Espresso spoon

—

—

—




versailles

(883

Foaisseur / Gauge 3.5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish
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Dessert knife

Palette & poisson* (883008000525
Fish knife/gourmet spoon

Désignation Référence

Description Reference
- oudhetie de ooe” (883008000320
o %!‘/jfpijﬂt"b'e C88300B000325
-— %ﬂf‘eééesgoﬁé* C88300B000375
——  Covteou dotadle’ C88300B000300
-— ourhette 6 dessert” C83300B000340
-— juo0 0 doserlt (883008000345

Couteau & dessert™ (88300B0O00330
-
P —

%Sug‘gfoiégﬂjjso* C83300B000380
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DES OBJETS POUR VOUS FAIRE PLAISIR

Diner en famille, en téte-atéte, plateau tele, brunch
entre amis, les occasions sont nombreuses pour partager
le plaisir June belle table.

Nous concevons les objets de table comme de veritobles
objets de decoration. Des produits céés pour rendre
votre quotidien plus beau.

Des objets de caractere, contemporains qui lient les
exigences desthétique, de qualité et de fonctionnalité.

Pour faire plaisic et vous faire plaisir.

y

&0((

0

\; -
-_—

tableware

OBJECTS THAT GIVE YOU PLEASURE

A family dinner, or o téte-o-téte, a brunch with friends,
there are numerous occasions to share the pleasure of
a beautiful table.

We conceive objects os if they were true decorative
objects.Products that have been created to embellish
your daily activity.

Objects full of character, contemporary objects which
link cesthetic demands to quality and functionality.

To please others and to please yourselves.

)

COUZON



808

Double paroi - Finition poli miroir
Double sided - Mirror finish

Désignation Référence
Descriotion Reference
1 Seau & champagne C80800WX07742
_Chompagne budket
2 %}%ﬁ&g@f C80800WX07780
3 99U gloce o C80800WX07758
4 Dessous de bouteille x 2 C80800WXO7 W4l
e Bottle coasters box x 2
5 Cuil\ére o) 9‘0@005 VrQc (80800R000408

lce cube spoon

COUZON

24



93l

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Référence
Descriotion Reference
5eaqu Champagne C93I00WX07742
_Chompagne budket
2 Set de 2 COUpe”eS Opéﬂtﬂt C93100WXO7WX2

Set of 2 aperitive cups

486

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Reférence
Descriotion Reference
Seau Champagne” CA8600WXO7742
_Chompagne budket
g 280U gloce’ CA8600WX7760

lce bucket

* Jusqu'a épuisement du stock
* While stocks lost

-

COUZON

25
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930

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Reférence
Descriotion Reference
Cuillére & tartiner C93000WX074b6
Spread spoon
Designation Reférence
Descriotion Reference
Couteaux beurre/ confiture C87900WXO7470

Butter/jom knife

COUZON

—
JELLY sPoon

Cuillére a tartiner

Couvzors

;,é\"‘_@
=
BUTTER Fly e
effet cmo‘ beurre / confiture Cr &I‘ L

\

CouzoN

N 4

Couzom



C229

Désignation Référence ’
Descriotion Reference <
Fourchette & huitre (22900BO00BF6

6 oyster fork in gift box

340

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Réference S J
Description Reference M
/////////////// - 1

Couteau & pO'\ﬂ g\ft C34000WC04191 \\

Bread knife \

K . — o ‘%
Couteau o fromoge gfft C34000WCON72 \ﬁ
Cheese knife )

806 >
Finition miroir / Mirror finish @
Désignation Reférence “
N

Descriotion Reference
Set sel et poivie
Salt & pepgef tumblers CB0L00WXO7W/0

COUZON

27



(505 N

N — S i
Désignation Reference ‘:// \ -
Description Reference p— ) N—
———

Boite gift 6 porte couteaux CSOS00WCI3W22 : (
6 knife rests & trivet in gift box \
\,

803

Finition miroir / Mirror finish

Designation Référence
Descriotion Reference
Dessous de plot C80300WX07925
Trivet

819

Finition miroir + plateau bois
Mirror finish + wood tray

Désignation Reference
Descriotion Reference

Plateau de service 52 x 32 cm

CBIPNWX07905
Serving tray

COUZON

28
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Finition miroir / Mirror finish T
m
b}
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P4
Désignation Reéférence 8
Descriotion Reference 8
RN O
Corbeile & pain C48500WX07840
_ Bread basket
Corbeille a fruits CA8500WXO7844
Fruit bow!

incidence
(530

Finition miroir + brossé / Miror and satin finish
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Créateur de vaisselle en porcelaine et grés dans un style actuel et
raffiné, Médard de Noblat vous invite a découvrir toute la richesse
de ses collections.

Des collections en porcelaine et gres, actuelles et chaleureuses, pour
partager d'intenses moments de table au quotidien, en famille ou
entre amis.

Des collections haut de gamme en porcelaine de Limoges pour créer
une table remarquable de raffinement, créer le moment d'exception.

Qu'elles soient sophistiquées ou sobres et pures, les formes sont
travaillées dans le souci du détail, les coloris sont vibrants, les décors
nous content des histoires et chaque piéce de collection vous invite
a partager des instants de table uniques et inoubliables.

Ce sont ces histoires que nous vous invitons a découvrir au travers
de cette nouvelle édition du catalogue Médard de Noblat qui, nous
I'espérons, fera naitre en vous de nouvelles émotions et contribuera
a rendre votre quotidien extraordinaire.

Creator of porcelain and stoneware tableware, Médard
de Noblat invites you to discover all the richness of its
collections.

Porcelain and stoneware ranges, that are trendy and
warm to share intense everyday moments, with family and
friends. High-end porcelain collections of Limoges to create
a remarkable table of refinement, and create the moment of
exception.

Whether sophisticated or simple and pure, the shapes are
designed in the attention to detail ; the colors are vibrant, the
decorations tell us stories, and each piece of collection makes
you share unique and unforgettable dining moments.

We are very pleased to present you this new edition of the
Medard de Noblat catalog, which we hope will create new
emotions to you and make your life extraordinary.

Medard de Noblat
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PURE

Collection en porcelaine de forme coupe a la rondeur parfaite et d'une blancheur éclatante.
Sa haute teneur en alumine lui confére une résistance aux chocs, une conductivité thermique, ainsi qu'une bonne robustesse et
longévité.

%lité Hoteliére

Assiette plate

@28 cm. cond 6
AP00CCB0001PP

Assiette plate

@25 cm. cond 6
APO0OCCBO001AP

Assiette dessert

@17 cm. cond 12
APO0CCBO00AP2

Assiette creuse

@25 cm. cond 6
APOOCCBO001AR

Assiette creuse

@20 cm. cond 6
APOOCCBO00AR1

Medard de Noblat

Depuis 1836
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ENERGIE

Elégantes et spacieuses assiettes en porcelaine extra blanche, pour accueillir pizza, steak et plats de pates.
Sa haute teneur en alumine lui confére une résistance aux chocs, une conductivité thermique, ainsi qu’une bonne robustesse et

longévité.

%lité Hoteliére

V-

Assiette a pizza

@31 cm. cond 6
AE00CCB0001PZ

Assiette a steak

@27 x30 cm. cond 6
AE00CCB0001SK

Assiette a pates

@26 cm. cond 6
AE00CCB0001PA

Medard de Noblat

Depuis 1836
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TONIQUE

Esthétique et fonctionnelle, Tonique est une collection idéale pour les brasseries, de par sa profondeur de gamme, sa forme
ronde a aile plate, et son extra-blancheur. Ses contenants empilables viennent compléter pour en faire une gamme pratique et

multi-usages.

Sa haute teneur en alumine lui confére une résistance aux chocs, une conductivité thermique, ainsi qu'une bonne robustesse et

longévité.

C@lité Hoteliére

Assiette plate
@29 cm. cond 4
@ bassin 20,5 cm

Assiette plate
@27 cm. cond 6
@ bassin 19,5 cm

Assiette plate
@24 cm. cond 6
@ bassin 17 cm

Assiette dessert
@21 cm. cond 6
@ bassin 14,5 cm

Assiette a pain
@15 cm. cond 24
@ bassin 10,5 cm

AT00CCB0001PP ATO0CCBO001AP ATO0CCBO0OAP1 AT00CCB0O001AD ATO0CCBOOOAP3
s —— —

Assiette creuse Assiette creuse Bol empilable Mug empilable Ramequin

@29 cm. cond 4 @26 cm. cond 6 @16 cm. cond 6 30cl.cond 6 6cl.cond 12

ATO0CCBOO0OAC1 ATO0CCBO00AC2 AT00CCB0001BO AT00CCB0001MU ATO0CCBO001RA
— — —

Tasse empilable Tasse empilable Soucoupe tasse Tasse empilable Soucoupe tasse

café & thé café & thé café & thé expresso expresso

22 cl.cond 12 20 cl.cond 12 @15 cm. cond 24 9cl.cond 12 @13 cm. cond 24

AT00CCBO00OTX1 AT00CCBO00TX2 AT00CCB0001SX ATO0CCBO00O1TE ATO0CCBO0001SE

Medard de Noblat

Depuis 1836
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ARTY

Grace a son design contemporain, Arty est parfaitement adapté pour les restaurants/brasseries gastro, aux allures de
bistronomie. Avec des ailes larges et rebondies, la collection apporte ainsi de l'originalité et de I'€légance par son extra blancheur.
Sa haute teneur en alumine lui confére une résistance aux chocs, une conductivité thermique, ainsi qu'une bonne robustesse et

longévité.

C@lité Hételiére

Assiette plate
@29 cm. cond 4
@ bassin 17 cm

Assiette plate
@27 cm. cond 6
@ bassin 15,5 cm

Assiette dessert
@24 cm. cond 6
@ bassin 14 cm

Assiette a pain
@15 cm. cond 24
@ bassin 8,5 cm

AA00CCB0001PP AA00CCBO001AP AAO0CCBO0OAP1 AA00CCBO001AN
Assiette creuse Assiette creuse Bol empilable

@30 cm. cond 4 @26 cm. cond 6 @15 cm. cond 6

AAO00CCBO00AC1 AA00CCBO00AC2 AA00CCB0001BO

Tasse empilable Soucoupe Tasse empilable Soucoupe

café & thé tasse café & thé expresso tasse expresso
23 cl.cond 12 @17 cm. cond 24 9cl.cond 12 @13 cm. cond 24
AA00CCB0001TX AA00CCB0001SX AA00CCBO001TE AA00CCB0001SE

Medard de Noblat
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ENVIE - blanc

L2

Contexte : Collection de porcelaine blanche de Limoges. Sa silhouette est fine et rigoureuse, sa coupe est parfaite et de
caractere. Simple, raffinée, elle s'impose comme l'essentiel d'une table d’aujourd’hui, pure et contemporaine.

Forme: Les assiettes ont des proportions amples et élégantes avec des ailes trés larges.

A noter : Hormis les assiettes de présentation, assiette plate et assiette dessert, toutes les pieces sont communes avec la ligne COUPE.

0 0 0 0 -

Assiette présentation Assiette plate Assiette creuse a aile Assiette a pates Bol a salade et pates Assiette dessert
©@31,5cm. cond 3 ©27,5cm. cond 6 22,2 cm. cond 6 @28cm -+ 14cm.cond 6 @18 cm. cond 6 ©21,5cm. cond 6
MEO0C1B0001PP MEOOC1B0001AP MEO0C1B0001AC MEO0C1B0001PA MEO0C1B0001BS MEO0C1B0001AD
Assiette a pain Tasse et soucoupe expresso Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupethé Tasse et soucoupe déjeuner Mug

©@15,5cm. cond 6 7 cl.cond 6 11cl.cond 6 18cl.cond 6 45 cl.cond 6 30cl.cond 6
MEOOC1B0001AN MEO0C1B0001PX MEO00C1B0001PC MEOOC1B0001PT MEO0C1B0001PD MD00C1B0001MU

¢

N

Ravier Saladier Plat a cake Plat a tarte
24 cm. @225cm-21. 37x15cm. @27 cm.
MEOOC1B0001RV MDO00C1B0001SA MDO00C1B0001PK MDO00C1B0001TA

U

-

—
Plat ovale grand modéle Soupiére Verseuse Sucrier Crémier

37 cm. 2,21 1,11 27 cl. 18 cl.
ME00C1B00010G ME00C1B0001SO ME00C1B0001VS ME00C1B0001SU ME00C1B0001CR

!

Plateau apéritif* Tea for two*
41 x20cm. 30x30cm.
MEO0C1B0001PF MKO00C1B0001TF

* Disponible jusqu'a épuisement du stock

Medard de Noblat
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COUPE - blanc

o
‘/,/
L

Contexte : Collection de porcelaine fine de Limoges a la texture parfaite, d'une blancheur immaculée et discréte. Sa simplicité en
fait I'évidence d'un quotidien élégant et lumineux, a table comme en cuisine.

Forme : Les assiettes rondes et généreuses de forme coupe sont d'une extréme finesse. Elles offrent une ligne pure et élégante.
A noter : Hormis les assiettes de présentation, assiette plate et assiette dessert, toutes les piéces sont communes avec la ligne ENVIE.

O 0O o _

Assiette présentation Assiette plate Assiette creuse a aile Bol a salade et pates Assiette dessert

@ 31,5cm. cond 3 @ 27,5cm. cond 6 @ 15,5cm. cond 6 @18 cm. cond 4 @ 21,5cm. cond 6
MC00C1B0001PP MC00C1B0001AP MEO0C1B0001AC MEO0C1B0001BS MC00C1B0001AD

Assiette a pain Tasse et soucoupe expresso Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Tasse et soucoupe déjeuner Mug

©@15,5cm. cond 6 7 cl.cond 6 11cl.cond 6 18cl.cond 6 40cl.cond 2 30cl.cond 6
MEOOC1B0001AN MEO0C1B0001PX MEO00C1B0001PC MEOOC1B0001PT MEO0C1B0001PD MD00C1B0001MU

U

N

Ravier Saladier Plat a cake Plat a tarte
24 cm. @25cm-21. 37x15cm. @27 cm.
MEOOC1B0001RV MDO00C1B0001SA MDO00C1B0001PK MDO00C1B0001TA

O

U

-

—
Plat ovale grand modéle Soupiére Verseuse Sucrier Crémier
37 cm. 2,21 151 27 cl. 18cl.
ME00C1B00010G ME00C1B0001SO ME00C1B0001VS ME00C1B0001SU ME00C1B0001CR
— T N |
3
N\
Plateau apéritif* Tea for two*
41 x20cm. 30x30cm.
MEOOC1B0001PF MKO0C1B0001TF

* Disponible jusqu'a épuisement du stock

Medard de Noblat
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OXYGENE blanc - forme oxygéne

']

— _

—

Contexte : Pour une table contemporaine, une forme de caractere exclusive signée Médard de Noblat qui exprime a la fois
modernité et simplicité.

Forme: Sa ligne pure et élégante est d'inspiration Japonisante. Les piéces sont massives et graphiques. Les angles vifs et la silhouette
envolée en font une forme exclusive.

Décor : Email blanc, sans décor.

A noter : *Il existe 2 tailles d’assiettes carrées ainsi que 2 tailles d'assiettes rectangulaires.

[—————
Assiette plate PM Assiette plate GM Bol salade et pates Assiette dessert
25x25cm. cond 6 27 x 27 cm. cond 6 23 cm. cond 4 19,5x 19,5 cm. cond 6
MX00C1B0001PS MX00C1B0001PG MX00C1B0001BS MX00C1B0001AD
Assiette rectangle PM* Assiette rectangle GM* Coupelle PM Coupelle GM Plateau sushis
16 x 24,5 cm. cond 6 21,5%x32cm. cond 6 11,5x11,5cm. cond 6 15,5x 15,5 cm. cond 6 12x16 cm. cond 4
MX00C1B0001RP MX00C1B0001RG MX00C1B0001CP MX00C1B0001CG MEO0C1B0001PR
- ‘f :
Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Verre a thé
9cl.cond 6 15cl.cond 6 15cl.cond 6
MX00C1B0001PC MX00C1B0001PT MX00C1B0001VT
Verseuse Sucrier Crémier Bol PM Bol GM
0,7 1. 26 cl. 15cl. 10,5 cm. cond 12 @13 cm. cond 12
MX00C1B0001VS MX00C1B0001SU MX00C1B0001CR MK00C1B0001BP MKO00C1B0001BG
’ = i
\
Plateau apéritif* Tea for two* Cloche PM Cloche GM
41x20cm. 30x30cm. @12,5cm. &18,5cm.
ME00C1B0001PF MX00C1B0001TF MX00C1B0001LP MX00C1B0001LG

* Disponible jusqu'a épuisement du stock
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GALA blanc - forme gala

Contexte : Une ligne de porcelaine blanche a la forme exclusive et originale pour une table de charme trés féminine.

Forme : Féminine et tout en rondeur, la porcelaine de forme ronde aux bords ondulés est dans l'esprit d'une porcelaine faconnée a la
main.

Décor : Sans décor, blanche émaillée et fine.

oy > — (D

Assiette présentation Assiette plate Assiette a dessert Assiette a pain* Bol salade et pates
@ 31,5cm. cond 3 &) 27,5 cm. cond 6 @ 21,5cm. cond 6 @ 15,5 cm. cond 6 @ 21,5cm. cond 6
MGO00C1B0001PP MGO00C1B0001AP MGO00C1B0001AD MGO00C1B0001AN MG00C1B0001BS
Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Mug Verseuse*

9cl.cond 6 15cl.cond 6 30cl.cond 6 1,110

MG00C1B0001PC MG00C1B0001PT MG00C1B0001MU MG00C1B0001VS

Ravier* Saladier* Plat ovale*

21 cm. @22,5cm-21. 37 cm.

MG00C1B0001RV MGO00C1B0001SA MG00C1B00010G

* Disponible jusqu'a épuisement du stock

Medard de Noblat
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SANIA - forme sania

Contexte : Pour une table haut de gamme, intemporelle et lumineuse.

Forme : Porcelaine fine émaillée blanche, gravée en relief sur une forme ronde avec aile aux proportions amples et élégantes.
Différentes gravures se mixent pour donner a I'ensemble vie et modernité.

Décor : La richesse du décor inspiré de la nature reprend les reliefs d'oursins et de coquillages dont les billes différent selon les
piéces.

Assiette présentation Assiette plate Assiette creuse a aile Assiette a pates Assiette dessert
&31,5cm. cond 3 & 27,5 cm. cond 6 22,2 cm. cond 6 & 28 cm. cond 6 & 21,5 cm. cond 6
MS00C1B0001PP MS00C1B0001AP MS00C1B0001AC MS00D0001PA MS00C1B0001AD

Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Verseuse* Crémier*
11cl.cond 6 18 cl.cond 6 131 20cl.
MS00C1B0001PC MS00C1B0001PT MS00C1B0001VS MS00C1B0001CR

* Disponible jusqu’a épuisement du stock

Medard de Noblat
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SANIA MAT - forme sania

ey

Contexte : Pour une table contemporaine ultra raffinée et lumineuse.

Forme : Porcelaine fine émaillée blanche, gravée en relief sur une forme ronde avec ailes aux proportions amples et élégantes. La
blancheur extréme de la porcelaine est sublimée par la douceur de la matiéere.

Décor : La richesse du décor inspiré de la nature reprend les reliefs d'oursins et de coquillages. La diversité des reliefs de billes
different selon les piéces, et est rehaussée par le contraste mat-brillant moderne et raffiné.

Assiette présentation Assiette plate Assiette creuse a aile Assiette dessert
@ 31,5cm. cond 3 @ 27,5 cm. cond 6 22,2 cm. cond 6 @ 21,5cm. cond 6
MS30C1B0001PP MS30C1B0001AP MS30C1B0001AC MsS30C1B0001AD

Tasse et soucoupe thé

18 cl.cond 6
MS30C1B0001PT

Medard de Noblat
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YAKA - blanc

Contexte : Un design pur et raffiné, une gamme multi-usage, cette ligne contemporaine répond aux exigences d’une table au

quotidien.

Forme : Porcelaine fine au blanc pur et a la silhouette tout en rondeur. Jouant de sa simplicité comme une force, elle dessine une

table fluide et apaisante.
Décor : Sans décor, blanche émaillée.

O

N

Assiette plate carrée Assiette plate Assiette dessert Assiette salade et pates
25,5x 25,5 cm. cond 6 @27 cm. cond 6 @ 21,5 cm. cond 6 @20 cm. cond 6
MY00CCB0001PM MYO00CCB0O001AP MY00CCB0001AD MYO00CCB0001AS

Tasse expresso Tasse café & thé Mug Bol déjeuner Saladier

9cl.cond 6 20 cl.cond 6 40 cl.cond 6 50cl.cond 6 @ 25cm
MYO00CCBO001TE MY00CCB0001TX MY00CCB0001MU MY00CCB0001BD MY00CCB0001SA

Medard de Noblat
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YAKA - ombrage

\/

Contexte : Un design pur et raffiné, une gamme multi-usage, cette ligne contemporaine répond aux exigences d’une table au
quotidien.

Forme : Porcelaine fine au blanc pur et a la silhouette tout en rondeur. Jouant de sa simplicité comme une force, elle dessine une
table fluide et apaisante.

Décor grand feu : Elégante et harmonieuse, la nature s'invite avec discrétion sur la table. Lombre évanescente d’'un arbre en

ton sur ton se pose sur les pieces de porcelaine fine. Des lignes géométriques en bordure rythment la collection d'une note
graphique tres actuelle.

(cuisson grand feu )

ONO

Assiette plate* Assiette dessert* Assiette salade et pates*
& 27 cm. cond 6 @ 21,5 cm. cond 6 @ 20 cm. cond 6
MY33CCBO001AP MY33CCB0001AD MY33CCB0001AS

Tasse café & thé* Mug* Bol déjeuner*

20 cl.cond 6 40 cl.cond 6 50 cl. cond 6

MY33CCB0001TX MY33CCB0001MU MY33CCB0001BD

* Disponible jusqu'a épuisement du stock
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En grés émaillé, élégante collection de pieces mouchetées évoquant la chaleur de la flanelle grise que I'on associe a des piéces gravées d'un motif

de rosace raffiné.

La forme des assiettes et des bols est simple et pure, avec des dimensions généreuses. Le tout présente un ensemble visuel et chaleureux.
Les pieces se mixent a volonté et se subliment entre elles pour créer une table pleine de charme et de modernité.

Assiette plate
Flanelle

@27 cm. cond 6
AK10CCB0O001AP

Assiette dessert
Rosace

@21 cm. cond 6
AK07CCB0001AD

Assiette salade & pates
Flanelle

@19 cm cond 6
AK10CCB0001AS

Bol déjeuner
Rosace

60cl. 13,5 cm. cond 6
AK07CCB0001BD

Medard de Noblat
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Bol PM
Rosace

20cl. 11,5 cm. cond 6
AK07CCB0001BP
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SHADOW @

Magnique et lumineuse collection de gres réactif émaillé a I'arrondi irrégulier. Pour créer une table remarquable de chaleur et de convivialité.

Les formes organiques, les effets de matiéres et les nuances de coloris nacrées créent lors de la cuisson, des émaux réactifs dévoilant

des pieces toutes uniques en soi. Chaque piéce est réhaussée d’un extérieur grainé de gris anthracite qui souligne I'élégance et la délicatesse de
I'intérieur nacré pour créer un contraste vivifiant. Beaucoup de petits contenants et de produits aux usages multiples dans cette gamme a utiliser, a
superposer selon vos envies et besoins. Pensez a |'assiette gourmet qui devient un précieux saladier individuel.

Assiette plate Assiette dessert Mug Bol déjeuner
@28 cm. cond 6 @ 20.5 cm. cond 6 30cl.cond 6 60cl.-13,5cm cond 6
Al06CCBO001AP Al06CCBO001AD Al06CCB000TMU Al06CCB0001BD

a4
Coupelle PM Coupelle GM Assiette gourmet Saladier
@12 cm. cond 6 @15.2 cm. cond 6 19,5 cm. cond 6 @24 cm. cond 2
Al06CCB0001CP Al06CCB0001CG Al06CCB0001GM Al06CCB0001SP

S &=

Plat long PM Plat long GM
& 23 cm. cond 6 & 35,5 cm. cond 2
Al06CCB00010P Al06CCB00010G

Medard de Noblat
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FEELING - bronze /indigo / jade @

D'inspiration naturelle et sur une base de forme coupe simple et pure, superbe collection de grés réactif émaillé déclinée dans une palette de
3 coloris subtils : Bronze / Indigo / Jade. Ces 3 coloris s’harmonisent parfaitement et se mélangent au gré des envies. Chaque extérieur de piéce
est habillé d'un élégant coloris taupe, réhaussé d'un borduré, qui souligne le coté subtil et unique des coloris des émaux réactifs enveloppant les

intérieurs des pieces. Lors de la cuisson, les délicats émaux réactifs réagissent a la chaleur créant des pieces aux tonalités uniques.

Laissez-vous inspirer pour créer une table de caractére et partager de chaleureux moments de convivialité.

Bronze

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Bol déjeuner Mug

@ 26,5 cm. cond 6 @21 cm. cond 6 @18 cm cond 6 ?13cm.45cl.cond 6 36 cl.cond 6
AHO3CCBO001AP AHO03CCB0001AD AHO03CCB0001AS AHO03CCB0001BD AHO03CCB0001MU
Indigo

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Bol déjeuner Mug

26,5 cm. cond 6 @21 cm. cond 6 @18 cm cond 6 ?13cm.45cl.cond 6 36 cl.cond 6
AHO04CCBO001AP AH04CCB0001AD AH04CCB0001AS AH04CCB0001BD AH04CCB0001MU
Jade

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates Bol déjeuner Mug

26,5 cm. cond 6 @21 cm. cond 6 @18 cm cond 6 ?13cm.45cl.cond 6 36 cl.cond 6
AHO5CCB0O001AP AHO5CCB0001AD AHO5CCB0001AS AHO05CCB0001BD AHO05CCB0001MU
Saladier

@24 cm. cond 6

AHO5CCB0001SA

Medard de Noblat
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Contexte : Actuelle et mode

MAGMA - ivoire / noir Q)

e, une gamme de grés texturé au motif minéral posé sur la totalité de la surface des articles. Finition semi mat.

Forme : Les assiettes de forme coupe possedent des dimensions généreuses, notamment le bol et la tasse café&thé qui en font une gamme
gourmande et conviviale.
Couleur : lvoire et noir.

Assiette présentation

@29 cm. cond 6
AG00CCB0001PP

I

Assiette dessert

@20 cm. cond 6
AGO0CCB0001AD

Assiette salade & pates

@19 cm. cond 6
AGO0CCB0001AS

Assiette plate

@27 cm. cond 6
AGO0CCBO001AP

Assiette gourmet

@25 cm. cond 6
AG00CCB0001GM

Y

Tasse café & thé

28 cl.cond 6
AG00CCB0001TX

Bol déjeuner

60 cl. cond 6
AG00CCB0001BO

(R

Assiette présentation

@29 cm. cond 6
AG38CCB0001PP

Assiette dessert

@20 cm. cond 6
AG38CCB0001AD

Assiette salade & pates

19 cm. cond 6
AG38CCB0001AS

Assiette plate

@27 cm. cond 6
AG38CCB0001AP

Assiette gourmet

@25 cm. cond 6
AG38CCB0001GM

Tasse café & thé

28 cl.cond 6
AG38CCB0001TX

Medard de Noblat
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Bol déjeuner

60 cl. cond 6
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STONE - ivoire

Contexte : Une collection de grés coloré, texturé d‘inspiration naturelle pour des tables contemporaines.

Forme : Modernes et actuelles, les assiettes sont de forme coupe. Leurs dimensions sont généreuses, notamment par le bol et la tasse café & thé
qui en font une gamme gourmande et conviviale.

Décor : Un motif minéral tout en douceur par un magnifique ton ivoire.

1 I

Assiette présentation Assiette plate Assiette gourmet Assiette dessert Assiette salade et pates
@29 cm. cond 6 @27 cm. cond 6 @ 25cm. cond 6 @20 cm. cond 6 @19 cm. cond 6
MM24C1B0001PG MM24C1B0001AP MM24C1B0001AR MM24C1B0001AD MM24C1B0001BS

L p T

Tasse café & thé Bol déjeuner
28 cl.cond 6 60 cl. cond 6
MM24C1B0001TX MM24C1B0001BD

Medard de Noblat

Depuis 1836



STONE - rouge/ gris

Contexte : Une collection de grés coloré, texturé d‘inspiration naturelle pour des tables contemporaines.

Forme : Modernes et actuelles, les assiettes sont de forme coupe. Leurs dimensions sont généreuses, notamment par le bol et la tasse café & thé
qui en font une gamme gourmande et conviviale.

Décor : Un motif minéral réhaussé de teintes chaudes et chatoyantes.

Assiette présentation Assiette plate Assiette gourmet Assiette dessert Assiette salade et pates
@29 cm. cond 6 @27 cm. cond 6 @25 cm. cond 6 @20 cm. cond 6 @19 cm. cond 6
MM22C1B0001PG MM22C1B0001AP MM22C1B0001AR MM22C1B0001AD MM22C1B0001BS

Tasse café & thé Bol déjeuner
28 cl.cond 6 60 cl.cond 6
MM22C1B0001TX MM22C1B0001BD

Assiette présentation Assiette plate Assiette gourmet Assiette dessert Assiette salade et pates
@29 cm. cond 6 @27 cm. cond 6 @25 cm. cond 6 @20 cm. cond 6 @19 cm. cond 6
MM23C1B0001PG MM23C1B0001AP MM23C1B0001AR MM23C1B0001AD MM23C1B0001BS

Tasse café & thé Bol déjeuner
28 cl.cond 6 60 cl.cond 6
MM23C1B0001TX MM23C1B0001BD

Medard de Noblat

Depuis 1836
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STONE - gris clair / rose poudré / bleu ciel

Contexte : Une ligne de grés coloré, texturé, d'inspiration naturelle pour des tables contemporaines et douces.

Forme : Modernes et actuelles, les assiettes de forme coupe possedent des dimensions généreuses, notamment le bol et la tasse café & thé qui en
font une gamme gourmande et conviviale.

Décor : En harmonie avec les tendances, Stone se pare de tons pastels, pour apporter une note tendre et délicate a la table.

Assiette plate

@27 cm. cond 6
MM43CCB0001AP

Assiette dessert

@20 cm. cond 6
MM43CCB0001AD

Assiette salade & pates

@ 19cm cond 6
MM43CCB0001BS

Tasse café & thé

28 cl.cond 6
MM43CCB0001TX

Bol déjeuner

60 cl.cond 6
MM43CCB0001BD

Assiette plate*

@27 cm. cond 6
MM44CCB0001AP

Assiette dessert*

@20 cm. cond 6
MM44CCB0001AD

Assiette salade & pates*

@ 19cm cond 6
MM44CCB0001BS

Tasse café & thé*

28 cl.cond 6
MM44CCB0001TX

Bol déjeuner*

60 cl.cond 6
MM44CCB0001BD

Assiette plate*

@27 cm. cond 6
MM47CCB0001AP

* Disponible jusqu’a épuisement du stock

Medard de Noblat

Depuis 1836

Assiette dessert*

@20 cm. cond 6
MM47CCB0001AD

Assiette salade & pates*

@19cm cond 6
MM47CCB0001BS

Tasse café & thé*

28 cl.cond 6
MM47CCB0001TX

Bol déjeuner*

60 cl.cond 6
MM47CCB0001BD




LOLLY POP

Contexte : Une ligne de grés coloré de touches aquarellées qui illumine les tables d’ une modernité rafraichissante.
Forme : La gamme comporte les essentiels de la table au quotidien, les assiettes coupes, bol et mug aux formes généreuses et confortables.

Décor : Une table pétillante avec ce motif abstrait travaillé en camaieux de bleus.

O 0

Lp TT

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates
@27 cm. cond 6 @20 cm. cond 6 @19cm cond 6
MF49CCB0O001AP MF49CCB0001AD MF49CCB0001AS

Tasse café & thé Bol déjeuner
28 cl.cond 6 60 cl. cond 6
MF49CCB0001TX MF49CCB0001BD

Medard de Noblat

Depuis 1836
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GRAIN DE MALICE - blanc

Contexte : Une ligne de grés texturé a la matiére chaleureuse, idéale pour des tables authentiques et naturelles.

Forme : Des assiettes a aile aux proportions intemporelles, un mug et un bol, offrent une gamme généreuse et conviviale.
Décor : Couvrant I aile des assiettes ainsi que les bordures du bol et du mug, ce relief d’ un blanc pur rappelant I'épis de blé
habille la table d’'une élégante rusticité.

00 Q s ¢

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade et pates Mug Bol déjeuner
@27 cm. cond 6 @21 cm. cond 6 20,5 cm. cond 6 32cl.cond 6 45 cl.cond 6
MT27CCB0001AP MT27CCB0001AD MT27CCB0001BS MT27CCB0001MU MT27CCB0001BD

Medard de Noblat

Depuis 1836



GRAIN DE MALICE - turquoise / gris

Contexte : Une ligne de grés texturé a la matiére chaleureuse, idéale pour des tables authentiques et naturelles.

Forme : Des assiettes a aile aux proportions intemporelles, un mug et un bol, offrent une gamme généreuse et conviviale.
Décor : Couvrant l'aile des assiettes ainsi que les bordures du bol et du mug, ce relief aux couleurs vives et actuelles rappelant
I'’épis de blé habille la table d'une élégante rusticité.
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Assiette plate Assiette dessert Assiette salade et pates Mug Bol déjeuner
@27 cm. cond 6 & 21 cm. cond 6 20,5 cm. cond 6 32cl.cond 6 45cl.cond 6
MT25CCB0001AP MT25CCB0001AD MT25CCB0001BS MT25CCB0001MU MT25CCB0001BD
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Assiette plate Assiette dessert Assiette salade et pates Mug Bol déjeuner
@27 cm. cond 6 @21 cm. cond 6 20,5 cm. cond 6 32cl.cond 6 45cl.cond 6
MT26CCB0001AP MT26CCB0001AD MT26CCB0001BS MT26CCB0001MU MT26CCB0001BD

Medard de Noblat

Depuis 1836

63



64

ESCALE nature - terre / gris

Décor : Cette collection évoque les strates et les ondes que la nature dessine sur la roche, le sable, sous l'effet de I'eau et du vent.
Détail trés actuel : les oppositions de mat et de brillant qui font ressortir le décor de fagon trés contemporaine et accrochent la lumiere.
Les couleurs terre et gris, tres minérales, nous rapprochent de l'inspiration d'origine de cette ligne.

Assiette de présentation Assiette plate Assiette creuse a aile Assiette a pates Assiette dessert
?31,5cm. cond 3 @ 27,5cm. cond 6 ©22,2cm. cond 6 @28 cm. cond 6 ©21,5cm. cond 6
ML90CCBO001PP terre ML90CCBO001AP terre ML90CCBO001AC terre ML90CCB0001PA terre ML90CCBO001AD terre
ML91CCBO0001PP gris ML91CCB0001AP gris ML91CCB0001AC gris ML91CCB0001PA gris ML91CCB0001AD gris
Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Tasse et soucoupe déjeuner

11cl.cond 6 18 cl.cond 6 40 cl.cond 2

ML90CCB0001PC terre ML90CCBO0O1PT terre* ML90CCB0001PD terre*

ML91CCB0001PC gris ML91CCBO001PT gris* ML91CCB0001PD gris*

* Disponible jusqu’a épuisement du stock

Medard de Noblat

Depuis 1836
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ONDE - forme onde

Contexte : Une ligne de porcelaine fine qui passe avec aisance de la table a la cuisine.

Forme : Porcelaine émaillée blanche gravée en relief sur une forme ronde a aile large trés actuelle. Les piéces gravées et lisses sont mixées en harmonie.
Décor : Cette collection évoque les strates et les ondes que la nature dessine sur la roche, le sable, sous l'effet de I'eau et du vent. Pour un effet
encore plus mode et déco, la collection ONDE se marie a la collection ESCALE pour créer une table graphique contrastée par le mix harmonieux se
dégageant entre la porcelaine blanche émaillée et le grés noir mat.

Assiette de présentation Assiette plate Assiette creuse a aile Assiette a pates Assiette dessert Assiette a pain
@31,5cm. cond 3 @27,5cm. cond 6 @22,2cm. cond 6 @27 cm.cond 6 @21,5cm. cond 6 @15,5cm. cond 6
MO00C1B0001PP MO00C1B0001AP MO00C1B0001AC MO00BCB0001PA MO00C1B0001AD MO00C1B0001AN

Mug Tasse et soucoupe expresso Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Bol déjeuner Plat ovale GM
30cl.cond 6 7 cl.cond 6 11cl.cond 6 18cl.cond 6 60 cl.cond 6 37 cm.
MO00C1B0001MU MO00C1B0001PX MO00C1B0001PC MO00C1B0001PT MO00C1B0001BD MO00C1B00010G

O

)

Soupiére Sucrier Crémier Verseuse
2,21 27 cl. 18cl. 1,11
MO00C1B0001SO MO00C1B0001SU MO00C1B0001CR MO00C1B0001VS

Les compléments blancs unis

@@@ NI

Bol GM Bol salade et pates Plat a cake Plat a tarte Ravier Saladier
@13 cm. cond 12 @18 cm. cond 6 37x15cm. @27 cm. ME00C1B0001RV @22,5cm-21.
MKO00C1B0001BG MEO00C1B0001BS MDO00C1B0001PK MDO00C1B0001TA MDO00C1B0001SA

Medard de Noblat

Depuis 1836



ESCALE noir - forme onde

y

a_»

Contexte : Une ligne contemporaine, en grés coloré de haute qualité, qui passe avec aisance de la table a la cuisine.

Forme : Gravure en relief sur une forme ronde a aile large trés actuelle.

Décor : Cette collection évoque les strates et les ondes que la nature dessine sur la roche, le sable, sous l'effet de I'eau et du vent. Détail trés actuel :
les oppositions de mat et de brillant qui font ressortir le décor de fagon trés contemporaine et accrochent la lumiére. Pour un effet encore plus
mode et déco, la collection Escale se marie a la collection ONDE pour créer une table graphique mélangée de noir et de blanc.

A noter : *Les soucoupes sont gravées en grés noir et les tasses sont blanches et lisses en porcelaine. Conseiller les associations blanc/noir au

consommateur.

Assiette de présentation Assiette plate Assiette creuse a aile Assiette a pates Assiette dessert
?31,5cm.cond 3 @ 27,5cm. cond 6 ©22,2cm. cond 6 @ 28 cm. cond 6 ©21,5cm. cond 6
ML65CCB0001PP ML65CCB0001AP ML65CCB0001AC ML65CCB0001PA ML65CCB0001AD

Tasse et soucoupe café Tasse et soucoupe thé Tasse et soucoupe déjeuner Café gourmand*
11cl.cond 6 18 cl.cond 6 40 cl.cond 6 7 cl.cond 6
ML65CCB0001PC ML65CCB0001PT ML65CCB0001PD ML65CCB0001GO

* Disponible jusqu'a épuisement du stock

Medard de Noblat

Depuis 1836
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Collection de porcelaine décorée, composée d'assiettes aux ailes planes et larges, idéales pour accueillir et sublimer les mets fins et savoureux.

Le décor pleine aile, évoque un dégradé a la multitude de petites formes graphiques noires, créant un joli contraste noir et blanc sur table.
Belle collection pour les tables de fin d'année !

Assiette plate Assiette dessert Assiette creuse a aile Paire tasse café
@27 cm. cond 6 @ 23 cm. cond 6 & 23 cm. cond 6 12cl.cond 6
ALO9CCBO001AP AL09CCBO001AD AL09CCB0001AC AL09CCB0001PC

Medard de Noblat

Depuis 1836



YAKA - noir

Contexte : Une collection de porcelaine épurée et actuelle pour une table graphique intemporelle.
Forme : YAKA est une forme contemporaine au blanc pur et apaisant, tout en rondeur; multi-usage, elle est idéale pour le quotidien.
Décor : La ligne se pare d'un subtil filet noir posé en bordure de piéce pour créer une table élégante, moderne et épurée.

O O —

Assiette plate Assiette dessert Assiette salade & pates
& 27 cm. cond 6 @ 21,5cm. cond 6 © 20 cm. cond 6
MY42CCB0001AP MY42CCB0001AD MY42CCB0001AS

Tasse café & thé Bol déjeuner

20 cl.cond 6 50cl.cond 6

MY42CCB0001TX MY42CCB0001BD

Medard de Noblat

Depuis 1836
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BAGHERA - blanc

Contexte : Une ligne de porcelaine fine décorée d'un subtil motif texturé pour une table urbaine et stylée.

Forme : Des assiettes contemporaines aux ailes planes et larges trés actuelles mettent en valeur ce décor moderne.

Décor : Un décor chic et contemporain décliné en deux variantes couleur : platine ou blanc, que I'on peut alterner sur la table
pour un résultat encore plus graphique.

A noter : Les tasses café et thé sont blanches. On vient les associer a des soucoupes décorées.

oX-Yole

Assiette présentation Assiette gourmet* Assiette plate Assiette dessert Assiette creuse a aile
@29 cm. cond 6 & 27 cm. cond 6 & 27 cm. cond 6 @23 cm. cond 6 & 23 cm. cond 6
MA21C1B0001PG MA21C1B0001GM MA21C1B0001AP MA21C1B0001AD MA21C1B0001AC

[/ 7

Paire tasse café Paire tasse thé
12 cl.cond 6 22 cl.cond 6
MA21C1B0001PC MA21C1B0001PT

* Disponible jusqu’a épuisement du stock

Medard de Noblat

Depuis 1836



BAGHERA - platine

Contexte : Une ligne de porcelaine fine décorée d’un subtil motif texturé pour une table urbaine et stylée.

Forme : Des assiettes contemporaines aux ailes planes et larges tres actuelles mettent en valeur ce décor moderne.

Décor : Un décor chic et contemporain décliné en deux variantes couleur : platine ou blanc, que I'on peut alterner sur la table
pour un résultat encore plus graphique.

A noter : Les tasses café et thé sont blanches. On vient les associer a des soucoupes décorées. Le coloris platine passe au micro-
ondes.

Q0000

Assiette présentation Assiette gourmet* Assiette plate Assiette dessert Assiette creuse a aile
@29 cm. cond 6 & 27 cm. cond 6 & 27 cm. cond 6 @23 cm. cond 6 & 23 cm. cond 6
MA20C1B0001PG MA20C1B0001GM MA20C1B0001AP MA20C1B0001AD MA20C1B0001AC

Paire tasse café Paire tasse thé
12 cl.cond 6 22 cl.cond 6
MA20C1B0001PC MA20C1B0001PT

* Disponible jusqu'a épuisement du stock

Medard de Noblat

Depuis 1836
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Amefa

Amefa est une marque rassemblant une
sélection unique de couverts, couteaux
et accessoires de table.

Des produits de qualité, durables dans
le tfemps.

Fort de notre expertise en production,
nous utilisons les meilleurs matériaux
et imposons pour chaque niveau de
produit, des criteres de qualité stricts. En
constante recherche d'idées nouvelles,
Amefa propose des collections actuelles
et attractives adaptées a chaque style,
a chaque portefeuille pour repondre
de facon appropriée aux besoins
spécifiques des marchés du détail et
de I'notellerie.

Une valeur sOre porteuse d'un excellent
rapport qualité/prix/design.

Amefa has a strong international
reputation and exfensive expertise in
manufacturing stainless steel products.

We apply high quality standards to all
our products fo guarantee durability
and lasting performance.

The assurance of fine quality and
attention to detail at every price level
is synonymous to the Amefa brand.
Enjoy everyday life Amefa offers a wide
range of cutlery and kitchen products.
Whether it is breakfast with family, dining
with friends, or a festive barbecue in the
garden, we have a suitable product
for every occasion. Amefa makes the
everyday pleasures of good food even
more enjoyable.

The Amefa brand stands for: — Quality
— Style — Versatility — Expertise.

Amefa

PREMIERE

Pour vous, une sélection Premium signée
Amefa Premiére

Pour vous, Amefa a créé une sélection de couverts

haut de gamme signés Amefa Premiere. Les

couverts Amefa Premiére vous accompagnent du
petit-déjeuner au diner pour faire de chague moment

de table un instant de plaisir.

Des produits au design élaboré, des aciers 18/10
de haute qualité, des finitions impeccables, des

productions faisant appel aux technologies de pointe
pour vous accompagner durablement dans le temps.

Our finest selection of cutlery;
Amefa Premiere

Distinctive designs crafted from the highest
quality 18/10 stainless steel and beautifully
finished to the last detail. 18/10 stainless steel
indicates 18% of Chromium and 10% of Nickel.

A good combination of the advantage
of Chrome (corrosion resistance) and the
brightness of Nickel. 18/10 stainless steel is

therefore very durable and keeps it's shiny finish
for a long time. All our cutlery is dishwasher safe.
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Cube

8020

Epaisseur / Gauge 4,5 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code

Description 8020

= Plee oelote 008000320
*— ?gﬂ/éer?p%eoinme 00B000325
*— %Jggrt/e/r? fggif)oon 00B000375
~—— ?gg):%fge table monobloc 00BOO0305
= S 008000340
*— %ﬂseerff?pggﬁe” 00B000345
— gféﬁgﬁt}( gfgesseﬁ monobloc 00000335
— cuillere & moka AT IREED

mocca spoon




Métropole

1170

Fpaisseur / Gauge 4 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 1170

= Iochere detotle 00B000320
*— ?gﬂ/éer?p%%;ome 00B000325
*— %Jggfn?fggifmon 00B000375
~—— ?gg):%fgetob\e monobloc 00BOO0305
— e T POSOn 008000340
*— %ﬂseerff?pggﬁe” 00B000345
— gféﬁgﬁt}( gfgesserfmonobloc 00000335
———  Zuieo) Gpoison 00BO00410
-~— ?#3'?2%?;235“ 00B000380
(=3 e 00B000A23




Tendence

9090

Fpaisseur / Gauge 4 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 9090
fourchette de table
== e 00B000320
@— CUlleredetable 00B000325
fable sooon
s cuilére a café
medium feaspoon 00BO00375
couteau de table monobloc
T fobleknife 00BO00305
fourchette a dessert/poisson
= aessert/fish fork 00BO00340
® cuillére a dessert
aessert spoon 00B000345
couteau & dessert monobloc
. dessertknife 00BO0O335
- cuillére & moka 00B000380

mocca spoon




Royal baguette

8628

Fpaisseur / Gauge 4 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 8628
= Plee oelote 00000323
C— cuillere de table S
fable spoon
® cuilére a café
medium teaspoon 00B000375
couteau de table monocoque 00BO00GO]
= lame forgée
= fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
@ - cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau & dessert monocoque
lame forgée 00B000334
= ff%r}:o%;/?ﬁe  poisson CEETEEA
——— GOty Gpoison 00B000410
o cuillére & moka
mocca spoon 00B000380
(e cuillére a sauce individuelle*
gourmet spoon 00B000525

*jusqu'a épuisement du stock




Cosmos

9060

Epaisseur / Gauge 3,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir + sablé / Mirror + satin finish

Désignation Code
Description 9060
= fourchette de table
fable fork 06B000320
- cuilére de table R
fable spoon
® cuilére a café
medium teaspoon 06B000375
couteau de table monobloc
fable knife 06B000305
= fourchette a dessert
dessert fork 06B000340
= cuillére a dessert
dessert spoon 06B000345
couteau & dessert monobloc
dessert knife 06B000335
o cuillére & moka R TREED

mocca spoon




Aurora

9065

Epaisseur / Gauge 3,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 9065
= Plee oelote 00B000320
C— cuilére de table CUETES
fable spoon
® cuilére a café
medium teaspoon 00B000375
couteau de table monobloc
fable knife 00B000305
couteau de table standing monobloc
fable knife 00B000303
~ampe—  COUfEQU dsfeak standing O0BO00314
steak knife
— fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
(O cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau & dessert monobloc
dessert knife 00B000335
= ff%r%}zﬁe @ poisson O0BO00415
——— GOty apoison 00B000410
o cuillére & moka
mocca spoon 00B000380
- mazagran
iced teaspoon 00B000400
fourchette a géteau” 00BO00390
=" cakefor
@ —— couverfsasalade 2P
=& saadseningset 00BO00A23

*jusqu'a épuisement du stock



Livia

8030

Fpaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 8030
= fourchette de table
fable fork 00B000320
- cuilére de table SRR
fable spoon
® cuilére a café
medium teaspoon 00B000375
couteau de table monobloc
fable knife 00B000305
= fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
(O cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau & dessert monobloc
dessert knife 00B000335




Livia ronda
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Livia frendy

8034

Fpaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code

Description 8034
= fourchette de table

fable fork 00B000320
C— cuilére de table CUETES

fable spoon

cuilére a café

medium teaspoon 00B000375

R ?gg):%fge table monobloc 00BOO0305

(— cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345




Jewel

8010

Fpaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 8010
fourchette de table
== e 00B000320
@— CUlleredetable 00B0O00325
fable sooon
s cuilére a café
medium feaspoon 00BO00375
couteau de table monobloc
— e ke 00B000305
B
fourchette & dessert Bt
S s fok 00B000340 :53333:
P cuillere a dessert 335‘
dessert spoon Cogesas it
couteau & dessert monobloc ':
— et knie 00B000335 5
- cuillére & moka ¢

mocca spoon 00B000380
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ouverts/cutlery

A wide range of patterns with

Une vaste gamme de couverts
en acier inoxydable 18/10 signés
Amefa.

La qualité d'acier 18/10
correspond & la composition
chrome/nickel de I'acier.

18 indique le pourcentage de
chrome et 10 celui du nickel, soit
une bonne combinaison des
avantages du chrome (résistance
d la corrosion) et nickel
(brillance). L'acier 18/10 garantit
aux produits Amefa résistance

d la corrosion et éclat pour vous
accompagner dans le temps.
Produits lavables au lave-vaisselle

great diversity to suit every style.
The designs vary from very
classic and traditional to very
contemporary. 18/10 stainless
steel indicates 18% of Chromium
and 10% of Nickel. A good
combination of the advantage
of Chrome (corrosion resistance)
and the brightness of Nickel.
18/10 stainless steel is therefore

very durable and keeps it's shiny 1

finish for a long time.

All our cutlery is dishwasher safe.




Cuba

1120

Forgé / Forged
Acier inox / Stainless stee/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 1120
= fourchette de table
fable fork 00B000320
@o— cuillére de table 008000325
fable spoon
P, cuilére a café
mealum feaspoon 00B0O00375
couteau de table monobloc
- > fable knife 00B000305
- fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
*o— cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau a dessert monobloc
dessert knife 00B000335
- fourchette a poisson
fish fork 00B000415
- couteau @ poisson
fish knife 00B000410
° cuilére & moka
mocca spoon 00B000380
— . fourchette agateau 00BOOO390
cake fork
@ —— couverfsasalade 2P
=& solodseringset 00BOO0A23




Florence

1810

Fpaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code

Description 1810
= fourchette de table

table fork 00B000320
@o— cuillére de table

fable spoon 00B000325

cuillére a café

medlum feaspoon 00B000375

couteau de table monobloc 00BO00306

= lable knife

.— louche
Soup laddle 00B000425

— fourchette a dessert/poisson
dessert/fish fork 00B000340

o v 008000345
~—— %%g;:gli /%‘gesseﬂ monobloc 00BO00336
- et poisen 00B000410

cuere Cmoko 00BO00380

—— et oaspoon 00B000400
- 2— @Sli?,,‘;‘;}e 00B000455
fouchefie ¢ gateau 00B000390

Tourchetic @ s 00B000420

- fs%r/%e;}(te 4 escargofs 00B000475
—_— GO0 g beure 00B000470
@—F shocuder 00B000A23
*~— ;l;yfyre/acfjfg v 00B000430
*— ?:ﬂlﬁ;? Ot senice 00B000435
oo o 00B000395

o— oo 008000378
couteay 9 cockil 00BO00360

cuillére @ liqueur 00BOOO385

liquor spoon




Moderno

1923

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 1923
= fourchette de table
table fork 00B000320
@o— cuillére de table 008000325
fable spoon
P, cuilére a café
mealum feaspoon 00B000375
couteau de table monobloc
- > fable knife 00B000305
fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
*o— cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau a dessert monobloc
dessert knife 00B000335
- fourchette a poisson
fish fork 00B000415
- couteau @ poisson
fish knife 00B000410
° cuilére & moka
mocca spoon 00B000380
P — pele a tarte
cake slicer 00B000455
fourchette & géteau 00BO0O390
=T cakefork
@ —— couverfsasaade 2p
=& soldseringset 00BO00A23




Baguetie 2,5 mm

8440

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 8440
= fourchette de table
fable fork 00BS10320
@o— cuillére de table 00BS10325
fable spoon
P, cuilére a café
medlum teaspoon 00BS10375
couteau de table monobloc
- > fable knife 00B000305
couteau de table universel rond
—— loble knife 862000B000305
~ampe—  COUfEQU @ steak
steak knife 00B000317
— fourchette a dessert/poisson
dessert fork/fish fork 00BS10340
P cuillére a dessert
dessert spoon 00BS10345
couteau a dessert monobloc
dessert knife 00BS10335
couteau & dessert universel rond 8620008000335
= Jessertknife
- couteau @ poisson
fish knife 00B000410
e cuilére & moka 008510380

mocca spoon




Haydn

8430

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel/ 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 8430
=—— e deione 008000320
@o— cuillére de table 008000325
fable spoon
P, cuilére a café
mealum feaspoon 00B0O00375
couteau de table monobloc
- > fable knife 00BS10305
= [Ouichetle 0 desir 00BO00340
*o— cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau a dessert monobloc
dessert knife 00B000335




Amefa

18/0

couVverits/cutlery

Du grand classique au style plus
contemporain, une sélection de
modeles pour répondre d tous
les goUts, a tous les budgets.

Les produits Amefa en acier
inoxydable 18/0 sont fabriqués
avec le plus grand soin et
contrélés attentivement, afin de
garantir leur longévité. Produits
résistants au lave-vaisselle.

Simple, subtle and elegant
designs.

Amefa has cutlery patterns
within every budget, all of
these pattern are made from
fine quality stainless steel and
are dishwasher safe.

18/0 stainless steel indicates
18 % Chromium which provides
a high corrosion resistance.




Carlton

1050

Forgé / Forged
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 1050
=—— e deione X0B000320
@o— cuillére de table XOBOOD325

fable spoon

P, cuilére a café
mealum feaspoon X0B000375
couteau de table

- > fable knife XO0B000305

~ampe—  COUEQU @ steak
steak knife 00B000620
- fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
o— cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau a dessert 008000335
- dessert knife
o cuillére & moka

mocca spoon 00B000380

o mazagran
iced teaspoon 00B000406




Caractere

1060

Forgé / Forged
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 1060

=—— e deione X0B000320

@o— cuillére de table XOBOOD325
fable spoon

P, cuilére a café

mealum feaspoon X0B000375 1

~ampe—  COUEQU @ table/steak
steak knife X0B000315

o— cuillére a dessert

dessert spoon 00B000345




Juno

1420

Epaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 1420

Lgﬂ,;“fi‘,}f de fable X0B000320

o— ggﬂg?p%%;dble X0B0O00325
*— /crlrjglcéllﬁn?/ggiﬁémon X0B0OO375
igg)ee%fge table monobloc XOB0O00305

- iy ooso00ss
—— Coctospoos 008000380

*jusqu'd épuisement du stock




Havane jungle o

9036

Epaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 9036
—_-— ffgtg/cehg,}f de fable 29BL00320
@ cuiliére de table 29BL00325
Table spoon
e cuillére a café =
medlium feaspoon 298L00375 i é
teau de tabl g
couteau de table
—— GV 29BL0O0305 % L
— E B
- cuilére & dessert 29B000345 = <
dessert spoon g E .
\/ = ""
N —
< > s
N == =
== 1 ?é
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= = =
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Havane

9036

Epaisseur / Gauge 3 mm

Acier inox / Stainless steel 18/0

Finition miroir / Mirror finish

mocca spoon

Désignation Code
Description 9036
= e detone 008000320
@o— cuillére de table 008000325
Table spoon
P, cuilére a café
mealum feaspoon 00B0O00375
couteau de table
- > fable knife 00B000305
—— COEOLOsle0K 9065008000314
- fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
o— cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau a dessert 008000335
- dessert knife
- cuillére & moka 008000380




Ariane

9361

Fpaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 9361

, ff%/cehgf}f de fable 00B000320
o— ?gtigg?p%%%dble 00B000325
— e CoR00037s
— B
— R 008000340
o— e 008000345
— e 008000335
— oo 008000380




Rossini

8435

Epaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 8435
=—— e deione 008000320
@o— cuillére de table 008000325
fable spoon
P, cuillére & café
mealum feaspoon 00B0O00375
couteau de table 1109
fable knife 110g 1848X0B000305
- couteau de table 80 g
fable knife 80 g 00BO00305
- fourchette a dessert/poisson
dessert fork/fish fork 00B000340
o— cuillére & dessert
dessert spoon 00B000345
couteau a dessert 008000335
dessert knife
- e orsen 008000410
e cuillere & moka
mocca spoon 00B000380




Vieux Paris brillant

0701

Epaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 0701
=—— e deione 008000320
@o— cuillére de table 008000325
fable spoon
P, cuilére a café
mealum feaspoon 00B000375
couteau de table
- > fable knife 00B000305
~ampe—  COUEQU @ steak
steak knife 00B000315
- fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
P cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau a dessert 008000335
- dessert knife
o cuillére & moka
mocca spoon 00B000380
y fle ol 00B000400

iced feaspoon




Vieux Paris satiné

0708

Epaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition satiné / Satin finish

Désignation Code

Description 0708

=— fuehete oelobi 00B000320
*— ?gﬂg?p%‘i,%’b'e 00B000325
*— /crlrjglcélirfn? fggigoon 00B000375
~—— ?gg}:%fge table monobloc 00BO00305
.— [5’555 dee 00B000425
= e 008000340
o — (e e 00B000345
—— g%lgggl;( gfgesseﬂ monobloc 00BO0O335
- %c;zr?or;?ﬁe @ poisson 00BOOO415
- (o Gpolson 00BO00410
o— 00B000380
i Egg]f%rggoon 00B000400

*jusqu'd épuisement du stock




Canisse o

4131

Epaisseur / Gauge 3mm
Acier / Steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 1420
fggéhgr}f de fable 00BL00320
cuillére de table 00BL0O0325
® fable spoon

cuilére a café

& — edum feaspoon 00BLO037S
couteau de table monobloc 00BLO0305

fable knife




Jet

2513

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 2513
fourchette de table
=T labefon 00BLO0320
@— CUlleredetable 00BLOO325
fable spoon
o cuillére a café 00BLOO375 %Q
medlium feaspoon
couteau de table monobloc
—  fable knife 00BLOO305
fourchette a dessert
gessert fork 008000340
@ cuillére a dessert
aessert spoon 008000345
couteau a dessert monobloc
— . dessertknife 008000335

couteau
a dessert

%{é :Z(yuza/e )

103




Trilogy o
9421
Epaisseur / Gauge 2,5 mm

Acier / Steel18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 9421
=—— e deione 008000320
couteau de table
- > fable knife 00B000305
o— cuillére a dessert/entremets
dessert spoon 00B000345

Le 3 piéces superposable




Brio
1410

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 1410
= fourchette de table
fable fork X0B000320
@o— cuillére de table XOBO00325
fable spoon
® cuillére a café
mealum feaspoon X0B000375
couteau de table
- > fable knife X0B000305
- fourchette a dessert”
dessert fork 00B000340
P cuillére a dessert
dessert spoon 00B000345
couteau @ dessert”
dessert knife 00B000335

Austin Retro

1410

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier / Stainless steel 18/0
Finition vintage / Vintage finish

Désignation Code
Description 1410
= e 248000320
@o— cuillére de table 48000325

fable spoon

e cuillére a café

medium feaspoon 24B000375
e COUteQU de fable 24B000305

fable knife




Diplomate PVD noir o

1202

Forge / Forged
Acier / Steel 18/0
Finition vintage + PVD / Sfonewash + PVD finish

Désignation Code
Description 1202
fourchette de table

D etk VTB000320

@— CUlleredetable VTB000325
fable sooon

e cuilére & café

medium feaspoon VTB000375
couteau de table VTBO00305

fable knife




Diplomate PVD champagne o

1202

Forgé / Forged
Acier / Steel18/0
Finition vintage + PVD / Sfonewash + PVD finish

Désignation Code
Description 1202
f}%tg/cehgr}? de fable VCB000320
- cuilére de table VCB000325
fable spoon
cuilére a café
& — edum feaspoon VCBOOO375
couteau de table VCB000305

fable knife




Austin PVD Noir

1410

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier / Stainless steel 18/0
Finition satiné / Satin finish

Désignation Code
Description 1410
= e delote ATB0O00320
@o— cuillere de table ATB000325
fable spoon
*— %J!gf/r?fggiioon ATBO00375
— e ATBO00305
o— ! ATBO00345
oo & o s ATVGO6AV6
*— sce%ﬁcr?rw?e%{!é/rs&?g;oons ATVGO6AKS
—_— coffret 6 fourchette & tapas (géteau) ATVGO6ANS

set content é fapas forks (cake forks)




Austin PVD Cuivre

1410

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier / Stainless steel 18/0
Finition satiné / Satin finish

Désignation Code
Description 1410

= ];glglcehgr}f defone AEB000320
o igg/éefp%% Loble AEB000325
*— %Jgggan?fggfs;éaoon AFBOO0375
— e " AEB000305
— i peaoccss
—— Simimm  aevoos
*— sct-g)fffcrgmeﬁ#igérrsodcrcn:fgoons AEVGOSAKS
- coffret é fourchette a tapas (gateau) AEVGO6ANGS

set content é fapas forks (cake forks)

Austin PVD Or

1410

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier / Stainless steel 18/0
Finition satiné / Satin finish

Désignation Code
Description 1410

ffgtg/cehg,}f de fable AUB000320

e ?ggg?p%%;oble AUB000325
*— %ﬂg’ruen?fggiioon AUBOO0375
— e " AUB00009
o pu000ss
—— Simie  awveos
i
- coffret é fourchette @ tapas (gdtem) AUVGO6ANG

set content é fopas forks (cake forks,




Baguette 2,5 mm

3710

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 3710

, ff%/cehgf}f de fable 00B000320
o— ?gtigg?p%%%dble 00B000325
— e CoR00037s
— e
— R 008000340
o— e 008000345
— e 008000335
- fﬁ(;xr%:ﬂedpoisson 00B000415
%Sc;]u/t;;g apoisson 00BO00410

— oo 008000380
- fgyt;rfc;%f; G huifres 00BL00420




Contour Urfe

0990

Fpaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 0990
fourchette de table

D etk X0B000320

@— CUlleredetable XOB000325
fable spoon

e cuilére a café

medlium feaspoon X0B00O375
couteau de table XOBO00305

fable knife




Empreinte

2465

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant + satiné /

Bright + satin finish
Désignation Code
Description 2465
= fourchette de table
fable fork 28BL00320
@o— cuillére de table 28BL00325
fable spoon
P, cuilére a café :
mealum feaspoon 28BL00375 .§
couteau de table
—  fobleknife 28BLO0305 /
7

=

=SS S

:.))?-)1)‘ JIRNNNSNSSS




Bongo
2465
Epaisseur / Gauge 2,5 mm

Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 2465
ffgmg/cehgt,}f de fable 23BX00320
- cuillére de table 23BX00325
fable spoon
cuilére a café
& — edum feaspoon 23BX00375
couteau de table
T lable knife 238X00305
- cuillére a dessert 00B000345

gessert spoon




Amsterdam

2374

Epaisseur / Gauge 2,2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition satiné / Satin finish

Désignation Code
Description 2374
fourchette de table

D etk X0B000320

@— CUlleredetable XOB000325
fable spoon

® cuilére a café

medlium feaspoon X0B00O375
couteau de table XOBO00305

fable knife




Instinct

6456

Epaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description 6456
= D e 008000320
@o— cuillére de table 008000325

fable spoon

® cuillére a café

mealum feaspoon 00B0O00375
— G 0X0B000305




Actudl

1133

Epaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 1133
=—— e deione X0BS10320
@o— cuillére de table XOBS10325
fable spoon
® cuillére a café
mealum feaspoon X0BS10375
couteau de table
" " fable knife XOBS10315
*o— cuillére & dessert
dessert spoon 00B000345




Danube

2460

Fpaisseur / Gauge 2 mm

Acier inox / Stainless steel 18/0

Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 2460
= Dle oelote 008510320
@o— cuillére de table 00BS 10325
fable spoon
® cuillére a café
medlum teaspoon 00BS10375
—_— couteau de table monobloc
sfeak knife 00BS10305
~—— ?gg}:%{fgble manche lourd 9036008000305
- fourchette a dessert
dessert fork 00B000340
o — JJereldese 2465008000345
couteau dessert manche lourd
y dessert knife 00B000335
- > palette dégustation” 00BOOOS25
paddle fish fasting

*jusqu'd épuisement du stock




Double filet

5990

Fpaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description C599
= Dle oelote 00B000320
@o— cuillére de table 008000325
fable spoon
® cuillére a café
mealum feaspoon 00B0O00375
~e— couteau de table monobloc 00B000305

fable knife




Heléena

1242

Epaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code

Description 1242

= [oreele oelobi 008000320
@— ek 00B000325
*— ?rtljglz;e{/rfn?fgng)oon 00B000375
~—— ?gg):ggjge table cadet 00000305
— ey e 008000309
T—— ?%ﬂf?n“,gs’e"k 00B000315
.— I%;Z:dd/e 00BO00425




Triomphe

0705

Epaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 0705
fourchette de table
ek 00B000320
@— CUlleredetable 00B0O00325
fable spoon
e cuilére a café
medlium feaspoon 008000375
couteau de fable 80 g
——  lableknife80g 00BOC0307
couteau de fable cadet/dessert
~——  loble/dessert knife 00B000305
couteau a steak
W= Steak knife 00BO0O315
fourchette a dessert
=S ik 00B000340
@—— Cullere G dessert 00B0O00345

gessert spoon




Vieux Paris standard

4720

Epaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition standard / Standard finish

Désignation Code
Description

E 070505ZT00AF7

O %'g;ej e ioble 0705052T00AC7

o bluEmoe, oI

boite 12 couteaux de table 472000B000AA7

T 121able knife box

lot: scotché par 12




Manille

9035

Epaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition standard / Standard finish

Manille [Danube) steak knife

Désignation Code
Description 9035
fourchette de table Manille
== onile fable fort 058000320
@ . cuilére de table Manile
Manille fable spoon 058000325
® cuillére & café Manille
Manille medium feaspoon 058000375
lot de 12 couteaux de fable monobloc
e  Manille (Menu) 2410X0ZTO0AA7
Manille (Menu) fable knifes x12
~ampe  COUfEQU 0steck Manille (Donube) 00BO00305




Hotel

2450

Epaisseur / Gauge 1,8 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description 2450
— 00B000320
@— CUlleredetable 00B000325
fable spoon
® cuilére a café
medlium feaspoon 00B000375
couteau de table microdenté
= lableknife 008000317
o cuillére & moka 00BO0O380

mocca spoon




Resto

4250

Epaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition standard / Standard finish

Désignation Code

Description 4250
= it ioe 00ZT00AF7
o— i " 00ZT00ACT
o i ecspoon box 00B00OAH?
—— Wlobinio 008000305
—— Dnioiosneiobeener = c0B000607
— Wi 008000335




Fjord

4870

Epaisseur / Gauge 1,8 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition standard / Standard finish

Désignation Code
Description 4870

= Wesemite " 00LT00AF7
o— oo 00Z100ACT
o e fecapouns box 00B000AH?
— Db 00BO00AAT
— i 1390008000AA7
@— Doffe 12culéres  moka C431037T00AK7

12 mocca spoons box




Scandinavia

2390

Epaisseur / Gauge 1,8 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition standard / Standard finish

Désignation Code
Description 2390

= Ghbirin 00ZTO0AF7
o— s
*— Jge%wg?;gsggﬁzx 12 00ZTO0AH7

12 couteaux de table monobloc 00ZTO0AA7

fable knife x 12




Valmy

2400

Epaisseur / Gauge 1,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition standard / Standard finish i

Désignation Code §
Description
= 1 2iuchellesdeloble 240000ZT00AF7
*— %/ﬁ%'ﬁfj?f fable 2400002T00AC7 /
— e 240000Z100AH {
o— ) Zcoeandeiobe 2400X0ZT00AA7
— Ifcgg/ceo;;;eéggggu}gouxdetobleECO+ 1340002T00CE7 \
e VALMY o 240000800087
.— ?Eiﬁme 2400008000425
- e 240000Z100AG7
@— [ Zaiesddesen 2400002T00AE7
—— [ 2couteous  desser 2400X0ZT00AB7
—_>— ?;hlf%ﬁgir;:peﬁesdpoisson 240000ZT00AR7
-_— 2400002T00AQ7
= [ohele desenice 2400008000436 :
*— ?33'355223‘2““ 240000000250
- el 2400008000455 |
- Ig}‘r/;fgffcf)c;;(cheﬁesdhuﬁres 240000ZTOOBFT ]
—_ g;/ff;ezgfl;zeﬁesdescorgofs 2400002100817

lot: scotché par 12




Amefa Couleur

Amefa



Eclat

2214

Fpaisseur / Gauge 2 mm
Acier inox / Stainless steel 18/0
Finition miroir / Mirror finish
Manche ABS + SAN

fable knife

Désignation rouge Il | orange I
Description Code 2214| Code 2214
fourchette de table
D ik RDBS10320  ORBS10320
cuillere de table
*S— .. spoon RDBS10325  ORBS10325
cuillére & café
o— medium feaspoon RDBS10375 ORBS10375
couteau de table monobloc RDBS10305 ORBS10305
= lable knife
Désignation turquoise M | vert anis T
Description Code 2214| Code 2214
fourchette de table
D it TUBS10320  AGBS10320
cuillere de table
@Q— fable spoon TUBS10325  AGBS10325
cuillére & café
o— medlum feaspoon TUBS10375  AGBS10375
couteau de table monobloc TUBS10305  AGBS10305
= lable knife
Désignation gris Il violine Il
Description Code 2214| Code 2214
fourchette de table
2 efor GYBS10320 VIBS10320
cuilere de table
@Q— fable spoon GYBS10325 VIBS10325
cuillére & café
o— teaspoon GYBS10375 VIBS10375
couteau de table monobloc GYBS10305 VIBS10305
= lable knife
Désignation blanc [ noir [l
Description Code 2214| Code 2214
fourchette de table
D et WHBL00320 AABLO0320
cuilere de table
@Q— able spoon WHBL00325 AABLO0325
cuillére & café
o— teaspoon WHBL00375 AABLO0375
couteau de table monobloc WHBLO0305 AABLOO305




.{,ﬁ‘-‘v
-

Amefa

Ste

Un couteau steak est un couteau de
table aiguisé, la plupart du temps
avec denture, et utilisé pour couper du
faux-filet, une céte de boeuf ou un filet
mignon...

Ces couteaux sont apparus pendant
les années 1940 et ont connu un
succes immédiat. Auparavant tous les
couteaux de table étaient aiguisés
mais nécessitaient un entretien régulier
(affGtage et polissage). Avec le déclin
du personnel de maison, cet entretien
est devenu moins prafique.

Dans les années 1950, le traitement
thermigue de I'acier inoxydable était
introduit. Ce traitement permettait
aux couteaux de rester suffisamment
aiguisés sans avoir besoin de denture.
Cependant les couteaux steak avec
denture étaient devenus usuels et sont
restés parmiles meilleures ventes.

A steak knife is a sharp table
knife, which is often featured with
a serrated blade, used for cutting
that well prepared ribeye, T-bone
or fillet mignon...

These steak knives emerged
during the 1940s and became an
instant hit. Prior to that, all table
knives were sharp, but required
frequent upkeep — sharpening
and polishing. With the decline
in domestic workers (household
servants), this up-keep became
less feasible.

In the 1950s heat treatment of
stainless steel was introduced,
allowing knives to remain
sufficien-tly sharp without
needing serrations, but by this
point serrated steak knives had
become well-established and
continued to be best sellers.




Steaks

2214

couleur

Désignation Code

Description 2214
Eclat  couteau de fable Blanc WHBLO0305
Eclat  couteau de table Gris GYBS10305
Eclat  couteau de fable Noir AABLO0O305
Eclat  couteau de fable Vert Anis AGBS10305
Eclat  couteau de table Bleu Turquoise TUBS10305
Eclat  couteau de fable Violine VIBS10305
Eclat  couteau de table Rouge RDBS10305
Eclat  couteau de fable Orange ORBS10305




Steaks - Entrée de gamme

Valmy H
\/ﬁ 1

Virgule
Désignation Code

| -
V. — : 2
Description

1 boite de 12 steaks VALMY H 240000BO00BR7 Trad | J[ | on | NOX Yo W

2 steak forgé brilont VIRGULE 056100B000315 T sz m

3 boite 12 steaks TRADITION Inox 250200B000AA7

4 couteau steak TRADITION Gris 2511ACBX00305 ‘l— d ! J[ ! ' N N

_ ra | |On gHS %MWJ

5 boite de 24 steaks manche rond POLYPRO MR 491100PKOOCA4

_ “ Lot (20 B . - 4
6 boite de 12 steaks POLYPRO 491400AF08DA3

7 boite de 24stecks POLYPRO () 491400PKO1CA4

8 boite de 12 steaks POLYPRO 2rivets 491200AF08DA3 P O |y p rO M R

- 5
9 boite de 12 fable bout rond POLYPRO 2 rivets 491200AF08DA4 - i SR —

10 boite de 12 campagnard POLYPRO 2 rivets 491200AF09CA3

11 bofte de 18lots de 3 couteaux-RAPPEIR () 497400CDUGISK

ey

Trappeur @




Steaks - Moyen de gamme

Désignation Code
Description

couteaux steak monobloc HAVANE 903400B000315
couteaux steak BAGUETTE 844000B000317

couteaux steak monobloc ROSSINI

1848X0B0O00315

couteaux steak monobloc VIEUX PARIS SATINE 070800B000315
couteaux steak PIZZA NOR 700000B000620
fourchette steak PIZZA NOIR 7000008000340
couteau jumbo PIZZA NOR 700000B000621
couteaux steak PIZZA BOIS m 7000WNB000620
fourchette steak PIZZA BOIS m 7000WNBO000340

couteau steck BRASERO ()

495715B000113

couteau steak TORERO

703800B000315

fourchette steak TORERO

703800B000371

Havane

1

2

3
Vieux Paris satiné

4

................................................................ i ; ,_q‘

Pizza noir

5

— OO

\€

T

M\M 7

Pizza bois IN)

Brasero ©

T O
/

Torero




Steaks - Haut de gamme

Jet Y Luguite

Jet sablée v Lt

Désignation Code \ %W_
Description

1 couteau de table / steak - JET 251300BLO0305

I coffiet Magnet 6 steck - JET 251300MB02K35 G 0O | | at h

2 couteau de table / steak - JET SABLE 251306B000305 ———
, l

2 coffret Magnet 6 steak - JET SABLE 251306MB02K35

3 couteau GOLIATH - steak vrac 491600B000621

4 couteau steak standing AURORA 906500B000314 A U ro r a

5 coffret magnet é steak PRESTIGE lame lisse 868000MB02BP7 §

- \M_/: i
6 coffret magnet 6 steak PRESTIGE lame dentée  868000MBO2BR1
7 couteau HERCULE - steak vrac 491715B000621

Prestige lame lisse

Prestige lame dentée

coffret

Lou Laguiole H e rC U | e




Steaks - Haut de gamme

o o | v | ~] e |e|o|la|ls]s]w|e| o] S| =

Désignation Code
Description

coffret 6 steak lame lisse Sabatier Trompette RO8000RC22BP7
couteau Royal steak manche bois 252000B000113
coffret magnet 6 steak Royal bois 252000MB02K35
couteau Royal steak manche noir 2520AAB000113
coffret magnet 6 steak Royal noir 2520AAMBO02K35
couteau Royal steak manche ivoire 2520WHB000113
coffret magnet 6 steak Royal ivoire 2520WHMB02K35
couteau Royal steak manche bleu 2520BDB000113
coffret magnet 6 steak Royal bleu 2520BDMB02K35
couteau Royal steak manche rouge 2520RDB000113
coffret magnet 6 steak Royal rouge 2520RDMB02K35
couteau Fusion () 4918AABO00122
coffret magnet 6 steak Fusion 0 4918AAMB02K35
coffret magnet 6 steak Louis coloris mixés 2520MPMBO02BR1
coffret magnet 6 steak Pro 866000MB0O2BR1

coffret

Sabatier Trompette

Sabatier trompette lame lisse

SABATIE

TROMPETT

Royal steak

Fusion @
—

Amefa
i

LOUIS  Zew Laguicte

e — TR

Pro ou Luguicte




Des couteaux steaks fabriqgués en France dans le bassin Thiernois. Dans le plus pur respect de la
tradition couteliere. Un soin tout particulier a la sélection d'acier de haute qualité, au meulage de
la lame et a la finition des produits.

Le fil des couteaux tiendra longtemps et vous pourrez aisement réaffGter vos lames pendant des
années.

Des outils de précision au parfait équilibre. Un gage de qualité Lou Laguiole.

alphonse
905 ) Couteaux steak en acier massif
Acier/Steel en vrac ou coffret bois.
) Lame lisse avec effilage. Dureté
de lalame 50 Hrc.
Désignation Code . .
Description ) Design er‘gonomlque pour le
confort d'usage.
1 steakEcorce 705000 ) Fabrication francaise.
: eak Abel 905100 ) Deux finitions: miroir et motif
sieakAbetle écorce.
3 coffret bois 6 steak Ecorce 905060

4 coffret bois 6 steak Abeille 905160










Handicap

Epaisseur / Gauge 2,5 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10

Manche ABS

Désignation Code
Description

fourchette 3000008000340
cuillere 300000B000345
couteau droit 3000008000335
fourchette droitier 300100B000485
cuillére droitier 300100B000490
couteau incliné 300100B000481
fourchette gaucher 300100B000486
cuillére gaucher 300100B000491

- —
S —
[
-
-~
~ b




Couverts spéecifiques

Désignation Code

Description
1 lot de 6 cuiléres & moka serie 0265 / PRIMO 026500ZTO0ALS
: lot de 6 cuilléres & mazagran serie 0265 / PRIMO 026500ZTO0AV 6
: tube 48p amuse bouche avec dents PRIMO* 026500T000AX3
: fube 48p amuse bouche avec crochet PRIMO” 026500T0O00AX2
: boite de 24 cuilléres & moka MAKAO m 012200C003AK8
: boite de 12 cuilleres & mazagran RELAIS C19300ZTO0AV7
7 boite 12 cuilléres & moka VESUVE 489000ZTOOAK7
8 fourchette homard FLORENCE 181000B000423
: ramasse mieftes LOUPE D'ORME® C15199WX07830
F (] (]

estivity

0280

Désignation Code

Description 0280
10 CUlEre avec denls 058000564
0 a o 058000375
; cuillére & moka/expresso” 058000380

mocca spoon

*jusqu'd épuisement du stock

Primo

>—

L —

e
("

Makao @

Relais

O—

Vesuve

Florence
B ——

Loupe d'orme

10

1

1

A W DN

12




Buffet Martin

1316

Epaisseur / Gauge 3 mm
Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code

Description 1316
1 louche 00B000240
; louchette 26cm 00B000241
: cuillere & servir GM 00B000244
7 cuillére & servir percée GM 00B000245
: cuillére & servir PM 00HCBU250
: cuilére & salade GM 00B000248
7 fourchette a salade GM 00B000249
: cuillére sauce GM 00HCBU242
: cuilére & sauce PM 00B000254
; cuillére & spaghettis 00B000257
; pelle & servir OOHCBU243
; pelle a tarte 00B000255
; fourchette & viande 00HCBU246
; fourchette & charcuterie 00HCBU247
; pince multi usage 131900B000256
; pince a servir PM 00B000258

0280

Désignation Code
Description 0280
17 pince salade traiteur C15199BLO0411
18 pince gateau traiteur C15199BL00413

19 pince asperges fraiteur C15199BL00412




mefa Bar & platerie

142




Brasserie

Acier / Steel 18/10
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description
1 seau & champagne C16100F000742
: seau a glace C16100F000760
;us sachet plostique

Strip

Acier / Steel 18/10
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code
Description
3 seau & champagne Strip C16178F000742
: seau a glace Strip C16178F000760
;us sachet plastique

Unie
Acier / Steel 18/10 sauf porte seau
Finition brillant / Bright finish

Désignation Code

Description
5 seau champagne @ oreilles C15199F000740
: seau glace C15199F000759
7 rafraichisseur & champagne 42 C16100WX10834
; rafraichisseur a champagne 36 C16100WX10832
: porte seau champagne C16100WX03745
; shaker C16100WX07835

En boite




Platerie unie

Acier / Steel 18/0
Finition standard brillant / Bright standard finish

Désignation Code Désignation Code Désignation Code
Description Description Description

plat ovale 22x14 C15199F000705 légumier 12 C15199F000786 5 plat gration ovale 35,5x 21,5 C15199F000716
plat ovale 27x17,5 C15199F000706 légumier 16 C15199F000787 : plat gration ovale 38 x 23,5 C15199F000717
plat ovale 34x22 C15199F000708 légumier 20 C15199F000788 7 plat grafinrect. 30 x 21 C15199F000796
plat ovale 38x25 C15199F000709 légumier 22 C15199F000789 7 plat grafinrect. 37 x 25,5 C15199F000797
plat ovale 41x27 C15199F000710 légumier 24 C15199F000790 7 soupiere 22 C15199F000806
plat ovale 46x30 C15199F000711 plat grafin ovale 17 x 10,5 C15199F000712 7 soupiere 24 C15199F000807
plat rond 30 C15199F000824 plat grafin ovale 20,5 x 12,55 C15199F000713 : couvre assiette 23° C16199F000838
plat poisson 60x27 C15199F000730 plat grafin ovale 25x 15,5 C15199F000714 -

plat poisson 80x30,5 C15199F000731 plat grafin ovale 30,5 x 18,5 C15199F000715

Sous sachet plastique

*jusqu'a épuisement du stock




Régence / Choc

Cl11

Acier / Steel 18/0
Finition standard brillant / Bright standard finish

Désignation Code

Description Cin
1 plat ovale 35x20 99F000702
T plat ovale 40x23 99F000703
T plat ovale 45x26,5 99F000704
: plat poisson 99F000730
: légumier 22 99F000789
: [égumier 24 99F000790
: coupe acreme’ 99F000827
Sous sachet plastique

*jusqu'a épuisement du sfock




Plateaux

C161

Acier / Steel 18/10

Désignation Code

Description C1é1
1 plateau rectangle 25x20 99B000771
T plateau rectangle 32x26 99B000772
T plateau rectangle 36x29 99B000773
T plateau rectangle 40x31 99B000774
T plateau rectangle 44x36 99B000775
: plateau limonadier 40 18/0 99WX07770
: plateau rectangle 63x47 & anses” 99WX10799
7 plateau rectangle 44x33 & anses’ 99F000775

Sous sachet plastique (sauf 3 et 4 en boite)

*jusqu'a épuisement du sfock

Amefa

146




C1é61

Acier / Steel/18/10

Désignation Code
Description C161
1 pot empilable 200cl 99F000804
; pot empilable 150cl 99F000803
; pot empilable 100cl 99F000802
Désignation Code
Description
4 pot droit 100c! C16199F000801
; pot droit 50cl C16199F000800

Sous sachet plastique







Equipement studio

4920

. . 1
Epaisseur / Gauge 1 mm —
Désignation Code
Description 4920
1 couteau & pain 00PA00191 _ 2
2 couteau a découper 00PAO0196 o R
3 couteau Chef 00PA00132
! . 3
4 ciseaux cuisine/carte 00PMO00143 -
\\\%*7 ppmrs
S *
Polypro >’
Epaisseur / Gauge 1 mm
Désignation Code é
5 boite 12 Table 2 rivets bout rond Rivet 491200AFO8DA4
6 boite 12 Office 491400AF08DA1 7
7 boite 12 Office Rivet 491200AF08DA1 _
8 boite 12 Eplucheurs 491400AFO8DAS
8

9 boite 12 Eplucheur Rivet 491200AF08DAS




Artisan

0266 _
1

Epaisseur / Gauge 1,5 mm

Désignation Code
Description 0266 - i m
1 couteau office/carte R26600PCA1117 3
2 couteau steak/carte R26400PCA1113
3 couteau légume/carte R26600PCA1120 \\‘Wm
4 couteau fromage/carte R26400PCA1135 . I
— 4
5 couteau desosser/carte R26600PCA1192
6 couteau cuisine 18/carte R26600PCA1181
7 couteau chef/carte R26600PCA1132 -
- 5
8 couteau pain/carte R26600PCA1191
9 couteau découper/carte R26600PCA1196
e [re e

spéciallave-vaisselle
épaisseur couteau a découper
manche POM

pleine soie

lame inox 13/c aisi 420

polissage sating S
pourfour adouci et lustré « srefiod m
émouture évidé e ———— I —

trempe, dureté, flexibilité

rivet alu 9

*jusqu'a épuisement du stock

Richardson

Since 1839




Artisan

0266

—

Epaisseur / Gauge 1,5 mm

2
Désignation Code
Description 0266
1 fourchette découper/carte R26600PCA1197 O m
2 couteau sanfuko 18/carte R264600PCA1161 3
3 couteau jambon/carte R26600PCA1182
4 couperet/carte R26600PCA1130
5 fusil & ciguiser/carte R26600PCA1195
_ 4
8 ciseau cuisine/carte R264600PCA1143 ) ’
7 secateur/carfe R26600PCA1146
8 bare magnétique/carte R26600PCAT115 -
9 bloc 6 pieces R26600BN0O6K32 b

composition: couteau chef / couteau découper /
couteau pain / couteau utile / couteau steak /
couteau office

spécial lave-vaisselle
épaisseur couteau a découper
manche POM

pleine soie

lame inox 13/c aisi 420
polissage sating

pourtour adouci et lustré
émouture évidé

trempe, dureté, flexibilité

rivet alu

Richardson
s :




Sup R Cut

R400

Epaisseur / Gauge 1,5 mm

Désignation
Description

Code
R400

1 couteau G légume gris

R400GYBO00118

2 éplucheur vert

R400GRB000268

3 couteau & tomates rouge

R400RDB000108

4 couteau utile gris

R400GRBO00611

5 couteau ufile vert

R400GRBO00616

6 couteau a épluccher rouge

R400RDB000117

Lame acier MOV (Chrome Molybdéne Vanadium)
Manche moulé polypropylene
Résistance lave-vaisselle

OO ®

Richardson
Sheffield

Since 1839

\
A,
A
Waaaaanaaaa,
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SABATIER

&= TROMPETTE"’

CHR 2019



SABATIER

&= TROMPETTE"

Caractéristiques techniques

Tous les couteaux SABATIER TROMPETTE
sont en acier Molybdéne Vanadium avec
un franchant spécialement élaboré pour
apporter une qualité de coupe optimale.
Le dos de lame est arrondi pour un meilleur
confort en main.

Comparatif tranchant - Norme ICP
(Initial Cutting Performance)

Card Cut (mm)
/

Acier Molybdéne o \ \N

Vanadium +

ifelglelglelgl) Spéciol 5o \\ coupe tranchant \\ coupe tranchant

00 50,0 100,0 1500 200,0 250,0 3000

Cumulative Card Cut (mm)

traditionnel Sabatier Trompette
00

350,0 400,0

/

Packaging sur carte

ATIER
sné'nmumpzns'

Packaging
pegboardable

Flex Asean Pro Tech Origin Universal Vulcano

6 langues

Fourreau
fransparent +
carte imprimée

Protection
lame

.

i111vavs

A

A

Maintien
sécurisé

SABATIER

= TROMPETTE’




UNIVERSAL
0256 o

DOS DE LAME TRANCHANT

ARRONDI SPECIAL 2
Mo } ::{
ACIER
3
Désignation Code
0256
LAME 4
1 couteau désosser 130 mm/ 5" 00STPC227 FLEXIBLE
2 couteau & saigner 160 mm / 6,5" 00STPC229 \ 5
3 couteau découper 180 mm /7" 00STPCO10 \
4 couteau filet de sole flexible 180 mm /7" 00STPC142 \ ShBATIES 6
5 couteau boucher 200 mm /8" 00STPC221
. couteau E:)oucher 250 mm /10" 00STPC222 sasaTIER m 7
avec alvéoles
7 couteau pain 220mm/8,5" 00STPCI191
o LA
8 couteau jambon /saumon 250 mm / 10" 00STPC182 8
9 couperet 180 mm /7" 00STPCI130
. o Y
10 fourchette & découper 180 mm /7" 00STPC197
1 sécateur 00STPC147
12 fusil aiguiser 300 mm / 12" 00STPC226 m— _ 10
13 couteau génoise 300 mm /12" 00STPCO14
14 couteau kebab 400 mm / 16" 00STPCO13

échelle 20cm

SABATIER
e TROMPETTE

SABATIER

= TROMPETTE’



VULCANO

8657

DOS DE LAME TRANCHANT
ARRONDI SPECIAL
7
4

Désignation Code
8657
1 couteau office 90 mm/ 3,5" 00STPC117
T couteau désosser 130 mm / 5" 00STPC227
T couteau filet de sole flexible 180 mm /7" 00STPC142
j couteau santoku 180 mm / 7" 00STPC161
T couteau pain 200 mm / 8" 00STPC191
T couteau chef 160 mm / 6,5" 00STPC129
T couteau chef 200 mm /8" 00STPC132
: couteau chef 250 mm / 10" 00STPC131

Acier haute
qualité
5Cr15MoV

Mitre inox

Manche POM
+ Rivets inox

Pleine soie

Culot inox

SABATIER

= TROMPETTE’

LAME
FLEXIBLE

SABATIER

SABATIER

SABATIER

SABATIER

échelle 20cm



PRO TECH

8888

DOS DE LAME TRANCHANT

1

ARRONDI SPECIAL
V/ SRAALTEE 2
Y /
A '
A /
Désignation Code ssrari 3
8888
1 couteau désosser 130 mm / 5" 00STPCO18 S ABATIE _ 4
o FLEXIBLE e
2 couteau asaigner 130 mm /5" 00STPCO16
3 couteau & saigner 150 mm / 6" 00STPCO15 —— n 5
4 couteau filet de sole 170 mm / 6,5" 00STPC142
5 couteau dénerver 180 mm /7" 00STPCO17 i 6
6 couteau boucher 200 mm /8" 00STPC221

. couteau boucher 250 mm / 10" 00STPC222 \

avec alvéoles

e
=

ATIER
OMPETTE

8

/

1111

8 couteau chef 200 mm/ 8" 00STPC132
79 couteau chef 250 mm / 10" 00STPC131
I couteau chef 300 mm / 12" 00STPC180
T fusil & aiguiser 250 mm / 10" 00STPC225

SABATIER
e

J— TROMPETT

échelle 20cm

5inserts de couleur HACCP Produit laitier et pain
fournis avec chaque
couteau sur carte

¢

Poisson

Fruits et Légumes

Volaille

Viande crue '

SABATIER

= TROMPETTE’




ORIGIN

8780

DOS DE LAME TRANCHANT
ARRONDI SPECIAL

MoV ’

NN
S

il

ACIER
FLEXIBLE 3
Désignation Code
8780
1 couteau office 100 mm / 4" 00STPC112 =
5
2 couteau désosser 130 mm /5" 00STPC227
_ o 6
3 couteau filet de sole flexible 180 mm /7" 00STPCOI1
4 couteau & découper 200mm / 8" 00STPC196
tfranchelard
- ’m 7
5 fourchette & découper 00STPC197
6 couteau santoku 180 mm /7" 00STPC161 Im 8
7 couteau chef 150 mm / 6" 00STPC114
S 9
8 couteau chef 200 mm /8" 00STPC132
9 couteau chef250 mm/ 10" 00STPC131 10
10 couteau chef 300 mm /12" 00STPC180

1 fusil & aiguiser 230 mm / 9" 00STPC225 - —m n

couteau a découper 250mm / 10" 00STPC179

13 couteau jambon saumon 280 mm / 11" 00STPC188

échelle 20cm

SABATIER

= TROMPETTE’




ASEAN

8701

DOS DE LAME TRANCHANT
ARRONDI SPECIAL

7

‘\\\\\

\

AC
- ‘ !
Désignation Code ) S =
8701
1 couteau office 90 mm /3,5" 00STPC117 \ RS 2
2 couteau utile 130 mm / 5" 00STPC116
3 couteau filet de sole flexible 180 mm / 6,5" 00STPC142 LAME . ~ — 3
o FLEXIBLE k =
A —~— S —
4 couteau santoku 170 mm / 7" 00STPC161
5 couteau découper flexible 200mm / 8" 00STPCO012
i )

6 couteau chef200 mm /8" 00STPC132 \

LAME i Lol -
FLEXIBLE 5Cri5MoV SABATIER 5
Acier haute A K TRouPETTE
qualité = i A ~—

5Cr15MoV

SR
BT NG D 6

échelle 20cm

Manche
Acier 18/10

SABATIER

= TROMPETTE’




0740

.

\l

Désignation Code :

0740

RHTHTT [_ 3
1 spatule triangle 130 mm / 5" 00STPCUI13

2 large spatule courbée rigide 150 mm / ¢ 00STPCU15 stsanin - 4
3 spatule courbée 250 mm / 10" 00STPCU21
4 large spatule courbée 220 mm / 8" 00STPCUI10

- G - 5
5 large spatule courbée 280 mm / 12" 00STPCU14

6 large spatule courbée 340 mm /14" 00STPCU24 G -

o LHLTHTL é
7 spatule droite 150 mm / 6" 00STPCUO1
8 spatule droite 200 mm /8" 00STPCU23

B r—
9 spatule droite 250 mm / 10" 00STPCUOS

10 spatule droite 300 mm / 12" 00STPCUO06 S ,- 8

11 spatule droite 350 mm / 14" 00STPCUO07 AL - ’
12 spatule droite 400 mm / 14" 00STPCUO08

B
Acier SABATIER s 1
X30Cr13
Lame flexible B e

SABATIER
TROMPETTE

échelle 20cm

a113awous
4311vays

Mitre inox

SABATIER
R y

Manche PP

Trou de
suspension

SABATIER

= TROMPETTE’




SUPER SHARP SABATIER {()

‘ “ !
1 2 3

La gamme SUPER SHARP est issue de la technique de coupe des préparateurs culinaires professionnels adaptée aux lames de couteaux.

TRANCHANT

HAUTE

PRECISION
7
7
7

Désignation Code
SABATIER
1 couteau bec d'oiseau 60 mm /2" A917003 @W“s““m

display 24 couteaux bec d'oiseau 60 mm /2" A917023

2 couteau office 70mm /2,5" A%17002
B display 24 couteaux office 70 mm / 2,5" A917022
T couteau office 85 mm /3" A%17001
B display 24 couteaux office 85 mm / 3" A%17021

Le concept de réalisation de ces lames repose sur un principe d’affitage spécifique innovant « breveté » qui, combiné & une opération de polissage
électrolytique, (technique de polissage utilisée pour la réalisation d'outils coupant de précision notfamment dans le domaine médical) permet d’obtenir
une coupe rasoir et une garantie de durée de la performance dans le temps. La lame est également trempée pour augmenter sa dureté et sa longévité.
Grace ala qualité des aciers sélectionnés et & ce principe d'affGtage, vous avez la GARANTIE d'une coupe parfaite. L'entretien du tranchant de la lame
est réalisé facilement & partir d'outil standard d'aiguisage (fusil, pierre, ...).

Le manche de cette gamme est réalisé a partir de matériaux qui résistent au passage en lave-vaisselle et qui sont parfaitement hygiénique. Sa forme
spécialement étudiée pour une bonne prise en main est I'assurance d'une trés bonne ergonomie.

L'ensemble, lame et manche de ce véritable outil de cuisine, bénéficie lors de sa fabrication, réalisée & 100% en France, de techniques modernes ainsi
que de tous les contréles qualité des couteaux SABATIER DIAMANT.

Barrettes aimantees

9130

Désignation Code 1
9130
1 barette cimantée aluminium 33 cm 00STPC125
* 2
2 Dbarette aimantée aluminium 45 cm 00STPC123

SABATIER

= TROMPETTE’




Les valises hotelieres

Valises 5 Couteaux

RANGEMENT ET TRANSPORT SECURISE POUR 5 GRANDS COUTEAUX DE CUISINE

EVOLUTIF: RANGEMENTS POSSIBLES JUSQU'A 5 PETITS COUTEAUX OU USTENSILES

\‘ \ '
11908

Asean
Couteau Utile 13cm

Couteau Filet de Sole 17cm
Couteau Découper 20cm
Couteau Santoku 18cm

Couteau Chef 20cm

Vulcano
Couteau Office 9cm

Couteau Désosser 13cm
Couteau Filet de Sole 18cm
Couteau Santoku 17cm
Couteau Chef 20cm

Universal
Couteau Désosser 13cm

Couteau Saigner 16cm
Couteau Découper 18cm
Couteau Filet de Sole 18cm
Couteau Boucher 20cm
Origin
Couteau Office 10cm
Couteau Désosser 13cm
Couteau Filet de Sole 18cm
Couteau Santoku 18cm

Couteau Chef 25cm

Marque brodée

SABATIER

= TROMPETTE’

code 921901
- | s )

code 920901

I

Porte-étiquette
Nom

Valises 8 Couteaux

RANGEMENT ET TRANSPORT SECURISE POUR 8 GRANDS COUTEAUX DE CUISINE
EVOLUTIF: POCHE EXTERIEURE POUR RANGEMENT DE COUTEAUX OU USTENSILES

Universal
Couteau Désosser 13cm

Couteau Saigner 16cm

Couteau Découper 18cm

(2]

o

Q.
®

(2]
~
-
©
o
N

Couteau Filet de Sole 18cm

.
Couteau Boucher 20cm i “
Couteau Jambon/Saumon 25cm m
Fourchette a découper 18cm S © - - )
Fusil & aiguiser 30cm =

Origin

Couteau Office 10cm

(2]
[}
Q.
- O
©
N
o
©
o
N

Couteau Désosser 13cm

Couteau Filet de Sole 18cm w
Couteau Sanfoku 18cm m
Couteau Chef 25cm Fl..)
Fourchette & Découper e . ]
Couteau & Découper 20cm . . .
Fusil & aiguiser 23cm - SSSe o )

RANGEMENT ET TRANSPORT SECURISE
POUR 5 ou 8 GRANDS COUTEAUX DE CUISINE.
EVOLUTIF : RANGEMENTS POSSIBLES DE COUTEAUX
ET USTENSILES COMPLEMENTAIRES.
2 POIGNEES DE TRANSPORT - ETIQUETTE PORTE - NOM

Large poche
extérieure

FACE ARRIERE :
Valise 5 couteaux
FACE ARRIERE :
Valise 8 couteaux




Les valises hotelieres

Valise Hoteliere 20 piéces

2 PLATEAUX INTERIEURS AMOVIBLES FACILE A NETTOYER
PLUSIEURS COMPARTIMENTS MULTI-RANGEMENTS
RESSORT 24 SPIRES POUR UN PARFAIT MAINTIEN DES COUTEAUX
SANGLE ET POIGNEE DE TRANSPORT

Composition 20 pieces code A926900

O couteau office multi-coupes

@ ciseau gainé cranté

© fouet inox 25cm étanche

O thermolab électronique 50°C/200°C

O éplucheur manche ABS

O cuillére & pommes 22cm

@ canneleur

© vide-pommes

© répe microplane

@ spatule polyéthyleéne 30cm

@ corne

@ pinceau soie naturelle 30cm
manche plastique

@® maryse manche exoglass 25cm

@ rouleau hétre

@ couteau office 10cm ORIGIN

@ couteau filet sole 17,5cm ORIGIN

@ couteau chef 25cm ORIGIN

@ fourchette baionnette ORIGIN

@ spatule droite 25cm FLEX

€M fusil & aiguiser 30cm UNIVERSAL

Plaque rivetée

Fermeture
sécurisée

——

SABATIER

= TROMPETTE’
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Elysée
Cé615

Acier inox / Stainless steel 18/10
Finition miroir / Mirror finish

Désignation Code
Description Cé615
1 casserole @14 induction encaps.” O0WX13817
T casserole @16 induction encaps. 00WX13818
T casserole @18 induction encaps. 00WX13819
T casserole @20 induction encaps. 00WX13820
: 3 casseroles @16/18/20 induction encaps OOWX13W23
3 4casseroles @14 20 induction encaps. OOWX13W12
: poéle @20 induction encaps. 00WX13850
: poéle @24 induction encaps. O0WX13851
: poéle @26 induction encaps. O0WX13853
: poéle @20 anti-adhérente 00WX13860
: poéle @24 anti-adhérente induction encaps. 00WX13861
: poéle @26 anti-adhérente induction. encaps. 00WX13863
: poéle @28 anti-adhérente induction encaps. 00WX13862
: sauteuse + couvercle @24 induction encaps. OOWX13W39
7 sauteuse anti-adh. + couv. @24 induction encaps. 00WX13867
; faitout + couvercle @20 induction encaps. OOWX13W13
; faitout + couvercle @24 induction encaps. O0OWX13W09
; faitout + couvercle @26 induction encaps. OOWX13W16
: cuit vapeur universel @20/22/24 00WX13892
; marmite + couvercle @24 OOWX13W37
; le Cuisinox @24 00WX13W40
composition: cuit vapeur (H72 mm) / grand cuit vapeur (H 117 mm)
bain-marie / cuit pates / marmite + couvercle
12 couvercle degré @16 O0WX05876
; couvercle degré @18 00WX05877
; couvercle degré @20 00WX05878
; couvercle degré @24 00WX05880




Eclipse
Cé14

Acier inox / Stainless steel 18/10

Finition miroir / Mirror finish 1
Désignation Code -
Description Cé14 Ay
1 casserole @14 induction encaps.” O0WX13817 2 ﬁ
T casserole @16 induction encaps. 00WX13818
T casserole @18 induction encaps. O0WX13819
T casserole @20 induction encaps. 00WX13820 3
2 série 3 casserole @16/18/20 + poignée 00WX13W23

3 série 4 cass. @14 a 20 + poignée induction encaps. 00OWX13W10

4 poéle @24 induction encaps. 00WX13851 !

4

7 poéle @26 induction encaps. O0WX13853
7 poéle @28 induction encaps. O0WX13852
: poéle @24 revétue induction encaps. O0WX13861
: poéle P26 revétue induction encaps. O0WX13863
: poéle @28 revétue induction encaps. 00WX13862
— 6/7

6 sauteuse + couvercle @24 induction encaps. 00WX13W30
7 sauteuse revétue + couvercle @24 induction encaps. O0WX13867 @
: faitout + couvercle @24 induction encaps. OOWX13W09 8

9 poignée fout inox 00WX14894
; set de 2 anses amovibles bakélite + inox C61099WX14895 9 _——
; couvercle verre @14 + bouton acier 99WX05875
; couvercle verre @16 + bouton acier 99WX05876 1 0@ Q
; couvercle verre @18 + bouton acier 99WX05877
; couvercle verre @20 + bouton acier P9WX05878 C)
- 11

11 couvercle verre @24 + bouton acier 99WX05880
; couvercle verre @26 + bouton acier 99WX05882
; couvercle verre @28 + bouton acier 99WX05881

fond encapsulé tous feux

poignée amovible

C UISINOX
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ROUGE PLU
Vi EQUIPEMENT
160 Avenue Paul Vaillant Couturier

93120 LA COURNEUVE
tel.: +33 (0)1 7543 77 96
fax: +33 (0)1 7543 77 97

site web:  www.rougeplus.com
email: contact@rougeplus.com





