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Arcos Hermanos S.A. estda considerada como la primera empresa de
cuchilleria espafiola con mayor proyeccion internacional alrededor de
todo el mundo. La primera pieza que marca el inicio de la empresa
ARCOS en el afio 1734, son las primeras tijeras de la marca, creadas
por Juan de Arcos y que actualmente se encuentran en el Museo de la
Cuchilleria de Albacete. Esta reliquia fue donada por los propietarios de
ARCOS Hermanos, que quieren mostrar la belleza de esta pieza a todo
el publico.

Estas tijeras corresponden con la pieza mas antigua y pertenecen

al primer cuchillero de la familia ARCOS. Sus largas cuchillas y sus
adornos nos transportan a la época de los inicios de ARCOS, junto
con el grabado en una de sus hojas en el que se puede leer “Albacete
1734", prueba que demuestra que la empresa lleva un largo recorrido
profesional.

En el Museo Arqueoldgico Nacional de Madrid se encuentran otras
tijeras de escritorio, realizadas por Juan de Arcos Gallardo, que datan
de 1745y 1746. Otra pieza Unica que forma parte de la historia de
Arcos.

Esta empresa familiar cuyos productos se encuentran a la cabeza en
el mercado de la cuchilleria mundial, se siente muy orgullosa por su
trayectoria y por haber traspasado fronteras hasta convertirse en lo
que es hoy en dia: una empresa lider en el sector de la cuchilleria cuyo
crecimiento no cesa. Mas de 280 afios de trabajo y reconocimientos
colocan a la empresa ARCOS en una posicion elevada en el mercado y
con una confianza por parte de sus clientes que es cada vez mayor.

Arcos Hermanos S.A. is considered as the first Spanish cutlery-knife
making company being one of the most internationally recognised
companies all around the world. The first piece which ushered in the
commencement of the ARCOS company in 1734, were the first scissors
of the brand, created by Juan de Arcos and which are currently found

in the Museo de la Cuchilleria de Albacete (Albacete Cutlery Museum).
This relic was donated by the owners of ARCOS Hermanos who wanted
to demonstrate the beauty of this piece to the general public.

These scissors correspond to the oldest piece and belong to the first
knife of the ARCOS family. Its long blades and its embellishments
convey one to the beginnings of ARCOS, together with the engraving

in one of its blades in which one can read “Albacete 1734", evidence
demonstrating that the company has come a very long way since then
as demonstrated by its extensive professional background.

The National Archaeological Museum in Madrid has in its collection
other pairs of scissors, made by Juan de Arcos Gallardo, dating back to

1708

Juan de ARCOS
Gallardo & Maria de la Cuesta

1734

Tijeras de escritorio realizadas por
Juan de Arcos Gallardo. Marcan el
inicio de la trayectoria de ARCOS

There are desk scissors, made by
Juan de Arcos Gallardo dating the
begining of ARCOS

1742

Juan de ARCOS de la Cuesta
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There are desk scissors, made by
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1745 and 1746. Another unique piece which is part of Arcos’s history.
This family-owned company, whose products are at the forefront of the
world cutlery-knife making market, is very proud of its history and for
having crossed borders to become what it is today: a leading company
in the cutlery-knife making sector whose growth is never ending.

280 years of work and recognition positions the ARCOS company

in a vantage point market position and with the confidence from its
customers which is increasingly greater.

Arcos Hermanos S.A. est considérée comme la société de coutellerie
espagnole avec le plus grand rayonnement international du monde. La
piéce qui marque les débuts de la société ARCOS, en 1734, correspond
aux premiers ciseaux de la marque, créés par Juan de Arcos, de nos
jours exposés au Musée de la Coutellerie, a Albacete. Les propriétaires
d’ARCOS Hermanos ont fait don de cette relique pour permettre au
grand public d'admirer la beauté de cette piéce.

Ces ciseaux sont la piéce la plus ancienne et ils appartiennent au
premier coutelier de la famille ARCOS. Leurs longues lames et leurs
décorations nous font voyager a I'époque de la naissance d’ARCOS, de
méme que la gravure sur I'une des lames, ou I'on peut lire « Albacete
1734 », témoignant ainsi du long parcours professionnel de la société.
Le Musée Archéologique National de Madrid héberge également
d’autres ciseaux de bureau réalisés par Juna de Arcos Gallardo, et

qui datent de 1745 et 1746. Une autre piéce unique qui fait partie de
I'histoire d’Arcos. Cette société familiale, dont les projets sont a la téte
du marché mondial de la coutellerie, est trés fiére de sa trajectoire et
d’avoir franchi les frontiéres pour devenir ce qu'elle est a présent : une
société leader dans le domaine de la coutellerie et qui grandit sans
arrét. 280 ans de travail et de reconnaissances ont valu a la société
ARCOS une haute place sur le marché et de plus en plus de confiance
de la part de ses clients.

1734 18751 930
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Arcos Hermanos S.A. € considerata la prima impresa di coltelleria
spagnola e quella con la maggior proiezione internazionale nel mondo.
Il primo pezzo prodotto dalla ditta ARCOS nel 1734, furono le prime
forbici della marca, create da Juan de Arcos e che attualmente si
trovano nel Museo della Coltelleria di Albacete. Questa reliquia fu
donata dai proprietari di ARCOS Hermanos, che volevano mostrare la
bellezza di questo pezzo a tutto il pubblico.

Queste forbici sono il prodotto piu antico e appartengono al primo
fabbricante di coltelli della famiglia ARCOS. Le loro lunghe lame e

le loro decorazioni ci riportano all'epoca degli inizi di ARCOS, come
I'incisione su una delle lame, che riporta la scritta “Albacete 1734" e che
dimostra il lungo percorso professionale della ditta.

Nel Museo Archeologico Nazionale di Madrid si trovano altre forbici da
scrivania, realizzate da Juna de Arcos Gallardo e che risalgono al 1745
e 1746. Costituiscono una altro pezzo unico della storia di Arcos.
Questa impresa familiare, i cui prodotti si sono posizionati ai primi
posti nel mercato della coltelleria mondiale, € molto orgogliosa della
sua traiettoria e di aver superato le frontiere, fino a diventare cio che e
oggigiorno: un'impresa leader del settore della coltelleria e in costante
crescita. 280 anni di lavoro e di riconoscimenti posizionano la ditta
ARCOS sugli scalini piu alti del mercato e le conferiscono una fiducia
particolare da parte dei suoi clienti, che cresce sempre piu.

KomnaHusa Arcos Hermanos S.A. cunTaeTcsi NnepBoOW UCMaHCKOW
KOMMaHWeln No Npou3BOACTBY CTONOBbIX NMPUBOPOB, KOTOPas BbILLA
Ha MeXAyHapOAHbIV pbIHOK. [epBble HOXHULbI 3TON KOMMNaHUw,
N3roToBieHHble XyaHOM Aie ApKOC, 1 KOTOPble HaxoAAaTCA B HacTosLee
BpemMsa B My3ee cTon0oBbIX Npr6opoB B AnbbaceTe, 6bI/11 NepBbIM
npeLMeToM, CTaBLUMM OCHOBOMOJIOXHUKOM KomnaHum ARCOS B 1734

1950

ARCOS

rofly. 9Ta penukBus 6bina nogapeHa Bnagensuamu ARCOS Hermanos,
KOTOpble XOTAT MOoKasaTb KPacoTy YHWKaNbHOIO NpeaMeTa BCeM
Xenarowmnm.

HoXXHUUbI NpuHaanexanu nepeomy mactepy cembu ARCOS u
CUYMTAOTCA CaMbIM CTapbIiM NpeaMeToM. [INHHbIe Ne3Bus
OPHAMEHT, a TaKXe rpaBMpoOBKa Ha OLHOM U3 NIe3BUNA, rAe ACHO
ynTaetca «AnbbaceTe 1734», NepeHOCAT HAC B 3MOXy CTaHOBMIEHUS
koMnaHum ARCOS, feMOHCTPUPYsi TEM CaMbIM, YTO KOMMNaHWUs npoLunia
[onruin npodeccMoHanbHbli NyTb.

B HaunoHanbHOM apxeonornyeckom Mysee Magpuaa BbiCTaBneHbl
LpYyrvie HOXHULbI, N3roToBIeHHble XyaHoM Ae Apkoc [anbsipao B
1745 n 1746 rogax. 910 eLle OANH YHUKasbHbIW NPeAMET, KOTOpbIn
ABNSAETCH YaCTbo NcTopun Arcos.

CemelHasi KOMMaHUs, Ybsi MPOAYKLUUA NMNAUPYET Ha MeXAYHapOLHOM
pbIHKE CTONOBbIX NPUGOPOB, TOPANUTCS CBOEN PAaBOTON U UCTOPUEN,

a Takxxe TeMm, YTO CMOr/1a nepeceyb rpaHuLbl U CTaTb TEM, YEM

OHa AB/ISIETCA CEroAHA: BeAyLlas KOMMNaHWs N0 U3roTOBJIEHWIO
CTONIOBbIX NpM60pOoB. OHAKO ee PoCT ToNbKO npogosnxaetcs. 280 net
CylLlecTBOBaHMs, paboTbl U NpU3HaHusa koMnaHum ARCOS nossonsitoT
el 3aHATb AOCTOMHOE MECTO Ha PbIHKE, @ TaKXXe UMEeTb NMOCTOAHHO
pacTyLLee KonnyecTBo 651arofapHbIX KIIMEHTOB.

1975 2007

SABRCOE ARCOS




QUALITY
QUALITE
QUALITA
KAYECTBO

Desde su nacimiento Arcos Hermanos ha trabajado por la mejora
constante del nivel de calidad de sus productos.

Un equipo humano con una formacién excelente y una larga trayectoria
profesional, se encarga de automatizar los procesos de trabajo para
alcanzar el mejor rendimiento y control, y asi lograr los maximos
estandares de calidad. El Certificado ISO 9001:2015 lo corrobora 'y
reconoce internacionalmente. Ademas, ARCOS dispone también de
un Registro Sanitario (39.03065/AB), y la prestigiosa certificacion
norteamericana NSF (National Sanitary Foundation).

ARCOS HNOS. S.A. GARANTIZA SUS PRODUCTOS DURANTE DIEZ
ANOS, contra todo defecto de fabricacion, siempre que se haga uso
racional de la pieza para el cual estd fabricada.

Since our birth as a company, Arcos Hermanos has always strived for
the constant improvement of quality in all its products.

Our highly specialized and well trained team of professionals constantly
strives to improve our manufacturing processes and techniques in
order to achieve the highest output and control with the highest quality
standards.

This is how Arcos achieves our goal of the highest quality standards of
all our products.

Our IS0 9001:2015 certification confirms and recognizes our
international standards of quality control.

Arcos also has a national Registry Health Number (39.03065/AB) and
has gained the prestigious certification from the NSF (National Sanitary
Foundation), an American organization which certifies our products as
suitable and safe to be in contact with food.

ARCOS HNOS. S.A. WARRANTS ITS PRODUCTS against defects in
material and workmanship under normal and proper use FOR A PERIOD
OF TEN YEARS.

Depuis sa naissance, Arcos Hermanos a constamment cherché a

améliorer le niveau de qualité de ses produits.
Son équipe humaine, d'excellente formation, acquise a travers leur

10
YEARS

GUARANTEE

=& miemalional

expérience professionnelle, se charge de I'automatisation des procédés
de travail afin d'obtenir le meilleur rendement et controle permettant par
conséquent d'atteindre les maximums standards de qualité.

Le Certificat ISO 9001:2015 refléte cette exigence de qualité reconnue
mondialement.

ARCOS HNOS. S.A. GARANTIE QUE SES PRODUITS PENDANT DIX ANS,
contre tout défaut de fabrication, dans un usage normal d'utilisation.

De plus, ARCOS dispose d'un Registre Sanitaire (39.030065/AB), et de
la prestigieuse certification nord-américaine NSF (National Sanitary
Foundation).

Fino dalla sua nascita, Arcos Hermanos ha lavorato con la finalita di
migliorare costantemente il livello di qualita dei suii prodotti.

Un gruppo umano con una formazione eccellente e una grande
professionalita & incaricato della automatizzazione dei processi di
lavorazione al fine di ottenere il massimo rendimento e controllo
produttivo, unitamente al perfezionamento continuo e costante della
qualita.

Il Certificato 1ISO 9001:2015 & a testimoniare questo riconoscimento
internazionale.

Inoltre ARCOS si fregia del diploma emesso dal Registro Sanitario
(39.03065/AB), unitamente alla prestigiosa esclusiva Certificazione
U.S.A. NSF (National Sanitary Foundation)

ARCOS HNOS. S.A., in Avda Gregorio Arcos, s/n — ALBACETE-Spagna,
GARANTISCE TUTTI | SUOI PRODOTTI PER 10 ANNI, contro tutti i difetti
di fabbricazione,purché si faccia uso corretto dell’'utensile per il quale lo
stesso e stato prodotto.

C Havana cBoero cylecTBoBaHusi Apkoc 3pmMaHoc paboTas Haj,
MOCTOSAIHHbBIM MOBbILLIEHNEM YPOBHSA KayecTBa CBOeW NPOAYyKLUN.
KomaHpa ntofielt ¢ NnpeBOCXOAHbIM 06pasoBaHNEM W JONTUM OMNbITOM
npodeccuoHanbHon gWesATeNbHOCTH,

3aHKMMaeTCa aBToMaTn3aLmein NpoLeccoB paboTbl As JOCTUKEHUS
HausnyyLlen NpON3BOAUTENBHOCTU M OHTPOSA C LieSIbio NONyYeHns
MaKcKuMasbHbIX CTaHAAPTOB KayecTBa.

Ceptudukat MCO 9001:2015 noaTBEPXKAAET 3TO Y MPU3HAH BO BCEM
Mupe.

Kpome Toro, APKOC nmeeT rueHuyeckuii ceptudmkar (39.03065/
AB), a TakXe NPECTUXHbIN aMepuKaHCKuii nuLiesor ceptudukaT NSF
(HaumnoHanbHbIM caHUTapHbIA GOHA).

Mpwn ycnosum ncnonb3oBaHWA AaHHOMO NPOAYKTa N0 Ha3HaYeHMto ,
OAET TAPAHTUIO oT nponsBoacTBeHHOro 6paka B TEYEHUE 10 JIET.



VALUES
VALEURS
VALORI
LEHHOCTb

DESIGN AND INNOVATION - DESSIN ET INNOVATION -
DESIGN E INNOVAZIONE - AV3AVH N MHHOBALIN

ARCOS HERMANOS es una empresa cuyo compromiso con el Disefio
se ha visto reconocido a través de numerosos premios. Fuimos
galardonados con el Premio Castilla-La Mancha de Disefio en el afio
2007 y estuvimos nominados a los Premios Nacionales de Disefio, un
galardon que se encuentra dentro de los mas importantes dentro de
nuestro pais y que es otorgado por el Ministerio de Industria, Turismo

y Comercio y la Fundacién Barcelona Centre de Disseny. El disefio es
para nosotros una pieza fundamental en nuestro trabajo. Al igual que la
innovacion, que juega un papel crucial dentro de nuestra compafiay se
ha convertido en una herramienta estratégica indispensable a la hora
de trabajar. Queremos ofrecer nuevas alternativas que mejoren la vida
de nuestros clientes. Un ejemplo de ello es el acero exclusivo NITRUM®,
una apuesta que nos ha convertido en pioneros en utilizar este tipo de
material.

ARCOS HERMANGOS is a company whose commitment to design has
been recognised with numerous awards. The company was awarded
the Castile-La Mancha Design Awards in 2007 and was nominated
for the National Design Awards, an award which is among one of the
most important in our country and which is awarded by the Ministry
of Industry, Tourism and Commerce and the BCF (Barcelona Centre
de Disseny) Foundation. The design is for us a cornerstone in our
work. Just like innovation, it plays a crucial role within our company
and has become an indispensable strategic tool when it comes to
working. We want to offer new alternatives which will improve the lives
of our customers. One such example is the exclusive steel NITRUM®,
a commitment which has made ARCOS pioneers in using this type of
material.

ARCOS HERMANGOS est une société tres primée pour son engagement
dans le Design. Nous avons recu le Prix Castille-La Manche du Design
en 2007 et nous avons été nominés aux Prix Nationaux Design, I'un
des principaux prix en Espagne, décerné par le Ministére de l'industrie,
du Tourisme et du Commerce et par la Fondation Barcelona Centre

de Disseny. Pour nous, le design est un élément essentiel dans notre
travail. Il en est de méme pour l'innovation, qui joue un réle central dans
notre société et qui est devenue un outil stratégique indispensable
dans notre travail. Nous souhaitons proposer de nouvelles alternatives
capables d’'améliorer la vie de nos clients. L'acier exclusif NITRUM® en
est un bon exemple, car c’'est une mise qui a fait de nous des pionniers
dans ['utilisation d’'un matériau de cette nature.

Limpegno posto dalla ditta ARCOS HERMANOS nel Design e stato
riconosciuto con molti premi. Nel 2007 ricevemmo il Premio Castilla-
La Mancha di Design e fummo nominati ai Premi Nazionali di

Design, un premio fra i pit importanti nel nostro Paese e concesso
dal Ministero dell'Industria, del Turismo e del Commercio e dalla
Fondazione Barcelona Centre de Disseny. Per noi il design € un
elemento fondamentale del nostro lavoro. Come l'innovazione, che
gioca un ruolo fondamentale nella nostra compagnia ed & diventata
uno strumento strategico indispensabile per il lavoro. Vogliamo offrire
nuove alternative che migliorino la vita dei nostri clienti. Un esempio e
I'acciaio esclusivo NITRUM®, una scommessa che ci ha fatti diventare
dei pionieri nell'utilizzo di questo tipo di materiale.

ARCOS HERMANGOS - 310 KOMMaHus, Ybsi Au3aiiHepckasi paboTa
6bln1a 0TMeYeHa MHOroYncieHHbIMU Harpagamu. Komnaxus 6bina
YAOCTOEHa Harpagbl 3a An3ariH B npoBuHUuM Kactunbs na MaHua
(Premio Castilla-La Mancha de Disefio) B 2007 rogy, a Takxe 6blna
HOMWHMPOBaHa Ha nosny4yeHve HaumMoHanbHOWM Harpazbl 3a AN3aiiH,
KOTOpas ABNAETCA OQHOM N3 CaMbIX BaXKHbIX B HaLLel CTpaHe,
npucyxaaemo MMHUCTEPCTBOM MPOMbILLIEHHOCTH, TYpUsMa u
TOProB/IN COBMECTHO C LieHTpasibHbIM GOHLOM Au3aliHa bapcenoHsbl
(Fundacion Barcelona Centre de Disseny). [lu3aiiH aBnsertcs
OCHOBHOW 0MOpOoWi Hallel paboTbl. Kak U MHHOBaUWs, KOTopas urpaet
KJTHOYEBYHO POJib B HaLLe KOMMaHuK, yXKe cTaBllas He3aMeHUMbIM
CTpaTErmMyecKnM MHCTPYMEHTOM BbIMNOMHEHUsI pa6oTbl. Mbl XOTUM
NpeaioXNUTb HOBbIE anbTepHaTMBbI A5 YTYYLIEHWS XKU3HW HaLLnX
KnneHToB. MpUMepoM 3TOro ABNSAETCH 9KCK03MBHasA cTanb NITRUM®
- Mbl ABIieMCcS NMMAEPOM B UCMOJIb30BaHMM 3TOrO TUMa MaTepuana.

=RCOE|
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SERVICE - SERVICE - SERVIZIO - CEPBI/C

Una estrecha relacién con el cliente es uno de los pilares de

nuestra empresa. Mantener un buen trato con ellos y satisfacer sus
necesidades es algo en lo que hacemos mucho hincapié y por ello
dedicamos un gran esfuerzo en el tema de logistica. Un buen sistema
de produccion mejora los tiempos de preparacion y envio, por eso
ponemos toda nuestra confianza en las mejores compafiias de
mensajeria urgente. Esto nos asegura que nuestros productos llegan en
las mejores condiciones y en los tiempos estimados.

A close relationship with the customer is one of the cornerstones of
our company. Maintaining good customer service and meeting their
needs is something in which we go to great lengths to lay considerable
emphasis on and it is for this reason that we devote a great deal

of effort as regards logistics. A good production system improves
preparation and shipping times, that is why all our trust is placed in

the best express courier companies. This ensures that our products
arrive in the very best conditions and on-time as per scheduled delivery
deadlines.

L'un des principaux piliers de notre société est la proximité des clients.
L'entretien d’'une bonne relation avec eux et la réponse a leurs besoins
sont des éléments sur lesquels nous insistons ; c’est pour cette

raison que nous consacrons de grands efforts en logistique. Un bon
systeme de production permet d’améliorer les délais de préparation et
d’expédition ; c’'est pourquoi nous accordons toute notre confiance aux
meilleures compagnies de messagerie express. Nous nous assurons
ainsi que nos produits arrivent a destination dans les meilleures
conditions et dans les délais estimés.

Uno stretto rapporto con il cliente & uno dei pilastri della nostra ditta.
Insistiamo molto nel trattare bene i clienti e soddisfare le loro necessita
e, per questa ragione, ci sforziamo molto nel campo della logistica. Un
buon sistema di produzione migliora i tempi di preparazione ed invio,
per questo abbiamo completa fiducia nelle migliori ditte di corrieri
espressi. Cid garantisce che i nostri prodotti arrivino nelle migliori
condizioni e rispettando i tempi stimati.

TeCHble B3aMOOTHOLUEHUSA C KJIMEHTOM ABISAETCH OAHUM U3
OCHOBHbIX OrMop Hallei komnaHum. UMeTb xopoLune OTHOLLEHUS

N yoOBJIETBOPATb UX I'IOTpe6HOCTVI - 9TO TO, YeMY Mbl Npupaem
0co60e 3HayeHne un npunaraemMm 6onblune ycunua onsa pa3pa60TKM
ONTUManbHOM JIOMMCTUKK. XopoLuas NMPon3BOACTBEHHAas cucTeMa
yny4dwaeT BpeMa NoAroTOBKKU ToOBapa U A0CTaBKU, MO3TOMY Mbl
AoBepAeM TOJIbKO JTyHLIUM KYPbePCKUM KOMMNaHUAM CPOYHOW
AoCTaBKW. 3TO f@eT rapaHTUo TOro, YTO HalLuM TOBapbl 6y£l,yT
AO0CTaBJiIeHbl B HAaUy4LIMNX YCNOBUAX U B NMpeanosiaraemMoe BpemMs
AO0CTaBKW.




SUSTAINABILITY
DURABILITE
SOSTENIBILITA
YCTOWYMBOE PA3BUTUE

ARCOS Hermanos es una empresa que se construye sobre la base

de la sostenibilidad y que trabaja por el progreso, defendiendo y
comprometiéndonos por la conservacion medioambiental. Nuestra
preocupacion por el bienestar de generaciones presentes y futuras se
ve reflejada por el funcionamiento de nuestra cadena de produccién y el
uso de mdquinas de prensado de residuos para su posterior reciclado.
La reduccién de vertidos y nuestros sistemas de fabricacion limpia
son algo que nos caracteriza, ademas del uso de la energia solar para
la fabricacion de nuestros productos. Nuestro esfuerzo y compromiso
fue premiado en 2013 gracias a nuestro Cuchillo ARCOS, proyecto de
ecodisefio que recibio el Premio al Disefo para el Reciclaje.

Ademas, ARCOS Hermanos trabaja por y para el compromiso social,
haciendo del factor humano la pieza mdas importante que nos ayuda a
avanzary a estar en la posicion en la que nos encontramos. Nuestra
involucracion con la comunidad, la buena comunicacién interna con
nuestros trabajadores y la estrecha colaboracion con proveedores nos
hacen buscar en todo momento mejorar y alcanzar nuestros objetivos.

ARCOS Hermanos is a company which is built on the basis of
sustainability and that works towards progress, defending and
committing ourselves to environmental conservation. Our concern for
the well-being of present and future generations is reflected by the
functioning of our production chain and the use of waste pressing
machines for its subsequent recycling. The reduction of discharges and
our clean manufacturing systems are something which characterises
the company, in addition to the use of solar energy for the manufacture
of our products. Our effort and commitment was awarded in 2013
thanks to our ARCOS Knife, an ecodesign project which received the
Design for Recycling Award.

Furthermore, ARCOS Hermanos works towards and for social
commitment, making the human factor the most important part which
helps the company to move forward and to be in the position in which
we find ourselves. Our involvement with the community, good internal
communication with our workers and the close knit collaboration with
suppliers make the company seek at any given moment new ways to
improve and obtain its objectives.

ARCOS Hermanos est une société batie sur la base de la durabilité et
qui travaille pour le progrés, dans la défense et I'engagement envers

la conservation de I'environnement. Notre souci du bien-étre des
générations actuelles et a venir est reflété dans le fonctionnement de
notre chaine de production et dans I'utilisation des compacteurs de
déchets pour leur recyclage ultérieur. La réduction des rejets et nos
systemes de fabrication propre sont des signes qui nous caractérisent,
de méme que l'utilisation de I'énergie solaire dans la fabrication de nos
produits. Nos efforts et notre engagement ont porté leurs fruits en 2013
avec notre couteau ARCOS, projet d’éco-conception ayant regu le Prix
du Design dans le Recyclage.

En outre, ARCOS Hermanos travaille pour et envers 'engagement
social en transformant le facteur humain en la piece la plus importante
qui nous aide a progresser et a occuper la place que nous avons
actuellement. Notre implication dans la communauté, la bonne
communication interne avec nos travailleurs et I'étroite collaboration
avec nos fournisseurs nous poussent a tout moment a améliorer et a
atteindre nos buts.

ARCOS Hermanos ¢ una ditta fondata sulla base della sostenibilita

e che lavora per il progresso, difendendo e impegnandosi nella
conservazione dell'ambiente. La nostra preoccupazione per il benessere
delle generazioni attuali e future si riflette sul funzionamento della
nostra catena produttiva e sull’'uso delle macchine per la compattazione
dei rifiuti per il riciclaggio. Ci caratterizziamo per la riduzione degli
scarichi e i nostri sistemi di produzione puliti, oltre che per I'utilizzo
dell'energia solare nella fabbricazione dei nostri prodotti. Il nostro
sforzo e il nostro impegno furono premiati nel 2013 grazie al nostro
Coltello ARCOS, un progetto di eco-design che ricevette il Premio al
Design per il Riciclaggio.

ARCOS Hermanos, inoltre, lavora per 'impegno sociale, facendo del
fattore umano I'elemento pit importante che ci aiuta ad avanzare e a
restare nella posizione che occupiamo. Questo coinvolgimento nella
comunita, la buona comunicazione interna con i nostri dipendenti e la
stretta collaborazione con i rifornitori ci portano a cercare di migliorare
costantemente e a raggiungere i nostri obiettivi.

ARCOS Hermanos - 370 KOMMNaHus, KoTopas cnegyet npuHuunam
YCTONYMBOro pa3BuTKA 1 paboTaeT ANA AOCTMXKEHUSA Nporpecca,
60psACh 3a OXpaHy OKpyXxatoLein cpeAbl. Hala 3a6oTta o 6naronosyynm
HbIHELUHMX W 6yAYyLLMX MOKONEHWUIA OTPaXKaeTcs B MOCTPOEHUN

Hallero Npov3BOACTBA U UCMOSIb30BaHNA NPECCOBbIX MaLLWH ANA
yTunusauum otxofos. CokpalleHne 0TXOA0B NPOU3BOACTBA U YNACTbIe
NPOV3BOACTBEHHbIE CUCTEMbI ABNSIOTCA HaLLEN OT/IMUYUTENbHOM
YyepToWi, HapAAy C UCMOSIb30BaHNEM COJIHEYHOW dHeprumn ans
NPOV3BOACTBA HaLlel NpoAyKLUMW. Halum yeunusi v npuBep>XeHHOCTb
6b111 Bo3HarpaxaeHbl B 2013 r. 6narogaps Hawemy Hoxy ARCOS -
NPOEeKT 9KOAM3alHa, KOTOPbI 6blN YAOCTOEH Harpagbl 3a An3aiH Ans
JanbHenwen yTunnsaumu.

Kpome Toro, ARCOS Hermanos pa6oTaeT cornacHo npuHuunam
couuanbHOM OTBETCTBEHHOCTU, OMMPAsACh Ha YeIoBEYECKMin

(hakTop, Kak Ha Hanbonee BaXXHyt0 YacTb NPOM3BOACTBA, KOTOpast
romMoraeT Ham NpoABuUraTbCs Bnepes n obusaTtbecs ycnexos. Hawa
BOBJIeYeHHas paboTa C CO0bLLEeCTBOM, XOPOLLas BHYTPEHHSASA CBA3b C
HaLUMMW COTPYAHMKAMU U TECHOE COTPYAHNYECTBO C MOCTaBLMKaMM
NMoMOratoT HaM ynyuyLlaTb NPOLECChl M JOCTUraTb HaLLKX LieNen.

RECICLA
RECYCLE

),

1



ARCOS WORLDWIDE
ARCOS DANS LE MONDE

ARCOS NEL MONDO >

ARCOS B MNPE
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ARCOS Hermanos tiene una superficie de trabajo dividida en diferentes
plantas dentro de la provincia de Albacete (Espafia). Podriamos decir
que nuestra empresa no tiene fronteras, ya que podemos encontrar
nuestros productos en cualquiera de los continentes. Operando en 94
paises, ARCOS Hermanos distribuye sus piezas por todo el mundo, lo
que nos convierte en la empresa lider de cuchilleria, tanto profesional
como de uso doméstico, cuyo nombre es conocido en todas partes.
Queremos dejar nuestra huella y el éxito y calidad de nuestros
productos nos hace viajar sin limites.

En la actualidad, cuenta con un equipo humano de cerca de 500
personas, que fabrican 1.100 modelos diferentes de cuchillos y una
media de 75.000 piezas diarias. En una superficie de mas de 30.000 m?,
dividida en distintas plantas en la provincia de Albacete (Espafia), se
levanta esta industria.

Trabaja con la ultima tecnologia de fabricacion y la actualiza
constantemente, para que el nivel de calidad de cada producto sea
siempre éptimo. Asi pues, se consolida como empresa lider de
cuchilleria, tanto profesional como de uso doméstico.

ARCOS Hermanos has a work surface area divided into different

plants within the province of Albacete (Spain). It can be said that our
company has no borders, given that one can find our products in every
continent. Operating in 94 countries, ARCOS Hermanos distributes its
pieces worldwide, making us the leading cutlery-knife making company,
both professional as well as national level, whose name is known
everywhere. We want to leave our mark and the success and quality of
our products confers on us the freedom of limitless movement.

Our team of almost five hundred employees produces 1.100 different
models of knives with a production average of 75,000 units per day. Our
production process is divided between several factories located in the
province of Albacete (Spain) with a total factory production area of over

30,000 square meters.

Because we work with the latest technologies and are constantly
updating them to ensure the highest quality of our products, Arcos
Hermanos, S.A. has become a Global leader in the development of
professional and well as home cutlery.

ARCOS Hermanos a un espace de travail composé de plusieurs usines
réparties dans la province d’Albacete (Espagne). Nous sommes en
mesure d’affirmer que notre société n'a pas de frontiéres car nos
produits se trouvent dans tous les continents. Présente dans 94

pays, ARCOS Hermanos distribue ses produits dans le monde entier,
ce qui fait de nous la société leader dans le secteur coutellerie, tant
professionnelle que domestique, sous un nom mondialement connu.
Nous souhaitons laisser notre empreinte, et le succes et la qualité de
nos produits nous font voyager sans aucune limite.

Nous comptons actuellement sur une équipe de plus de 500 personnes
qui fabriquent 1.100 modeles di érents de couteaux dans une moyenne
de 75.000 piéces par jour. C'est dans une super cie de plus de 30 000
m?, divisée en plusieurs lieux et située dans la province d’Albacete en
Espagne que s’élabore cette industrie.

Nous travaillons avec la derniere technologie de fabrication actualisée



constamment, a n que le niveau de qualité de chaque produit soit
toujours optimum. Ce qui nous assure la consolidation de notre
entreprise comme leader, tant pour le monde professionnel que privé.
ARCOS Hermanos possiede una superficie di lavoro distribuita in varie
installazioni nella provincia di Albacete (Spagna). Possiamo dire che
la nostra impresa non ha frontiere, giacché possiamo trovare i nostri
prodotti in tutti i continenti. ARCOS Hermanos é presente in 94 Paesi e
distribuisce i suoi prodotti in tutto il mondo e cio ci rende la ditta leader
di coltelleria, sia di uso professionale come domestico, il cui nome &
noto dappertutto. Vogliamo lasciare il nostro segno, e il successo e la
qualita dei nostri prodotti ci fa viaggiare oltre tutti i confini.

Fabbricanti di coltelleria da piu’ di 270 anni, attualmente la nostra
Azienda puo’ contare su un capitale umano di 500 persone., che
attendono alla produzione di 1.100 modelli diversi di coltelli, ad una
media di 75.000 pezzi al giorno. La super cie totale coperta delle varie
divisioni produttive, in provincia di Albacete, si aggira sui 30.000mq
coperti.

Lavoriamo avvalendoci delle ultimissime tecnologie di fabbricazione,
aggiornate costantemente, per ottenere una uniformita assoluta di
qualita per ciascun prodotto. Siamo inoltre consolidati e riconosciuti
come la Impresa Leader sia nella produzione di coltelleria per uso

professionale che casalingo.

TeppuTtopusa ARCOS Hermanos fenutca Ha pasnnyHble
NpOVU3BOACTBEHHbIE MOMELLEeHUs B NPOBUHLMM AnbbaceTe (McnaHus).
MbI Mornu 6bl cKasaTb, YTO Halla KOMMaHUsA He UMEET rpaHuLl, MOTOMY
YTO Halla NPOAYKLMS MPUCYTCTBYET Ha IIO60M KOHTUHeHTe. PaboTas B
94 cTpaHax, ToBapbl ARCOS Hermanos npucyTCTBYIOT BO BCEM Mupe,
YTO NpeBpaLlaeT KOMNaHWIo B BEAYLLEro NPON3BOAUTENS CTONTOBbIX
Npu6opPOB, Kak A NpodecCMoHanbHOro, Tak U AN 6bITOBOro
MCnonb30BaHUs C y3HaBaeMblM 6peHAOM BO BCeM Mupe. Mbl XOTUM
OCTaBUTb C/ef, B UCTOPUM, @ HaLLl YCNeX U Ka4eCTBO Hallen MpoAyKLmMm
No3BONSIET HaM nepeceKaTb rpaHuLibl.

Ha JaHHbI MOMEHT, pacrnonaraeT KOMaHAo1 nepcoHana 6onee 500
YyesnoBek, KoTopble NponsBoaAT 1.100 pasnnyHbIX MOAENEN HOXeN U

B cpegHem 75.000 nsgenum B AeHb. [JaHHOe Npon3BOACTBO 3aHUMaeT
nnowaab 6onee 30.000 M2, pacnonoXXeHHOE Ha pasfiMyHbIX 3aBofax B
npoBuHUmMK AnbbaceTe (Mcnanus).

MbI ncnonb3yem HOBeWLLNE TEXHOIOMUW MPOU3BOACTBA U MOCTOAHHO
UX 06HOBNSIEM, ANS1 JOCTUXKEHUSI ONMTUMAJIbHOTO YPOBHS KayecTBa
Kaxoro nagenus. Takum o6pa3oM, Mbl NO3ULMOHMPYEMCS B KayecTBe
NMAVPYIOLLIEV KOMMaHMK NO NPOU3BOACTBY HOXEBbIX U3AENUIA, Kak
Ans npodeccuoHanbHoro, Tak 1 A8 AOMaLLHero UCMosib30BaHus.
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Basque Culinary Center es la primera facultad en gastronomia de
Espafia y referencia a nivel mundial. Desde su fundacion en 2011
imparte el Grado en Gastronomia y Artes Culinarias y desde entonces
ha desarrollado numerosos programas formativos de especializacion,
atrayendo a jévenes estudiantes de todo el mundo.

Arcos se suma ahora como empresa colaboradora a este proyecto
internacional, que cuenta con el apoyo de algunos de los chefs mas
influyentes del mundo.

The Basque Culinary Center is the first faculty of Gastronomic Sciences
in Spain and is a worldwide reference benchmark. Since its founding

in 2011, a Bachelor's Degree in Gastronomy and Culinary Art has been
offered and subsequently numerous specialisation training programmes
have been developed, attracting young students from all over the world.
Arcos now joins as a collaborating company in this international project,
which has the backing and support of some of the most influential
chefs in the world.

Basque Culinary Center est |la premieére faculté de gastronomie en
Espagne et une référence dans le monde. Depuis sa fondation en 2011,
elle dispense des études donnant droit au Dipldome en Gastronomie

et Arts Culinaires et depuis lors, elle a développé de nombreux
programmes de formation de spécialisation, attirant des jeunes
étudiants venus des quatre coins du monde.

Arcos est désormais une entreprise partenaire de ce projet
international, bénéficiant du soutien de certains des chefs les plus
influents du monde.

Il Basque Culinary Center ¢ la prima facolta di gastronomia della
Spagna e un riferimento a livello mondiale. Da quando é stato fondato,

nel 2011, impartisce i corsi della Laurea breve in Gastronomia ed

Arti Culinarie ed ha sviluppato numerosi programmi formativi di
specializzazione, attirando giovani studenti provenienti da tutto il
mondo.

Ora Arcos si somma a questo progetto internazionale come impresa
collaboratrice che possiede il supporto di alcuni fra i piu influenti chef
del mondo.

Backckuil KynuHapHblii LeHTp (Basque Culinary Center) aBnsietcsi
nepBbIM hakynbTETOM raCTPOHOMMM B MicnaHum, Ha KOTopbli
paBHstOTCA BO BCceM Mupe. C MoMeHTa ero ocHosaHus B 2011 rogy
nosiBuIacb UCTOPUA BbICLLEr0 06pa3oBaHUs MO HanpaBIeHWo
«acTpPOHOMMSA U KyNMHapHOe NCKYcCTBO». C Tex nop 6bIn0
pa3paboTaHO MHOXECTBO CreLuanM3npoBaHHbIX yYe6HbIX MporpamMm,
KOTOPble NpPUBEKaT MOSIOAbIX CTYAEHTOB CO BCEro Mupa.
KomnaHusa Arcos Tenepb NpUcoeuHAETCA B KayecTBe napTHepa K
3TOMY MeXAyHapOAHOMY MPOeKTY, KOTOPbIV NONb3YyeTCs NOALAEPXKKOM
HEeKOTOpbIX CaMbIX BNUSITENbHbIX Led-NoBapoB B MUpe.



Después de casi 10 afos de colaboracion continuamos formando parte
de la gran familia Euro-Toques Espaiia. Organizacion de cocineros
formada por 800 socios y presidida por Andoni Luis Aduriz, uno de los
chefs mds influyentes de nuestro tiempo, con dos estrellas Michelin en
su restaurante Mugaritz.

After almost 10 years of collaboration, we continue being part of the
great Euro-Toques Espaiia family. An organisation of chefs made up
of 800 members and chaired by Andoni Luis Aduriz, one of the most
influential chefs of our time, with his two Michelin star restaurant
Mugaritz.

Apres pres de 10 ans de collaboration, nous faisons toujours partie

de la grande famille Euro-Toques Espagne. Organisation de cuisiniers
constituée de 800 associés et présidée par Andoni Luis Aduriz, I'un des
chefs les plus influents de notre ére, doublement étoilé Michelin dans
son restaurant Mugaritz.

Dopo quasi 10 anni di collaborazione, continuiamo a far parte della
grande famiglia di Euro-Toques Espaia, un'organizzazione di cuochi che
conta 800 soci ed e presieduta da Andoni Luis Aduriz, uno degli chef piu
influenti dei nostri tempi e il cui ristorante Muga-ritz possiede due stelle
Michelin.

Mocne noytun 10 neT coTpyaHUYECTBA Mbl NPOLOHKAEM OblTb YaCTbtO
BesnimKkorn cembk Euro-Toques Spain. 9To accoumaLms, YneHamm
koTopou siBnsatoTca 800 noBapos, a npefceartenemM AHAOHM Jlyuc
ALypV3, OAMH U3 CaMbiX BJIMATENbHbIX MOBApPOB HALLEro BPEMEHH,
HarpaxfeHHbl AByMS 3Be34aMn MuLneH B CBOEM pecTopaHe
Mugaritz.
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® MANGO DE MADERA INYECCION DIRECTA DOBLE INYECCION PLASTICO REMACHES
MICARTAI=Y WOOD HANDLE DIRECT INJECTION DOUBLE INJECTION PLASTIC RIVETS
Lo seon ACERD INOXIDAS LE MANCHE EN BOIS INJECTION DIRECTE DOUBLE INJECTION PLASTIQUE RIVETS
o et e AT MANICO DILEGNO INIEZIONE DIRETTA DOPPIAINIEZIONE PLASTICA RIVETTI BACTIPROOF
KOBAHBIE HOXH l Wnkomwkeasi | ACIAIO oSS0 JEPEBAHHAA PYYKA TIPAMAR VHXEKUA JBOMHAR UHXKEKLA TNACTHK SAKNEMNKN ICE PLUS SILVER®
Polioximetileno (POM)
il + 6 . "
Natural Moldeada Polypropylene + Elastomer (POM) Polipropileno
ved N A
Aaturel odelice Polipropilene + Elastomero  (POM) Polypropylene
HATYPANIBHOE  O6patoTakHoe n + o (POM)

(POM)
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o -OOHEBEHHHMNWK®

Nuevo // New // Nouveau // Nouvo // HoBbii

Flexible // Flessibile // Tnékue

Semiflexible // Semi-Flexible // Semi-Flessibile // Tnékne

Alveolos // Granton Edge // Alvéolé // Alveoli // Tubkune

Perlado // Serrated // Cranté // Seghettato // XXemMuyxHbIN

Microperlado // Micro-brushing // Micro-perlage
Micro- perlato // Mukpo rpaHynbl

Desmontable // Dismountable // Démontable
Smontabile PasbeMHble

Tallado Profesional // Professional Cut // Taillage
Fin Professionnel // Sfaccettatura Professionale
MNpodeccroHanbHaa Haceuka

Recubierta de Diamante // Covered by Diamond
Recouverte de Poudre de Diamant // Ricoperta In
Diamante // C AnmasHbim [NoKpbiTueM
Redondeada // Rounded // Arrondi // Arrotondata
3aKpyrneHHbIn

Ovalada // Oval // Ovale // Ovale // OBanbHbI

Hoja // Blade // Lame // Lama // JlucT
Mango // Handle // Manche // Manico // Py4kn

Presentacion // Presentation // Présentation
Presentazione // MNpeseHTauns

Tacos // Blocks // Blocs // Ceppi // MopcTaBku

)

Cuchillos Estilo Japonés // Japanese Style Knives
Couteaux Style Japonais // Coltelli Stile Giapponese
AnoHckne Hoxu

Canal para liquidos // Liquid channel // Rainure
pour liquides // Scanalatura per liquidi // Kanan gns
YKUAKOCTH

Hueco salsera // Gravy boat hole // Espace sauciere
Foro salsiera // MecTo ansi coycHuLbl

Antideslizante // Non-slip // Antidérapant // Antiscivolo
[MpepoTBpallaeT CKosbXKeHue
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FORJADO - FORGED
FORGE - FORGIATO
KOBAHbIE HOXW

FILO SEDA
SILK EDGE

FIL SOIE
FILO SETA
LWE/IKOBbIN KPAI

®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIALO INOSSIDABILE
HEPKABEOWAR CrANb

MICARTAI—

MANGO DE MADERA
WOOD HANDLE
MANCHE EN BOIS
MANICO DI LEGNO
[NEPEBAHHAA PYYKA

INYECCION
INJECTION
INJECTION
INIEZIONE
UHKEKLMA

D
0

DOBLE INYECCION
D DOUBLE INJECTION

DOUBLE INJECTION

DOPPIA INIEZIONE

[IBOVIHAA MHXEKLVA

PLASTICO
PLASTIC
PLASTIQUE
PLASTICA
MNACTUK

>

G

ICE PLUS

BACTIPROOF
SILVER®

FORJADO - FORGED - FORGE - FORGIATO - KOBAHbIE HOXXU

Sometido al proceso de forja por deformacion al rojo vivo del que resulta un cuchillo macizo de una sola pieza.

Subjected to a red-hot deformation forging process whose results is a solid one-piece knife.

Soumis a un processus de forgeage par déformation a blanc pour obtenir un couteau massif fait d’'une seule piéce.

Sottoposto a processo di forgiatura per deformazione al rosso vivo dalla quale si ottiene un coltello massiccio in un unico pezzo.
M3rotaBnuBaeTcs N0 METOAY ropsiyein KOBKM, pe3ynbTaTOM KOTOPOW CTAHOBUTCSA LieNbHbIA HOX.

FILO SEDA - SILK EDGE - FIL SOIE - FILO SETA - LLEJIKOBOE JIE3BUE

El filo especial seda ha sido creado uniendo nuestra tradicién y la tecnologia mas innovadora, obteniendo asi un corte Unico para tus cuchillos.
The special silk edge has been created by combining our tradition and cutting-edge technology, thus obtaining a unique cut for your knives.

Le tranchant spécial de soie a été concu en rassemblant notre tradition et la technologie la plus innovante, de sorte a obtenir une coupe unique
pour vos couteaux.

Lo speciale filo seta é stato creato unendo la nostra tradizione alla tecnologia pil innovatrice, ottenendo cosi un taglio unico per i vostri coltelli.
Oco6oe LLENKOBOE Ne3Bue 6bINo CO3AaH0 6narofaps e4UHEHNUIO TPAAULIMIA U MHHOBALIMOHHBIX TEXHONOMMIA, KOTOPOe HaM NO3BOIMIO
€03/aTb A9 BaC yHWUKasbHbIi NpefiMeT.

NITRUM®

Férmula exclusiva de acero al nitrégeno que proporciona mds dureza, mayor poder de corte y mejora la durabilidad del filo.

Its exclusive nitrogen treated steel composition provides additional hardness, greater cutting power and improved cutting edge durability.
Formule exclusive en acier a 'azote pour davantage de dureté, un plus haut pouvoir de coupe et un tranchant plus résistant.

Formula esclusiva di acciaio al nitrogeno che conferisce maggiore durezza, piu potere di taglio, e aumenta la durata del filo.

JKCKI03MBHasA popMyna a3soTUCTON CTanu NpuAaeT GoMbLLY NPOYHOCTb, GOMbLLYHO PEXYLLYIO COCOBHOCTb U YIlyyLlaeT JONrOBeYHOCTb
nesBus.

MANGO DE MICARTA - MICARTA HANDLE - MANCHE EN MICARTA - MANICO DI MICARTA - MUKAPTA PYYKA

Mango del cuchillo fabricado en Micarta, tela prensada con resina. Material duro y resistente a temperaturas elevadas y humedad ambiental.
Knife handle manufactured from Micarta, resin pressed composition. Rigid material and resistant to high temperatures and ambient humidity.
Manche du couteau fabriqué en Micarta, toile pressée avec de la résine. Matériau dur et résistant aux hautes températures et a la température
ambiante.

Manico del coltello realizzato in Micarta: tela pressata con resina. Materiale duro e resistente alle alte temperature e all'umidita ambientale.
PyKosiTb HOXa M3roToBneHa U3 COBpeMeHHOro Matepuana MukapTa, NpeAcTaBstoLero co6oi NPeccoBaHHy TKaHb CO CMOO. TBepAbIi U
YCTOMYMBBIA K BBICOKUM TeMMepaTypam 1 BaXKHOCTK.

MANGO DE MADERA - WOOD HANDLE - MANCHE EN BOIS - MANICO DI LEGNO - IEPEBAHHASA PYYKA

Mango del cuchillo fabricado en madera, lijado y pulido, con un acabado perfecto entre hoja, mango y remaches.

Knife handle made from sanded and polished wood, with a perfect finish between the blade, handle and rivets.

Manche du couteau fabriqué en bois, poncé et poli, avec une finition parfaite de la lame, du manche et des rivets.

Manico del coltello fabbricato in legno, lisciato e levigato, con finiture perfette tra lama, manico e Rivetti.

PyKosiTb HOXa U3roTaBNnBaeTCs U3 APEBECUHbI, LWINGDYETCS U NONUPYeTCS, NPeACTaBsAs NeanbHOE COeANHEHNE MEXAY BCEMU
3/1eMeHTaMu: Ne3BUEM, PYKOSATBIO U 3aKIenKaMu.

INYECCION - INJECTION - INJECTION - INIEZIONE - UH)XEKLIUA

El mango se solidifica alrededor de la espiga del cuchillo consiguiendo un conjunto hoja-cuchillo sélido, robusto e inseparable.

The handle is solidified around the tang of the knife obtaining an integrated, solid and sturdy knife-blade set.

Le manche est solidifié autour de la soie du couteau pour obtenir un ensemble lame-couteau solide, robuste et inséparable.

Il manico si solidifica attorno al codolo del coltello, ottenendo un’unione tra lama e coltello solida, robusta e inseparabile.
WHXXEKUWA: PykosiTb 3aTBEpAEeBaeT BOKPYr XBOCTOBMKA HOXA, NoJlyyasi, TakuM 06pasoM, yCTOMUMBOE, MPOYHOE 1 HEPa3bEMHOE
coefiMHeHwe.

DOBLE INYECCION - DOUBLE INJECTION - DOUBLE INJECTION - DOPPIA INIEZIONE - IBOMHAS] UH)KEKLINA

Mango compuesto por dos materiales diferentes que otorga al cuchillo resistencia y comodidad para el uso prolongado.

A handle composed of two different materials which endows the knife with resistance and comfort for prolonged use.

Manche composé de deux matériaux différents pour obtenir un couteau résistant et confortable pour un usage prolongé.

Manico composto da due materiali diversi che conferiscono resistenza al coltello e garantiscono il comfort in caso di uso prolungato.

B cocTaB pyKosiTU BXOAAT fiBa Pas3/NyHbIX MaTepuana, Yto npuaaeT HOXyY YCTONYMBOCTb M 6OJbLLNIA KOM(OPT BO BpeMs ASIMTENIbHOrO
MCMONb30BaHMs.

PLASTICO - PLASTIC - PLASTIQUE - PLASTICA - MJIACTUK

Nuestro espiritu innovador nos lleva a colaborar con AIMPLAS (Instituto Tecnoldgico del Plastico) para conseguir los materiales mas fiables.
Our innovative spirit has lead us to collaborate with AIMPLAS (Plastics Technology Centre) so as to obtain the most reliable materials.

Notre esprit innovateur nous pousse a collaborer avec AIMPLAS (Institut technologique du Plastique) pour obtenir des matériaux plus fiables.
Il nostro spirito innovatore ci ha spinti a collaborare con AIMPLAS (Instituto Tecnoldgico del Plastico) per ottenere i materiali piu affidabili.
Halu HoBaTOpCKMit iyX COBMECTHO € coTpyaHMYecTBOM ¢ AIMPLAS (TexHonornyeckuin MHCTUTYT NnacTMKOBbIX U3AENWIA) No3BONSIET
noJsly4nTb Hanbosee NPoYHble MaTepuarbl.

NSF (National Sanitary Foundation)

Avalado por la prestigiosa certificacion norteamericana NSF (National Sanitary Foundation) sobre salud alimentaria.

Endorsed by the prestigious North American NSF (National Sanitary Foundation) certification on food safety.

Ayant recu la prestigieuse certification américaine NSF (National Sanitary Foundation) relative a la santé alimentaire.

Garantito dalla prestigiosa certificazione americana NSF (National Sanitary Foundation) sulla salute alimentare.

MpoayKLMa UMeeT NPECTUMXHYO aMmepuKaHckyto ceptudmkaumo NSF (HaumoHanbHblii caHUTapHbli hOHA) NpY UCMONb30BaHWUN C
npoAyKTamu NUTaHus.

ICE PLUS®

Tratamiento térmico a -80°C aplicado al acero inoxidable que le proporciona especial resistencia al desgaste.

-80°C Heat treatment applied to the stainless steel offering special resistance against wear and tear.

Traitement thermique a -800C appliqué sur I'acier inoxydable pour une résistance supérieure a l'usure.

Trattamento termico a -800C applicato all'acciaio inox che conferisce una particolare resistenza all'usura.

Tepmuyeckas o6pa6oTka nNpv Temnepatype -80°C, NnpUMeHsieMas K HepXXaBetoLLel cTanm, 06ecneynBaeT 0CobyH YyCTONUNBOCTb K U3HOCY.

BACTIPROOF SILVER®

Sistema anti-bacteriano aplicado al mango que reduce en un 99,9% la presencia de bacterias, hongos o moho.

An anti-bacterial system combination applied to the handle which reduces by 99.9% the presence of bacteria, fungi or mould.

Systéme anti-bactéries appliqué au manche, assurant une réduction de la présence de bactéries, de champignons et de moisissure de 99,9 %.
Sistema anti-batterico applicato al manico che riduce del 99,9% la presenza di batteri, funghi o ruggine.

AHTVGaKTepuasnbHasi 06paboTka pyKosiTU yMeHbluaeT Ha 99,9% Hanuune 6aKTepuil, rPUGKOB U NeceHu.
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THE TEMPER - TREMPE - LATEMPRA - 3AKAJIKA

El temple es la fase mds importante en el proceso de fabricacion de
una herramienta de corte. Consiste en un tratamiento térmico del

acero a una temperatura alta (aprox. 1070°C), manteniéndola durante
un tiempo determinado (tiempo de austenizacion) y, a continuacion,
realizando un répido enfriamiento a temperatura ambiente, obteniendo
de este modo la transformacién de la estructura molecular del acero
(reaccion martensitica), que se manifiesta con un aumento de la dureza
del acero. La dureza es la cualidad fisica necesaria para obtener un
buen poder y durabilidad del corte del cuchillo. Ademas, la correcta

estructura interna del acero otorga una mayor resistencia a la corrosion.

ARCOS realiza el tratamiento térmico de temple en hornos continuos de
atmosfera controlada y, posteriormente, realiza un segundo tratamiento
térmico —llamado revenido- que consiste en un calentamiento a 250°C,
para eliminar cualquier tensién creada por el rapido enfriamiento

del temple que pudiese producir fragilidad en el acero, garantizando

las mismas propiedades mecdnicas a lo largo de todo el filo de la
herramienta.

The temper is the most important phase in the manufacturing process

of a cutting tool. It consists of a thermal treatment of steel to a high
temperature (around 1070°C), keeping it during a certain time (time

of austenization) and then, carrying out a quick cooling up to room
temperature, obtaining this way the transformation of the molecular
structure of the steel (martensitic reaction), which becomes evident
with an increase of the hardness of the steel. Hardness is the physical
necessary quality to obtain a good power and cut durability from a
knife. In addition, the right internal structure of the steel grants a major
resistance to corrosion. ARCOS carries out the thermal treatment of
temper in constant furnaces with controlled atmosphere and, later,
carries out a second thermal treatment — so- called tempering - that
consists of a warming to 250°C, in order to eliminate any tension made
by the rapid cooling of the temper that could produce fragility in the
steel, granting the same mechanical properties along the whole edge of
the tool.

La trempe est la phase la plus importante du processus de fabrication
d’un outil de coupe. La trempe ou trempage consiste a traiter
thermiquement un matériau : I'acier est chauffé a une température
élevée jusqu'a obtenir la température d'austénisation (environ 1070
°C), puis maintenu en température durant un temps déterminé (temps
d’austénisation), un refroidissement rapide est ensuite réalisé, afin
d'obtenir la transformation de la structure moléculaire de I'acier
(réaction martensitique), qui se manifeste par une augmentation

de la dureté de I'acier. La dureté est la qualité physique nécessaire

a l'obtention d'un bon pouvoir et d'une bonne durabilité de coupe

du couteau. De plus, une bonne structure interne de I'acier confere
une meilleure résistance a la corrosion. ARCOS réalise le traitement
thermique de trempe dans des fours continus a atmosphére controlée
et, postérieurement, réalise un second traitement thermique, appelé
revenu, qui consiste a chauffer la piece a 250 °C, afin de réduire les
contraintes internes créées durant la trempe susceptibles de fragiliser
I'acier, garantissant les mémes propriétés mécaniques tout le long du fil
de l'outil.

La tempra ¢ la fase piu’ importante nel processo di fabbricazione di

un utensile da taglio. Consiste nel trattamento termico dell’acciaio a
una alta temperatura (circa 1070°C) e che viene mantenuta durante

un tempo determinato (tempo di austenizzazione) e, in seguito
producendo un rapido raffreddamento a temperatura ambiente,
ottenendo in questo modo la trasformazione della struttura molecolare
dell'acciaio (reazione martensitica) che si manifesta ottenendo un
aumento della durezza dell'acciaio. La durezza ¢ la qualita fisica
necessaria per ottenere un buon potere e una durabilita nel tempo del
taglio del coltello. Inoltre, la corretta struttura interna dell’acciaio ottiene
una maggiore resistenza alla corrosione. ARCOS realizza il trattamento
termico della tempra in forni continui ad atmosfera controllate, realizza
una seconda fase di trattamento termico — chiamato rinvenimento -
consistente in un riscaldamento fino a 250°C per eliminare qualsiasi
tensione che potrebbe determinarsi con il raffreddamento rapido
durante il processo di tempra, che puo’ produrre fragilita nell’acciaio,
garantendo le stesse proprieta meccaniche per tutta la lunghezza del
filo dell'utensile.

3akaska — Ba)KHeWLLiA Tan NPoM3BOACTBA PEXYLUMX MHCTPYMEHTOB.
OHa 3ak/oyaeTcs B TepMUYecKor 06paboTKe CTasm Npu BbICOKOM
Temnepatype (npn6:n. 1070 °C) B TeYeHne onpeesieHHOro BpeMeHu
(Bpems aycTeHM3aLUmMK) U NOCeAyoLLEM GbICTPOM OXNaXAEHWUN A0
TemMnepaTypbl OKpyXatoLLel cpefbl, KOTOPOe Bbl3blBaeT MU3MEHeHWe
MOJIEKYSIIPHOM CTPYKTYpbl CTanu (MapTeHCUTHas peakums) 1
noBbILLIAET ee TBepAOCTb. TBEpAOCTb — 3TO (PM3MYecKoe CBOWCTBO,
KOTOpOe HeOBXOANMO AN MOYYEeHUsI MPOYHOIO HOXa C XOpOLLEe
pexyLLein cnocobHoCTbio. KpoMe Toro, npaBunbHas BHYTPEHHAS
CTPYKTYypa CTanu ynyJdlaeT ee aHTUKOPPO3UOHHbIe cBocTBa. ARCOS
NPOV3BOANT TEPMUYECKYIO 3aKasiKy B nevax HenpepbIBHOro AeACTBUSA
C KOHTPOIMPYEMOW TeMnepaTypow, a 3aTeM BbIMOSIHAET BTOPUYHYIO
TepMuyeckyto 06paboTKy, Tak HasblBaeMbI OTNYCK, KOTOPbIA COCTOUT
B HarpeBe cTtanu Ao 250 °C ¢ uenbio CHATUA HanpshXeHus, KoTopoe
BO3HWKaeT B pe3y/bTaTte 6bICTPOro OXaXAeHWUs CTanu u genaet ee
XpynKow. 3To obecrneynBaeT OAHOPOLHOCTb MEXaHNYECKNX CBONCTB
o BCel NOBEPXHOCTY JIE3BUA HOXaA.



FORGING PROCESS © LA FORGE - LA FORGIATURA - KOBKA

El proceso de forja consiste en la deformacién del acero, que
previamente ha sido calentado al rojo vivo, entre dos utillajes
denominados “estampas de forja”, las cuales llevan grabadas la forma
del cuchillo a conseguir. Para obtener dicha deformacion, se utilizan
prensas de gran tonelaje, ya que es necesario un fuerte golpe para
conseguir que se inicie el flujo plastico del acero para deformarse y
obtenerse la forma grabada en las estampas. De este proceso hay
que destacar que el cuchillo resultante es macizo de una sola pieza,
evitando las indeseadas zonas soldadas, pegadas o huecas que son
sinénimos de cuchillos de baja calidad, porque son zonas de baja
resistencia mecanica, roturas y puntos posibles de oxidacion.

The process of forge consists of the deformation of the steel, which
previously has been warmed to red-hot, between two tools called “prints
of forge “, which have engraved the shape of the knife to be achieved.
To obtain the above mentioned deformation, presses of great tonnage
are used, since a strong blow is necessary to achieve that the plastic
flow of the steel begins to be deformed and then becoming the form
engraved in the prints. It is necessary in this process to distinguish that
the resultant knife is a solid single piece, avoiding the unwanted welded,
stuck and empty areas, which are synonymous of knives of low quality,
because they are areas of low mechanical resistance, were breaks
could be produced as well as potential points of oxidation.

Le procédé de forge consiste a déformer I'acier qui a été préalablement
chauffé au rouge, entre deux outils appelés « étampes de forge

», lesquelles donneront sa forme au couteau. Pour obtenir cette
déformation, on utilise des presses de fort tonnage, dans la mesure ou
une forte pression est nécessaire pour obtenir I'écoulement plastique
de l'acier qui, devenu malléable, prendra la forme donnée par les
étampes. Le couteau obtenu est massif, coulé d'une seule piece : on
évite ainsi les points de soudure, de collage ou les creux indésirables
qui caractérisent les couteaux de mauvaises qualité, lesquels offrent
une faible résistance mécanique, ont une propension a la rupture et
sont sujets a 'oxydation.

Il processo di forgiatura consiste nella deformazione dell'acciaio,

che é stato preventivamente riscaldato a fuoco vivo, all'interno degli
stampi denominati “stampi di forgiatura” che realizzano la forma
determinata del coltello. Per ottenere questa deformazione, vengono
utilizzate presse di grande tonnellaggio, in quanto & necessario un
colpo forte al fine di realizzare la fusione plastica per la deformazione
dell’acciaio e ottenere in questo modo la forma prefissata dallo stampo.

Con questo processo ottiene cosi’ un coltello in acciaio massiccio
unipezzo, evitando le zone saldate indesiderate, incollate o vuote,

che sono indicative di bassa qualita, in quanto sono zone di bassa
resistenza meccanica, con possibilita pure di rotture o punti possibili di
ossidazione.

lMpouecc KoBKU 3ak/todaeTcs B febopMaLuuu npeiBapuTenbHO
HarpeToii JokpacHa CTanu, MoMeLLaemMoii Mexay AByMsi MOSIOBUHaMM
YCTPOWCTBA, Ha3bIBAEMOr0 «KOBOYHbIM LUTAMMOM>, paboune Yactu
KOTOPOro MMetoT hopMy U3roTOBSAEMOro Hoxa. YTo6bl O06UTbCS
aToi AedopmaLmu, UCMONb3YIOTCS TSXXKESble WTaMMbl, Tak Kak

ANnsa nnactuyeckon aedopmaumu cTanu v NpUAaHUS 3aroToBke
3aiaHHol HOpMbl HEO6XOAMM CUNbHBIN yaap. foBops 06 3ToM
npotiecce, cneayeT OTMeTUTb, YTO FOTOBbIV HOX NPeAcTaBsieT
c060ii LieNibHOe U3aenue, KOTOpPoe He UMEET HeXenaTesbHbIX
CBapHbIX LUBOB, CKJIEEHHBIX UM MNOJIbIX Y4aCTKOB, AABNSAOLLMXCA
MPU3HAKOM HOXeM HU3KOro KayecTBa, Tak Kak 3TU y4acTKu UMetoT
HU3KYIO MEXaHWUYECKYHO NMPOYHOCTb, JIErKO JIOMAOTCS U MOABEPXKeHbI
OKMCIIEHUIO.
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inyeccion directa

DIRECT INJECTION - L'INJECTION DIRECTE - L'INIEZIONE
DIRETTA  TIPAMAA NHXXEKUNA

La inyeccion directa consiste en la unién de la espiga del cuchillo

con el plastico del mango consiguiendo un conjunto sélido, robusto

e inseparable. No existen huecos por donde pueda entrar agua o
restos de alimentos, por lo que es un proceso totalmente higiénico,
cumpliendo normativas de sanidad y seguridad. Se inyecta el plastico
en estado liquido (180°C aprox.), en el molde. Asi el plastico se
solidifica alrededor de la espiga del cuchillo formando un bloque uUnico
(hoja-mango).

Direct injection consists of the union of the knife’s tang with the plastic
of the handle obtaining a durable, sturdy and unbreakable set. There
are no gaps through which water or food remains can enter, reason why
it is a completely hygienic process, complying with health and safety
regulations. The plastic is injected in a liquid state (approx 180 °C) into
the mold. In this fashion the plastic solidifies around the knife’'s tang
forming a single block (blade-handle).

Linjection directe consiste a assembler la soie du couteau au

plastique du manche, de sorte a obtenir un ensemble solide, robuste

et inséparable. Il n'y a pas de creux susceptibles de laisser pénétrer
I'eau ou les restes d'aliments ; c’est donc un processus complétement
hygiénique, conforme aux exigences de santé et sécurité. Le plastique a
I'état liquide (180 °C environ) est introduit dans un moule. Le plastique
est solidifié autour de la soie du couteau, de sorte a former un seul bloc
(lame-manche).

Liniezione diretta consiste nell’'unione del codolo del coltello con la
plastica del manico, ottenendo un insieme solido, robusto e indivisibile.
Non ci sono vuoti in cui possano entrare acqua o resti di alimenti, percio
€ un processo completamente igienico, che rispetta le normative di
sanita e sicurezza. Si inietta la plastica allo stato liquido (180°C circa)
nello stampo. In questo modo la plastica si solidifica attorno al codolo
del coltello, formando un blocco unico (lama-manico).

MpaAMasn MHXeKLMA 3aK/IoYaeTca B KPenieHWn XBOCTOBMKA HOXa K
NaacTUKy PyKosiTh, nonyyasi, Takum o6pa3oM, yCToNUMBOE, MPOYHOE
N HepasbeMHoe coefivHeHue. [TonHoe OTCYTCTBME MYCTOT, B KOTOPbIe
MOXET NonacTb BoAa UM OCTaTKU NULLM, NO3BONAET AOOUTHCA
a6COSOTHON TMIMEHUYHOCTH, U, TaKUM 06Pa30M, BbIMONHATL
CaHUTapHble HOPMaTUBbI U HOPMbI 6€30MacHOCTU. XXUAKUIA NacTuK
(npu Temnepatype 180°C) BBOAMTCS B Npecc-hopmy. MnacTmk
3aTBepAEeBaEeT BOKPYr XBOCTOBUKA HOXa, 06pasyst eAnHbIi 610K
(nesBue-pykonTb).

dohle inyeccion

DOUBLE INJECTION - DOUBLE INJECTION - DOPPIA
INIEZIONE - IBONHAA MHXEKLINA

La doble inyeccidn es un proceso especial para formar el mango de

un cuchillo, donde utilizamos una maquina de inyeccion directa con
dos husillos. Este sistema de doble inyectado nos permite usar dos
plasticos diferentes en el mango. En Arcos hemos desarrollado dos
series con esta técnica: Colour Prof y Dto. En ambas series inyectamos
en la parte interior POLIPROPILENO, material duro que otorga fuerza y
seguridad en la unién de mango-hoja; y CAUCHO en la parte exterior,
material blando y no higroscépico (no absorbe liquidos), que otorga al
cuchillo un tacto suave y una forma ergonémica, para que se adapte a
la mano y sea comodo para un uso prolongado.

Double injection is a special process that shapes the knife handle,
where we use a direct injection moulding machine with two spindles.
This double injection system enables us to use two different plastic
materials for the handle. Arcos has developed two series with this
technique: Colour Prof and Duo. In both series POLYPROPYLENE, a hard
material that strengthens the joint between the blade and the handle,

as well as making it safer, is injected into the interior of the handle and
RUBBER, a material which is soft and non-hygroscopic (it does not
absorb liquid), is moulded onto the exterior. This provides the knife with
a soft feel and an ergonomic shape, so it can adapt to the hand and feel
comfortable for prolonged use.

La double injection est un processus spécial employé dans la formation
du manche du couteau, dans lequel on utilise une machine a injection
directe avec deux broches. Ce systéme de double injection permet
d'utiliser deux plastiques différents pour le manche. Au sein d’Arcos,
nous avons mis au point deux gammes fondées sur cette technique

: ColourProf et Duo. Dans les deux gammes, pour la partie intérieure,

on injecte du POLYPROPYLENE, un matériau dur qui donne de la

force et de la sécurité au niveau du joint entre le manche et la lame ;

et pour la partie extérieure, du CAOUTCHOUC, un matériau flexible et
hygroscopique (qui n'absorbe pas les liquides), rendant le couteau doux
au toucher et lui dotant d'une forme ergonomique, qui s'adapte a la
main et garantit le confort en cas d'utilisation prolongée.

La doppia iniezione & un processo speciale che serve per dare la forma
al manico del coltello, in cui viene utilizzata una macchina per l'iniezione
diretta con due mandrini. Questo sistema a doppia iniezione ci permette
di utilizzare due diversi tipi di plastica. Ad Arcos abbiamo creato due
serie utilizzando questa tecnica: Colour Prof e Duo. In entrambe le serie
iniettiamo POLIPROPILENE nella parte interna, un materiale duro che
garantisce l'unione solida e sicura tra il manico e la lama. Inoltre nella
parte esterna si inietta GOMMA, un materiale morbido e igroscopico
(non assorbe liquidi), che conferisce al coltello una forma ergonomica

e una sensazione piacevole al tatto, per permettere una buona
adattabilita alla mano e assicurare maggiore comodita anche in caso di
uso prolungato.

[lBoiHasn MHXeKLMs ABNSETCA 0COObIM NMPOLLECCOM NPOU3BOACTBA
PYKOSITU HOXa, NPY KOTOPOM UCMOJb3yeTcs creLmanbHoe
o6opyfoBaHWe NPSIMOro BMPbICKMBaHWSA C ABYMS LWUMUHAENAMU.
[aHHas cuctema ABOMHOW MHXXEKLMM NO3BONISIET UCMONIb30BATb [jBa
pasnnyHbIX TUNa naacTMace AJ1si TPOM3BOACTBA PyKOATH.

KomnaHusi Arcos paspaboTana fiBe Cepuu C UCMONb30BaHNEM [aHHOW
TexHuku: Colour Prof n DUo. B 06enx cepusix BO BHyTPEHHIO YacTb
BeoauTcs MOJTUMPOTMWIEH - TBepAblii MaTepuarn, o6ecrnedynBatoLLmit
NMPOYHOCTb ¥ 6€30MacCHOCTb B MeCcTe COeAMHEHNS PYKOSITU C JIE3BUEM
HoxXa; a KAYYYK ¢ Hapy>KHOW CTOPOHbI, KOTOPbI ABASETCH MATKUM

W TUrPOCKOMUYHBIM MaTepuanoM (He BNUTbIBAOLLMM XULKOCTH),
Jenaet HOX NMPUATHBIM Ha OLLYMb U NPUAAET eMy afanTUpyeMyHo K
pyKe 3proHoMuyYHyto GopMy, YTo cosfaeT yao6CTBO NpY ANUTENBHOM
MCMNOJIb30BaHUN.
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nitrum®

NITRUM® es la férmula de acero al nitrégeno, ecoldgica y disponible
solamente en los cuchillos ARCOS. NITRUM® proporciona méas
dureza’, mayor poder de corte? y mejora la durabilidad del filo®. Su
nueva microestructura marca la diferencia en el rendimiento de los
cuchillos, tanto para un uso profesional como doméstico. El proceso
de produccién de NITRUM® respeta el medioambiente. El nitrégeno se
encuentra en la atmosfera, y su proceso de enriquecimiento no tiene
efectos negativos en el aire, agua o tierra.

NITRUM® is a Nitrogen enriched, eco-friendly stainless steel formula,
available exclusively on ARCOS knives. With its improved hardness?,
enhanced cutting power?, improved edge durability?, and improved
Microstructure, NITRUM® can make the difference in the performance
of knives for both professional and non-professional users. The
NITRUM® production process is friendly with the environment.
Nitrogen is readily available in the atmosphere, and its stainless steel
enrichment process has no negative effect on the air, water or soil.

NITRUM® est la formule d'acier a I'azote, écologique et disponible
seulement dans les couteaux ARCOS. NITRUM® confére plus de
dureté’, un plus grand pouvoir de coupe? et une meilleure durabilité
du fil®. Sa nouvelle microstructure marque la différence en terme de
rendement des couteaux destinés a étre utilisés tant dans le cadre

professionnel que domestique. Le procédé de production du NITRUM®
respecte I'environnement. Lazote est présent dans I'atmospheére, et son
procédé d'enrichissement n'a aucun impact sur l'air, I'eau ou la terre.

NITRUM?® ¢ la formula di acciaio al nitrogeno, ecologica ed disponibile
soltanto nei coltelli ARCOS. NITRUM® Produce piu’ durezza' maggior
potere di taglio? e migliora la durabilita nel tempo del filo3. La sua
nuova microstruttura marca la differenza nel rendimento dei coltelli, sia
nell’ utilizzo professionale che casalingo. Il processo di produzione del
NITRUM® & ecocompatibile. Il nitrogeno & presente nella atmosfera ed
il suo processo di arricchimento non produce effetti negativi nell’aria,
nell'acqua e nella terra.

NITRUM® — 370 HOoBas hopMynia 9KOOrMYeCKM YNCTO a30TUCTO
CTanu, KoTopas UCMosb3yeTcsi TOSIbKO AJA NMPOU3BOACTBA HOXEW
ARCOS. NITRUM® noBbillaeT TBEpAOCTb, PEXYLLYH CMOCOBHOCTb?

1 AONTrOBEYHOCTb Nne3Bus®. Ee HoBas MUKPOCTPYKTypa 3HaUUTENbHO
ynyyllaeT CBOMNCTBA HOXeEW Kak NpodeccnoHanbHoro, Tak v 6bITOBOro
HasHayeHusa. Ctanb NITRUM® npoussognTcs ¢ cobnogeHnemM
9KOOrMYyeckunx npaBun. A3oT HaxoauTcs B aTMocdepe, 1 MpoLece ero
oboralleHuns He 3arpa3HaeT BO3AYX, BOAY M MOYBY.

1SO 8442.1 NITRUM® 1SO 8442.5

NITRUM®

T

1SO 8442.5

NITRUM®

+
=) vgy < =
TEST DE DUREZA 150 8442.1 PODER DE CORTE INICIAL 150 8442.5 DURABILIDAD DEL FILO 150 8442.5
HARDNESS TEST 150 8442.1 INITIAL CUTTING POWER | 150 8442.5 CUTTING EDGE RETENTION (EDGE DURABILITY) 150 8442.5
TEST DE DURETE 150 8442.1 POUVOIR DE COUPE INITIAL CONFORME 150 8442.5 TEST DE DURETE ISO 150 8442.5
TEST DI DUREZZA 150 8442.1 TEST DI DUREZZA 150 8442.5 TEST DI DUREZZA IS0 150 8442.5
WUCTIbITAHWE HA TBEPAIOCTb 150 8442.1 HAYAJIbHAS PEXYLLAS CIOCOBHOCTD 150 8442.5 WUCTIbITAHUE HA TBEPIOCTD ISO 150 8442.5

" Mejora la Dureza:

NITRUM® sobrepasa la norma IS0 8442-1 en mds
de 3 HRc.

"Improved Hardness:

NITRUM® exceeds the IS0 8442-1 norm by more
than 3 HRc.

T Améliore la dureté:

% Mayor Poder de Corte Inicial:

NITRUM® supera la norma ISO 8442-5 en mas de un 70%.
% Enhanced Initial Cutting Power:

NITRUM® tested 70% higher than the IS0 8442-5 norm.
2 Pouvoir de coupe initial supérieur:

NITRUM® surpasse la norme 150 8442-5 de plus de 70 %.
% Maggior Potere di Taglio Inziale:

? Durabilidad:
NITRUM® supera en mds de un 200% la norma IS0 8442-5.
*Edge Durability:

NITRUM® tested 200% higher than the 150 8442-5 norm.
* Durabilité :
NITRUM® surpasse la norme 1S0 8442-5 de plus de 200 %.
* Durabilita:

NITRUM® surpasse la norme IS0 8442-1 de plus de 3 HRC
(dureté Rockwell).

" Migliora la Durezza:

NITRUM® supera la norma 8442.1

dioltre 3 HRC.

" MoBbiweHHas TBEPAOCTb:

NITRUM® npeBbilwaet Tpebosanua craHaapta IS0 8442-1
6onee uem Ha 3 HRc.

NITRUM® supera la norma IS0 8442.5 di oltre il 70%.

2 NoBbiWweHHas HauanbHas pexywas oco6HOCTb:
NITRUM® npeBocxoaut TpeboBaHua crangapta 150 8442-5
6onee yem Ha 70 %.

NITRUM® supera di oltre il 200% la norma IS0 8442.5.

* 0cTpoTa M BONTOBEYHOCTb:

NITRUM® npesocxoaut Tpe6oBaxua craHgapta IS0 8442-5
6onee yem Ha 200 %.
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BACTIPROOF
e ® SILVER®

Alta tecnologia para una completa proteccion bacteriostatica en
nuestros cuchillos.

Se trata de la integraciéon en su mango de una sofisticada tecnologia
con base de plata, Bactiproof Silver, para detener la proliferacién de
bacterias y proporcionar un extra de higiene y seguridad.

Este sistema actiia como un potente inhibidor de bacterias, gérmenes,
mohos y hongos. De este modo, el mango del cuchillo cuenta con

los agentes necesarios para proteger el plastico de la aparicion de
manchas, olores y de microorganismos perjudiciales para la salud.

En definitiva, actia como el complemento perfecto para la cocina, un
ambiente donde la higiene es fundamental. Bactiproof Silver reduce en
un 99,9% la presencia de bacterias, hongos y moho en la superficie del
mango. Ademas, su rendimiento antimicrobial permanece constante
durante toda la vida util del cuchillo.

High technology for the complete bacteriostatic protection of our
knives.

The integration of silver based sophisticated technology Bactiproof
Silver into the handles of these knives prevents the spread of bacteria
and provides additional hygiene and safety.

This system acts as a powerful inhibitor against bacteria, germs,
mould and fungi. The knife handle now has the necessary agents

to protect the plastic against the appearance of stains, smells and
microorganisms which are harmful to the health. In short, it is the
perfect complement for the kitchen, an environment where hygiene
is essential. Bactiproof Silver reduces the presence of bacteria, fungi
and mould by 99.9% on the surface of the handle. Moreover, its
antimicrobial performance remains constant throughout the useful
lifetime of the knife.

Haute technologie pour une protection bactériostatique totale de nos
couteaux.

Il s’agit de I'intégration, au niveau du manche, d’'une technologie
sophistiquée a base d'argent, Bactiproof Silver, capable de freiner la
prolifération de bactéries et offrant davantage d’hygiéne et de sécurité.
Ce systeéme est un puissant inhibiteur de bactéries, de germes, de

moisissures et de champignons. Ainsi, le manche du couteau est doté
des agents nécessaires a la protection du plastique contre I'apparition
de taches, d'odeurs et de microorganismes nocifs pour la santé. En
somme, c’est le complément idéal pour la cuisine, un milieu ou I'hygiéne
est essentielle. Bactiproof Silver réduit de 99,9 % la présence de
bactéries, de champignons et de moisissures sur la surface du manche.
De plus, ses propriétés anti-microbes restent constantes pendant toute
la vie utile du couteau.

Alta tecnologia per una protezione batteriostatica totale dei nostri
coltelli.

I'inserimento nella composizione del manico di una sofisticata
tecnologia a base d'argento, la Bactiproof Silver, per impedire la
proliferazione di batteri e garantire prestazioni eccellenti in quanto

a igiene e sicurezza. Questo sistema funziona come un potente
inibitore di batteri, germi, muffe e funghi. Di conseguenza, il manico del
coltello dispone degli strumenti necessari per proteggere la plastica
dall'apparizione di macchie, cattivi odori e microrganismi dannosi
per la salute. In poche parole, ¢ I'alleato perfetto per la tua cucina, un
ambiente in cui I'igiene & fondamentale.

Bactiproof Silver riduce del 99,9% la presenza di batteri, funghi e
muffe sulla superficie del manico. Inoltre la sua capacita di impedire
la proliferazione dei microbi si mantiene inalterata per tutta la vita del
coltello.

TEeXHOMNOrUs NocneAHero NOKoNneHus Ans nosiHomn
6aKTepnMoCcTaTUYeCKON 3aLLnTbl MPYU UCMOSIb30BAHMMN HALLUX HOXEN.
B pykosiTb HOXXa BHeipeHa COBPEMeHHas TEXHONOMus, OCHOBaHHas
Ha NoKpbITUK cepebpoM, Bactiproof Silver, koTopasi ocTaHaBnuBaet
JanbHellee pacnpocTpaHeHne 6akTepuin n obecneynsaeT
[OMONHUTENbHYIO TMrMeHy 1 6e3onacHocTb. [JaHHas cuctema
[efCTBYET B Ka4eCTBe MOLLHOIO MHIrn6uTopa 6akTepuin, MMKPOGOB,
nieceHun 1 rpubkoB. Taknum 06pa3om, B COCTaB MaTepuana pyKositu
HOXXa BXOAAT HEO6XOAMMbIE BELLECTBA, UCMOJIb3yeMble AN 3aLnTbl
NIacTUKOBbLIX AeTasel OT NATEH, 3anaxoB U BPeAHbIX AN1S 34,0POBbSA
MUWKPOOPraHM3moB. B KOHeYHOM cyeTe, ABnsAeTcs naeanbHbIM
[OMNONHEHNEM AN KYXHW - TO NPOCTPaHCTBO, MAe rMrneHa umeet
peluaroLee 3HayeHue. Bactiproof Silver ymeHbLuaeT npucytctene
6aKTEPUIA U NIeCeHM Ha MOBEPXHOCTU PyKoaTH Ha 99,9%. Kpome Toro,
[aHHOe NPOTUBOMMUKPOGHOE fieCTBME ABNAETCA NOCTOAHHbIM B
TeyeHune BCEro CpoKa Cry>06bl HOXa.

ICE PLUS

TRATAMIENTO TERMICO SUB-CERO “ICE-PLUS”

El tratamiento térmico sub-cero “Ice-Plus”, aplicado en la serie Colour-
Prof, consiste en un enfriamiento a -80°C, tras realizar el tradicional
temple, con el objetivo de mejorar la estructura del acero inoxidable,
eliminando el pequefio porcentaje de austenita residual. La estructura
de acero que se obtiene otorga propiedades especiales al cuchillo,
tanto de resistencia al impacto como al desgaste.

“ICE-PLUS” SUB-ZERO HEAT TREATMENT

The “Ice-Plus” sub-zero heat treatment applied to the Colour-Prof series
consists in cooling material to -80°C, after the traditional tempering has
been carried out, with the aim of improving the structure of the stainless
steel, eliminating the small percentage of residual austenite. The
structure of the steel that is obtained provides the knives with special
properties which makes them resistant to both impact and wear.

TRAITEMENT THERMIQUE SUB-ZERO “ICE-PLUS”

Le traitement thermique sub-zéro “Ice-Plus” appliqué a la gamme
Colour-Prof consiste dans un refroidissement a -80°C apres la
réalisation de la trempe traditionnelle, afin d'améliorer la structure

de I'acier inoxydable, moyennant I'élimination du bas pourcentage
d’austénite résiduelle. La structure en acier obtenue dote le couteau de
certaines propriétés spéciales, aussi bien en termes de résistance aux
chocs que d'usure.

TRATTAMENTO TERMICO SOTTOZERO “ICE-PLUS”

Il trattamento termico sottozero “Ice-Plus”, che viene applicato alla serie
Colour-Prof, consiste nel raffreddamento dell’acciaio inox a -80°C al fine
di migliorarne la struttura, eliminando la scarsa percentuale di austenite
residua al termine del processo di tempra.

La risultante struttura in acciaio conferisce al coltello speciali proprieta
di resistenza, sia all'impatto che all’'usura.

TEPMOOBPABOTKA SUB-ZERO “ICE-PLUS”

TepMoo6paboTka Sub-Zero “Ice-Plus”, npumeHsiemas B cepum Colour-
Prof npeacTaBnsieT co6oit 06paboTKy, Npu KOTOPOI MaTepwman,
nocne TpaaMLUMOHHON 3aKasnku, oxnaxgatot 1o -80°C ¢ uenbro
COBEepLUEHCTBOBAHUS CTPYKTYPbl HEPXKABEIOLLLEW CTanu, yaansas npu
9TOM He6O/IbLUIOW NPOLIEHT OCTAaTOYHOro aycTeHuTa. MNonyyaemas
CTanbHasi KOHCTPYKLMSI MPUAAeT 0Cobble CBOMCTBA HOXY, Kak
YAApOMNpPOYHOCTH, TaK U U3HALLMBAEMOCTMU.



STAINLESS STEEL RIVETS - RIVETS INOX - RIVETTI IN
ACCIAIO INOSSIDABILE - 3AKNTEMKM

El compromiso de mejora continua, que caracteriza a ARCOS desde
su fundacidn, ha permitido la innovacion constante de sus productos.
Una de las mejoras ha consistido en la utilizacion de remaches de
Acero Inoxidable, en lugar de los remaches de aluminio, utilizados
hasta ahora. Estos nuevos remaches, ademas de mejorar el montaje
de los mangos, gracias a una mayor fuerza de sujecién, aumentan
extraordinariamente la resistencia a la corrosion, garantizando que
nunca se suelten los mangos de los cuchillos por este fenémeno.

A commitment for continuous improvement ,one of the main features
of ARCOS from its foundation, has allowed the constant innovation of
our products; being our achievement the use of Stainless Steel rivets,
instead of aluminium rivets, as usual till now. These new rivets, apart
from improving the assembly of handles thanks to a major subjection
strength, increase extraordinarily their resistance to corrosion,
guaranteeing that handles never come loosen from the knives due to
this reason.

La politique en matiere d'innovation qui caractérise ARCOS a contribué
de maniére continue a I'amélioration de ses produits. La amélioration

a consisté a préférer les rivets en acier inoxydable aux rivets en
aluminium utilisés jusqu’alors. Ces nouveaux rivets, non seulement
améliorent le montage des manches grace a une meilleure force de
serrage, mais augmentent également sensiblement la résistance a

la corrosion ; les manches des couteaux ne risquent donc pas de
présenter du jeu ou de se désolidariser de leur support sous l'effet de ce
phénomene.

Laricerca per migliorare continuamente, che caratterizza ARCOS

sin dal momento della sua fondazione, ha ottenuto il risultato di una
innovazione continua dei suoi prodotti. La miglioramento ottenuto, &
stato l'inserimento di rivetti in acciaio inossidabile, sostituendo quelli
in alluminio precedentemente utilizzati. Questi nuovi rivetti, oltre a
miglirare e facilitare il montaggio dei manici, grazie ad una maggiore
forza di assoggettamento, aumentano enormemente la resistenza alla
corrosione, non permettendo mai il distacco del manico dalla lama,
effetto questo dovuto principalmente alla corrosione stessa.

CTpeMsieHune K CoOBepLLIEHCTBOBaHUIO, KOTopoe xapakTepusyeT ARCOS
C MOMEHTa OCHOBaHUS KOMMaHUK, IeXUT B OCHOBE NMOCTOAHHOIO
BHEJpeHWs B MPOM3BOACTBO MHHOBALMOHHbIX pelueHnii. NocnenHee
13 HMX COCTOMT B UCMOJIb30BaHUM 3aKNeMnoK U3 HepXxaBetoLLei

CTanu, BMecTO aJIloOMVHUEBbIX 3aKJIENOK, KOTOPble MPUMEHAUCH A0
HeflaBHEro BpemMeHu. HoBble 3aKkenky He TOMbKO ynyyllatoT KayecTBo
MOHTa)Ka pyKOSITOK 6narogaps 6osiee HafeXXHOMY KpeneHuto, Ho

1 3HAYUTENbHO YBENNYMBAIOT CONPOTUBIIEHNE K KOPPO3UH, 4TO
MOSIHOCTbIO UCKNIOYaeT BO3MOXHOCTb OTAENEHNA PYKOSATOK OT J1Ie3BUA

no 3TOW Npu4ynHe.
iﬂjl

SILK EDGE - FIL SOIE - FILO SETA - LUEJIKOBOE JIE3BNE

El Filo Seda ha sido creado aunando los conocimientos de nuestros
maestros cuchilleros con la tecnologia mas innovadora, obteniendo asi
un corte Unico, con un acabado pulido y caracteristico a lo largo del filo.
El proceso de realizaciéon se divide en tres fases de afilado y pulido,
realizadas manualmente y que dan como resultado un corte suave y
preciso, que no deja indiferente a quien lo usa.

Tradicién y tecnologia unidas para crear nuestro filo especial

Seda, que se implementé por primera vez en nuestra serie

Manhattan, incorporéandose actualmente a las series Brooklyn y Opera.

The Silken Edge has been created by pooling the expertise of our cutlers
and technology at the forefront of innovation, thereby obtaining a
unique cut, with a polished and characteristic finish along the edge.

The manufacturing process is divided into three sharpening and
polishing stages, performed manually and resulting in a smooth and
precise cut, which amazes everybody who uses the knife.

Tradition and technology combined to create our special Silken edge,
which was first implemented in our Manhattan series, currently added
to the Brooklyn and Opera series.

Le Tranchant Soie a été créé grace a la combinaison des connaissances
de nos maitres couteliers et la technologie la plus innovante, ce qui

a permis d'obtenir une découpe unique, avec une finition polie et
caractéristique tout au long du tranchant.

Le processus de réalisation se compose de trois étapes d'afflitage et de
polissage, réalisées a la main et dont le résultat est une découpe douce
et précise, qui ne laisse indifférent aucun utilisateur.

Tradition et technologie se donnent la main pour créer notre tranchant
spécial Soie, qui a été mis en ceuvre pour la premiére fois dans notre
série Manhattan, et qui est actuellement appliqué dans les séries
Brooklyn et Opera.

Il Filo Seta e stato creato integrando le conoscenze dei nostri maestri
coltellinai e le tecnologie piu innovatrici, per ottenere in questo modo un
taglio unico, con una finitura netta e caratteristica lungo tutto il filo.

Il processo di produzione si divide in tre fasi di affilatura e lucidatura,
effettuate a mano, e il cui risultato & un taglio morbido e preciso, che
non lascia indifferente chi lo usa.

Tradizione e tecnologia si compenetrano per creare il nostro speciale
filo Seta, implementato per la prima volta nella nostra serie Manhattan e
che ora siincorpora alle serie Brooklyn e Opera.

LLlenkoBoe nesBue 661710 CO3[aHO, OGbEAVHUB 3HAHUST HALLUX
MacTepOB MO U3rOTOBJIEHWNIO HOXEN C CaAMbIMW MHHOBALMOHHBIMU
TEXHONOrMAMU. TaKUM 06pa30oM, Mbl NMOJTYYUIIN YHUKATIbHOE Jie3Bue C
NOSIMPOBaHHOW N XapaKTepHOW OTAENKON MO BCEW ero A/IMHe.
[Mpouecc N3roToBNEHNA COCTOUT U3 TPeX 3TanoB 3aTOYKN 1
NOSIMPOBKM, KOTOPbIE BbIMOMHAOTCS BPYYHYHO, @ B pesynbrate
noJsiyyaeTcsi poBHOe M ocTpoe ne3sue. OHO He OCTaBUT PaBHOAYLUHbIM
HUKOTO, KTO UM Ha4yHEeT Noib30BaTbhCS.

CoefvHEHMe Tpaguumun U TEXHONOIMIA BMECTe NMOMOIIN co34aTh Halle
0co60e€ LLENKOBOE Ne3BM1E, KOTOPOE 6bIN0 BriepBble UCMONb30BaHO
NS U3roTOBJIEHNS Hallel cepumn «MaHXx3TTeH», a B HacTosiLee BpeMsi
ncnonb3syeTcs B cepusix «bpyknmH» n «Onepan.
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NOVELTIES
NOUVEAUTES

NOVITA

HOBOCTW :

57

61

26 |

RIVERA BLANC 235024

Juego // Knife Set // Bloc // Confezioni // Ha6op Hoxeit

OPERA 225700 [ ] 100mm

Mondador // Paring Knife // Office // Spelucchino // Hox ans uncTku ooLuein
n GpykTOB

61

61

61

45

Juego // Knife Set // Bloc // Confezioni // Ha6op Hoxeit

OPERA 224900 | || 140mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine // Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

2o [ oo TN

Santoku // Santoku Knife // Santoku // Coltello Santoku // MoBapckoit Hox

oo e T

Santoku // Santoku Knife / Santoku // Coltello Santoku // MoBapckoit Hox



61

61

62

62

62

o0 ] XX

Rocking Santoku // Rocking Santoku Knife // Rocking Santoku // Coltello
Rocking Santoku // Mosapckoit Hox

OPERA 226400 [ ] 150mn e

Panero // Bread Knife // Pain // Coltello Pane // Hox [nsi Xneba

OPERA 225600 | /| 130mm

Tomatero // Tomato Knife / Tomate // Coltello Pomodoro // Hoxx nomuaopos
ansa

OPERA 226200 | /| 140mm

Deshuesador // Boning Knife // Désosseur // Coltello Disosso // ObBanoyHbiit
Hox

OPERA 226500 [ ] 160mn Y

Deshuesador // Boning Knife // Désosseur // Coltello Disosso // ObBanouHbiit
Hox

62

62

OPERA 225900 [ ] 160mm

Fileteador // Fillet Knife // Filet de Sole // Coltello Filettare Pesce // Hox ans
Dune

OPERA 226000 [ ] 210mm

Fileteador // Fillet Knife // Filet de Sole // Coltello Filettare Pesce // Hox ans
Dune

62

62

63

OPERA 223300 || 180mm

Tenedor Trinchante // Carving Fork // Fourchette // Forchettone // Bunka

OPERA 225800 | /| 120mm

Chuletero // Steak Knife // Steak // Coltello Bistecca // OcTpbiit cTonoBblit Hox

OPERA 225000 [ ] 160mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine // Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

27



STEEE
63

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine // Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

sz 000
63

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine // Coltello Cucina // NMoBapckoit Hox

225300 [, ] 260mm
63

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine // Coltello Cucina // NMoBapckoi Hox

SURwET
63

Jamonero // Slicing Knife // Jambon // Coltello Prosciutto // Hox [na Okopoka

om0
63

Jamonero // Slicing Knife // Jambon // Coltello Prosciutto // Hox [1na Okopoka

28 |

64

OPERA 227000

Juego // Knife Set // Bloc // Confezioni // Ha6op Hoxeit

OPERA 228700

Juego // Knife Set // Bloc // Confezioni // Ha6op Hoxeit



67

83

83

83

UNIVERSAL 289004 [} ] 80mm

Abre-ostras // Oyster Knife // Ouvre // Huitres Apriostriche // Hox gnsa yctnuy,

KIDS 792021 || /| 100mm

Cuchillo Nifios // Kid-friendly knife // Couteau Enfants // Coltelli Bambini
JleTcKuii HOX

KIDS 792025 | || 100mm

Cuchillo Nifios // Kid-friendly knife // Couteau Enfants // Coltelli Bambini
JeTcKnin HoxX

Protector Dedos // Finger Guard // Protecteur Doigts // Protettore Dita
3awmTa nanbLes

137

VINTAGE 806400

Juego // Knife Set // Bloc // Confezioni // Ha6op Hoxeit

MAITRE 150600 [, 170mn N

Lenguado // Sole Knife // Filet de Sole // Coltello Sogliola // 9kckntoanBHbIi
Hox

NOVA 188576 [}, )] &5

Mondador // Paring Knife // Office // Spelucchino // Hox ansa uncTtku ooluen
1 OpykTOB

29



NOVA 188577 [, ] &5

Mondador // Paring Knife // Office // Spelucchino // Hox ans unctku osoLlein
1 OpykTOB

137

NOVA 188578 || || ¢5rm

Mondador // Paring Knife // Office // Spelucchino // Hox ans unctku osoLlein
n ®pykToB

137

NOVA 188676 || || 100mm

Mondador // Paring Knife // Office // Spelucchino // Hox ans unctku osoLlen
n GpykToB

NOVA 188677 [, | 100mm

Mondador // Paring Knife // Office // Spelucchino // Hox ans uncTku osoLlein
1 OpykTOB

NOVA 188678 [, ] 100mm

Mondador // Paring Knife // Office // Spelucchino // Hox ansa uncTtku ooluen
1 OpykTOB

30 |

NOVA 188076 [ 0  mamn

Mantequilla // Butter Knife // Beurre // Coltello Burro / Macno Cnuso4Hoe

NOVA 188077 [y 0mn  amn

Mantequilla // Butter Knife // Beurre // Coltello Burro / Macno Cnuso4Hoe

138

NOVA 188078 [y 0mn  amm

Mantequilla // Butter Knife // Beurre // Coltello Burro // Macno CnusouHoe

6 X 1881

138

NOVA 806100

Juego // Knife Set // Bloc //Confezioni // Ha6op Hoxeit




NOVA 187900  [j,)] 195 mm

1 3 8 Tenedor // Steak Fork // Fourchette// Forchetta Bistecca // Bunka

139

NOVA 859800

1 3 9 Juego // Knife Set // Bloc //Confezioni // Ha6op Hoxeit

NOVA 859900

Juego // Knife Set // Bloc //Confezioni // Ha6op Hoxet

TENEDOR 371900 [ ] 200mm

1 46 Steak Fork // Fourchette // Forchetta Bistecca // Bunka

CUCHARA 372100 [ )| 205mm

1 46 Table Spoon // Cuillére Table // Cucchiaio Tavola // Nloxka

TENEDOR 370500 [ /| 195mm

1 48 Steak Fork // Fourchette // Forchetta Bistecca // Bunka

CUCHILLO MESA 370000 ﬂ“HSmm _—
Ul 216 mm

1 48 Table Knife // Table // Coltello Tavola // Cron

TENEDOR 370525 | | 195mm

Steak Fork // Fourchette // Forchetta Bistecca // Bunka

31



32

149

6 X 3718

CUCHILLO MESA 370025 ([|15mn
U

216 mm
Table Knife // Table // Coltello Tavola // Cron

6 X 3719

157

v

175

179

JUEGO CHULETEROS 372200

Steak Set // Bloc //Set // Ha6op Hoxei

-=———=._____rr';'

BERLIN 560002 (][ 100mn e
U

220mm
Cuchillo Mesa // Table Knife // Couteau Table
Coltello Tavola // Cronosbliin Hox

MADRID 555602 (1] 100mn e
U

222 mm
Cuchillo Mesa // Table Knife // Couteau Table
Coltello Tavola // Cronosbiit Hox

183

TOSCANA 570002 (][100mn
U

220 mm
Cuchillo Mesa // Table Knife // Couteau Table
Coltello Tavola // Cronosbiit Hox

TABLAS 765000 [ = 65mm [y 240x140mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // Jockn

4

199

TABLAS 765100 | 3 65mm [jyy] 330x230mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // ocku



199

199

TABLAS 765300 | 2 65mm [jy] 427x 327mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // Jocku

. \6&

TABLAS 765200 | 3 65mm [y] 377x277 mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // Jockun

200

N
o

TN
\O é(o}e
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TABLAS 766100 | 3 65mm [jy] 330x230mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // Jocku

o

200

TABLAS 766200 | 2 65mm [jy] 377x277mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // Jocku

33



TABLAS 766300 | 3 65mm [y] 427x327mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // Jockn

224

g

TABLAS 766000 | 5 6,5mm [j,] 330x230mm

Cutting Boards // Planches A Decouper // Taglieri // Jockn

m——— = }i-

S IVININTe0N 695000 [ | 400x50mm

Magnetic Rack // Barre Aimantée // Magnet // MopacTaBka MarHuTHas

224

224

PELADOR 607000 [, ] 130mm

Peeler // Epucheur // Pelapatate // Hox ans unctku

PELADOR TOMATE 607100 [ /| 130mm

Tomato Peeler // Epucheur Tomate // Pelapomodoro// Hox Ans uncTku

CORTADOR JULIANA [ M RECIRR

Julienne Cutter // Couteau Juliénne // Tagliatore Julienne // Hox ans 4nctkn

PROCHEF 784911 [ ] 195 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen Scissors // Ciseaux de Cuisine // Forbici Cucina
KyXOHHbIE HOXHMULbI



271

272

272

VITRINA PARED 54217 [ | 145x60x10cm

Wall Display Cabinet // Vitrine Mur // Vetrina Parete / BUTpuHa anisi CTeHbl

MOSTR 54229 [ | 19x536x287 279 MOSTRADOR 54234 [ ] 29.4x25x9m

Tourne Knives Display Case // Présentoir Couteaux Office // Espositore Pelatori Cutlery Display Case // Présentoir Couvert // Espositorie Posate // ButpuHa ansa
// BUTpUHa ANst HOXEN AN YACTKM OBOLLER 1 GPYKTOB CTOMOBbIX MPMGOPOB

%\'
\&
/\'LQ\. &
Ed 0’(0" < A')«Q\
N g0

MOSTRADOR 54233 [, 30.5x375x06cm 279 TIRA COLGADOR 54232 [, ] 80x13cm

Steak Knife Display Case // Présentoir Couteaux Steak // Espositore Coltelli da Strip Hanger // Bande d"Accrochage // Strincia da Appendere // MarHUTHbIi
Bistecca // BuTpuHa ans Hoxew ans cTeika AepXxatenb AN HoXen
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NITRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPKABEIWAR CTANL

o
(X
a0
FORJADO - FORGED

FORGE - FORGIATO
KOBAHbIE HOXM
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Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel

Madera de Palisandro

Case Etui

Rosewood Bois Palisandre

- Y
AT N A RLCTTE s = -

T arm e s
i LT
L [ AT s b

Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

YnakoBka

Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®

Manucanpposoe [lepeBo

m 70 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox fns yuctku
oBolLeit 1 GpykToB

[ 155010 |
m 100 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans ynctku
oBoLleit u PpykToB

[ 155110 |
[l 125mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
ANsi oBOLEN

[ 154910 [fane
MBOmm

Tomatero // Tomato Knife
Tomate // Coltello Pomodoro
Hox nomupopos ansa

[ 155310 |
[l 160 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHsa

[ 155410 |
m 160 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MNosapckoit Hox

NATURA |

39



Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Madera de Palisandro

40 | NATURA

Case Etui

NITRUM® Forged Stainless Steel

Rosewood

— —
vied 1
—r e
ARC0S e
mmmamrE
_ﬂ Bl
= . ——an
m———
WE =

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Bois Palisandre

111

Astuccio

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Legno Palissandro

YnakoBka

Cranb Hepxasetowas Kosanas NITRUM®

Manucanpposoe [lepeso

J
[l 160 mm

Lenguado // Sole Knife // Filet
de Sole // Coltello Sogliola
OKCK/TH03NBHbIN HOX

m 180 mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
MoBapckoi Hox

155710 [ane

[l 200mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox Ansi Xneba

[ 155510 |
[l 200mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

155610 NP o¢
MZSOmm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [ns Okopoka






I Brookiyn
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ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
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Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®
MICARTA MICARTA MICARTA MICARTA MUKAPTA

[yl 100 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctkm
oBolLeit 1 GpykToB

[ 191123 |
m 130 mm

~~SRCO% =

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
OS5t oBOLEN

Tomatero // Tomato Knife
Tomate // Coltello Pomodoro
Hox nomuaopos gns

[ 190423 |
m 150 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[ 190623 |
[l 210mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

T - et

Scos =— n m 130 mm

823

m 250 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoi Hox

A e —

il i T P
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Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowas Kosanas NITRUM®
MICARTA MICARTA MICARTA MICARTA MUKAPTA

~RCOS | = [l 160mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Disosso
ObBanoyHbIn Hox

=R rog | — m 200 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox [ina Xneba

191423 J\/
~RCIS == [l 170mm

Lenguado // Sole Knife // Filet

de Sole // Coltello Sogliola
OKCKJTH03MBHbI HoX

[ 191623
o — MWOmm

Rocking Santoku // Rocking
Santoku Knife // Rocking Santoku
Coltello Rocking Santoku
Mosapckoi Hox

191923 [N/

~+ARCOS | == [l 250mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ons Okopoka

192323 J\/

SARCS - [ig] 300 mm

Jamonero // Slicing Knife

Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [ns Okopoka

44 | BROOKLYN



Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®
MICARTA

@ Madera de Caucho Lacada en Color
Blanco

Case

NITRUM® Forged Stainless Steel
MICARTA

White lacquered rubber wood

784911

190123

Etui

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®
MICARTA

Bois de caoutchouc laqué coule

190423

Astuccio

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®
MICARTA

Legno di Caucciu Laccato di Colore
Bianco

191623

YnakoBka

Cranb Hepxasetowas Kosanas NITRUM®
MUKAPTA

NlakupoBaHHoe 6enoe kayuykosoe
Aepeso

194000 @
Juego // Knife Set // Bloc

Confezioni // Ha6op
Hoxen

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasn YnakoBka

BROOKLYN | 45



NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

(T
%
&S

FORJADO - FORGED
FORGE - FORGIATO
KOBAHbIE HOXW

BACTIPROOF
SILVER®

FILO SEDA
SILK EDGE
FIL SOIE

FILO SETA
WENKOBBIV KPAV

©
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Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoLLein n GpykToB

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
ANA oBoLei

162000 [fane

AROOE == _ [l 130mm

— Tomatero // Tomato Knife
Tomate // Coltello Pomodoro
Hox nomuaopos gns

-RCOS" T - [l 150mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

600

*-.____.- . IMI 210 mm

e Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
= — Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

~ARCOS s [ig] 250mm

e

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoi Hox

MANHATTAN | 47



Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

48 | MANHATTAN

Case Etui Astuccio YnakoBka
NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowas Kosanas NITRUM®
Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) MonuokcumeTunex (MOM)

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Disosso
ObBanoyHbIn Hox

A
L2 - IMIZOOmm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox [ina Xneba

\/
b o R m 170 mm

Lenguado // Sole Knife // Filet
de Sole // Coltello Sogliola
OKCKJTH03MBHbI HoX

PO | = MWOmm

Rocking Santoku // Rocking
Santoku Knife // Rocking Santoku
Coltello Rocking Santoku
Mosapckoi Hox

+ARCOS |5

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [ins Okopoka

162300 N/
~+HCOF T [l 300mm
Jamonero // Slicing Knife

Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [1na Okopoka



Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® | YnakoBka
Polioximetileno (POM)

Polyoxymethylene (POM)

Madera de Caucho Rubber Wood

Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Cranb Hepxasetowas KosaHas NITRUM®
Bois de Caoutchouc Legno di Cauccil KayuykoBoe [lepeBo

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxei

\
'nli;

) |}

7849 1601 1604 1616

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHas Ynakoska

Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Ynakoeka
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Cranb Hepxasetowas Kosanas NITRUM®
E Madera de Haya Beechwood Bois de Hétre

Legno di Faggio BykoBoe [lepeo

Juego // Knife Set // Bloc

Confezioni // Ha6op Hoxei

1601 1604 1613 1606

=1

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasn YnakoBka

MANHATTAN | 49
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NITRUM® /

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

o

FORJADO - FORGED
FORGE - FORGIATO
KOBAHbIE HOXW

BACTIPROOF
SILVER®

® PACKAGING / YMAKOBKA



Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

A
SO | i ' [yl 100 mm

—_—— —_— — Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoLLein n GpykToB

'\T\_‘_‘_‘_—_ T ARCOS [l 130mm

T — Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbliit
CTON0BbIN HoX

i TR | b
.I‘H. e R p— m 150 mm
.\-\-\--- -
e i | Cocina // Kitchen Knife
— Découper // Coltello Cucina
KyxHs

e I e IMI 130 mm

e AR | —

—

Tomatero // Tomato Knife
Tomate // Coltello Pomodoro
Hox nomupopos ansa

.

— o == [l 7450

—— K J Queso // Cheese Knife // Fromage
— 3 g o Coltello Formaggio // Cbip

— - | 233300
[l 180 mm

Tenedor // Carving Fork
Fourchette // Forchettone // Bunka

BN IX
[l 140mm

Santoku // Santoku Knife
B - Santoku // Coltello Santoku
——— Mosapckoi Hox

= am' =rm =

m 180 mm

Santoku // Santoku Knife
& Santoku // Coltello Santoku
MoBapckoi Hox

RIVIERA |
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Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

| RIVIERA

Case

Polyoxymethylene (POM)

NITRUM® Forged Stainless Steel

Etui

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

YnakoBka

Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

E
[l 150 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMosapckoit Hox

| 233600 |
[l 200mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

m 250 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[l 300mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[ 231500 |
flg 130mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Disosso
OBbBanoyHbIn Hox

E ¥
[l 170mm

Lenguado // Sole Knife // Filet
de Sole // Coltello Sogliola
OKCKJTH03NBHbIN HOoX

[ 233000 |
[l 200mm

Fileteador // Fillet Knife
Découper // Coltello Cucina // Hox
ana dune

m 200 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox ina Xneba



Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

N

Case

NITRUM® Forged Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Etui

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

T ki

Caja Regalo

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Madera de Haya

Gift Box

NITRUM® Forged Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Beechwood

= rremre
TOND e i 54

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasa YnakoBka

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

ERLES

2302 2334 2336 2313

2310

2784

Boite Cadeau

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Bois de Hétre

< ool bl

1853

Astuccio

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®
Polioxymetilene (POM)

- 3Inm

Scatola Regalo

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

Legno di Faggio

T
o i

2302 2336 2313 2310

YnakoBka

Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

El X ¥
[l 250mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ons Okopoka

231100 [N/
[l 300 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ana Okopoka

MopapoyHas Ynakoska

Cranb Hepxasetowas Kosanas NITRUM®

MonuokcumeTunex (MOM)

Bykosoe [lepeo

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHan YnakoBka

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxei

i-_=15‘=hﬁrrﬂ’f?

RIVIERA |
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NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

o

FORJADO - FORGED
FORGE - FORGIATO
KOBAHbIE HOXW

BACTIPROOF
SILVER®

@ PACKAGING / YMAKOBKA



Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowjast KoBanas NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) MonuokcumetuneH (MOM)

| 230224
[l 100 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBoLLeit n pykToB

| 230524 |
[l 130mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbii
cTonoBbIN Hox

| 230624 |
m 150 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

Tomatero // Tomato Knife
Tomate // Coltello Pomodoro
Hox nomupopos ansa

| 232824 |
[ 145 mm

Queso // Cheese Knife // Fromage
Coltello Formaggio // Cbip

| 233324
[l 180 mm

Tenedor // Carving Fork
Fourchette // Forchettone // Bunka

| 233224 [p o
[l 140mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
Mosapckom Hox

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
MoBapckoi Hox

RIVIERA BLANC |
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Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

| RIVIERA BLANC

Case

NITRUM® Forged Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Etui

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Astuccio

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®
Polioxymetilene (POM)

YnakoBka

Cranb Hepxaeetouias KoBaHas NITRUM®

MonuokcumeTunex (MOM)

| 233424
[l 150 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMosapckoit Hox

| 233624 |
[l 200mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMoBapckoit Hox

m 250 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoi Hox

| 233624 |
[l 300mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

| 231524 |
[ 130mm

Deshuesador // Boning
Knife Désosseur // Disosso
OBbBanoyHbIn Hox

| 232024 N/
[l 170mm

Lenguado // Sole Knife // Filet
de Sole // Coltello Sogliola
OKCKJTH03NBHbIN HOoX

| 233024 |
[l 200mm

Fileteador // Fillet Knife
Découper // Coltello Cucina // Hox
ana dune

m 200 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox [ina Xneba



Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Caja Regalo

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

234524,

Madera de Haya Lacada en Color
Negro

@ 235024.

Madera de Caucho Lacada en
Color Nogal

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasn YnakoBka

e ()

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxen

i\

7849 2302 2334 2336

Case

NITRUM® Forged Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Gift Box
NITRUM® Forged Stainless Steel
Polyoxymethylene (POM)

234524,
Beechwood With Black Color Lacquer

235024,
Walnut lacquered rubber wood

2313

Etui

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Boite Cadeau

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®
Polyoxyméthyléne (POM)
234524,

Bois de Hétre Couleur Laqué Noir

235024.

Bois de caoutchouc laqué couleur
Noyer

Astuccio

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

Scatola Regalo

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®
Polioxymetilene (POM)

234524,
Legno di Faggio Laccato Nero

235024,

Legno di Caucciu Laccato di Colore
Noce

60 6
il

1853 2302 2334

2336 2313

YnakoBka

Cranb Hepxasetowjast KoBanas NITRUM®

MonuokcumetuneH (MOM)

| 231024 [Bog\/
[l 250mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ons Okopoka

| 231124 [N/
[l 300 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [na Okopoka

MopapoyHas YnakoBka

Cranb Hepxasetowas KosaHasi NITRUM®

Monvuokcumetunex (MOM)

234524,
JlaknposaHHas bykosoe [lepeBo LpeTa
YepHblit
235024,

JlaknpoBaHHOe Kay4yKoBoe AepeBo
LiBeTa opex

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasn YnakoBka

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxen

C

RIVIERA BLANC |
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NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

o

FORJADO - FORGED
FORGE - FORGIATO
KOBAHbIE HOXW

BACTIPROOF
SILVER®

® PACKAGING / YMAKOBKA
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Estuche Case

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

-
Te——
—
L - o=
.‘__.
e

NITRUM® Forged Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Etui

S| — —
gt —a T TE—— ]

R e i, il i,

Polyoxyméthyléne (POM)

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Astuccio

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

YnakoBka

Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®

Monuokcumetuned (MOM)

B
[yl 100 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox fns yuctku
oBolLeit 1 GpykToB

| 233454 |
[yl 150 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoi Hox

B
m 200 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

EZ X
MI 180 mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
Mosapckoit Hox

| 231354 [Jan
[ig] 200 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox [insi Xneba

| 231054 [p o g\
[yl 250 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ons Okopoka

RIVIERA ROSE |

59



I Operac

NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

@

FORJADO - FORGED
FORGE - FORGIATO
KOBAHbIE HOXU

/
FILO SEDA /
SILK EDGE \
/

FIL SOIE .
' FILO SETA éa' /

LWE/IKOBbIN KPAV 2
)
O

® PACKAGING / YMAKOBKA



Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM® Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®

Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

225700 @
AmeaT - [yl 100 mm
— Mondador // Paring Knife // Office

Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoLLein n GpykToB

_ @

heRri=== - [yl 140

- __ Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

o b O

ARCOS | T -
P [yl 140 mm

Santoku // Santoku Knife
- r— = Santoku // Coltello Santoku
Mosapckoi Hox

el NS | T
e n el Pt

Z @
I_lu—mll180mm

Santoku // Santoku Knife
— Santoku // Coltello Santoku
) - MoBapckoi Hox

~RCOS [T
SRS [ 150

Rocking Santoku // Rocking

Santoku Knife // Rocking Santoku
e Coltello Rocking Santoku
Mosapckoin Hox

_ Emn )

: - E— 226400 [ane
—=SROCONS" TEE

RS [l 180 mm

_— ’ L - N | Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox nsi Xneba

OPERA | 61
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Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

| OPERA

Estuche

Case

NITRUM® Forged Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

RICOS [mmra

R ol

Etui

Acier Inoxydable Forgé NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

e —

| ——

YnakoBka

Cranb Hepxasetowjas KoBaHas NITRUM®

MNonuokcumetuneH (MOM)

| 225600 [jane
[l 130mm @

Tomatero // Tomato Knife
Tomate // Coltello Pomodoro
Hox nomugopos ans

| 226200
[l 140 mm @

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIn Hox

| 226500 N/ <::)
m 160 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIn Hox

| 225900
[l 160 mm @

Fileteador // Fillet Knife // Filet
de Sole // Coltello Filettare Pesce
Hox pns ®Gune

©
[l 210mm

Fileteador // Fillet Knife // Filet
de Sole // Coltello Filettare Pesce
Hox pns dune

| 223300
[l 180 mm @

Tenedor Trinchante // Carving
Fork // Fourchette // Forchettone
Bunka

©
[yl 120mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbi
cTON0BbIN HOX



Estuche

Acero Inoxidable Forjado NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Case Etui

NITRUM® Forged Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM)

RO | T

~RCOF T

~RCOE I

Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

YnakoBka

Cranb Hepxasetowjasi KoBaHas NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

| 225000 |
[yl 160mm @

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

| 225100
[yl 210mm @

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoi Hox

EZ
[l 220mm @

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

| 225300
[l 260mm @

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

¥ @
MZSOmm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ons Okopoka

e
[ig] 300 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ons Okopoka

OPERA |
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Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo

E Caja Regalo

Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioximetileno (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)

Madera de Haya Lacada en Color
Nogal

Polyoxymethylene (POM)

Legno di Faggio laccato in Color Noce

Bois de Haie Laqué Couleur Noyer

Walnut Lacquered Beech Wood

.
=
.
=
e

2257 2259 2264 2260

2251

Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo

E Caja Regalo

Acero Inoxidable Forjado NITRUM® NITRUM® Forged Stainless Steel Acier Inoxydable Forgé NITRUM® Acciaio Inossidabile Forgiato NITRUM®

Polioximetileno (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)

Madera de Caucho

Polyoxymethylene (POM)

Rubber Wood Bois de Caoutchouc Legno di Cauccil

ilI | f I'

2257 2250

7849 2259

64 | OPERA

MopapoyHas Ynakoska

Cranb Hepxasetowjasi KoBanas NITRUM®
Monuokcumetunex (MOM)

[ipeBecuHa 6yK, NOKpbITas N1akoM LigeTa
rpewKoro opexa

Juego // Knife Set // Bloc @

Confezioni // Ha6op
Hoxen

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHas YnakoBka

MopapoyHas Ynakoska

Cranb Hepxasetowasi KoBaHas NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

Kayuykosoe [lepeBo

228700 @
Juego // Knife Set // Bloc

Confezioni // Ha6op
Hoxen

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHas YnakoBka




-
-



NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

BACTIPROOF
SILVER®

® PACKAGING / YMAKOBKA



Estuche Case Etui Astuccio Ynakoska
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM' Hepxagetowas Cranb NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

m 60 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoLLein n GpykToB

m 75 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBoLein n PpykToB

m 75 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ana yucTtku
oBoLuei n GpykTos

(=)
mwmm

Abre-ostras // Oyster Knife
Ouvre // Huitres Apriostriche
Hox ansa yctnuy,

[l 130mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIii Hox

[l 160 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
ObBanoyHbIt Hox

/
[l 160 mm

Fileteador // Fillet Knife // Filet
de Sole // Coltello Pesce Filettare
Hox pns ®une

m 100 mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
ANsi oBOLEN
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Estuche Case Etui Astuccio

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)

./

N FRCOS mr=r-
'\—\_\__\_\_‘_\_
_—I_-_—
-ﬂnms :-‘I:. -I."- .- . _
bl

Eul’_; o
Lo O fESSE

J
i
|

|

1 e e

| uNIVERSAL

YnakoBka

Hepxagetowas Cranb NITRUM

Monuokcumetunex (MOM)

[l 130mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

[l 150mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

[l 170mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

m 190 mm

Trinchante // Carving Knife
Découper // Coltello Trinciante
PasgenoyHbin Hox

L
289104 [ensl

flg] 130mm

Tomatero // Tomato Knife
Tomate // Coltello Pomodoro
Hos nomugopoe ans

m 160 mm

Tenedor // Carving Fork
Fourchette // Forchettone // Bunka

[l 140mm

Cocina // Prep Knife
Cuisine // Coltello Cucina // KyxHs

m 150 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[l 170mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox



Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetowas Cranb NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

[l 200mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

v
[yl 170mm

Lenguado // Sole Knife // Filet de
Sole // Coltello Sogliola // Hox
ANA NNOCKON pbibbl

/
|
|

[l 145 mm

i

Queso // Cheese Knife // Fromage
Coltello Formaggio // Cbip

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[l 120mm

e Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

[ 155 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoi Hox

~EROOIE | Fom—

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine

Coltello Cucina // Mosapckoit Hox
280604

e —— !
N ARCCE | .
—
_\-‘_'““q—_._‘_ Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine

m 200 mm

Coltello Cucina // Mosapckoi Hox

|
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Estuche

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

| uNIVERSAL

Case

NITRUM® Stainless Steel

Etui Astuccio

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)
g _
-\"\-
et A.5LY |
ﬂm? I .- j _
m ..':.. :- i “
! o g
Y
L
- --\_\___\_
AR |
—
il e

|

11

YnakoBka

Hepxagetowas Cranb NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

o
[l 200mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMosapckoit Hox

[l 250 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[ig] 300 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

m 150 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Scannare
Hox pns Msica

lu] 175 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Scannare
Hox gns Msica

fi] 200 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Scannare
Hox ana Maca

[l 250 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Scannare
Hox pns Msca

[ig] 300 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Scannare
Hox pns Msca



Estuche Case Etui Astuccio
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)

ARCOS [Ee=———

W s e = =] T

_‘:ﬂﬁ?:_ﬂ; R e -

£ T —
1.
|

i

AT | v
e 7 T ——
.
I. —_—

- e

kh—“—u—u—u—u—\_l—\_l-\_r\_r\_h—\,—h—\_,—\_,—\_,—_p_-_-\_,—\_-_ i

YnakoBka

Hepxasetowias Cranb NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

snos o
[ |

Eme
[yl 170mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
MoBapckoi Hox

=
[ |

Eme
[ 170mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
MoBapckoi Hox

-
[ |

E4mm
[l 170mm

Deba // Deba Knife // Deba
Coltello Deba // Deba Hox

-
[ |

E3mm
[l 175 mm

Usuba // Usuba Knife // Usuba
Coltello Usuba // Usuba Hox

—
[ |

E 3mm
[l 2¢0mm

Yanagiba // Yanagiba Knife
Yanagiba // Coltello Yanagiba
Yanagiba Hox

L o)
283904 [ans

[l 250 mm

Pastelero // Pastry Knife
Genoise // Coltello Pane // Hox
ana dune

s
[l 300 mm

Pastelero // Pastry Knife
Genoise // Coltello Pane // Hox
ana dune

UNIVERSAL |
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Estuche

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Case

NITRUM® Stainless Steel

Etui

Acier Inoxydable NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

e e

ET

Astuccio

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

|

Polyoxymethylene (POM)
e P
AP e

| uNIVERSAL

1

YnakoBka

Hepxagetowas Cranb NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

282104 [ansl

[l 200mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox [nst Xneba

L
282204 e

[l 250 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox Ansi Xneba

v I
MZ%mm

Salmén // Salmon Knife // Saumon
Coltello Salmone // Jlococb

\J
flg] 200 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [1na Okopoka

=
llg] 300 mm

Salmén // Salmon Knife // Saumon
Coltello Salmone // Nlococb

=
fi] 300 mm

Fiambre // Slicing knife // Jambon
Coltello Prosciutto // Hox ns
Okopoka

e
[l 2¢0mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox 1na Okopoka

/
[l 240mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [ina Okopoka



Estuche

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Funda Hoja

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Case Etui

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM)

AR e ——

Plastic Sheath Gaine

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM®

Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM)

Acier Inoxydable NITRUM®

Astuccio YnakoBka

Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetowas Cranb NITRUM®

Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

A
[l 260mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ons Okopoka

£ Y

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ana Okopoka

Coprilama MnacTukoBblit GyTnap

Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

Monuokcumetunen (MOM)

[l 125 %90 mm

Espatula // Spatula // Spatule
Triangulaire // Spatola
JlonaTouka

[l 125% 120 mm

Espatula // Spatula // Spatule
Triangulaire // Spatola
JNlonaTouka

m 160 mm

Espatula // Spatula // Spatule
Triangulaire // Spatola
JNonaTouka

UNIVERSAL
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Estuche

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Case

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

SOROoE o

e s Tl

Etui Astuccio YnakoBka

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetowas Cranb NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Polioxymetilene (POM)

Monuokcumetunex (MOM)

m 205mm

Espatula // Spatula // Spatule
Spatola // TonaTouka

[l 250mm

Espétula // Spatula // Spatule
Spatola // JlonaToyka

[l 300 mm

Espatula // Spatula // Spatule

Funda Display

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Funda Hoja

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

| uNIVERSAL

Display Sleeve

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Plastic Sheath

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

— Spatola // JlonaTouka

Carte Display Ynakoska [lucnneii

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM

Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) MonuokcumetuneH (MOM)

Hachuela // Cleaver // Feuille
— Mannaietta // MsicHuukmin Hox

Gaine Coprilama MnacTukoBblit OyTnap

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetowas Cranb NITRUM

Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) MonuokcumetuneH (MOM)

o e

— — | Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MsicHuukmin Hox



Funda Hoja

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Estuche

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Plastic Sheath

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Case

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Gaine Coprilama MnacTukoBblit GyTnap
Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowias Cranb NITRUM®
Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

B e Ezlmm
[l 180 mm
:480gr

Macheta // Cleaver // Couperet
_ Mannaietta // MacHuukuin Hox

Etui Astuccio YnakoBka
Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasgetowas Cranb NITRUM®
Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunex (MOM)

[ 25mm
[l 200mm
~390 gr

Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MacHuukuin Hox

Hachuela // Cleaver // Feuille
Mannaietta // MsicHWUKuii Hox

UNIVERSAL |
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Estuche

Acero Inoxidable NITRUM®
Polioximetileno (POM)

| uNIVERSAL

Case

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Polioxymetilene (POM)

YnakoBka

Hepxagetowas Cranb NITRUM

Monuokcumetunex (MOM)

Hachuela // Cleaver // Feuille
Mannaietta // MsicHuukunin Hox

[ 2mm
fl] 260 mm
~580gr

Filetera // Steak Cleaver
Couperet a Filet // Sfilettare
PazpgenoyHbii Hox na Msica

Filetera // Steak Cleaver
Couperet a Filet // Sfilettare
Pazpgenounbii Hox na Msica



Estuche Case

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel

Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM)

]

TR =

g i

-

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM'

Polyoxyméthyléne (POM)

Polioxymetilene (POM)

Ynakoska

Hepxagetowas Cranb NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

[Z4mm
[l 275 mm
~645gr

Carnicero // Butcher knife
Boucher// Coltello Scannare
Hox ans Maca

[ 3 4mm
[i] 300 mm
~T35gr

Carnicero // Butcher knife
Boucher// Coltello Scannare
Hox gnsa Maca

[Zo2mm
[l] 300 mm
~535qr

Pescadero // Fishmonger Knife
Poisson // Coltello da Pesce
MscHuKkuin Hox

[Zomm
[l 200 mm
~515gr

Pescadero // Fishmonger Knife
Poisson // Coltello da Pesce
MsicHuKuin Hox

[ 2mm
[l 320mm
~590gr

Pescadero // Fishmonger Knife
Poisson // Coltello da Pesce
MsicHuKuin Hox

UNIVERSAL |
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E Caja Box Boite

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM®

Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM)

AR —— -

Boite Cadeau

E Caja Regalo Gift Box

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Madera de Haya

Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM)

Beechwood Bois de Hétre

l i

1
1853 2811 2814 2806 2821 2818

78 | UNIVERSAL

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

Scatola Regalo

Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polioxymetilene (POM)

Legno di Faggio

Kopobka

Hepxagetowas Cranb NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)

900

m 400 mm

Corta-Quesos // Cheese Knife
Coupe Fromage // Taglia-
Formaggio // JlonaTka ansi peskn
cblpa

[l 260mm

Corta-Quesos // Cheese Knife
Coupe Fromage // Taglia-
Formaggio // JlonaTka ans peskn
cblpa

m 290 mm

Corta-Quesos // Cheese Knife
Coupe Fromage // Taglia-
Formaggio // JlonaTka ansi pesku
cblpa

opapoyHas Ynakoska

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonuokcumetuneH (MOM)

bykoBsoe [lepeBo

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasa YnakoBka




E Caja Regalo

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

Madera de Pino

1853

)]

2824

E Caja Regalo

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)

@ Madera de Haya Lacada en Color
Nogal

2811

2811

|}

2842

2813

Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)

Pine Bois de Pin Legno di Pino
|
i
A
F
f
|
|
I .
|| n AT 1
| 1 | il
] Ii I
f
2814 2821 2818
Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)

Walnut Lacquered Beech Wood Bois de Haie Laqué Couleur Noyer

ek

2806 2821

Legno di Faggio laccato in Color Noce

[opapoyHasn YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MNonuokcumetuneH (MOM)

CocHoBoe [lepeBo

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MNMopapoyHasn YnakoBka

[opapoyHas Ynakoska

Hepxasetowas Cranb NITRUM®
MonuokcumeTunex (MOM)

[lpeBecuHa 6yK, NOKpbITast 1akoM LiBeTa
rpeworo opexa

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasn YnakoBka

UNIVERSAL
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Scatola Regalo MopapoyHas YnakoBka

E Caja Regalo Gift Box Boite Cadeau
Hepxasetowas Cranb NITRUM®

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Acero Inoxidable NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunen (MOM)

Madera de Caucho Rubber Wood Bois de Caoutchouc

KayuykoBoe [lepeBo

Legno di Cauccil

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MNMopapoyHasn YnakoBka

7849 2802 2846 2805

Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunen (MOM)

285800
Set Cocina // Kitchen Set Set Jamonero // Slicing Set
Ensemble Jambon // Set
Prosciutto // Ha6op ans Okopoka

Ensemble de Cuisine // Set Cucina
KyxoHHbI Habop

7821 2818

2811 2806

80 | UNIVERSAL






NTRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

® PACKAGING / YMAKOBKA



Estuche Case Etui Astuccio
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM)

i

Bolsa Bag Sac Borsa

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

Aviso. Este producto no es un juguete. Debe usarse bajo la supervisién de un adulto.

Warning. This product is not a toy. It must be used under the supervision of an adult.

Avertissement : ce produit n'est pas un jouet. A utiliser sous la surveillance d'un adulte.

Avviso. Questo prodotto non & un giocattolo. Da usare sotto la supervisione di un adulto.

BHuUMaHue. [laHHblit NPOAYKT He ABNSETCA UrpyLIKoi. PEKOMEHAYeTCS UCNo/b30BaHWe NOZ NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monuokcumetuned (MOM)

@
[iyg] 100 mm

Cuchillo Nifios // Kid-friendly
knife / Couteau Enfants // Coltelli
Bambini // [leTckuii Hox

©
[iyg] 100 mm

Cuchillo Nifios // Kid-friendly
knife // Couteau Enfants // Coltelli
Bambini // eTckuin Hox

Cymka

Hepxasetowas Cranb

o SO

Protector Dedos // Finger Guard
Protecteur Doigts // Protettore Dita
3awmTa nanbLes

Ks | 83



Caja Regalo

Acero Inoxidable NITRUM®
Polioximetileno (POM)

E] Fibra de Celulosa y Resina

Acero Inoxidable

Gift Box

NITRUM® Stainless Steel
Polyoxymethylene (POM)

Resin and Cellulose Fibre

Stainless Steel

Boite Cadeau

Acier Inoxydable NITRUM®
Polyoxyméthyléne (POM)

Fibre de Cellulose et Résine

Acier Inoxydable

Scatola Regalo

Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polioxymetilene (POM)

Fibra di Cellulosa e Resina

Acciaio Inossidabile

MopapoyHas Ynakoska

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonuokcumeTunex (MOM)

LienntonosHoe BonokHo u Cmona

Hepxasetowas Cranb

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHas YnakoBka

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHas YnakoBka

Aviso. Este producto no es un juguete. Debe usarse bajo la supervisién de un adulto.

Warning. This product is not a toy. It must be used under the supervision of an adult.

Avertissement : ce produit n'est pas un jouet. A utiliser sous la surveillance d'un adulte.

Awviso. Questo prodotto non & un giocattolo. Da usare sotto la supervisione di un adulto.

BHUMaHMe. [laHHblit NPOAYKT He ABNSETCA UrpyLIKOi. PeKOMEHAYeTCS UCNONb30BaHWe NOg NPUCMOTPOM B3POCbIX.

84 | ks






NITRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

BACTIPROOF
SILVER®

ice
PLUS®

Sub-Zero Heat Treatment

DOBLE INYECCION
DOUBLE INJECTION
DOUBLE INJECTION

DOPPIA INIEZIONE
[IBOVIHAS MHXEKLIMA

® PACKAGING / YMAKOBKA
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[ | ALIMENTOS COCINADOS |
COOKED MEATS // VIANDES CUITES —
ET CHARCUTERIES // ALIMENTI

MANGOS IDENTIFICATIVOS ‘ @ CARNE // RAW MEAT // VIANDES S

CUCINATI // NPUTOTOBNEHHAR
MALLA

]

CRUES // CARNE // MAICO

IDENTIFICATION HANDLES
IDENTIFICATION DES MANCHES
IDENTIFICAZIONE DEI MANICI

NHOEHTNOMUNMYPYIOLWMECH
PYYKWM

- PESCADO // RAW FISH // POISSONS |
9‘ CRUS // PESCE // PblBA
~

IDENTIFICADORES DE COLORES:

El mango de cada cuchillo identifica el tipo de alimentos en el que se
va a emplear, mediante el uso de unos tapones de polipropileno de
distintos colores se consigue un perfecto control higiénico-sanitario
tal como especifican las normas europeas sanitarias de control
alimentario.

ENSALADAS Y FRUTAS // SALADS |
AND FRUITS // FRUITS ET SALADES

FRUTTA O MACEDONIE // ®PYKTbI

N CANATbI

COLOUR IDENTIFICATION SYSTEM:

Thanks to the colour of the knife handle one can know what type of
food to use. This differentiation is made thanks to the polypropylene
plugs of different colours which enable a comprehensive hygienic-
sanitary control, complying with European hygiene of foodstuffs health
regulations.

VERDURAS // RAW VEGETABLES |
LEGUMES CRUS // VERDURE // OBOLLM

IDENTIFICATION DES COULEURS:

La couleur du manche du couteau permet de savoir le type d’aliments
auxquels il est destiné. Ce type de distinction est possible grace a des
bouchons en Polypropyléne de différentes couleurs permettant un
controle hygiénique-sanitaire exhaustif, conformément aux normes de
santé européennes dans le cadre du contrdle alimentaire.

PASTELERIA Y LACTEOS // BAKERY 1
'DENT|F|CAZ|°NE DEI C_°|-°R|- ) o ( “ AND DAIRY PRODUCTS LAITAGES
Grazie al colore del manico del coltello, possiamo sapere per quali tipi PAINS ET VIENNOISERIESS // PANE E
di alimenti sia indicato. Questa differenziazione & data da dei tappi — PASTICCERIAS // KOHIUTEPCKME U

I ; A ; AN MOJOYHBIE U3AENHS
di Polipropilene di vari colori, che consentono un controllo igienico- A

sanitario completo, rispettando le norme europee sanitarie di controllo
dell'alimentazione.

WHOUKATOPbBI LLBETOB:
Bnaropaps LUBETY PyKOATU HOXXa MOXHO y3HaTb, /1A KaKuxX NMPOAYyKTOB
ncnonbayeTcs HOX. [laHHOe pasnuyne cTano BO3MOXHbIM 6narogaps

]

: |

KHOMKaM pasfiMyHbIX LiBETOB, KOTOpble MO3BOMAIOT TLiaTebHoe ALERGENOS // ALLERGENS —_—
N ALLERGENES // ALLERGENI

CreXxeHue 3a rMrmeHoi 1 NpoBefieHNe CaHUTapHOro KOHTPONs, ATIEPFEHD

COBNIOEHUSA eBPONECKNX CTaHAapTOB KOHTPO/A KauecTBa NULLEeBbIX

NpPOLyKTOB.

COLOURPROF | 87



Funda Display Display Sleeve Carte Display

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polipropileno Recubierto con Polypropylene Covered by Elastomer Polypropyléne Recouvert Polipropilene Ricoperto con Elastomero
Elastémero d’ Elastomeére
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88 | COLOURPROF

YnakoBka [iucnneit

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH MokpbITbIi
3nactomepom

[l 150 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox pns Msaca

[l 180 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox pns Msica

[l 200mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox pns Msca

[l 250 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ana Maca

[l 300mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox pns Msica

m 350 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox gns Msca

240800 paas

[l 350 mm

Pescadero // Fishmonger Knife
Poisson // Coltello da Pesce
MsicHUKKIA Hox



Funda Display Display Sleeve Carte Display YnakoBka [jucnneit

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Polipropileno Recubierto con Polypropylene Covered by Elastomer Polypropyléne Recouvert Polipropilene Ricoperto con Elastomero MonunponuneH MokpbIThIi
Elastémero d’ Elastomere 3nacTtomepom

[ig] 200 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[ 241100 |
m 250 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

[ 241200 |
[iyg] 300 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MNosapckoit Hox

MIBOmm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox fns yuctku
oBoLLeit u PpykToB

m 130 mm

Carnicero // Sticking knife
Saigner // Coltello Scannare
Hox ana Msca

[yl 150 mm

Carnicero // Sticking knife
Saigner // Coltello Scannare
Hox ana Msica

m 130 mm

Carnicero // Butcher knife
C. Découper // Coltello Scannare
Hox ana Msca

| 241500 |
[iyg] 160 mm

o SRS o
. ___\_
Carnicero // Butcher knife

C. Découper // Coltello Scannare
Hox ana Msca

oo mre—
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Funda Display

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno Recubierto con
Elastémero

| coLour PROF

Display Sleeve

NITRUM® Stainless Steel

Polypropylene Covered by Elastomer

Carte

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne Recouvert
d’ Elastomere

i
!

i

1111

Display

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene Ricoperto con Elastomero

l

1]

YnakoBka [iucnneit

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH MokpbITbIi
3nactomepom

[yl 180 mm

Carnicero // Butcher knife
C. Découper // Coltello Scannare
Hox ana Msica

[l 200mm

Carnicero // Butcher knife
C. Découper // Coltello Scannare
Hox ana Msca

| 243100 N/
[yl 170 mm

Lenguado // Sole Knife // Filet
de Sole // Coltello Sogliola
OKCKII03NBHbIN HOoX

| 243200
[l 190 mm

Fileteador // Fillet Knife
Dénerver // Coltello Pesce Filettare
Hox ans dune

[ 242200 |
[l 140 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIi Hox

[yl 130mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
ObBanoyHbIn Hox

Bz
m 150 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIi Hox

| 242300 |
[yl 150 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIi Hox



Funda Display Display Sleeve Carte Display

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropileno Recubierto con Polypropylene Covered by Elastomer Polypropyléne Recouvert

Polipropilene Ricoperto con Elastomero

Elastémero d’ Elastomere
o o e
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YnakoBka [jucnneit

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH MokpbITbIi
3nactomepom

| 242500 N/
[ig] 200 mm

Fileteador // Fillet Knife // Filet
de Sole // Coltello Filettare Pesce
Hox ans dune

o
[l 180 mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
MoBapckoit Hox

o=
242800 e

[l 250 mm

Pastelero // Pastry Knife
Genoise // Coltello Pane // Hox
ans dune

| 243500 [Jae
[ig] 300 mm

Pastelero // Pastry Knife
Genoise // Coltello Pane // Hox
ana dune

\/
MI 360 mm

Fiambre // Slicing knife // Jambon
Coltello Prosciutto // Hox Ans
Okopoka

v
[l 300mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ina Okopoka

A
[l 300mm

Salmén // Salmon Knife // Saumon
Alvéolé // Coltello Salmone
Jlocock

COLOUR PROF |
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ALIMENTOS COCINADOS

| COOKED MEATS // VIANDES CUITES
ET CHARCUTERIES // ALIMENTI
CUCINATI // NPUTOTOBNEHHAR

MALLA

VERDURAS Y FRUTAS // SALADS =
AND FRUITS // FRUITS ET SALADES

FRUTTA O MACEDONIE // ®PYKTbI

N CANATbI

MANGOS IDENTIFICATIVOS
IDENTIFICATION HANDLES
IDENTIFICATION DES MANCHES
IDENTIFICAZIONE DEI MANICI

NHOEHTNOMUNMYPYIOLWMECH
PYYKWM

CARNE // RAW MEAT // VIANDES e —
CRUES // CARNE // MSICO

PESCADO // RAW FISH // POISSONS —
"‘ CRUS // PESCE // PblBA

IDENTIFICADORES DE COLORES:

El mango de cada cuchillo identifica el tipo de alimentos en el que se
debe emplear. Mediante el uso de distintos colores, se consigue un
perfecto control higiénico-sanitario tal como especifican las normas
europeas sanitarias de control alimentario.

PASTELERIA Y LACTEOS // BAKERY
COLOUR IDENTIFICATION: O @ AND DAIRY PRODUCTS LAITAGES
P : ; ; \ ) PAINS ET VIENNOISERIESS // PANE E
The handle of each knife identifies thg type of food for which .the. knife \__/ PASTICCERIAS // KOHJMTEPGKVE W
must be used. Through the use of various colours, a total hygienic- MOJIOYHBIE U3AENUA
sanitary control is obtained as specified by the European food safety
legislation.

IDENTIFIANTS DE COULEUR:
Le manche de chaque couteau permet I'identification du type d’aliments

|

pour lequel il peut étre utilisé. Lutilisation de différentes couleurs MULTIUSOS // UTILITY KNIFE —
permet un contréle hygiénique et sanitaire parfait, tel qu spécifié par la COUTEAUX MULTIFONCTIONS
réalementat MULTIUSOS // HOX )

g : MHOFO®YHKLIMOHAJTbHbIV

IDENTIFICATORI DEI COLORI:

Il manico di ogni coltello identifica il tipo di alimenti con i quali si deve
utilizzare. Grazie all'utilizzo di diversi colori, si ottiene un perfetto
controllo igienico-sanitario, come specificato nelle norme sanitarie
europee per il controllo alimentare.

VERDURAS // RAW VEGETABLES -
LUBETHbIE UAEHTUDUKATOPbDI: LEGUMES CRUS // VERDURE // OBOLL/
PykosiTb Ka0oro Hoxa onpeaensieT TN NULLK, Asi KOTOPOK

OH [LOJKEH 6bITb UCMONb30BaH. Bnaro,qapﬂ NCNoNb30BaHUIO
Pa3nNYHbIX LLBETOB MOXXHO A0CTUYb BbICOKWIA YpOBE€Hb CaHUTaApPHO-
F’MrmeHN4ecKoro KOHTpoasa B COOTBETCTBUU C eBpOI'IeVICKVIMVI
CaHUTapHbIMU CTaH4aApTaMn 419 KOHTPONA NULLEBbLIX MPOAYKTOB.

|

ALERGENOS // ALLERGENS
ALLERGENES // ALLERGENI
AJIEPTEHDI

2900 | 93



E Funda Display Display Sleeve Carte Display YnakoBka [lucnneii

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex
292900
e [i] 130mm

-‘1‘"-'—-—_

Carnicero // Butcher knife
C. Saigner // Coltello Macellaio
Hox ona Msica

[l 150 mm

Carnicero // Butcher knife
C. Saigner // Coltello Macellaio
Hox ana Msica

[yl 160 mm

Carnicero // Butcher knife
C. Découper // Coltello Macellaio
Hox ans Msica

[l 180 mm

Carnicero // Butcher knife
C. Découper // Coltello Macellaio
Hox ona Msica

\.\d <Bcos [ 200mm

Carnicero // Butcher knife
C. Découper // Coltello Macellaio
Hox ans Msaca

[ 201500 |
[l 160 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ana Msica

[lg] 180 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ans Msca

[l 210 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
291700 @ 291722 @ 291723 @ 291725 Hox Ans Msca

[ig] 250 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ans Msca

292900 @ 292922 @ 292923 @ 292925

293000 @ 293022 @ 293023

294600 @ 294622 @ 294623 @ 294625

204700 @ 294722 @ 294723 @) 294725

294800 @ 294822 @ 294823 (@ 294825

\fn’:a

291500 @ 29152 @ 291523 @ 291525

O e

291600 @ 291622 @ 291623 @ 291625

SRS | m———

291800 @ 29182 @ 291823 @ 291825
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Funda Display Display Sleeve Carte Display

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropileno Polypropylene

Polypropyléne

Polipropilene

291900 @ 291922 @ 291923 @ 291925
290400 @ 290421 @ 290422 @ 290423 @ 290425 @ 290431
290500 @ 290521 @ 290522 @ 290523 @ 290525
2 e _-m =|.=-' ‘
292100 @ 292121 @202122 @ 29213 ()292124 @ 292125 @ 292128 @ 292131
.------ i m# " P
292110 @ 292115
-'-__'___ e e ‘
292200 @ 292221 @292 @ 292223 ()292224 @ 292225 @ 292228
292210 @ 292215
2ol ﬁ
Lr-\\_
292300 @ 292321 @ 2932 @ 292323 @ 292325

YnakoBka [lucnneit

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH

[yl 300 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ana Msica

[yl 130mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

[l 150 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHsa

[ 292100 |
[yl 200 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

| 202110 [fane
[lg] 200 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

| 202200
m 250 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

292210 [fane
m 250 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

[ 292300 |
[iyg] 300 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // MoBapckoi Hox

2900 |
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E Funda Display Display Sleeve Carte

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM®
Polipropileno Polypropylene Polypropyléne
o ¥ 'ﬂ . —

292000 @ 292021 (@ 292022 @ 292023 @ 292025

== ~FRCOS e
e

y

290700 @ 200721 @ 290722 @ 290723 () 290724 @ 290725 @ 290728

ECOF e

290800 @ 290821 @ 290822 @ 290823 ()290824 (@ 290825 (@ 290828

Acciaio Inossidabile NITRUM®

- ~SEOE WTs

290900 @ 290921 @ 290922 @ 290923 @ 290925

= sim=c e e

295800 @ 295822 (@ 295823 @ 295825

295900 @ 295922 (@ 295923

@ 295925

296000 @ 296022 @ 296023 @ 296025

| 2900

Ynakoska [lucnneit

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunex

[yl 150 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMosapckoit Hox

m 200 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[l 250 mm

Cocinero // Chef’s Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMosapckoit Hox

[yl 300 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMosapckoit Hox

flygf 170mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Affettare
Hox nns ToHkow Hapesku Afetare

m 200 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Affettare
Hox nns ToHkow Hapesku Afetare

[l 250 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Affettare
Hox nns ToHkoW Hapesku Afetare



E Funda Display Display Sleeve Carte Display YnakoBka [lucnneii

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

B o
i = ——r
P [yl 180 mm

———— L Lohod ol L Santoku // Santoku Knife
—— i Santoku // Coltello Santoku
Mosapckoi Hox

290600 @ 290621 @ 290622 @ 290623 @ 290625

203100 J\/
e SRS wmme [yl 170mm

Lenguado // Sole Knife // Filet
de Sole // Coltello Sogliola
OKCKJTH03MBHbI HoX

293100 @ 293122 @ 293123 @ 293125

EE CHOE mema [yl 190 mm

Fileteador // Fillet Knife // Filet
de Sole // Coltello Filettare Pesce
Hox ans dune

295200 @ 295222 @ 29523 @ 295225

295100 I\
K""'--._ SEERT W m 200 mm
Fileteador // Fillet Knife // Filet

de Sole // Coltello Filettare Pesce
Hox ans dune

295100 @ 295122 @ 295123 @ 295125

| 205500 |
[l 250 mm

Trinchante // Carving Knife
Tranchelard // Coltello Trinciante
Pasgenoyxbiin Hox

e . sEos W=

295500 @ 295522 (@ 295525

m 350 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ansi ToHKoii Hapesku Afetare

292400 @ 292422 @ 292423 @ 292425

B b ] ] .' . |.||.|.|._|.I|.| 350 mm

Pescadero // Fishmonger Knife
Poisson // Coltello da Pesce
MsAcHUKun Hox

292500 @ 292522 @ 292523 @ 292525
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E Funda Display

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno
291400 () 291424
290300 @ 290325
290000 @ 290021
290100 @ 290121
294400 @ 294422
294200 @) 294225
291200 @ 291222
291300 @ 291322
| 2900

@ 1425

@ 290022

@ w022

@ 294425

@ 9123

@ 133

Display Sleeve

NITRUM® Stainless Steel

Polypropylene

Carte

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne

Acciaio Inossidabile NITRUM®

s ErmTe

e

e

@ 1431
——
@ 20003 @ 29025 @ 290031
@ 00123 @ 290125
g
e
@ 91225
LY
l\'\'.'\.
'\-\.___:l._
@ 1325

Ynakoska [lucnneit

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunex

A
291400 peas

[l 200 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox nst Xneba

m 180 mm

Tenedor // Carving Fork
Fourchette // Forchettone // Bunka

mmmm

Mondador // Paring Knife // Office
// Spelucchino // Hox ansa unctku
oBolleit n GpykToB

[yl 100 mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
A5 OBOLLEN

m 130 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIi Hox

[yl 100 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBBanoyHblit Hox

| 291200 [
m 140 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIi Hox

[ 201300 |
[yl 140 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBBanoyHbIit Hox



E Funda Display Display Sleeve Carte Display YnakoBka [lucnneii

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

e TR e [yl 140 mm
Deshuesador // Boning Knife
294000 . 294022 . 294025 Désosseur // Coltello Disosso

OBBanoyHblit Hox

N RO e [l 160 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbIi Hox

[iyg] 160 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBBanoyHbIit Hox

[ 295300 |
[yl 160 mm

Despellejar // Skinning Knife
Dépouiller // Coltello Danese
OcsexeBaTB

m 190 mm

Despellejar // Skinning Knife
Dépouiller // Coltello Danese
OcBexeBaTB

[ig] 200 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ana Msica

m 250 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ana Msca

[ig] 300 mm

Carnicero // Butcher knife

Boucher // Coltello Macellaio
292800 @ 292822 @ 292823 (@ 292825 Hox anst Msca

294100 @ 2940122 () 294124 @ 294125

294500 @ 294521 @ 294522 @ 294523 () 294524 (@) 294525

295300 @ 295322 @ 295323 @ 295325

295400 @ 295422 @ 295423

292600 @ 292622 @ 292623 @ 292625

292700 @ 292721 @ 292722 @ 292723 @) 292725
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E Funda Display Display Sleeve Carte Display YnakoBka [lucnneii

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

203200 [aas
{_____M_ ARcos me—. g 250

= Pastelero // Pastry Knife
Genoise // Coltello Pane // Hox

293200 () 293224 (@ 293225 ans dune

295000 [eas

m 250 mm

Pastelero // Pastry Knife

295000 @ 295022 () 295024 (@ 295025 (@ 295028 Genoise // Coltello Pane // Hox
ans dune
o=
293700 [asal\ /

[l 300 mm

Pastelero // Pastry Knife
Genoise // Coltello Pane // Hox
ans dune

..~

293700 ()29374 @) 293725

293600 [aaai\ A

|
[yl 350mm

Pastelero // Pastry Knife

Genoise // Coltello Pane // Hox
293600 O 293624 . 293625 nns dune

EE ¥ X
[l 300mm

E||I|Jilillnllljlnmm"iIll

Salmén // Salmon Knife // Saumon

293300 @ 293322 @ 29333 @ 293325 Coltello Salmone // Jlococh

[: SR Sorme M 250 mm
- = Fiambre // Slicing knife // Jambon
Coltello Prosciutto // Hox Ons

294900 @ 294922 () 294924 (@) 294925

J
[l 300 mm

Fiambre // Slicing knife // Jambon
Coltello Prosciutto // Hox [ins

e
L

293400 @ 293422 () 293424 @ 293425

100 | 2900



E Funda Display Display Sleeve Carte Display YnakoBka [lucnneii

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

| 203500 N/

EROF == [iyg] 350mm

-
L=

Fiambre // Slicing knife // Jambon
Coltello Prosciutto // Hox [ins
293500 @ 293522 (@ 293525

2300 N/

=
I;.. 0 W= IMI 400 mm
Fiambre // Slicing knife // Jambon
| p—

293800 . 293825 Coltello Prosciutto // Hox ns
B ¥
[l 240 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
291100 @ 291125 Hox 19 Oxopoka

/
[lyg] 280mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ons Okopoka

,, —r—
' [l 300mm

Salami // Salami // Salami
295700 @ 295725 Salame // canamn

- 298700
oo s
| - [ 360mm
f
| Salami/Queso // Salami/Cheese
Salami/Fromage // Salame/

Formaggio // cansimu/cbip

293900 @ 293925

298700 @ 298725

o 4 298800
| o et
| [yl 410mm
_I Salami/Queso // Salami/Cheese
Salami/Fromage // Salame/

Formaggio // canamu/cbip
298800 @ 298825
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E Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

E4mm
[l 190 mm
=550¢r

Hachuela // Cleaver // Feuille
Mannaietta // MsicHuuKkuin Hox

296100 @ 296122 @ 296123 @ 296125

E 4mm
MI 200 mm
rﬂ =530qr

Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MsicHuUKmin Hox

296700 @ 296722 @ 296723 @ 296725

[F4mm
[ig] 200 mm
~600gr

Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MsicHnUKmiz Hox

297200 @ 297222 @ 297225

e e—
O

Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MsicHWUKmit Hox

297500 @ 297522 @ 297525
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E Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

Chuletera // Chop Cleaver
Couperet 4 Cotelette // Bistecca
MsicHULKMIn Hox

297600 @ 297625

E3mm
[l 220mm
[B] =510

Chuletera // Chop Cleaver
Couperet a Cotelette // Bistecca
MsAcHULKUIA Hox

297700 @ 297725

Hachuela // Cleaver // Feuille
Mannaietta // MsicHWUKuit Hox

296200 @ 296222 @ 296225
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E Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

E 4mm
[yl 250 mm
~930gr

Hachuela // Cleaver // Feuille
Mannaietta // MsicHuuKkuin Hox

296300 @ 296322 @ 296325

E 4mm
[l 270mm
~ 1040 gr

Hachuela // Cleaver // Feuille
Mannaietta // MsicHWUKmit Hox

296400 @ 296422 @ 296425

E 2mm
[l 260mm
~520gr

Filetera // Steak Cleaver
Couperet a Filet // Sfilettare
PaspenoyHbin Hox ina Msaca

298000 @ 298022 @ 298023 @ 298025

104 | 2900



E Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

E 2mm
[yl 280mm
~600gr

Filetera // Steak Cleaver
Couperet a Filet // Sfilettare
PasgenoyHblit Hox [na Maca

298200 @ 298222 @ 298225

E 3mm
[l 260mm
~700gr

Filetera // Steak Cleaver
Couperet a Filet // Sfilettare
PaspenouHbiin Hox ina Msaca

298100 @ 298125

E 3mm
[l 260mm
~800gr

Chuletera // Chop Cleaver
Couperet a Cotelette // Bistecca
MsAcHULKUIA Hox

298300 @ 298322 (@ 298325
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E Estuche Case Etui

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne

298500 @) 298525

298600 @ 298625

297000 @ 297023 @ 297025

297100

@ 97123 @ 297125

106 | 2900

Acciaio Inossidabile NITRUM®

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunex

Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MsicHuuKkuin Hox

E3mm
[l 215 mm
(B =s850r

Hachuela // Cleaver // Feuille
Mannaietta // MAacHuukuin Hox

[F2mm
[yl 200 mm
[ =4100r

Pescadero // Fishmonger Knife
Poisson // Coltello da Pesce
MscHUKNiA Hox

Pescadero // Fishmonger Knife
Poisson // Coltello da Pesce
MscHUKMn Hox



E Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

Carnicero // Butcher knife
C.Abattre // Coltello Scannare
Hox ana Msica

296800 @) 296825

E4mm
[u] 300 mm
(B =100

Carnicero // Butcher knife
C.Abattre // Coltello Scannare
Hox ana Msica

296900 @ 296925

[F4mm
[ig] 360mm
~740gr

Cuchillo Roma // Roma Knife
C. Abattre // Coltello Roma // Hox

297800 (@ 297825 Mosapckoit Roma

Cuchillo Golpe // Pound Knife
Couteau Feuille //Coltello da Colpo
Hox Onsa Py6ku Golpe

297900 @ 297925
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Display Sleeve Carte

E Funda Display

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel

Polipropileno Polypropylene

299500 @ 299525

299600 @ 299625

299700 @ 299725

Polypropyléne

Acier Inoxydable NITRUM®

299000 () 299024 @ 299025

299100 () 299124 @ 299125 @ 299131

ARCOS ===

-,

299200 () 299224 @ 299225

108 | 2900

Display YnakoBka [lucnneii

Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropilene Monunponunex

[l 155 %90 mm

Espétula // Spatula // Spatule
Spatola // JlonaTouka

[l 125 %90 mm

Espatula // Spatula // Spatule
Spatola // Jlonatouka

m 125x120 mm

Espatula // Spatula // Spatule
Spatola // JlonaTtouka

[l 200mm

Espatula // Spatula // Spatule
Spatola // JlonaTouka

[ gl 250mm

Espatula // Spatula // Spatule
Spatola // JlonaTouka

[ig] 300 mm

Espatula // Spatula // Spatule
Spatola // Jlonatouka



y &

ARCOS presenta su propuesta de color de mango identificativo apto
o para el sistema de HACCP, con el fin de hacer la vida mds facil a aque-
llas personas que tienen algun tipo de alergia alimentaria. Una iniciativa

pensada por ARCOS para evitar la contaminacion cruzada, algo muy
comun en nuestras cocinas. Su mango de color fucsia nos indica que

al hacer uso del mismo debemos evitar el contacto con otros alimentos
alérgenos o superficies en las que anteriormente tocé un alimento que
pueda afectar a la salud de la persona alérgica. Con esta propuesta,

ARCOS busca concienciar de este problema que afecta a tanta gente y
que debemos tener tan presente a la hora tratar los alimentos.

ARCOS presents its identifying coloured handle design suitable for

COLOR DE MANGO PARA ALERGENOS the HACCP system, so as to make life easier for those persons who
COLOURED HANDLE FOR ALLERGENS suffer from food allergies. An initiative designed by ARCOS in order to
UNE COULEUR DE MANCHE POUR SIGNALER avoid cross contamination, something which is very common in our
LES ALLERGENES kitchens. Its fuchsia handle shows that when one is using the knife is
that contact with other food allergens or surfaces on which food has
COLORE DEL MANICO PER ALLERGENI previously rested on that may affect the health of the allergy sufferer
v v must be avoided. With this concept, ARCOS seeks to raise awareness of
HEEE[I'AM%%IEJAEBL]KSQTM A1 OCOBOU this problem which affects so many people and that must borne in mind

when it comes to food.

ARCOS présente un nouveau manche dont la couleur sert d'élément
d’identification, dans le but de simplifier la vie des personnes souffrant
d’'une quelconque intolérance alimentaire (gluten, lactose, etc.). Une
initiative prise par ARCOS pour éviter la contamination croisée, un phé-
nomeéne qui se produit trés fréequemment dans nos cuisines. Son man-
che couleur fuchsia nous indique qu'au moment de nous en servir, nous
devons éviter tout contact avec d’autres aliments allergénes ou des
surfaces ayant été en contact auparavant avec un aliment pouvant nuire
a la santé de la personne allergique. Au moyen de cette innovation,
ARCOS cherche a mettre en évidence un probléme qui concerne de
nombreuses personnes et dont nous devons tenir compte au moment
de manipuler les aliments. De plus, ce produit satisfait les exigences
d'identification HACCP.

ARCOS presenta la sua proposta per il colore che indica il manico
adatto per il sistema di HACCP, al fine semplificare la vita alle persone
che hanno qualche tipo di allergia alimentare. Un'iniziativa di ARCOS per
\ g k evitare il contagio incrociato, che € molto comune nelle nostre cucine.
i

T T

Il suo manico color fucsia indica che, utilizzandolo, dobbiamo evitare il
contatto con altri alimenti allergeni o con superfici che abbiano prece-
dentemente toccato un alimento che possa danneggiare la salute della
| persona allergica. Con questa proposta ARCOS cerca di sensibilizzare
1 | 4 rispetto a questo problema, che riguarda molte persone e che dobbia-

| mo tenere presente al momento di trattare gli alimenti.

o
—

mrre——
o e

ARCOS npepcTaBfsieT HOBO€E NPeAIoXeHUe ANa MAeHTUpUKaumm

1
| L

} HOXXa MO LBETY PYKOSITH, YTOObI YNYYLLINTb Ka4eCTBO XXU3HU TEM, KTO
CTpajaeT KakUM-NIM60 TUMOM NULLEBOIN HEMEPEHOCUMOCTY (TNIHOTEH,
nakTosa v T.4.). HoBasi MHMUMaTKBa, paspaboTaHHas KOMMaHuen
ARCOS, nomoraet nsbexkxatb NeEpeKPeCTHOro 3arpsisHeHUs], Tak
4acTo BCTPEYaloLLErocs Ha HalUmMx KyXHsX. PykosiTb LBeTa Gykcum
yKa3bIBaeT Ha TO, YTO MPU UCMONIb30BaHNM 3TOTrO HOXa crnefyeT
nsberatb paboTbl C MPOYVMM MULLEBLIMY MPOAYKTaMM, KOTOPble MOTyT
BbI3BaTb aiNIepruto, Uan NOBEPXHOCTSIMU, KOTOPbIX paHee Kacaaucb
NPOAYKTbI, BAUAIOLLME Ha 3L0POBbE YesloBeKa C annepruen nunm
NULLEBOW HEMNEPEHOCMMOCTbIO. Biarogaps aToMy NpeasioXeHMIo,
koMmnaHusa ARCOS cTpeMuUTCsi NOBbICUTH OCBEAOMIIEHHOCTb

JOMalLHUX 06 3ToM NpobemMe, KoTopas 3aTparmsaet 60/bLUoe
KOJIMYECTBO /H0AeN, U KOTopasi A0MKHA yUUTbIBATbCA Npu paboTe

Tpe6oBaHusaM naeHTudmukaumum HACCP (aHa3ns puckos no
m 100 mm m 130 mm m 200mm m 200 mm m 250mm KPUTUYECKON KOHTPOSbHOM Touke APKKT).
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ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPKABEKWAR CrANb

(E)
7,
MANGO DE MADERA
WOOD HANDLE
MANCHE EN BOIS
MANICO DI LEGNO
[IEPEBAHHAA PYYKA
g
Q" 39°
\ )(( a{%
NI
AR
&O d.g(\O
x<o~
i

® PACKAGING / YMAKOBKA



Funda Hoja Plastic Sheath Gaine Coprilama Mnactukosblit OyTnap
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Madera de Palisandro Rosewood Palisandre Legno Palissandro Nanucanaposoe [lepeso

MI 100 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox gns yuctku
oBoLLeit u PpykToB

[ 263100 |
[yl 120mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
A5t oBoLEN

| 263200 |
[l 155 mm

Cocinero // Chef's Knife // Office
Coltello Cucina // Moeapckoi Hox

| 263300 |
[l 175 mm

Cocinero // Chef's Knife // Office
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

[l 200mm

Cocinero // Chef's Knife // Office
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

m 250 mm

Cocinero // Chef's Knife // Office
Coltello Cucina // MoBapckoit Hox

m 75mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBoLLeit U PpykToB

m 105 mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
ANsi oBOLEN

ATLANTICO | 111



Funda Hoja

Acero Inoxidable NITRUM®

Madera de Palisandro

112 | ATLANTICO

\k ERCOF =

Plastic Sheath Gaine Coprilama

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Rosewood Palisandre

Legno Palissandro

s
[T ——

Mnactukosblit GyTnap

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Manucanpposoe [lepeso

[l 155 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
ObBanoyHbIn Hox

[ 262100 |
[l 110 mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
A5t OBOLLEN

| 262300 |
m 135mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

[l 155 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

262

[ 170mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHsi

[l 170mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ans Maca

[l 200mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ana Msca

m 250 mm

Carnicero // Butcher knife
Boucher // Coltello Macellaio
Hox ana Msca




Funda Hoja Plastic Sheath Gaine Coprilama Mnactukosblit OyTnap
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Madera de Palisandro Rosewood Palisandre Legno Palissandro Nanucanaposoe [lepeso
A
271500 [ane

[l 200mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox [nst Xneba

| 273200 N/
m 245mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [na Okopoka

| 272300 N/
[l 275 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [ns Okopoka

E Caja Box Boite Scatola Kopobka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Madera de Jatoba Jatoba Wood Jatoba Bois Legno Jatoba ATo6a [lepeo
o T —
i S E 3mm
1 m 160 mm
|
|
|
|
i
|
[

Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MAacHuukuin Hox

Macheta // Cleaver // Couperet
Mannaietta // MAacHuukuin Hox
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I vintage -

NTRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb




E Caja Colgador

Hanging Box Boite Accrocher Scatola Appendere HacTeHHblit opraHaiisep
Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polimetilmetacrilato (PMMA) Polymethyl methacrylate (PMMA)

Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Polyméthylméthacrylate (PMMA) Polimetilmetracrilato (PMMA)

Monumetunmerakpunart (MMMA)

(vew)
Ex

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

i

[ig] 200 mm [yl 150 mm

[l 100 mm
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NTRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPKABEWAR CrAND

® PACKAGING / YMAKOBKA



Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowias Cranb NITRUM®

Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetuned (MOM)

[iyg] 250 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ons Okopoka

[ 171000 N/
[l 300mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ana Okopoka




NTRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPKABEKWAR CrANb

® PACKAGING / YMAKOBKA



E Blister Blister Blister Blister bnuctep

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

| 150200
MI 80 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBoLLein U DpykToB

[ 150300 |
[i] 100 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoLLen n OpykToB

[ 150500 |
[l 100 mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
A5t oBOLLEN

IMI 150 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

m 180 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHst

[ 151500 |
[l 160 mm

Deshuesador // Boning Knife
Désosseur // Coltello Disosso
OBbBanoyHbli Hox

[yl 170mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
MoBapckoi Hox
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E Blister Blister

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel

Polipropileno Polypropylene

Blister

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne

E Caja Regalo Gift Box

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel

Polipropileno Polypropylene

Madera de Pino Pine

ey
Eaime

| |
ﬁ I l A
1502 1507 1510 1514 2784

120 | MAITRE

Boite Cadeau

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropylene

Bois de Pin

Blister

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene

Scatola Regalo

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene

Legno di Pino

Bbnnctep

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunen

[ 151000 |
[l 215 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // NMoBapckoit Hox

¥ @
MWOmm

Lenguado // Sole Knife // Filet
de Sole // Coltello Sogliola
OKCK/I03NBHbIA HOoX

[l 210mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox nst Xneba

[ 151200 N/
[l 275 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ons Okopoka

MNopapoyHas YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunex

CocHoBoe [lepeBo

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MNMopapoyHas YnakoBka




E Caja Regalo Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene

Madera de Pino

Pine Bois de Pin Legno di Pino

|I.||l I

|
1y

1856 1505 1510 1514 1512

Estuche Case Etui Astuccio

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene

7821 1512

E
i
A |

i ! ‘
o

1505 1507 1510 1856

Acciaio Inossidabile NITRUM®

MopapoyHas YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunex

CocHoBoe [lepeBo

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MopapoyHasn Ynakoska

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH

Set Jamonero // Slicing Set
Ensemble Jambon // Set
Prosciutto Ha6op ans Okopoka

Set Cocina // Kitchen Set //
Ensemble de Cuisine // Set Cucina
KyxoHHbI Ha6op
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Duo
NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

DOBLE INYECCION
DOUBLE INJECTION
DOUBLE INJECTION

DOPPIA INIEZIONE
JBOVHAS MHXEKLIMA

|

@ PACKAGING / YMAKOBKA

S, g
7
O,’o ;;7/



E Blister Blister Blister Blister bnuctep

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Polipropileno Recubierto con Polypropylene Covered by Polypropyléne Recouvert Polipropilene Ricoperto con MonunponuneH MokpbIThIi
Elastomero Elastomer d' Elastomere Elastomero 3nacTtomepom

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoLLein n GpykToB

— _ e
Verduras // Vegetable Knife

Office // Coltello Verdura // Hox
OS5t oBOLLEN

i A IMI 150 mm
R S Cocina // Kitchen Knife

Découper // Coltello Cucina
KyxHs

147422
¢ Ty m 200 mm
i —— Cocinero // Chef's Knife // Cuisine

—— Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

iy — w
180 mm
I Santoku // Santoku Knife

e Santoku // Coltello Santoku
— Mosapckoi Hox

o=
147722 peas

~SECOs R m 200mm
g o o s 5 o Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox [insi Xneba

Crarez N/

FRC0E s [l 2¢0mm
o . Jamonero // Slicing Knife

Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [Ons Okopoka
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NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

S

@ PACKAGING / YMAKOBKA




E Blister Blister

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel
Polipropileno Polypropylene
~Hrns
=RCOE e

et —

e . -

Blister Blister
Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polypropyléne Polipropilene

Bnncrep

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH

m 75mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoLLein n GpykToB

[ 145200 |
[l 100 mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
ANsi oBoLEN

[ 145100 |
[l 130mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

[ 145300 |
IMI 150 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

m 190 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

MENORCA | 125



E Blister Blister Blister Blister Bnuctep

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

Crasonn o

e ——
S s
[l 180
—_— Santoku // Santoku Knife
e e L Santoku // Coltello Santoku

Mosapckoi Hox

AT [l 200mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
— E Coltello Cucina // NMoBapckoi Hox

| 145700 Jaas
Roos T [l 200mm

TR Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox nsi Xneba

Crasann N/

ANE0E W [l 2¢0mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [1ns Okopoka

[ 145500 N/
m 280 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [ina Okopoka
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NITRUM®

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPXKABEOWAR CTANb

@ PACKAGING / YMAKOBKA



Blister

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

Blister Blister Blister

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polypropylene Polypropyléne Polipropilene
LRCGE T T
) .\F‘m-i : —

(

I

~IRCOE | —
FRCOS o -

L

Bnncrep

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH

134900 [ane

MI 130 mm

Cuchillo Multiusos Curvo
Curved Multipurpose Knife
Couteau Multifonction Courbé
Hox MHoroueneBow U30rHyTbli

| 135000
m 85 mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBsoLein n PpykToB

[ 135200 |
[l 110mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
A5t oBOLLEN

[ 135300 |
m 150 mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

[ 135400 |
[l 200mm

Cocina // Kitchen Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHsi

m 200 mm

Cocinero // Chef's Knife // Cuisine
Coltello Cucina // Mosapckoit Hox

135500 b o
MI 180 mm

Santoku // Santoku Knife
Santoku // Coltello Santoku
Mosapckoi Hox

L]
135700 [aas

[ig] 200 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox ins Xneba

| 135600 N/
[ig] 240mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox [ina Okopoka

NiZA | 129



E Caja Regalo

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

Madera de Caucho

1856 1352 1354

Blister

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

6 X 1352

130 | nizA

Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polypropylene Polypropyléne Polipropilene

Rubber Wood Bois de Caoutchouc Legno di Cauccil

) ===
1357 1358 1356 —
o
Blister Blister Blister
NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polypropylene Polypropyléne Polipropilene

MopapoyHas Ynakoska

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunen

Kayuykosoe [lepeBo

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

Caja Regalo // Gift Box // Boite
Cadeau // Scatola Regalo
MNMopapoyHasn YnakoBka

Bnuctep

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit



Acero Inoxidable NITRUM®

Display

NITRUM® Stainless Steel

Polypropylene

ARCOS

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH

Set Jamonero // Slicing Set
Ensemble Jambon // Set Prosciutto
Ha6op ans Okopoka



Latina

NTRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPKABEWAR CrAND

MANGO DE MADERA
WOOD HANDLE
MANCHE EN BOIS
MANICO DI LEGNO
NIEPEBAHHAA PYYKA

® PACKAGING / YMAKOBKA



100100, 102700, 102500, 100400, 100500.
Caja

100101, 102701, 102501, 100401, 100501.
Blister

Acero Inoxidable NITRUM®

Madera Comprimida

\H\‘h‘"—-—-—

PR e B

100100, 102700, 102500, 100400, 100500.
Box

100101, 102701, 102501, 100401, 100501.
Blister

NITRUM® Stainless Steel

Pack-Wood

LR

100100, 102700, 102500, 100400, 100500.
Boite

100101, 102701, 102501, 100401, 100501.
Blister

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

100100, 102700, 102500, 100400, 100500.

Scatola

100101, 102701, 102501, 100401, 100501.

Blister

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

100100, 102700, 102500, 100400, 100500.
Kopobka

100101, 102701, 102501, 100401, 100501.
bauctep

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

lpeccoBaHHoe [lepeBo

100100 / 100101
m 65mm

Mondador // Paring Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBoLleit u PpykToB

A
102700 / 102701 -
m 90 mm

Mantequilla // Butter Knife
Beurre // Coltello Burro // Macno
CnusoyHoe

~A
102500 / 102501 -
m 105 mm

Queso // Cheese Knife // Fromage
Coltello Formaggio // Cbip

A
100400 / 100401 -
m 105 mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbliit
cTonoBbIN Hox

100500 / 100501
m 105 mm

Verduras // Vegetable Knife
Office // Coltello Verdura // Hox
ANsi oBOLEN
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100800, 100600, 100700, 101500, 101300.

Caja

100801, 100601, 100701, 101501, 101301.

Blister

Acero Inoxidable NITRUM®

Madera Comprimida

100800, 100600, 100700, 101500, 101300.
Box

100801, 100601, 100701, 101501, 101301.
Blister

NITRUM® Stainless Steel

Pack-Wood

100800, 100600, 100700, 101500, 101300.
Boite

100801, 100601, 100701, 101501, 101301.
Blister

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

134 | LATINA

100800, 100600, 100700, 101500, 101300.

Scatola

100801, 100601, 100701, 101501, 101301.

Blister

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

100800, 100600, 100700, 101500, 101300.
Kopobka

100801, 100601, 100701, 101501, 101301.
bauctep

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

lpeccoBaHHoe [lepeBo

Cocina // Utility Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

Cocina // Utility Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

Cocina // Utility Knife
Découper // Coltello Cucina
KyxHs

A
101500 / 101501 -
m 170 mm

Panero // Bread Knife // Pain
Coltello Pane // Hox nsi Xneba

101300/ 101301 N/
m 250 mm

Jamonero // Slicing Knife
Jambon // Coltello Prosciutto
Hox Ons Okopoka






NTRUM"

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAIO INOSSIDABILE
HEPKABEWAR CrAND
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/
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Caja Expositora

188301, 188401, 188501, 188601.
Blister

Acero Inoxidable NITRUM®

Display Box

188301, 188401, 188501, 188601.
Blister

NITRUM® Stainless Steel

Polipropileno Polypropylene
-_‘.F'EEF T
@ 188300 /188301 @ 188321 (@ 188322 (@ 188323 188325
“R00S Taym
@ 188400 /188401 @ 188421 (@ 188422
ERCOS ==
@ 188500/188501 @ 188521 (@ 188522 (@ 188523 188524
e |k
@ 188510
T i
@ 183600/ 188601 @ 188621 .1_88622 @ 183623 188624
== e

@ 183613

188614

ARCOS

@ 133610 @ 188611 @ 188612
@ 183200
@ 188700

v BN [l @

Boite Présentoir

188301, 188401, 188501, 188601.
Blister

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne

NEW

188525

@ 188528

Scatola Expo

188301, 188401, 188501, 188601.
Blister

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene

NEW
188577

NEW

188576 188578

188625 @ 188628 @ 188631 @) 188632 188633
NEW NEW NEW
188676 188677 188678

@ 183618

Hox pns unctku osoueit n GpykTos

188301, 188401, 188501, 188601.
bnuctep

Hepxagetousas Crans NITRUM®

MonunponuneH

188300 / 188301
m 60 mm

Mondador // Peeling Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoluen n GpykTos

188400 / 188401
m 80 mm

Mondador // Peeling Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBoLein n PpykToB

188500 / 188501
MI 85 mm

Mondador // Peeling Knife // Office
Spelucchino // Hox fns yuctku
oBoLLein U PpykToB

Mondador Perlado // Paring
Serrated Knife // Office Cranté
Spelucchino Seghettato // Hox
Anst YueTkm Osolen n OpykToB

188600 / 188601
m 100 mm

Mondador // Peeling Knife // Office
Spelucchino // Hox ansa unctku
oBoluei n GpykTos

188610 [ane

MI 100 mm

Mondador Perlado // Paring
Serrated Knife // Office Cranté
Spelucchino Seghettato // Hox
ans Yuctkn OBoulen n OpykTos

m 70 mm

Mondador // Peeling Knife // Office
Spelucchino // Hox ans unctku
oBoLein 1 PpykToB

188700 [ans

[l 105 mm

Queso // Cheese Knife // Fromage
Coltello Formaggio // Cbip
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Caja Expositora Display Box Boite Présentoir Scatola Expo Hox pns unctku osoueit n GpykTo

1887900 1887900 1887900 1887900 1887900

Caja Box Boite Scatola Kopobka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®
Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

188000 s

MI 90 mm

= — Mantequilla // Butter Knife

NEW NEW NEW Beurre // Coltello Burro // Macno
@ 183000 188076 188077 188078 CnnsoyHoe
o]
188100 -
& [yl 170mm
1\.-'\-.
™ L AP _— Chuletero // Steak Knife // Steak
R Coltello Bistecca // OcTpblit
@ 33100 cTonoBbIit Hox
[
188800 -
[l 110mm
e o Mesa // Table Knife // Table
B R Coltello Tavola // Cron
@ 3300 @ 188821 @ 188822 @ 188823 188824 188825
- @
—
':-:_-‘-\_\- — Tenedor // Steak Fork

a S S —
— f Fourchette // Forchetta Bistecca
—
e Bunka

E Blister Blister Blister Blister Bnuctep

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetouias Crans NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunen

%
|
|
A
| 806100 [ans @
Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit
6 X 1881
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Blister Blister Blister Blister banctep

ﬂ Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Crans NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

i

188900 [jasal

Juego Mesa // Table Set // Bloc
Set // Set Coltelli Tavola // Ha6op
Hoxeit

6 X 1888

Lk

% |
|
I

1
|

b

Ciss00 RN

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

188576 188577 188578

o)
859900 [ans) @

Juego // Knife Set // Bloc
Confezioni // Ha6op Hoxeit

188076 188077 188078
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E Blister Blister Blister Blister Bnuctep

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

——

Juego de Mondadores // Paring
Knives Set // Set Offices // Set
Spelucchinos // Hox ansa Ynuctku
OBoLei n GpykToB

188300 188400

Juego de Mondadores // Paring
Knives Set // Set Offices // Set
Spelucchinos // Hox ana Yuctkun
OBolueit n GpykToB

6 X 188600

| 189421 / 189422

Juego de Mondadores // Paring
Knives Set // Set Offices // Set
Spelucchinos // Hox ansa Yuctkun
OBoLLeit n GpykToB

189422

188321 188621 188322 188622 189421
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E Blister

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

188300 188600

188321 188621

181300 188500

188611

Blister Blister

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropylene Polypropyléne

- R

=T

e

188610

188322 188622 188612 189621

188610

Blister Bnuctep

Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetowas Cranb NITRUM®

Polipropilene Monunponunex

Juego de Mondadores // Paring
Knives Set // Set Offices // Set
Spelucchinos // Hox ansa Ynctku
OBoLLei n GpykToB

189621 / 189622

Juego de Mondadores // Paring
Knives Set // Set Offices // Set
Spelucchinos // Hox gna Yuctku
OBolueit u GpykToB

189622

Juego de Mondadores // Paring
Knives Set // Set Offices // Set
Spelucchinos // Hox gna Yuctkun
OBolueit u GpykToB
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144
vV L

CUCHILLOS DE MESA

Table Knives // Couteaux De Table
Coltelleria Da Tavola // CtonoBble [Mpu6opbl

157

_ =S———)
S
JUEGO CHULETEROS

Steak Set // Bloc // Set // Habop Hoxeit

La durabilidad de los materiales con los que estan hechos estos
utensilios es extraordinaria, algo que es esencial ya que son una
pieza que no podria faltar en la mesa cada dia. La cuchara, el cuchillo
y tenedor nos acompafan en todo momento, convirtiéndose en

un elemento fundamental que acompafia a su vez a muchos otros
utensilios de una cuberteria en su totalidad.

The durability of the materials with which these utensils are
manufacture from is extraordinary, something that is essential given
that they are items which cannot be missing from the table on a daily
basis. The knife, fork and spoon - a trio which is with us at any given
moment, becoming a fundamental element which likewise paired with
many other utensils of a cutlery set in its entirety.

La durabilité des matériaux dont ces ustensiles sont fabriqués est
extraordinaire, une caractéristique essentielle car ces éléments ne
peuvent pas manquer a table au quotidien. La cuillére, le couteau et la
fourchette nous accompagnent a tout moment pour devenir un élément
essentiel qui accompagne de nombreux autres ustensiles dans un jeu
de couverts complet.

La durevolezza dei materiali di cui sono fatti gli utensili & straordinaria,
una caratteristica essenziale per degli elementi che non possono
mancare sulla tavola di tutti i giorni. Il cucchiaio, il coltello e la forchetta
ci accompagnano sempre e sono degli elementi fondamentali, assieme
a molti altri utensili, per una posateria completa.

Heo6xoAnMO 0TMETUTbL 9KCTPAOPAUHAPHYIO NPOYHOCTb MaTepuarnos,
13 KOTOPbIX N3roTaBIMBAOTCS NMPUGOPbLI. ITO OCHOBHas
XapaKTePUCTUKA, MOCKOJIbKY CTOI0BbIe MPUGOPbI MPUCYTCTBYIOT Ha
cTone exefHeBHO. JIOXKa, HOX 1 BUSIKa HEOBXOANMbI HaM NMOCTOSAHHO
1 CTanu y>ke OCHOBHbIM 3/1EMEHTOM NOBCELHEBHOW XXN3HW U3 BCErO
pa3Hoo6pa3ns CTONOBbIX NMPUGOPOB.
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MPUBOPDI

® PACKAGING / YMAKOBKA



E Caja Box Boite Scatola Kopobka
MONOBLOCK DE UNA PIEZA MONOBLOCK OF ONE PIECE MONOBLOC D'UNE PIECE MONOBLOCCO UNIPEZZO MOHOB/OKHU U3 LIENBbHOTO KYCKA
Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

9% Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10 Acier Inoxydable 10/18 Acciaio Inossidabile 18/10 Hepxaeetowjas Cranb 18/10

LT ﬂ“HOmm
U

220 mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbii
cTonoBbI Hox

S -SEcos = T (]l170mm
~— (| Ul 20mm

S Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbit
cToNnoBbIN HoX

o)
375800 [aae

(ll110mm
Ul 220mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbiit
cToNoBbIN HoX

(ll110mm
Ul 220mm

702000

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbiit
cTonosbIn Hox

565600 e

U e m—— d“HSmm
- Ul 235mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbliit
cTonosbIn Hox

702100
| [l 200mm
" —
. ; Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca

Bunka

T 701900
. J . T’ : a =[] 20mm
k: E - - Cuchara // Table Spoon
Cuillere Table // Cucchiaio Tavola
TNoxka
-‘ 701800
(- " [] 150mm

il s Cuchara Lunch // Lunch Spoon
= = Cuillére Lunch // Cucchiaino Frutta
Noxka ana JlaHya
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Caja
@ 371501,371601.
Display

ﬂ Acero Inoxidable NITRUM®
U Madera Comprimida

O@ Acero Inoxidable 18/10

00 Madera Comprimida

Box

371501, 371601.
Display

NITRUM® Stainless Steel
Pack-Wood

Stainless Steel 18/10
Pack-Wood

Boite

371501,371601.
Carte

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

Acier Inoxydable 10/18

Bois Comprimé

Scatola

371501,371601.

Display

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

Acciaio Inossidabile 18/10

Legno Compresso
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Kopobka

371501, 371601.
YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

lMpeccoBaHHoe [lepeBo

Hepxasetouwas Cranb 18/10

lMpeccoBanHoe [lepeBo

[
371800 paas

ﬂ‘\mmm
U

220 mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpblit
cToN0BbIN HoXx

@
[l 200 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

Cuchara // Table Spoon
Cuillere Table // Cucchiaio Tavola
Joxka

All110mm

Ul 220mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpblit
cTonoBbI Hox

e
371500 / 371501 -
All110mm

Ul 20mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpblit
cTonoBbIn Hox

371600 / 371601
[l 200mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

[l 205 mm

Cuchara // Table Spoon
Cuillere Table // Cucchiaio Tavola
TNoxka

[yl 150mm

Cuchara Lunch // Lunch Spoon
Cuillere Lunch // Cucchiaino Frutta
Noxka ana JlaHya



Caja
Acero Inoxidable NITRUM®

Madera Comprimida

Acero Inoxidable 18/10

Madera Comprimida

=G dDE

Caja

805109
Granel

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

Box

NITRUM® Stainless Steel
Pack-Wood

Stainless Steel 18/10
Pack-Wood

g, b i oy g g,

R
o e g ot

Box

805109
Bulk

NITRUM® Stainless Steel

Polypropylene

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

Acier Inoxydable 10/18

Bois Comprimé

Boite

805109
Vrac

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

Acciaio Inossidabile 18/10

Legno Compresso

Scatola

805109
Sfuso

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

lMpeccoBaHHoe [lepeBo

Hepxasetoas Cranb 18/10

[peccoBanHoe [lepeBo

o]
372500 [aasl

(ll110mm

Ul 225mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbliit
CTON0BbIN HOoX

| 372600 |
[l 225mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

L ]
372700 [ene

(1120 mm
Ul 240mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbiit
CTON10BbIN HOX

Kopobka

805109

bes Ynakoskun

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunex

=
740009 [ans

(1115 mm

Ul 230mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbiit
cTON0BbIN HOX

L]
805109 [jaae

(ll110mm
Ul 220mm
Cocina // Kitchen Knife

Découper // Coltello Bistecca
KyxHs
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a-

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable

Box

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel

a=

Caja

Acero Inoxidable NITRUM®

Poliamidas

Acero Inoxidable 18/10

Box

NITRUM® Stainless Steel

Polyamides

Stainless Steel 18/10

Boite

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable

Scatola

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Polyamides

Acier Inoxydable 10/18

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Poliammidi

Acciaio Inossidabile 18/10

Kopobka

MOHOBJI0KH U3 LIEIbHOTO KYCKA

Hepxasetowas Cranb

460100 [Jase

(ll110mm

Ul 200 mm

Postre // Sweet Knife // Dessert
Coltello Frutta // Necept

460400 e

d‘hZSmm
U

225mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monnamugbl

Hepxasetowas Cranb 18/10

=G dDE

Poliamidas Polyamides Polyamides Poliammidi Monnamunabl
A
370600 [ass
ﬂ ‘110 mm
= Ul 195mm
—_ ———

Postre // Sweet Knife // Dessert
Coltello Frutta // lecept

EX
MI 195 mm

Tenedor // Steak Fork

Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

[115mm
216 mm

370000 [ase @
3
U

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron
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Acero Inoxidable NITRUM®

Poliamidas

Acero Inoxidable 18/10

Poliamidas

B
d
U
U
0

Acero Inoxidable NITRUM®

Madera Comprimida

Acero Inoxidable 18/10

Madera Comprimida

B2
(
U
y
0

Box

NITRUM® Stainless Steel

Polyamides

Stainless Steel 18/10

Polyamides

Box

NITRUM® Stainless Steel
Pack-Wood

Stainless Steel 18/10
Pack-Wood
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Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Polyamides

Acier Inoxydable 10/18

Polyamides

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

Acier Inoxydable 10/18

Bois Comprimé

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Poliammidi

Acciaio Inossidabile 18/10

Poliammidi

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

Acciaio Inossidabile 18/10

Legno Compresso

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monnamugbl

Hepxasetowas Cranb 18/10

Monuamugpl

| 370625 [Jae
[ ]
(ll110mm

Ul 195 mm

Postre // Sweet Knife // Dessert
Coltello Frutta // lecept

EE
[l 195 mm @

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

o]
370025 [ @

(1115 mm

Ul 216 mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

lMpeccoBanHoe [lepeBo

Hepxasetowas Cranb 18/10

peccoBanHoe [lepeBo

803800 [aae

ﬂ‘ ‘ 105 mm
Ul 215mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbiit
cTonoBbI Hox

m 200 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

m 200 mm

Cuchara // Table Spoon
Cuillere Table // Cucchiaio Tavola
JNoxka



Caja

Acero Inoxidable NITRUM®
Polioximetileno (POM)
Latén

Acero Inoxidable 18/10
Polioximetileno (POM)

=G dDE

Box

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)
Brass

Stainless Steel 18/10
Polyoxymethylene (POM)

Laton Brass
WH'*'-I.L-:;..._.,“
E Caja Box

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

Mﬂm
_'r'-'-r.l.ll'nﬁlrl TV A R T TELL _

E Cala

Acero Inoxidable NITRUM®

Polioximetileno (POM)
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NITRUM® Stainless Steel

Polypropylene

Box

NITRUM® Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®
Polyoxyméthyléne (POM)
Laiton

Acier Inoxydable 10/18

Polyoxyméthyléne (POM)
Laiton

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Polyoxyméthyléne (POM)

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM

Polioxymetilene (POM)
Ottone

Acciaio Inossidabile 18/10

Polioxymetilene (POM)
Ottone

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polioxymetilene (POM)

TABLE KNIVES - COUTEAUX DE TABLE - COLTELLERIA DATAVOLA -

CTOJIOBbIE MPUBOPHI

Kopobka

Hepxasetowasn Cranb NITRUM®

Monuokcumetunex (MOM)
NatyHb

HepxaBsetowas Cranb 18/10

Monuokcumetunex (MOM)
NatyHb

L]
375000 [eae

(1115 mm

Ul 225mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbiit
CTON10BbIN HOX

lug] 195 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

Kopobka

Hepxagetowas Cranb NITRUM®

MonunponuneH

803000 [jaae

(ll110mm
Ul 215mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbiit
CTON10BbIN HOX

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

NMonuokcumeTtunex (MOM)

=
375200 [eas

ﬂ‘hZOmm
U

215mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbiit
cTON0BbIN HOX



8-

Acero Inoxidable NITRUM®

Madera Comprimida

Caja

Acero Inoxidable 18/10

Madera Comprimida

Caja Expositora

Acero Inoxidable NITRUM®
Polipropileno

Box

NITRUM® Stainless Steel
Pack-Wood

SEROOS"

e o o i

Box

Stainless Steel 18/10

Pack-Wood

Display Box

NITRUM® Stainless Steel

Polypropylene

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

Boite

Acier Inoxydable 10/18

Bois Comprimé

Boite Présentoir

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

Scatola

Acciaio Inossidabile 18/10

Legno Compresso

S. Expo

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene

Kopobka

Hepxasetowias Cranb NITRUM®

MpeccoBaHHoe [lepeBo

374610 |
ﬂ‘%mm

Ul 195 mm

Chuletero-Macheta // Steak Knife -

Cleaver // Steak-Couperet
Coltello Bistecca-Mannaietta
OcTpblit CTonoBblin Hox -
MsicHULKMIn Hox

Kopobka

Hepxasetowas Cranb 18/10

lpeccoBanHoe [lepeBo

MI 195 mm

Tenedor // Steak Fork

Fourchette // Forchetta Bistecca

Bunka

Hox ana unctku osolweit n GpykTos

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

MonaunponuneH

d“]OOmm
U

215mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron

373631 [eae

ﬂ ‘100mm
Ul 215mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron

3736

(11100 mm
Ul 215mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron
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E Caja Box Boite Scatola

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Poliamidas Polyamides Polyamides Poliammidi
o e
o
-_\_.\_\'- ''''' e e
E Caja Box Boite Scatola

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene
5 - (RS S
E Caja Box Boite Scatola

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Madera de Palisandro Rosewood Palisandre Legno Palissandro
'\-\..\_\_\1
— SORCOS
——— s S,
o
Caja Box Boite Scatola

NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

MICARTA MICARTA

MICARTA

Acero Inoxidable NITRUM®
MICARTA

el I7
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Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monnamugbl

ﬂ‘\mmm
U

230 mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbiii
cTON0BbIN HOX

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunen

(ll110mm

Ul 230mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbliit
CTON10BbIN HOoX

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Manucanpposoe [lepeso

ﬂ‘\mmm
U

230mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbint
cToN0BbIN HOX

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®
MUKAPTA

(ll110mm

Ul 230mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbliit
€TON0BbIN HoX

ﬂ‘\mmm
U

230 mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbin
cTON0BbIN HOX



E Caja Box Boite Scatola KopoBka
ﬂ Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetowas Cranb NITRUM®
U Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) MonuokcumeTunex (MOM)
O@ Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10 Acier Inoxydable 10/18 Acciaio Inossidabile 18/10 Hepxasetowas Cranb 18/10
0 0 Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) Monuokcumetunet (MOM)
A
374821 -
ﬂ| [ 115 mm
Ul 225mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbliit
cTonosbI Hox

[yl 195 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

m 200 mm

Cuchara // Table Spoon
Cuillere Table // Cucchiaio Tavola
Noxka

[
374822 el

ﬂ| [115 mm
Ul 225mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbliit
cTonoBbI Hox

[lyg] 195 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

m 200 mm

Cuchara // Table Spoon
Cuillére Table // Cucchiaio Tavola
Noxka
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E Caja Box Boite Scatola Kopobka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxagetowas Cranb NITRUM®
Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) MonuokcumeTunex (MOM)
O@ Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10 Acier Inoxydable 10/18 Acciaio Inossidabile 18/10 Hepxasetouwas Cranb 18/10
0 0 Polioximetileno (POM) Polyoxymethylene (POM) Polyoxyméthyléne (POM) Polioxymetilene (POM) MonuokcumeTunen (MOM)
A
374823 -
d‘ 115 mm
Ul 225mm

Chuletero // Steak Knife // Steak
Coltello Bistecca // OcTpbliit
cTonosbI Hox

[l 195 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

m 200 mm

Cuchara // Table Spoon
Cuillere Table // Cucchiaio Tavola
Noxka

EXZ =
|
\\ — d‘ 115 mm
e, . Ul 225mm
M' Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpbliit
cTonosbI Hox

[l 195 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

m 200 mm

Cuchara // Table Spoon
o = Cuillére Table // Cucchiaio Tavola
Noxka
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Caja

Acero Inoxidable NITRUM®
Polioximetileno (POM)

Acero Inoxidable 18/10
Polioximetileno (POM)

TABLE KNIVES - COUTEAUX DE TABLE - COLTELLERIA DATAVOLA - CTO/10BbIE MPUBOPbI

Box

NITRUM® Stainless Steel
Polyoxymethylene (POM)

Stainless Steel 18/10
Polyoxymethylene (POM)

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®
Polyoxyméthyléne (POM)

Acier Inoxydable 10/18

Polyoxyméthyléne (POM)

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®
Polioxymetilene (POM)

Acciaio Inossidabile 18/10
Polioxymetilene (POM)

Kopobka

Hepxagetowas Cranb NITRUM

Monuokcumetunex (MOM)

Hepxasetowas Cranb 18/10

Monuokcumetunex (MOM)

374800 peas

ﬂ‘\m mm
Ul 225mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpblit
cTonosbIn Hox

m 195 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

flgf] 200mm

Cuchara // Table Spoon
Cuillére Table // Cucchiaio Tavola
JNoxka

[
374824 peas

(|1115mm
Ul 225mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpblit
cTonoBbIn Hox

[l 195 mm

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka

flgf] 200mm

Cuchara // Table Spoon
Cuillere Table // Cucchiaio Tavola
Joxka
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Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

Box

NITRUM® Stainless Steel

Polypropylene

Caja

Acero Inoxidable NITRUM®
Poliamidas

Acero Inoxidable 18/10

Poliamidas

=G dDE

Box

NITRUM® Stainless Steel

Polyamides

Stainless Steel 18/10

Polyamides

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®

Polypropyléne

Boite

Acier Inoxydable NITRUM®
Polyamides

Acier Inoxydable 10/18

Polyamides

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polipropilene

Scatola

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Poliammidi

Acciaio Inossidabile 18/10

Poliammidi

156 | CUCHILLOS DE MESA - TABLE KNIVES - COUTEAUX DE TABLE - COLTELLERIA DA TAVOLA - CTOJIOBbIE MPUBOPHI

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monunponunen

d‘hOSmm
U

205mm

Postre // Sweet Knife // Dessert
Coltello Frutta // lecept

EZN =
|
ﬂ ‘125mm

Ul 230mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron

802900 [aae

(ll110mm

Ul 210mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron

L]
802910 [aae

(|10 mm

Ul 210mm

Mesa // Table Knife // Table
Coltello Tavola // Cron

Kopobka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Monnamupbl

Hepxasetowas Cranb 18/10

Monnamngbl

o]
804000 [ans

(ll110mm
Ul 210mm
Chuletero // Steak Knife // Steak

Coltello Bistecca // OcTpblit
cTonoBbIn Hox

Tenedor // Steak Fork
Fourchette // Forchetta Bistecca
Bunka



E Caja Regalo Gift Box

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel

Madera Comprimida Pack-Wood

Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10

Pack-Wood

=G al™

Madera Comprimida

6 X 3719

Caja Regalo Gift Box

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel

Madera Comprimida Pack-Wood

Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10

Madera Comprimida Pack-Wood

=G ul™>

6 X 3715
[
-—

e
S -

6 X 3716

E Caja Regalo Gift Box

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel

Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10

- —_——
e L —

6 X 3755

A

|

=

e
_—

6 X 7021

Boite Cadeau

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

Acier Inoxydable 10/18

Bois Comprimé

Boite Cadeau

Acier Inoxydable NITRUM®

Bois Comprimé

Acier Inoxydable 10/18

Bois Comprimé

Boite Cadeau

MONOBLOC D'UNE PIECE

Acier Inoxydable

Acier Inoxydable

Scatola Regalo

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

Acciaio Inossidabile 18/10

Legno Compresso

Scatola Regalo

Acciaio Inossidabile NITRUM®

Legno Compresso

Acciaio Inossidabile 18/10

Legno Compresso

Scatola Regalo

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile

10/18 Acciaio Inossidabile 18/10

MopapoyHas Ynakoska

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

lMpeccoBaHHoe [lepeBo

Hepxasetowas Cranb 18/10

[peccoBanHoe [lepeBo

Juego chuleteros // Steak Set
Bloc // Set // Ha6op Hoxeit

MopapoyHas YnakoBka

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

[peccoBanHoe [lepeBo

Hepxasetowas Cranb 18/10

lMpeccoBaHHoe [lepeBo

Juego chuleteros // Steak Set
Bloc // Set // Ha6op Hoxeit

MopapoyHas Ynakoska

MOHOBJI0KM U3 LIENIbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb

Hepxasetowas Cranb 18/10

Juego chuleteros // Steak Set
Bloc // Set // Ha6op Hoxeit

STEAK SET - BLOC - SET - HABOP HOXE/ - JUEGOS CHULETEROS

()

| 157



Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

MONOBLOC D'UNE PIECE MONOBLOCCO UNIPEZZO MOHOBJI0KH U3 LIEIbHOTO KYCKA

MONOBLOCK DE UNA PIEZA MONOBLOCK OF ONE PIECE
Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Acero Inoxidable Stainless Steel

Juego chuleteros // Steak Set

B
6 X 3765 Bloc // Set // Ha6op Hoxeit
A
|
|; I'

.\-\-\- i
—— e — e,
Juego chuleteros // Steak Set
| Bloc // Set // Ha6op Hoxeit

6 X 7020 |
N}

Juego chuleteros // Steak Set
Bloc // Set // Ha6op Hoxeit

“""‘-\-—_-..\_., > -L_\—I-—q_

4 X 3758
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Estuche Case

MONOBLOCK DE UNA PIEZA MONOBLOCK OF ONE PIECE
Acero Inoxidable Stainless Steel

6 X 3755

E Blister Blister

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel

Madera Comprimida Pack-Wood

6 X 3715

MONOBLOC D'UNE PIECE MONOBLOCCO UNIPEZZO

Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

YnakoBka

MOHOBOKH U3 LIENbHOTO0 KYCKA
Hepxasetowas Cranb

Juego chuleteros // Steak Set
Bloc // Set // Ha6op Hoxeit

Bnuctep

Hepxasetowas Cranb NITRUM®

lpeccoBaHHoe [lepeBo

Juego chuleteros // Steak Set
Bloc // Set // Ha6op Hoxeit

STEAK SET - BLOC - SET - HABOP HOXE/ - JUEGOS CHULETEROS | 159
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NAVAJAS PROFESIONALES

Professional Pocket Knives // Couteaux De
Poche Professionnels // Lame Professionali
MpodeccnoHanbHbie Hoxu

Una de las piezas que podria representar los origenes de ARCOS es

la Navaja Profesional. Tiene su origen entre los siglos XVIl'y XVIII,
momento a partir del cual las Navajas de Albacete se convierten en un
simbolo facil de reconocer en cualquier parte del Mundo. Utilizadas en
un gran ndmero de oficios, son una herramienta clave para multitud de
tareas desempefadas por los mejores profesionales.

One of the pieces which could represent the origins of ARCOS is the
Professional Pocket Knife. It has its origin between the seventeenth and
eighteenth centuries, the moment from which the Knives of Albacete
become an easy recognisable symbol anywhere in the world. Used in a
wide variety of trades, they are an essential tool for many tasks carried
out by the best professionals.

Le Couteau de Poche Professionnel est une piece qui pourrait
représenter les débuts d’ARCOS. Son origine date des XVlle et XVllle
siecles, époque a partir de laquelle les Couteaux de Poche d’Albacete
sont devenus un symbole facile a reconnaitre dans le monde entier.
Employés dans de nombreux métiers, ce sont des outils clés dans de
nombreuses taches réalisées par les meilleurs professionnels.

Uno dei pezzi che potrebbe rappresentare le origini di ARCOS &

il Coltello Professionale. Le sue origini datano fra il XVII e il XVIII
secolo, momento in cui i Coltelli di Albacete diventano un simbolo
facilmente riconoscibile in qualsiasi parte del Mondo. Utilizzati in molte
professioni, sono degli strumenti chiave per un‘infinita di lavori svolti dai
migliori professionisti.

OfHUM 13 NpeAMETOB, KOTOPbIe MOTYT CTaTb OCHOBOMOJIOXHUKaMu
ncTopum npoucxoxaeHus komnanmm ARCOS, sasnsietcs
npodeccuoHanbHbIi HOX. ICTOPKSI MPOUCXOXAEHNS YXOANUT CBOMMM
kopHsimu B XVII 1 XVIII Beka - Bpems, korga Hoxu us Anbbacete
CTaHOBSITCS JIErKO y3HaBaeMblM CUMBOJIOM B JIl0601 TOUYKe Mupa.
Mcnonbaysch AN BbINONHEHWS Pa3/IMYyHON paboTbl, HOXWU cTanu
KNHOYEBBIM MHCTPYMEHTOM AN18 NyULUUX MPodeccnoHanos.
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PROFESSIONAL POCKET KNIVES // COUTEAUX DE POCHE PROFESSIONNELS
LAME PROFESSIONALI /7 MTPO®ECCVOHAJIbHBIE HOXXI

NITRUM’

ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL
ACIER INOXYDABLE
ACCIAI0 INOSSIDABILE
HEPKABEIOWAR CrANb

ot



E Caja Box Boite Scatola Kopobka

Acero Inoxidable NITRUM® NITRUM® Stainless Steel Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM® Hepxasetowas Cranb NITRUM®

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MNonunponunex

mzﬁmm

Navaja // Pocket Knife
Poche // Coltello Tascabile
OxoTHU4Mn Hox

.-_"' M&Smm

. Navaja // Pocket Knife
& Poche // Coltello Tascabile
OxoTHUYMIA Hox

MISSmm

i Navaja // Pocket Knife
[ Poche // Coltello Tascabile
OxOTHMYMIN Hox

MIBSmm

i Navaja // Pocket Knife
ke Poche // Coltello Tascabile
OxoTHUuMn Hox

mwmm

o Navaja // Pocket Knife
Poche // Coltello Tascabile
OxoTHM4Mn Hox
- 485929
m 85 mm
o
—

Navaja // Pocket Knife
Poche // Coltello Tascabile
OxOTHMYMIA Hox

PROFESSIONAL POCKET KNIVES - COUTEAUX DE POCHE PROFESIONNELS - LAME PROFESSIONALI - MPO®ECCUOHANbHBLIE HOXN - NAVAJAS | 163
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MADRID

Un buen cuchillo es la clave de una buena cuberteria. Arcos

fabrica cuchillos de mesa en acero inoxidable con una calidad y un
disefio excelentes, para hacer de sus cuberterias una coleccion de
herramientas de primera calidad que permitan que el comensal disfrute
de la comida sin reparar en la calidad de los cubiertos.

El filo de sierra especial de sus cuchillos mejora la calidad del
corte y proporciona una resistencia y durabilidad extraordinarias,
proporcionando ademads un toque de elegancia en cualquier mesa.

A great knife is the key to success for great flatware. Arcos
manufactures excellent quality and design stainless steel table knives,
in order to make their cutlery and flatware a collection of top quality
tools which allow the diner to simply enjoy the food without worrying
about the quality of cutlery.

The special cutting edge of its knives improves the cutting quality and
offers extraordinary resistance and durability, conferring also a touch of
elegance to any table.

La clé d'un bon jeu de couverts est un bon couteau. Arcos fabrique

des couteaux de table dans un acier inoxydable d’une qualité et d'une
conception excellentes, pour que vos jeux de couverts deviennent

de véritables collections d'outils de premiére qualité permettant aux
convives de profiter du repas sans se soucier de la qualité des couverts.

BURDEOS

- 5 "-—: -
BERLIN

TOSCANA

Le tranchant spécial en scie de ses couteaux permet d'améliorer

la qualité de la découpe et apporte une résistance et une durabilité
extraordinaires tout en apportant une touche d’élégance a toutes les
tables.

Un buon coltello ¢ la chiave di una buona posateria. Arcos fabbrica
coltelli da tavola in acciaio inossidabile con eccellenti proprieta e
design, per fare della sua posateria una collezione di strumenti di
prima qualita, che consentano al commensale di gustare il cibo senza
preoccuparsi delle caratteristiche delle posate.

La lama seghettata dei suoi coltelli migliora la qualita del taglio e
conferisce una resistenza e una durevolezza straordinarie, dando inoltre
un tocco di eleganza a qualsiasi tavola.

XopoLUnit HOX ABNSIETCS KIHOYOM K XOpOoLLeMy Habopy CTONTOBbIX
npu6opoB. Arcos Npov3BOANUT CTOJIOBbIE HOXU U3 HEPXKaBetoLL el
CTanu c NPeBOCXOAHbIM KaYeCTBOM W M3altHOM, YTOBbI CTONOBbIE
npuéopbI CTanu KonnekKLMoHHbIM Ha6opoM B BalleM J0Me, KOTOpbIi
NMo3BOMNUT HacNaAMTbCs 61t0AaMm 1 ObiTb YBEPEHHbIMU B KayecTBe
CTONOBbIX NPUBOPOB.

CneuunanbHoe 3y6anoe nes3Bue ynydllaeT Ka4eCTBO pa3pesa, a TakXe
obecneynBaet HEO6bILIal7IHy|0 MPOYHOCTb N AOJITOBEYHOCTb. Momunmo
3TOro npupaet 3fieraHTHbIN BUA, J'I}060My cTony.
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Caja Box Boite

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: ~ 3 mm

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 3 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: = 3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

585900 [aae

(l1110mm

Ul 230mm

L ———

Cuchillo Mesa // Table Knife / Couteau Table // Coltello Tavola // CronoBbliit Hox

— _
—— - e MZOSmm

Cuchara Mesa // Table Spoon // Cuillére Table // Cucchiaio Tavola // Cronosas Jloxxka

A

- 585600 |uaa
T — — ﬂ ‘90 mm
Ul 193 mm

Cuchillo Postre // Dessert Knife // Couteau a Dessert // Coltello Frutta // LleceptHas Hox

~
n . m183mm

Cuchara Postre // Dessert Spoon // Cuillére a Dessert // Cucchiaio Frutta // JeceptHas Bunka

B
E - [l 156 mm

Tenedor Lunch // Cake Fork // Fourchette Lunch // Forchetta Frutta // Bunka ans JlaHuya

[l 1220

Cuchara Moka // Mocca Spoon // Cuillere a Moka // Cucchiaino Moka // Ko®eithas Jloxka

o [yl 194mm

Tenedor Pescado // Fish Fork // Fourchette Poisson // Forchettina Pesce // Bunka ans Pbibbi

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 3 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

Scatola Kopobka

MOHOB/OKHU U3 LIENBbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
Tonwuua: = 3 mm

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 3 mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: ~ 3 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonuwuua: = 3 mm

[l 206mm

Tenedor Mesa // Table Fork // Fourchette Table // Forchetta Tavola // Cronosas Bunka

o)
586400 [

e et ﬂ‘HOmm
Ul 225 mm

Chuletero // Steak Knife // Steak // Coltello Bistecca // OcTpbiit cTonoBblit Hox

4 [l 185 mm

Tenedor Postre // Dessert Fork // Fourchete a Dessert // Forchettina Dolce // LeceptHas Bunka

|

i 565200 [eas
o — - ﬂ ‘SOmm
Ul 173 mm

Cuchillo Lunch // Lunch Knife // Couteau Lunch // Coltello Frutta // Hox ans laHua

_
Te—— - - m156mm

Cuchara Café // Coffee-Lunch Spoon // Cuillére a Café-Lunch // Cucchiaino Caffé-Frutta
JNoxka pna Ko®e-flanua

== —_— (|/85 mm
Ul 220 mm

Cuchillo Pescado // Fish Knife // Couteau Poisson // Coltello Pesce // Hox ansi Pbibbl

ey . [yl 241 mm

Pala Pastel / Cake Server // Pelle a Tarte // Pala Torta // JlonaTka gns ropra
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Caja

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

Box

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 3 mm

Boite

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

Scatola

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: ~ 3 mm

Kopobka

MOHOBJI0KM U3 LIENIbHOTO KYCKA
Hepxasetouas Cranb 18/10
Tomuunua: = 3 mm

*
- figf] 193mm

Tenedor Ensalada // Salad Fork // Fourchette A Salade // Forchetta Da Insalata // Bunka s
Canata

i . - MZSSmm

Cuchara Servir // Serving Spoon // Cuillére a Servir // Cucchiaione // PasnusatesnbHas noxka

-
[ 193

Cuchara Ensalada // Salad Spoon // Cuillére A Salade // Cucchiaio Da Insalata // Noxka [ins

Canata
’ b

= m 275mm

Cazo Sopa // Soup Ladle // Louche a Soupe // Mestolo // Koew ans Cyna

587400. 587400. 587400. 587400. 587400.
Estuche - 24 Piezas Gift Case - 24 Pieces Ménagére - 24 Pieces Confezioni Regalo - 24 Pezzi YnakoBka - 24 lpegmeToB
587200. 587200. 587200. 587200. 587200.

Maletin - 113 Piezas

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

Estuche // Gift Case / Ménagére
Confezioni Regalo // YnakoBka

Gift Case - 113 Pieces

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: ~ 3 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 3 mm

C—— 6X 5859

 >——> 6X 5860

=—" 6X5861
C— 6X5851

168 | capri

24

Ménagére -113 Pieces

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 3 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

Astuccio - 113 Pezzi

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 3 mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 3 mm

YemopaH - 113 MpeameToB

MOHOB/I0KW U3 LIENIbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
TomuuHa: = 3 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwuna: = 3 mm

Maletin// Gift Case // Ménagére
Confezioni // YemopaH

————> 12X 5859

(=D 12X 5860

=——> 12X 5861

——— 12X 5852

12X 5851

= 12X 5854

C—— 12X 5850
<> 12X 5862

=>——> 12X 5863

<}< 1X 5870

(_——> 1X 5866
S>=— 1X 5867

(== 1x 5868
< —> 1X 5869

113
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E Caja Box Boite Scatola Kopobka
MONOBLOCK DE UNA PIEZA MONOBLOCK OF ONE PIECE MONOBLOC D'UNE PIECE MONOBLOCCO UNIPEZZO MOHOB/OKHU U3 LIENBbHOTO KYCKA
Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Espesor: = 3 mm Thickness: = 3 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: = 3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: ~ 3 mm

590900 [aae

i -

T = I —— ﬂMZOmm

Ul 238mm

Cuchillo Mesa // Table Knife / Couteau Table // Coltello Tavola // CronoBbliit Hox

e

=X - S— MZOSmm

Cuchara Mesa // Table Spoon // Cuillére Table // Cucchiaio Tavola // Cronosas Jloxxka

590600 [Jene

e

S (1|10 mm

Ul 208 mm

Cuchillo Postre // Dessert Knife // Couteau a Dessert // Coltello Frutta // LleceptHas Hox

i m 178 mm

Cuchara Postre // Dessert Spoon // Cuillére a Dessert // Cucchiaio Frutta // JeceptHas Bunka

o MHOmm

Tenedor Lunch // Cake Fork // Fourchette Lunch // Forchetta Frutta // Bunka ansa JlaHya

et o [y 110mm

Cuchara Moka // Mocca Spoon // Cuillere a Moka // Cucchiaino Moka // Ko®eithas Jloxka

_ . [ 591300 |
- [yl e,

Tenedor Pescado // Fish Fork // Fourchette Poisson // Forchettina Pesce // Bunka ans Pbibbi

Epaisseur: ~ 3 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

Spessore: = 3 mm Tonuwuua: = 3 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwmua: ~ 3 mm

— ; [ 591100 |
- o [ 205,

Tenedor Mesa // Table Fork // Fourchette Table // Forchetta Tavola // Cronosas Bunka

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 3 mm

|
. 591400 [aae
s 1
e e ﬂ‘HOmm
Ul 225 mm

Chuletero // Steak Knife // Steak // Coltello Bistecca // OcTpbiit cTonoBblit Hox

[yl 178mm

Tenedor Postre // Dessert Fork // Fourchete a Dessert // Forchettina Dolce // LeceptHas Bunka

]
o 590200 [ane
— ]
= e
- = ﬂ“SSmm
Ul 178 mm

Cuchillo Lunch // Lunch Knife // Couteau Lunch // Coltello Frutta // Hox ans NlaHua

e o m153mm

Cuchara Café // Coffee-Lunch Spoon // Cuillére a Café-Lunch // Cucchiaino Caffée-Frutta
Noxka pns Kode-Nanuya

- T—— (/185 mm
Ul 205 mm

Cuchillo Pescado // Fish Knife // Couteau Poisson // Coltello Pesce // Hox ansi Pbibbl

e d o [ ssom

Pala Pastel / Cake Server // Pelle a Tarte // Pala Torta // JlonaTka gns ropra
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Caja

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

Tenedor Ensalada // Salad Fork // Fourchette A Salade // Forchetta Da Insalata // Bunka s

Box

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 3 mm

—

Boite
MONOBLOC D'UNE PIECE

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

figf] 193mm

Canata

[l 260mm \

Cuchara Servir // Serving Spoon // Cuillére a Servir // Cucchiaione // PasnusatesnbHas noxka

592400.
Estuche - 24 Piezas

592200.
Maletin - 113 Piezas

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

Estuche // Gift Case / Ménagére
Confezioni Regalo // YnakoBka

592400.
Gift Case - 24 Pieces

592200.
Gift Case - 113 Pieces

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: ~ 3 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 3 mm

——— 6X 5909

C >——> 6X5910

== 6X5911
= 6X5903

172 | BURDEOS

24

Scatola
MONOBLOCCO UNIPEZZO

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: ~ 3 mm

Kopobka
MOHOBJI0KM U3 LIENIbHOTO KYCKA

Hepxasetouas Cranb 18/10
Tomuunua: = 3 mm

— [ 193

Cuchara Ensalada // Salad Spoon // Cuillére A Salade // Cucchiaio Da Insalata // Noxka [ins

Canata

o [yl 203mm

Cazo Sopa // Soup Ladle // Louche a Soupe // Mestolo // Koew ans Cyna

592400. 592400.
Ménagére - 24 Pieces Confezioni Regalo - 24 Pezzi
592200. 592200.

Ménagére - 113 Pieces

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 3 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

Astuccio - 113 Pezzi

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 3 mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 3 mm

592400.
YnakoBka - 24 lpegmeToB
592200.
YemopaH - 113 MpeameToB

MOHOBJ/IOKH U3 LIENbHOIO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
TomuuHa: = 3 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwuna: = 3 mm

Maletin// Gift Case // Ménagére
Confezioni // YemopaH

C———> 12X 5909

=D 12X 5910

= 12X 5911

——— 12X 5902

12X 5903

= 12X 5904

C—= 12X 5901
> 12X 5912

== 12X 5913

(}_\/) 1X 5920

C —> 1x 5916
S>——> 1X 5017

(—= 1x 5018
 —D 1X 5919

113
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Caja Box Boite

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: ~ 3 mm

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 3 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: = 3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: ~ 3 mm

560900 [ae

s st ﬂ‘\
U

100 mm
220 mm

Cuchillo Mesa // Table Knife / Couteau Table // Coltello Tavola // CronoBbliit Hox

— m

= %
T— [l 200mm

Tenedor Mesa // Table Fork // Fourchette Table // Forchetta Tavola // Cronosas Bunka

A
B B 5650600 [eas
" .=—-—_-Il"
—— m— ﬂ“%mm
Ul 200 mm

Cuchillo Postre // Dessert Knife // Couteau a Dessert // Coltello Frutta // LleceptHas Hox

.
m180mm

Cuchara Postre // Dessert Spoon // Cuillére a Dessert // Cucchiaio Frutta // JeceptHas Bunka

m 150 mm

Tenedor Lunch // Cake Fork // Fourchette Lunch // Forchetta Frutta // Bunka ans JlaHuya

=

T ——
[yl 175 mm

Cuchara Moka // Mocca Spoon // Cuillere a Moka // Cucchiaino Moka // Ko®eithas Jloxka

—— B 51300 |
e p——
— [l 185 mm

Tenedor Pescado // Fish Fork // Fourchette Poisson // Forchettina Pesce // Bunka ans Pbibbi

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 3 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

Scatola Kopobka

MOHOB/OKHU U3 LIENBbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
Tonwuua: = 3 mm

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 3 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwmua: ~ 3 mm

aso: o @)

e ®  (Nl1100 mm
Ul 220mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 3 mm

Cuchillo Mesa - Micro-perlado // Table Knife - Micro-brushing // Couteau Table
Micro-perlage // Coltello Tavola - Micro-perlato // Cronosbiit Hox - MUKpo rpaHy/bl

- o
ﬂ‘-"-&rm_'"_ [l 200mm

Cuchara Mesa // Table Spoon // Cuillere Table // Cucchiaio Tavola // Cronosas Jloxka

. -
—_—7 [l 180 M

Tenedor Postre // Dessert Fork // Fourchete a Dessert // Forchettina Dolce // LeceptHas Bunka

A
_ 560200 [leas
'"_'_,ut-——_-l‘
R — ﬂ“SSmm
Ul 180 mm

Cuchillo Lunch // Lunch Knife // Couteau Lunch // Coltello Frutta // Hox ans laHua

m 140 mm

Cuchara Café // Coffee Spoon // Cuillere a Café // Cucchiaino Caffée // Toxxka gna Kode

e N
LY —

561200 |
ﬂ‘85mm

Ul 210 mm

% C—————————

Cuchillo Pescado // Fish Knife // Couteau Poisson // Coltello Pesce // Hox ansi Pbibbl

-~
[yl 135mm

Cuchara Helado // Ice Cream Spoon // Cuillére a Glace // Paletta Gelato // Jinoxka ans
MoposeHoro

BERLIN | 175



Caja

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

Box
MONOBLOCK OF ONE PIECE

Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 3 mm

—

Boite

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

fl 280mm

Cazo Sopa // Soup Ladle // Louche a Soupe // Mestolo // Kol ana Cyna

.
- '."'\.
L »~
&
-
—
-\-\_\_\_\__ j

figf] 250mm

Tenedor Servir // Serving Fork // Fourchette Service // Forchettone Servire // CepupoBoyHasn

Bunka

[l 180mm

Pala Pastel // Cake Server // Pelle a Tarte // Pala Torta // JlonaTka ans ropra

562400.
Estuche - 24 Piezas
562500.
Maletin - 113 Piezas

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: =3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

Estuche // Gift Case // Ménagére
Confezioni Regalo // YnakoBka

C—— 6X 5609

562400.

Scatola Kopobka
MONOBLOCCO UNIPEZZO

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: =~ 3 mm

—
I'X__‘__ o — [ 265 mm

-

MOHOBJI0KM 13 LIEIbHOTO KYCKA
Hepxasetouas Cranb 18/10
Tonwuua: = 3 mm

Cuchara Servir // Serving Spoon // Cuillére a Servir / Cucchiaione // PaznuBaTenbHas noxka

. |
tﬁ - - = [y 180mm

Cacillo Salsa // Gravy Ladle // Louche a Créme // Mestolo Salsa //Coychuua

[ 562100 |
[ 220mm

Cuchara de Refresco // Ice Tea Spoon // Cuillére a Glace // Cucchiaino Té // PasnuBatenHas
Noxka gns MpoxnaguTtenbHbix Hanutkos

w

Gift Case - 24 Pieces
562500.
Gift Case - 113 Pieces

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel

Ménagére - 113 Pieces

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable

Astuccio - 113 Pezzi

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile

562400. 562400. 562400.
Ménagére - 24 Pieces Confezioni Regalo - 24 Pezzi YnakoBka - 24 MpeameToB
562500. 562500. 562500.

YemopaH - 113 MNpeameTtos

MOHOB/I0KW U3 LIENIbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb

Thickness: ~ 3 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 3 mm

———— 12X 5609

Epaisseur: ~ 3 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

 >——> 6X5610

= 6X5611
C=—— 6X5603

24

12X 5603

176 | BERLIN

=D 12X 5610

= 12X 5611

——— 12X 5602

Spessore: = 3 mm Tonumua: = 3 mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 3 mm

Hepxasetouan Cranb 18/10
TonuwuHa: = 3 mm

Maletin// Gift Case // Ménagére
Confezioni / YemopaH

== 12X 5604 C>—<) 1X 5618

C— 12X5601 = —— 1X 5617

———— 12X 5612 G<> 1X 5616
=— 12X5613 < —— 1X 5619

G< 1X 5620

113
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Caja

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: ~ 3 mm

Box

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: ~ 3 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: = 3 mm

Boite

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 3 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 3 mm

Scatola

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 3 mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 3 mm

Kopobka

MOHOB/OKHU U3 LIENBbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
Tonwuua: = 3 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwmua: ~ 3 mm

N =
|
(1115 mm

Ul 245 mm

> - i 2

Cuchillo Mesa // Table Knife / Couteau Table // Coltello Tavola // CronoBbliit Hox

N (556100
m 210 mm

Tenedor Mesa // Table Fork // Fourchette Table // Forchetta Tavola // Cronosas Bunka

| 555600 [faas
|
(1|10 mm

Ul 225mm

hmsa

= _..-——-—\-____'.-

Cuchillo Postre // Dessert Knife // Couteau a Dessert // Coltello Frutta // LleceptHas Hox

= -
1""'l--.___ - m185mm

Cuchara Postre // Dessert Spoon // Cuillére a Dessert // Cucchiaio Frutta // JeceptHas Bunka

. .
m 150 mm

Tenedor Lunch // Cake Fork // Fourchette Lunch // Forchetta Frutta // Bunka ans JlaHuya

" — m
"“‘- d - m 130 mm

Cuchara Café // Coffee Spoon // Cuillére a Café // Cucchiaino Caffé // Iloxka gns Kode

e ﬂ |90 mm
Ul 215mm

Cuchillo Pescado // Fish Knife / Couteau Poisson // Coltello Pesce // Hox ans Pbibbi

@
m |
(11100 mm

Ul 222mm

—

Cuchillo Mesa - Micro-perlado // Table Knife - Micro-brushing // Couteau Table
Micro-perlage // Coltello Tavola - Micro-perlato // Cronosbiit Hox - MUKpo rpaHy/bl

m 210 mm

Cuchara Mesa // Table Spoon // Cuillere Table // Cucchiaio Tavola // Cronosas Jloxka

.___r-—._-—|_\_-_r..

—_— )
fiyf] 190 mm

Tenedor Postre // Dessert Fork // Fourchete a Dessert // Forchettina Dolce // LeceptHas Bunka

555200 ffane
ﬂ‘SSmm

Ul 180 mm

———

Cuchillo Lunch // Lunch Knife // Couteau Lunch // Coltello Frutta // Hox ans laHua

d . m 150 mm

Cuchara Lunch // Lunch Spoon // Cuillere Lunch // Cucchiaino Frutta // Jloxxka ans JlaHua

< | 555000 |
- [y 175 mm

Cuchara Moka // Mocca Spoon // Cuillere a Moka // Cucchiaino Moka // Ko®eiiHas JToxka

= - [l 190 mm

Tenedor Pescado // Fish Fork // Fourchette Poisson // Forchettina Pesce // Bunka ans Pbibbl

MADRID | 179



Caja Box Boite

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel 18/10

Thickness: =~ 3 mm Epaisseur: ~ 3 mm

555500 |
Im 150 mm

Cuchara Helado // Ice Cream Spoon // Cuillere a Glace // Paletta Gelato // Jinoxka gns
MopoxeHoro

- m 255mm

Tenedor Servir // Serving Fork // Fourchette Service // Forchettone Servire // CepupoBoyHas

Bunka
e
_—\Mﬁu_‘- flyg] 220mm

Pala Pastel // Cake Server // Pelle a Tarte // Pala Torta // Jlonatka ans ropra

fiygf 175 mm

Cacillo Salsa // Gravy Ladle // Louche a Créme // Mestolo Salsa //CoycHuua

O
N _— -

el

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable 10/18

5

Scatola Kopobka

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: ~ 3 mm

MOHOBJI0KM 13 LIEIbHOTO KYCKA
Hepxasetouas Cranb 18/10
TonwuHa: = 3 mm

-

'.l. e i 7 —
m 270 mm

Cuchara Servir // Serving Spoon // Cuillére a Servir // Cucchiaione // PasnusatenbHas noxka
557100
o= [l 220mm

Cuchara de Refresco // Ice Tea Spoon // Cuillére a Glace // Cucchiaino Té // PasnuBatenHas
JNoxkka ana NpoxnagutenbHbix HanuTkos

flgfl 270mm

Cazo Sopa // Soup Ladle // Louche a Soupe // Mestolo // Kosw ansi Cyna

e SN

~>

557400. 557400. 557400. 557400. 557400.
Estuche - 24 Piezas Gift Case - 24 Pieces Ménagére - 24 Pieces Confezioni Regalo - 24 Pezzi YnakoBka - 24 MpeameToB
557500. 557500. 557500. 557500. 557500.

Maletin - 113 Piezas Gift Case - 113 Pieces

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 3 mm

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: = 3 mm

Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 3 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 3 mm

Estuche // Gift Case // Ménagére
Confezioni Regalo // YnakoBka

Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 3 mm

Epaisseur: ~ 3 mm

C——— 6 X 5556

(= 6X5557

= §X5558
C=— 6X5553

24

- 12X 5553

180 | MADRID

Ménagére - 113 Pieces

MONOBLOC D'UNE PIECE

Acier Inoxydable 10/18

——— 12X 5556

(>——> 12X 5557
=—— 12X 5558

———> 12X 5552

Astuccio - 113 Pezzi YemopaH YemopaH - 113 MNpeametos

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 3 mm

MOHOB/I0KH U3 LIENbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
Tonwuua: = 3 mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 3 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
TonuwuHa: = 3 mm

Maletin // Gift Case // Ménagére
Confezioni / YemopaH

= 12X 5554

=>——> 1X 5567

——— 1X 5566
= 1x 5569

C— 12X 5551

113

T——D 12X 5562

=>—> 12X 5563

Gq 1X 5570
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Caja Box Boite

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: = 2,5 mm

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 2,5 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: = 2,5 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: ~ 2,5 mm

(1l1100mm
Ul 220 mm

570900

—_—

Cuchillo Mesa // Table Knife // Couteau Table // Coltello Tavola // Cronosbiit Hox

- flygf] 200mm

Tenedor Mesa // Table Fork // Fourchette Table // Forchetta Tavola // Cronosas Bunka

KA

. . 570600 [t
— = - " — ﬂ ‘90 mm
Ul 205 mm

Cuchillo Postre // Dessert Knife // Couteau a Dessert // Coltello Frutta // JleceptHasi Hox

T[] 1e0mm

Cuchara Postre // Dessert Spoon // Cuillere a Dessert // Cucchiaio Frutta // lecepTHas Bunka

| |
S flygf 190mm

Tenedor Lunch // Cake Fork // Fourchette Lunch // Forchetta Frutta / Bunka gns JlaH4ya

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 2,5 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 2,5 mm

Scatola Kopobka

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 2,5 mm

MOHOB/OKHU U3 LIENBbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
Tonuwuua: = 2,5 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwuua: = 2,5 mm

: B = (=)

e — (/1100 mm
Ul 220mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 2,5mm

Cuchillo Mesa - Micro-perlado // Table Knife - Micro-brushing // Couteau Table
Micro-perlage // Coltello Tavola - Micro-perlato // Cronosbiit Hox - MUKpo rpaHy/bl

P

. e T B

Cuchara Mesa // Table Spoon // Cuillere Table // Cucchiaio Tavola // Cronosas Jloxxka

r T [y 80,

Tenedor Postre // Dessert Fork // Fourchete a Dessert // Forchettina Dolce // [leceptHas Buska

A

570200 paas
= . ﬂ ‘85 mm
Ul 185mm

Cuchillo Lunch // Lunch Knife // Couteau Lunch // Coltello Frutta // Hox gns JlaHya

- o ] 1vomm

Cuchara Café // Coffee Spoon // Cuillére a Café // Cucchiaino Caffe // Noxka gna Kode

TOSCANA | 183



< [

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 2,5 mm

Cuchara Moka // Mocca Spoon // Cuillere a Moka // Cucchiaino Moka // Ko®eiiHas JToxka

Estuche - 24 Piezas

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 2,5 mm

Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 2,5 mm

Box

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel 18/10
Thickness: ~ 2,5 mm

Gift Case - 24 Pieces

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: = 2,5 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: = 2,5 mm

Boite

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 2,5 mm

Ménagére - 24 Pieces

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 2,5 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 2,5 mm

Scatola
MONOBLOCCO UNIPEZZO

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 2,5 mm

Confezioni Regalo - 24 Pezzi

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: ~ 2,5 mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 2,5 mm

184 | TOSCANA

Kopobka
MOHOBJI0KM U3 LIENIbHOTO KYCKA

Hepxasetouas Cranb 18/10
TonuwuHa: = 2,5 mm

| 572100 |
[yl 220mm

Cuchara de Refresco // Ice Tea Spoon // Cuillére a Glace // Cucchiaino Té // PasnusatenHas
JNoxka ana MNpoxnagutenbHbix Hanutkos

YnakoBka YnakoBka - 24 [peameToB

MOHOBJI0KM U3 LIENIbHOTO KYCKA
Hepxasetowas Cranb
TonuwuHa: = 2,5 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwuua: = 2,5 mm

Estuche // Gift Case / Ménagére
Confezioni Regalo // YnakoBka

————— 6X5709

(= 6X5710

=— 6X5711
C—=——> 6X5703

24



Display

MONOBLOCK DE UNA PIEZA
Acero Inoxidable
Espesor: = 2,5mm
Acero Inoxidable 18/10
Espesor: = 2,5 mm

-
[ 220mm

Cuchillo Mesa
Table Knife
Couteau Table
Coltello Tavola
Cronosblit Hox

——
3X 5709

I ]

A
574900 [leas

[y 205 mm
Cuchillo Postre

i Dessert Knife
Couteau a Dessert

Coltello Frutta
JecepTtHas Hox
—

3 X 5706

[ o)
574800 [aae

flgf 185 mm

Cuchillo Lunch
Lunch Knife
Couteau Lunch
Coltello Frutta
Hox gns JlaHya

—H

3 X 5702

Display

MONOBLOCK OF ONE PIECE
Stainless Steel
Thickness: = 2,5 mm

Stainless Steel 18/10
Thickness: = 2,5 mm

Display

MONOBLOC D'UNE PIECE
Acier Inoxydable
Epaisseur: ~ 2,5 mm

Acier Inoxydable 10/18
Epaisseur: ~ 2,5 mm

[ 200mm

Tenedor Mesa
Table Fork
Fourchette Table
Forchetta Tavola
Cronosas Bunka

==
3X5711

\

[ 180mm

Tenedor Postre
Dessert Fork
Fourchete a Dessert
Forchettina Dolce
JecepTtHas Bunka

==
3X 5708

[l 140mm

Tenedor Lunch
Cake Fork
Fourchette Lunch
Forchetta Frutta
Bunka ana JlaHua

==
6 X 5704

Display

MONOBLOCCO UNIPEZZO
Acciaio Inossidabile
Spessore: = 2,5mm

Acciaio Inossidabile 18/10
Spessore: = 2,5 mm

flygfl 190mm

Cuchara Café
Coffee Spoon
Cuillére a Café
Cucchiaino Caffe
Noxka gns Kode

o—

6 X 5703

Ynakoeka [jucnnei

MOHOB/I0KN U3 LIENbHOTO KYCKA
Hepxasetoujas Cranb
TonwuHa: = 2,5 mm

Hepxasetowas Cranb 18/10
Tonwuua: = 2,5 mm

[l 200mm

Cuchara Mesa
Table Spoon
Cuillere Table
Cucchiaio Tavola
CronoBas Jloxka

o—

3X5710

[l 180 mm

Cuchara Postre
Dessert Spoon
Cuillere a Dessert
Cucchiaio Frutta
JecepTHas Bunka

o—

3X 5707

| 574100 |
fig] 115 mm

Cuchara Moka
Mocca Spoon
Cuillere a Moka
Cucchiaino Moka
Ko®eitHasn Jloxka

o—

6 X 5701

TOSCANA | 185
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X

AFILADORES

Sharpeners // Aiguiseurs // Affilatori
MHcTpyMeHTbl nsa 3aTouku

196
4

GUANTES DE PROTECCION

Safety Gloves // Gants Protection // Guanti
Di Protezione //3awwmTHble MepyaTku

202

)

L

-

BOLSAS PARA CUCHILLOS

Knives Roll Bag // Trousse Couteaux // Borsa

Portacoltelli // Cymka

208
v

o —

SOPORTES MAGNETICOS

Magnetic Racks // Barres Aimantées // Magneti

MoacTtaBka MarHuTHas

192

v

CHAIRAS

Sharpening Steels // Fusils // Acciaini
Affilatori // MycaTbl

TABLAS

Cutting Boards // Planches A Decouper
Taglieri // Qockun

204

Vv

TACOS

Blocks // Blocs // Ceppi // MopacTaBkn

| 187



SHARPENERS // AIGUISEURS // AFFILATORI
NHCTPYMEHTDBI /19 3ATOYKM

® PACKAGING / YMAKOBKA




m Caja Box Boite Astuccio Kopobka

. Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Cranb Hepxasetowas

Packaging // YnakoBka

Afilador Profesional
Professional Knife Sharpener
Aiguiseur Professionnel
Affilatore Professionale
Mpo®deccroHanbHbIi MycaT

m Caja Box Boite Astuccio Kopobka
. ABS ABS ABS ABS ABC-nnacTuk

Packaging // YnakoBka

Afilador Profesional
Professional Knife Sharpener
Aiguiseur Professionnel
Affilatore Professionale
Mpo®deccroHanbHbIi MycaT

m Blister Blister Blister Blister Bauctep
. Plastico Plastic Plastique Plastico MnacTuk

Packaging // YnakoBska

Afilador Profesional de Bolsillo
Professional Pocket Knife Sharpener
Aiguiseur Professionnel Poche
Affilatore Professionale Tasca
Mpo®eccuoHanbHblit KapMaHHbIit
Mycar

SHARPENERS - AIGUISEURS - AFFILATORI - UHCTPYMEHTbI 1)1 3ATOYKKN - AFILADORES | 189



E Caja Box Boite Astuccio Kopobka

ABS + TPE ABS + TPE ABS + TPE ABS + TPE matepuan ABS + TPE
Rodillos Cerdmico y Carburo Carbide and Ceramic Rollers Rouleaux Céramique et Carbure Rulli in Ceramica e Carburo Kepamuyueknit n Kapbugosbiii Ponukn

Packaging // YnakoBka
610600

Afilador de Mano // Manual Knife
Sharpener // Aiguiseur Manuel
Affilatrice Manuale // Tounnka ans
PYYHOW 3aTOYKMN

Caja Box Boite Astuccio Kopobka

= Plastico Plastic Plastique Plastico MnacTuk

Packaging // YnakoBka

Afilador Eléctrico // Electric
Knife Sharpener // Aiguiseur
Electrique // Affilatore Elettrico
OnekTpuyeckasn Tounnka

ABERTURA IZQUIERDA ABERTURA DERECHA

La ranura de la izquierda es para afilar el borde La ranura de la derecha es para afilar el borde
izquierdo del cuchillo. derecho del cuchillo.

SLOT ON THE LEFT SLOT ON THE RIGHT

The aperture on the left is for grinding the left The aperture on the right is for grinding the right
edge of the knife. edge of the knife.

FENTE GAUCHE FENTE DROITE

La fente de gauche est destinée a afftter le bord
gauche du couteau.

La fente de droite est destinée a affiter le bord
droit du couteau.

LATO SINISTRO LATO DESTRO

La fessura a destra serve per affilare la parte La fessura a destra serve per affilare la parte
destra del coltello. destra del coltello.

JNIEBbIN MA3 MPABbIN MA3

NeBblii Na3 CNY>XUT ANA 3aTOYKKN nesou CTOPOHbI ﬂpaBblﬁ nas Cny>wuT AN 3aTO4KKU npaBoﬁ
ne3Busa HoXa. CTOPOHbI NN1e3BUs HOXa

Rodillos de banda intercambiables / Interchangeable band rollers / Rouleaux a bande interchangeables / Rulli di banda intercambiabili / CMeHHble neHTouHble ponuku

Arcos garantiza este producto durante 2 afios / Arcos guarantees this product for 2 years / Arcos garantit ce produit pendant 2 ans / Arcos garantisce questo prodotto per 2 anni / Arcos rapaHTUpyeT 3TOT NPOAYKT B TeYeHue 2 net
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o [

Acero al Carbono Cromado

Polipropileno
-

278100.

Caja

278138.

Funda Display
Acero al Carbono Cromado

Polipropileno

o [

Acero al Carbono Cromado

Polipropileno

Box

Carbon Steel Chromium Coated

Polypropylene

278100.
Box

278138,
Display Sleeve
Carbon Steel Chromium Coated

Polypropylene

Box

Carbon Steel Chromium Coated

Polypropylene

Boite Astuccio Kopobka

Acier au Carbone Chromage Acciaio al Carbonio Cromato Yrnepogucras Ctanb

Polypropylene Polipropilene Monunponunen
782100

[l 230mm
E 10 mm

278100. 278100. 278100.

Boite Astuccio Kopobka

278138. 278138. 278138.

Carte Display Ynakoska gucnnei

Acier au Carbone Chromage Acciaio al Carbonio Cromato Yrnepogucras Ctanb

Polypropyléene

Polipropilene

Monunponunex

00/

[l 230mm
10 mm

Boite Astuccio Kopobka

Acier au Carbone Chromage Acciaio al Carbonio Cromato Yrnepogucras Ctanb

Polypropylene

Polipropilene

Monunponunex

m 250 mm

<

Acero al Carbono Cromado

Polipropileno

o [

Acero al Carbono Cromado

Polipropileno

Box

Carbon Steel Chromium Coated

Polypropylene

Box

Carbon Steel Chromium Coated

Polypropylene

13mm

Boite Astuccio Kopobka

Acier au Carbone Chromage Acciaio al Carbonio Cromato Yrnepogucras Ctanb

Polypropyléne Polipropilene Monunponunen
r 278400
w [l 250 mm
. 10 mm
Boite Astuccio Kopobka

Acier au Carbone Chromage Acciaio al Carbonio Cromato Yrnepogucras Ctanb

Polypropylene Polipropilene MonunponuneH

| 278310 oot
_; '_ [l 300mm
13mm

SHARPENING STEELS - FUSILS - ACCIAINI AFFILATORI - MYCATbI - CHAIRAS
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B

Acero al Carbono Cromado

Polipropileno

@ s @852 @ 278513

Caja

Acero al Carbono Cromado

Polipropileno

279200.
Caja

279202,
Estuche

Acero al Carbono Recubierto de

Box

Carbon Steel Chromium Coated

Polypropylene

278514 278515

Box

Carbon Steel Chromium Coated

Polypropylene

279200.
Box

279202.
Case

Carbon Steel Diamond Coated

Boite

Acier au Carbone Chromage

Polypropyléne

Boite

Acier au Carbone Chromage

Polypropyléne

279200.
Boite

279202.
Etui

Acier au Carbone Avec Revétement

Diamante Diamant
Polipropileno Polypropylene Polypropyléene
' A
E Caja Box Boite

Acero al Carbono Recubierto de
Diamante

Polipropileno

Carbon Steel Diamond Coated

Polypropylene

Acier au Carbone Avec Revétement
Diamant

Polypropyléne
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Astuccio

Acciaio al Carbonio Cromato

Polipropilene

Astuccio

Acciaio al Carbonio Cromato

Polipropilene

279200.
Astuccio

279202,
Astuccio

Acciaio al Carbonio Ricoperto in
Diamante

Polipropilene

Astuccio

Acciaio al Carbonio Ricoperto in
Diamante

Polipropilene

Kopobka

Yrnepopuctas Cranb

Monunponunex

Kopobka

Yrnepoauctas Ctanb

Monunponunex

[ 279010 [posedi
flgf] 300mm
20mm

279200.
Kopobka

279202,
YnakoBka

Yrnepoauctas Ctanb

Monunponunex

Emae

'. fl 280mm
17 mm

Kopobka

Yrnepoguctas Cranb

Monunponunex

[0
[l 220mm
10mm



AFILAR UN CUCHILLO
SHARPENING A KNIFE
AIGUISER UN COUTEAU

COME AFFILARE UN COLTELLO
3ATOYKA HOXA

Si mantiene el filo del cuchillo afilado ayudara a que cumpla su funcién
adecuadamente y alargara la vida de su producto.

Lo mas aconsejable es el uso periédico de chairas o aceros para el
mantenimiento de los filos de sus cuchillos:

Coloque la hoja del cuchillo y la chaira formando un angulo agudo (20°).
El brazo que sujeta la chaira no debe moverse, y la otra mano

apoyard ligeramente la hoja sobre la chaira y la deslizara sobre ésta
manteniendo el dngulo.

Pase repetidamente la hoja del cuchillo sobre la chaira.

Afile el otro lado de la hoja repitiendo los mismos movimientos, esta
vez por el otro lado de la chaira.

Lo ideal es alternar las pasadas del filo por la chaira, para conseguir una
perfecta simetria en un lado sin cargar el otro.

Keeping the blade’s cutting edge sharpened will help the knife to work
properly and safely and it will last much longer.

Hold the blade at a 20° angle against the honing steel.

Keep the arm that is holding the steel steady and swipe the blade lightly
over the steel keeping the angle at 20°.

Sharpen the other side of the blade as before, this time using the other
side of the honing steel.

Give each side of the knife an equal number of swipes (about 20).

The ideal is to swipe both sides of the blade alternately to get a
perfectly even sharpness on both sides of the blade.

Entretenir le fil du couteau permettra a celui-ci de répondre a sa
fonction premiére qui est de couper et allongera sa durée de vie.

Le meilleur conseil est d'utiliser régulierement un fusil pour maintenir
le fil de son couteau:

En positionnant la lame dans un angle de 20°par rapport a la meche
La main qui tient le fusil ne doit pas bouger, et I'autre main appuyant
|égérement la lame sur la méche du fusil, laisse glisser celle-ci en
maintenant cet angle.

Passer répétitivement la lame du couteau sur le fusil.

Aiguiser l'autre c6té de la lame en répétant le méme mouvement, mais
cette fois ci de l'autre c6té de la méche du fusil.

L'idéal est d'alterner les passages du fil sur la méche du fusil, pour
obtenir une parfaite symétrie de 'aiguisage de part et d’autre de la lame.

Mantenere il filo ad un coltello contribuisce al buon funzionamento del
prodotto ed alla sua durata nel tempo.

Consigli per un utilizzo ottimale per una buona affilatura con acciaino:
Posizionate la lama del coltello e I'acciaino in modo da formare un
angolo acuto a 20° .

Il braccio e la mano che sostiene I'acciaino non deve muoversi, mentre
I'altra mano appoggera leggermente la lama sull’acciaino e la fara
scivolare mantenendo I'angolo comne sopra indicato.

Ripetere l'operazione di passaggio della lama sull'acciaino piu’ volte.
Affilate I'altro lato della lama ripetendo i medesimi movimenti.
L'affilatura ideale si ottiene ripassando piu’ volte alternativamente i due
lati della lama sull’acciaino.

Ecnu noppepxmBath nesBue HoXKa 3aTOYEHHbIM, €ro UCMONb30BaHNe
6ypeT 60onee 3ppeKTUBHBLIM U NMPOAJSIUT CPOK €ro CNYXK6bI.
MpeanoyTuTeNbHO NepUoAMYEcKoe UCMONIb30BaHUe MycaToB

VNN TOYUNIbHBIX 6PYCKOB ANs NOAAEPXKaHUA Ne3Buii B paboyem
COCTOSIHUM.

PacnonoxuTe nesBue Hoxa nog ocTpbiM yrinom (20°) k mycary.

Pyka, koTopor Bbl gepxxute mycar, f,O/KHa 0OCTaBaTbCsi HENOABWXHON,
[IpYroi pyKoW nonoxwTe fe3Bre Ha MycaT U CKOIb3UTE MO HeMy,
cobntofas yron HaknoHa.

Heckonbko pa3 NnoBTOpUTE CKOJb3ALLME ABUXEHUS N1€3BUS MO MycaTy.
3aToynTe BTOPYHO CTOPOHY HOXXa, MOBTOPSAS Te Xe ABWXEHUS C ApYron
CTOPOHbI MycaTbl.

[na naeanbHoOM M CUMMETPUYHON 3aTOYKU HEO6X0AMMO YepefioBaTb
CKOJIbXXEHUS Ne3BUA No MycaTy CHayana OAHON CTOPOHOM, MOTOM
Opyron.

it

Iy
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SAFETY GLOVES /7 GANTS PROTECTION ~/ GUANTI DI PROTEZIONE
SAWLNTHBIE MEPHATKN

® PACKAGING / YMAKOBKA




[&]

q3

EN 420
EN 1082/1

Caja

Acero Inoxidable

Stainless Steel

[l 0% - 210mm

in Maglia // KonbuyxHbl
Mepyatkn

43

EN 420
EN 108211

| 615200 |
[l 25 - 240mm

MepuaTtkn

Ce

g EN 420
EN 1082/1

[l 44 - 270mm

Mepyatkn

Ce

EN 420
EN 1082/1

NIVELES DE PROTECCION

NIVEAU DE PROTECTION / PROTECTION LEVELS / LIVELLO DI PROTEZIONE / YPOBHU 3ALLUTbI

Especifica que el guante no
serd cortado por una cuchilla
cayendo a una altura de 15 cm.

EN 420/EN 1082/1:
Requisitos generales para los
guantes de proteccion.

Manufactured to withstand
cuts from a knife dropped from
a height of 15 cm.

EN 420/EN 10827/1:
General requirements for
protective gloves.

SAFETY GLOVES - GANTS PROTECTION

Guante de Malla // Chainmail
Glove // Gant en Maille // Guanto

Guante de Malla // Chainmail
Glove // Gant en Maille // Guanto
in Maglia // KonbuyxHble

Boite

Acier Inoxydable

e

Guante de Malla // Chainmail
Glove // Gant en Maille // Guanto
in Maglia // KonbuyxHble

Le gant ne sera pas coupé par
une machina tombant d'une
hauteur de 15 cm.

EN 420/EN 1082/1:
Conditions générales requises
pour les gants de protection.

- GUANTI DI PROTEZIONE - 3ALLUTHBIE MEPYATKY - GUANTES DE PROTECCION

Scatola

Acciaio Inossidabile

Specifica che il guanto non sara
intagliato da un coltello che
viene lasciato cadere da una
altezza di 15 cm.

EN 420/EN 1082/1:
Requisitos generales para los
guantes de proteccion.

Yopobka

Cranb Hepxasetowian

| 615100
[l 1% - 230mm

Guante de Malla // Chainmail
Glove // Gant en Maille // Guanto
in Maglia // KonbuyxHble
Mepyatkn

43

EN 420
EN 108211

| 615300 |
[l 3M - 250mm

Guante de Malla // Chainmail
Glove // Gant en Maille // Guanto
in Maglia // KonbuyxHble
Mepuatkn

Ce

g EN 420
EN 1082/1

0603HauaeT, 4To nepyaTka He
NPOPEXETCst HOXOM, €CJI OH
ynafert ¢ BbICOTbl 15 cM.

EN 420/EN 1082/1:
OCHOBHble TpeGoBaHUs K
3alMTHBIM NepyaTKam.
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CUTTING BOARDS
PLANCHES A DECOUPER
TAGLIERI 77 JOCKM

® PACKAGING / YITAKOBKA



Caja Box Boite Scatola Kopobka

Resin and Cellulose Fibre Fibre de Cellulose et Résine Fibra di Cellulosa e Resina LlenntonosHoe BonokHo n CMona

Fibra de Celulosa y Resina

e

E@Smm
m24x14cm

E 6,5mm
[l 33x23m

@
E 6,5mm
[l 377 277 m

E 6,5mm
[l 427x327m

Eﬁ,Smm
m 24x14m

E 6,5mm
[l 33x23em

E 6,5mm
[l 377x 27,7 m

E 6,5mm
[l 427x327m

E 6,5mm
m 24x14cm

E 6,5mm
[l 3323

E 6,5mm
llall 377 27,7 m

E 6,5mm
fl 427x327m

Resistencia al lavavajillas / Dishwasher safe / Compatible au lave vaisselle / Adatto per lavastoviglie / MoaxoauT Ans NOCyA0MOEYHO MalLMHbI.
No dafia los cuchillos / Knife friendly / N'émousse pas le fil des couteaux / Non danneggia il filo dei coltelli / He noBpexaaeTt Hoxu.
Resistencia a altas temperaturas / Heat resistant / Résistante aux hautes températures / Resistente alle alte temperature / XXapocToiikocs .

Material Ecoldgico / ECO select / Matériel écologique / Materiale Ecologico / Qkonorunyeckuit matepuan.

CUTTING BOARDS - PLANCHES A DECOUPER - TAGLIERI - OCK/ - TABLAS | 199



B

Fibra de Celulosa y Resina

Box

Resin and Cellulose Fibre

E 6,5mm
[l 33%3em

o

E 6,5mm
fll 377x27.7 m

o

E 6,5mm
fll 27x327am

o
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E 6,5mm
m 33x23m

el

Fibre de Cellulose et Résine

Scatola

E 6,5mm
fluafl 336 23m

o

[ 692210 |
E 6,5mm
llll 377x27.7

o

[ 692310 |
E 6,5mm
flull 27x327am

o

E 6,5mm
m 33x23m

Ol

Fibra di Cellulosa e Resina

LlenntonosHoe BonokHo n Cmona

E 6,5mm
flll 27x327am

o

E 6,5mm
m 33x23m

Ol




Caja Box

Fibra de Celulosa y Resina Resin and Cellulose Fibre

ESmm
m 32x25m

Boite

Fibre de Cellulose et Résine

Scatola

Fibra di Cellulosa e Resina

Kopobka

LienntonosHoe BonokHo u Cmona




SAFETY GLOVES /7 GANTS PROTECTION ~/ GUANTI DI PROTEZIONE
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Caja Box Boite Scatola

E 100% Poliester 100% Polyester 100% Polyester 100% Poliestere

No incluye cuchillos // Knives not included
Couteaux non fournis // Coltelli non compresi

Hoxu B Habop He BXoAAT E S

m Bolsa Bag Sac Borsa

. Poliéster 600D con Recubrimiento Polyester 600D Covering with PVC Polyester 600D avec Recouvrement Poliestere 600D Ricoperto in PVC

PVC PVC

No incluye cuchillos // Knives not included
Couteaux non fournis // Coltelli non compresi
Hoxu B Habop He BXoAAT

KNIVES ROLL BAG - TROUSSE COUTEAUX - BORSA PORTACOLTELLI - CYMKA - BOLSAS PARA CUCHILLOS | 203

Kopobka

100% Monuactep

m 460 x 275 mm

Bolsa cuchillos // Knives Roll
Bag // Trousse Couteaux // Borsa
Portacoltelli // Cymka

4 Piezas // 4 Pieces // 4 Places
4 Pezzi // 4 NpegmeToB

m 500510 mm

Bolsa cuchillos // Knives Roll
Bag // Trousse Couteaux // Borsa
Portacoltelli // Cymka

8 Piezas // 8 Pieces // 8 Places
8 Pezzi // 4 NpepmeToB

Bolsa cuchillos // Knives Roll
Bag // Trousse Couteaux // Borsa
Portacoltelli // Cymka

12 Piezas // 12 Pieces // 12 Places
12 Pezzi // 12 NpepmeToB

[l 520x920mm

Bolsa cuchillos // Knives Roll
Bag // Trousse Couteaux // Borsa
Portacoltelli // Cymka

17 Piezas // 17 Pieces // 17 Places
17 Pezzi // 17 NpeameTos

Cymka

Monunactep 600D ¢ MBX nokpbiTnem

[l 330 480x 185 mm /291

1,3kg

Mochila Porta Cuchillos // Knife
Backpack // Sac a dos Porte-
Couteaux // Zainetto Porta Coltelli
Proksak [ins MNepeHocku Hoxe

9 Piezas // 9 Pieces // 9 Places
9 Pezzi // 9 NpeameTos



Tacos

BLOCKS 7/ BLOCS /7 CEPPI
MOACTABKM
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Caja Regalo Gift Box

Bambd Bamboo

TACO UNIVERSAL

Bambli con interior de fibras de polipropileno.

Desmontable, facil de limpiar. Adecuados para todos los cuchillos ARCOS
hasta una longitud de hoja de 25 cm.

UNIVERSAL BLOCK

Bamboo with polypropylene fibre interior.

Can be removed, easy to clean. For all ARCOS knives up to 25 cm blade
length.

BLOC UNIVERSEL

Bambou avec intérieur en fibres de polypropyléne.

Amovible, facile a entretenir. Pour tous les couteaux ARCOS avec lames de
25 cm maximum.

CEPPO UNIVERSALE FRAGGIO

Bambu con interno in fibre di polipropilene.

Smontabile, facile da pulire. Adatto a tutti i coltelli ARCOScon lama lunga
fino a 25 cm.

YHUBEPCAJIbHAA NOACTAB

BaMbyK ¢ BHYTPEHHUM NONUNPONUNEHOBBIM BOJIOKHOM.

HanonHuTenb cbeMHbIi, nerko Moetcs. YHuBepcanbHoe npucnocobneque
INs XpaHeHus Nobbix Hoxeit ARCOS ¢ ne3suem AnuHoii o 25 cMm.

E Caja Regalo Gift Box
Plastico con interior de fibras de Thermoplastic rubber fibre interior
caucho termopldastico plastic

TACO UNIVERSAL

Plastico con interior de fibras de caucho termoplastico.

Desmontable, facil de limpiar. Adecuados para todos los cuchillos ARCOS
hasta una longitud de hoja de 20 cm.

UNIVERSAL BLOCK

Thermoplastic rubber fibre interior plastic.

Can be removed, easy to clean. For all ARCOS knives up to 20 cm blade
length.

BLOC UNIVERSEL
Thermoplastic rubber fibre interior plastic.
Pour tous les couteaux ARCOS avec lames de 20 cm maximum.

CEPPO UNIVERSALE FRAGGIO

Plastica con interno in fibre di cauccil termoplastico.
Adatto a tutti i coltelli ARCOScon lama lunga fino a 20 cm.

YHUBEPCAJIbHAA NOACTAB

Matepuan: nnacTuk ¢ TepMOY4TORYMBLIMU BOIOKHAMM KaydyKa.
HanonHuTenb CbeMHbIN, Nerko MoeTcs. YHUBepcanbHoe npucnocobnexme
INs XpaHeHus Nobbix Hoxeit ARCOS ¢ neasuem AnuHoii 4o 20 cMm.

Boite Cadeau

Bamboo

Boite Cadeau

Plastique avec intérieur en fibres de
caoutchouc thermoplastique

Scatola Regalo MopapoyHas YnakoBka

Bambu 6ambyk

[l 260%215x90mm

Taco Universal // Universal
Block // Bloc Universel
Ceppo Universale Fraggio
YHuBepcanbHas MNoacTas

Packaging // YnakoBka

Scatola Regalo MoaapoyHas Ynakoeka

Plastica con interno in fibre di caucciu
termoplastico

MﬂTEpMﬁJ’IZ nnacTuk c

[l] 225 mm
110mm

Taco Universal // Universal
Block // Bloc Universel
Ceppo Universale Fraggio
YHuBepcanbHas MNoacTas

Packaging // YnakoBka

[yl 225mm
110mm

Taco Universal // Universal
Block // Bloc Universel
Ceppo Universale Fraggio
YHuBepcanbHas MNoacTas

Packaging // YnakoBka

SR

BLOCKS - BLOCS - CEPPI- MOLCTABKK - TACOS

TepMOy‘-ITOVILIVIBbIMV\ BO/IOKHaMM Kayuyka
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E Caja Regalo Gift Box

Pléstico con interior de fibras de Thermoplastic rubber fibre interior
caucho termoplastico plastic

TACO UNIVERSAL

Pléstico con interior de fibras de caucho termopléstico.

Desmontable, facil de limpiar. Adecuados para todos los cuchillos ARCOS
hasta una longitud de hoja de 20 cm.

UNIVERSAL BLOCK

Thermoplastic rubber fibre interior plastic.

Can be removed, easy to clean. For all ARCOS knives up to 20 cm blade
length.

BLOC UNIVERSEL
Thermoplastic rubber fibre interior plastic.
Pour tous les couteaux ARCOS avec lames de 20 cm maximum.

CEPPO UNIVERSALE FRAGGIO
Plastica con interno in fibre di cauccil termoplastico.
Adatto a tutti i coltelli ARCOScon lama lunga fino a 20 cm.

YHUBEPCAJIbHAA NOACTAB

Martepuan: nnacTik ¢ TepMOy4TOYMBbLIMU BONOKHAMM KaydyKa.
HanonHuTenb cbeMHbIi, nerko Moetcs. YHuBepcanbHoe npucnocobnequne
LNs XpaHeHus Nobbix Hoxeit ARCOS ¢ neasuem AnuHoii 4o 20 cMm.

E Caja Regalo Gift Box

Bambu Bamboo

TACO INTERIOR CAJON

Taco de bambd para guardar cuchillos en el interior de un cajon.
Adecuados para todos los cuchillos ARCOS hasta una longitud de hoja de
25cm.

UNIVERSAL BLOCK DRAWER

Bamboo Block to keep your knives inside a drawer
For all ARCOS knives up to 25 cm blade length.

BLOC UNIVERSEL TIROIR
Bloc en bambou pour rangement des couteaux dans un tiroir.
Pour tous les couteaux ARCOS avec lames de 25 cm maximum.

CEPPO UNIVERSALE PER CASSETTO
Base in bambi per riporre i coltelli all’ interno del cassetto.
Adatto a tutti i coltelli ARCOScon lama lunga fino a 25 cm.

YHUBEPCAJIbHAS KOMOAA 1 BblABUXHOIO
AUKA

bam6ykoBas Konoga [ins XpaHeHus Hoxeid BHyTpu flimka.
YHuBepcanbHoe npucnoco6neHne Ans xpaHeHns nobbix Hoxen ARCOS ¢
ne3BuUeM ANNHOM A0 25 M.
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Boite Cadeau

Plastique avec intérieur en fibres de

caoutchouc thermoplastique

R

Boite Cadeau

Bamboo

Scatola Regalo MNopapoyHas YnakoBka

Plastica con interno in fibre di caucciu
termoplastico

MaTepMan: nnacTuk c
TepMOy‘{TOVNMBb\MV\ BONIOKHaMK Kayyyka

794

[l 220x 16065 mm

Taco Universal // Universal
Block // Bloc Universel
Ceppo Universale Fraggio
YHuBepcanbHas MNoacTas

Packaging // YnakoBka

794500
[l 22016065 mm

Taco Universal // Universal
Block // Bloc Universel
Ceppo Universale Fraggio
YHuBepcanbHas MNoacTas

Packaging // YnakoBka

N e
T B

- =

Scatola Regalo MNopapoyHas YnakoBka

Bambu 6am6yk

794300
hl_m] 39x432 x 139 mm

Taco Interior Cajén // Universal
Block Drawer // Bloc Universel
Tiroir // Ceppo Universale Per
Casetto // YHuBepcanbHas
Konopa Ans

BbiaBmwkHOMo Awmka

Packaging // YnakoBka

o
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MAGNETIC RACKS // BARRES AIMANTEES ~/ MAGNETI // MOOCTABKA
MAMHUTHAA




Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

PVC / Acero / ABS PVC / Steel / ABS PVC / Acier / ABS PVC / Acciacio / ABS NBX / Cranb / ABC-nnactuk

[l 30045 mm

Soporte Magnético // Magnetic
Rack // Barre Aimantée // Magnet
Mopactaska MarHuTHas

— m 450 x 45 mm

Soporte Magnético // Magnetic
Rack // Barre Aimantée // Magnet
MopcTtaBka MarHuTHas

Soporte Magnético // Magnetic
Rack // Barre Aimantée // Magnet
MopcTtaBka MarHuTHas

Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Bambu Bamboo Bamboo Bambu 6am6yk

[l 30045 mm

Soporte Magnético // Magnetic
Rack // Barre Aimantée // Magnet
MopcTtaBka MarHuTHas

[l 45045 mm

Soporte Magnético // Magnetic
Rack // Barre Aimantée // Magnet
MopcTtaBka MarHuTHas

@ Estuche Case Etui Astuccio YnakoBka

Madera de Haya Beechwood Bois de Hétre Legno di Faggio BykoBoe [lepeBo

©
[l 400x50mm

Soporte Magnético // Magnetic
Rack // Barre Aimantée // Magnet
Mopactaska MarHuTHas
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UTENSILIOS PROFESIONALES

Professional Utensils // Ustensiles Professionnels // Utensili
Professionali // MpodeccnoHanbHas Y TBapbHOXHULbI

216

O
GADGETS PROFESIONALES

Professional Gadgets // Gadgets Professionnels // Gadgets
Professionali // MpodeccuoHanbHbie Mpucnocobnenus

Los utensilios profesionales ARCOS son los grandes comparieros de
trabajo en las mejores cocinas, tanto profesionales como funcionales.

Altisima calidad de fabricacién, maxima funcionalidad y cuidado disefio
para estas herramientas con las que cocinar y servir sus mejores
platos.

ARCOS professional utensils are the greatest working mates in the best
kitchens, both professional as well as functional.

High quality manufacture, maximum functionality and immaculate
design for these tools with which to cook and serve one’s best dishes.

Les ustensiles professionnels ARCOS sont les grands associés dans les
meilleures cuisines, tant professionnelles que fonctionnelles.

Une trés haute qualité de fabrication, la plus haute fonctionnalité et une
conception soignée de ces outils qui vous aideront a cuisiner et a servir
vos meilleurs plats.

Gli utensili professionali ARCOS sono i grandi compagni di lavoro nelle
migliori cucine, giacché sono sia professionali che funzionali.

Altissima qualita di fabbricazione, massima funzionalita e un accurato
design distinguono questi strumenti con i quali cucinare e servire i
vostri migliori piatti.

MpodeccroHanbHble MHCTPyMeHTbl ARCOS ABNAOTCS OTIMYHBIMU
Konineramu no paboTe Ha NyyLmx, Kak npodeccnoHanbHbIX, Tak 1
6bITOBbIX KyXHSIX.

[Mpon3BoACTBO BbICOKOro KayecTsa, MakcumMarsibHas
d)yHKLI,MOHaI'IbHOCTb U TwaTtesibHasa paspa60TKa O3TUX UHCTPYMEHTOB
NOMOXET B NPUroTOBJIEHUN U NMoJaye NyyLnx 61'”0,0,.
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8-

Acero Inoxidable

ABS

8-

Acero Inoxidable NITRUM®

Polipropileno

E Display

Acero Inoxidable

Polipropileno

Box Boite Scatola

Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

ABS ABS ABS

et

Box Boite Scatola

Stainless Steel NITRUM® Acier Inoxydable NITRUM® Acciaio Inossidabile NITRUM®

Polypropylene Polypropyléne

Polipropilene

Display Carte Display

Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

Polypropylene Polypropyléne Polipropilene
Box Boite Scatola

E Gala
\1_},1 Acero Inoxidable
Acero Inoxidable

PROFESSIONAL UTENSILS - USTENSILES PROFESSIONNELS - UTENSILI PROFESSIONALI - MTPO®ECCUOHANIbHAA YTBAPbL - UTENSILIOS

Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

m 120mm

Lira de Queso // Cheese Lyre

Fil A Couper Le Fromage // Blira
Per Formaggio // Hox-CTpyHa
[ns Cbipa

Kopobka

Hepxasetowas Cranb

ABC-nnactuk

m 70 mm

Mantequilla // Butter // Beurre
Coltello Burro // Macno cnusoyHoe

Kopobka

Hepxasetowias Cranb NITRUM®

MonaunponuneH

m 90 mm

Electricista // Electrician Knife
Electricien // Coltello Elettricista
3neKTpumK

Ynakoska

Hepxasetowas Cranb

MonunponuneH

[l 225mm

Gubia // Gouge // Gouge // Coltello
Sgorbia // Ctamecka

Kopobka

Hepxasetowas Cranb

Hepxasetowas Cranb

m 210mm

Lira de Queso // Cheese Lyre

Fil A Couper Le Fromage // Blira
Per Formaggio // Hox-CTpyHa
[ns Cbipa
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Caja Box Boite Scatola

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

Polietileno Polyethylene Polyéthyléne Polietilene

Caja Box Boite Scatola

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

Kopobka

Hepxasetowas Cranb

Monnatunex

791600 [ans

[l 440 mm

Corta-Bacalao Pan // Codfish -
Bread Cutting Knife / Coupe Pain
Taglia- Baccala - Pane // ins
pesku Tpceku - xneba

oo
689900 [jaae

[l 520%270 mm

Tabla Panera // Bread Cutting
Board // Planche Coupe Pain
Tagliere Taglia Pane // Tabnuua
Xne6

Kopobka

Hepxasetowas Cranb

Hepxasetowas Cranb

m 260 mm

Escamador de Pescado // Scaling
Knife // Ecailleur // Squama-Pesce
Hox Ans cHATUS YeLyu
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B

Acero Inoxidable

Acero Inoxidable

B

Acero Inoxidable

Polioximetileno (POM)

B

Acero Inoxidable

Polipropileno
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Box

Stainless Steel

Stainless Steel

Box

Stainless Steel

Polyoxymethylene (POM)

Caja

Stainless Steel

Polypropylene

Boite Scatola Kopobka

Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Eﬁmm

R ] MI 140 mm

_"_ 750 gr

Aplastador de Filetes // Meat

Tenderizer // Batte a Cotelette
Batticarne // na otbuBanusa

Ddune

Boite Scatola Kopobka

Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Polyoxyméthyléne (POM)

Polioxymetilene (POM)

Monuokcumetunex (MOM)

Aplastador de Filetes // Meat

Tenderizer // Batte a Cotelette
Batticarne // na otbuBanus

Ddune

Boite Scatola Kopobka

Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

aae
m430 mm

Sierra Carnicero // Butcher Saw
Scie de Boucher // Sega da
Macellaio // NMuna msAcHKKa




PROFESSIONAL GADGETS /7 GADGETS PROFESSIONNELS /#/ GADGETS
PROFESSIONALI /7 TPODECCUNOHAJIbHBIE MPUCMOCOB/IEHNA

® PACKAGING / YMAKOBKA



a-

Acero Inoxidable

Polipropileno

Funda Display

Acero Inoxidable

Polipropileno

E Caja Expositora

Acero Inoxidable

Polipropileno

@ 181331 @ 181332

E Display

B Acero Inoxidable

Polipropileno
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Caja Boite
Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléene

Display Sleeve Carte
Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléene

e
o s
-\.__\__\_\_
SARCOS
-\._\_\_\___
Display Box Boite Présentoir
Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléne
181333 181334

Display Carte

Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléne

Scatola

Acciaio Inossidabile

Polipropilene

Display

Acciaio Inossidabile

Polipropilene

S. Expo

Acciaio Inossidabile

Polipropilene

Display

Acciaio Inossidabile

Polipropilene

Kopobka

Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

Mw mm

Abre-Ostras // Oyster Knife
Ouvre-Huitres // Apriostriche
Hox ans yctnuy

YnakoBka gucneit

Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

[yl 170 mm

Parmesano // Parmesan
Parmesan // Parmigiano
MapmesaHa

m 140 mm

Parmesano // Parmesan
Parmesan // Parmigiano
MapmesaHna

Hox ans unctkm osowyeit n GpykTos

Hepxasetowas Cranb

MonunponuneH

mw mm

Mondador // Potato Peeler
Eplucheur // Pelapatate // Hox
LS YUCTKM oBoLLeit n DpyKToB

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

612100 |
WERE @

Mondador // Potato Peeler
Eplucheur // Pelapatate // Hox
[NS YUCTKM oBoLleit n GpykToB



m Display

Acero Inoxidable

Polipropileno

E Display

ﬁ Acero Inoxidable
Polipropileno

m Display

Acero Inoxidable

Polipropileno

m Display

Acero Inoxidable
Polipropileno

Display Carte Display YnakoBka
Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxagetowas Cranb
Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MonunponuneH

C
[ 100mm

Decorador Frutas // Fruit Decorator
Décorateur Fruit / Decoratore
Frutta // ®urypHbiit HOX ANs

DpykToB
Display Carte Display YnakoBka
Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxagetowas Cranb
Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MonunponuneH

oo IS

m 50mm

- _ @ e
Vaciador-Decorador // Melon
Baller // Moule a Pomme

Scavino // ®UrypHblit HOX Ans
AblHU

oo (9
[ 60mm

Doble Vaciador-Decorador

Doble Melon Baller // Moule a
Pomme Double // Scavino Doppio
[1ByCropoHHUN OUrypHbIit HOX

NS OblHN
Display Carte Display YnakoBka
Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb
Polypropylene Polypropyléne Polipropilene Monunponunex

@
. O [l 65 mm

R = Mondador de Naranjas // Canal

e ——
Knife // Canneleur D'orange
Pela-Arance // Mpucnocobnexne
ANA YNCTKK anefibCUHOB

Display Carte Display YnakoBka
Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb
Polypropylene Polypropyléne Polipropilene MonunponuneH

S
.—— - IluTul|40mm

— e Mondador de Naranjas // Canal
Knife // Canneleur D'orange
Pela-arance // Mpucnocobnexve
ANA YNCTKU anefibCUHOB
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E Display

Acero Inoxidable

Polipropileno

E Display

Acero Inoxidable

Polipropileno

E Display

B Acero Inoxidable

Polipropileno

E Display

ﬁ Acero Inoxidable

Polipropileno

Display

Acero Inoxidable

Polipropileno

PROFESSIONAL GADGETS - GADGETS PROFESSIONNELS - GADGETS PROFESSIONALI

Display Carte
Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléene

AU RaaaANARTR LY

Display Carte

Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléne
Display Carte

Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléne
Display Carte

Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléne

—
Display Carte
Stainless Steel Acier Inoxydable
Polypropylene Polypropyléne

Display YnakoBka
Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb
Polipropilene Monunponunex

612200 |
flaf 0mm @

Decorador // Decorating Knife
Décorateur // Coltello Decoratore
Hox ans lekopaTUBHOW peskun

DpycTos
Display YnakoBka
Acciaio Inossidabile Hepxasetowasi Cranb
Polipropilene Monunponunex

flggf 75 mm @

Descorazonador // Apple Corer
Vide Pomme // Coltello Tagliamela
Hod Ans BbipesaHust

cepALeBuHbI
Display YnakoBka

Acciaio Inossidabile Hepxasetowasi Cranb
Polipropilene Monunponunex

@
figgf 117 mm

Descorazonador // Apple Corer
Vide Pomme // Coltello Tagliamela
Hos ns BbipesaHust

cepALeBuHbl
Display YnakoBka

Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb
Polipropilene Monunponunex

)
M40mm

Rallador de Limones // Decorating
Zester // Rape a citron // Grattugia
per limoni // Mpucnocobnexne
LNS CHATUS Lieapbl

Display YnakoBka
Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb
Polipropilene Monunponunex

EE
LD @

Rizador de Mantequilla
Butter Curler // Coquilleur a
Beurre // Arricia-Burro // Hox
NS 3aKpy4MBaHUsA JIOMTUKOB
CNMBOYHOrO Macna
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Polipropileno

m Display

m Display

Silicona

Metal

Display Carte Display

Polypropylene Polypropyléne Polipropilene

Display Carte Display
Silicone Silicone Silicone
Metal Métal Metallo

Acero Inoxidable

m Display

Display Carte Display

Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

L

YnakoBka

Monunponunex

@
[i] 200mm

Brocha Pastelero // Pastry Brush
Pinceau a Patisserie // Pennello
Dolci // konguTepckan

Ynakoska

CunnkoH

Metannv

m 286 mm

Espatula Silicona // Silicone
Spatula // Spatule en Silicone
Spatola Di Silicone

CunukoHosasa KynuHapHas Jloxka

Ynakoska

HepxaBgetowas Cranb

[l 300mm

Pinza de Emplatar // Plating Tongs
Pince a Dresser // Pinza per
Servire // KyxOHHbIN MUHLET

m 200 mm

Pinza de Emplatar // Plating Tongs
Pince a Dresser // Pinza per
Servire // KyXoHHbIV NUHLET

m 140 mm

Pinza de Emplatar // Plating Tongs
Pince a Dresser // Pinza per
Servire // KyxoHHbI NUHLET
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Display Carte

E Display
[k Acero Inoxidable 18/10

Display

Stainless Steel 18/10 Acier Inoxydable 18/10 Acciaio Inossidabile 18/10

Display Carte Display

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

E Display

_ARCOS
e

Carte

Display

Display

E Display

H Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne Polipropilene

-
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YnakoBka

Hepxaeetowjas Cranb 18/10

[l 120mm

Pinza de Jamén // Ham Pincer
Pince & Jambon // Pinza
Prosciutto // MuHueT

MIHOmm

Pinza de Jamén // Ham Pincer
Pince a Jambon // Pinza
Prosciutto // MuHueT

Ynakoska

Hepxasetowas Cranb

[ 110mm

Pinza Pescado // Fish Pincer
Pince Arétes // Pinza Pesce
MuHuet

[l 185 mm

Tenaza Marisco // Lobster Cracker
Pince Crustaces // Pinza Crostacei
wmnubl

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

[l 90x20mm @

Espatula / Spatula // Spatule
Spatola // JlonaTouka



m Display

H Acero Inoxidable

Polipropileno

Acero Inoxidable

m Display

E Display

Acero Inoxidable

! Polipropileno

Stainless Steel

Polypropylene

Display Carte

Acier Inoxydable

Polypropyléne

Display Carte

Stainless Steel Acier Inoxydable

Display Carte
Stainless Steel Acier Inoxydable

Polypropylene Polypropyléne

Display
Acciaio Inossidabile

Polipropilene

Display

Acciaio Inossidabile

AHRCC S

-—HRCOS

Display
Acciaio Inossidabile

Polipropilene

=%

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

@
[l 220x35 mm

Espatula / Spatula // Spatule
Spatola // JlonaTouka

@
[l 260%35 mm

Espatula / Spatula // Spatule
Spatola // JlonaTouka

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb

[ 613300 |
[l 250 mm

Batidora Varillas // Wire Whisk
Mixeur Fouet // Frullatore A Frusta
Mwukcep

[ig] 300 mm

Batidora Varillas // Wire Whisk
Mixeur Fouet // Frullatore A Frusta
Mukcep

YnakoBka

Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

s SRS

Corta-Queso // Cheese Plane
Coupe Fromage // Taglia-
Formaggio // JlonaTtka ans pesku
cblpa
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Display Carte

ﬂ Display
!

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable

Polypropylene

Polipropileno Polypropylene

P T
LS DE G g

Carte

Display Display

Acier Inoxydable
!

Acero Inoxidable Stainless Steel

Polipropileno Polypropylene Polypropylene

',\.:,f'- 1
a.-n.l-"'l.'-'-r._i_,.____:_“ N .
s

Display Carte

E Display

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable

Polipropileno Polypropylene Polypropyléne
| : -
s =
| . -
| i e
s, e
I I_l "-.

Funda Display Display Sleeve Carte

Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable

Polypropyléne

Polipropileno Polypropylene
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Display YnakoBka

Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

(=)
fiygfl 130mm

Rallador // Cheese Grater // Rape a
Fromage // Grattugia // Tepka

Polipropilene

Display YnakoBka

Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Monunponunex

Polipropilene

()

.
- Im 160 mm
- Espatula Servir // Lasagne
4 Server // Pelle a Servir // Pala

Servilasagne // JlonaTouka

Display YnakoBka

Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

Polipropilene Monunponunen

figgfl 175 mm

Espatula Servir // Lasagne

- Server // Pelle a Servir // Pala
Servilasagne // Jlonatouka

Display YnakoBka agucnneit

Acciaio Inossidabile Hepxasetowas Cranb

MonunponuneH

& ) o

T (&3] 100mm

Corta-Pizza // Pizza-Cutter

Coupe Pizza // Tagliapizza // Hox
ANs nuuLbl

Polipropilene



E Display Display Carte Display YnakoBka

E Acero Inoxidable Stainless Steel Acier Inoxydable Acciaio Inossidabile HepxaBetowas Cranb

@
[l 130mm

Pelador // Peeler // Epucheur
Pelapatate // Hox ans uicTkum

e
m 130 mm

Pelador de Tomate // Tomato
Peeler // Epucheur Tomate
Pelapomodoro// Hox ans umctku

@
m 130 mm

Cortador de Juliana // Julienne
Cutter // Couteau Juliénne
Tagliatore Julienne // Hox gna
YUCTKK
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AL FSSORS
'CISEAUX
FORBICI
HOXHMLL!




228 230 236
v vV v
—

— —

LY

T

ECOPRO PROCHEF FORGED

238 240

DELUXE STYLE

ARCOS ofrece una amplia gama de tijeras profesionales, de
extraordinaria precision y calidad, para diferentes funciones, desde
tijeras de cocina, manicura, electricista o costura. Las hojas son de
punta fina para perforar y guiar el corte o de punta ancha para un corte
homogéneo a lo largo de todo el filo, o de filo microdentado, que evita
que los alimentos resbalen al ser cortados.

ARCOS offers a wide range of professional scissors, of extraordinary
precision and quality, for different functions, from kitchen scissors,
manicure scissors, electrician scissors or sewing scissors. The blades
are fine-tipped suitable for puncturing and guiding the cut or wide-tipped
for a uniform cut along the entire edge, or micro-serrated edges, which
prevents slippage as food is being cut.

ARCOS vous propose un large éventail de ciseaux professionnels,
d’'une précision et d'une qualité extraordinaires, pour des fonctions tres
variées, allant depuis les ciseaux de cuisine, de manucure, d'électricien
ou de couture. Les lames ont une pointe effilée pour perforer et

pour guider la découpe, ou une pointe large pour assurer une coupe
homogene sur tout le tranchant, ou un tranchant micro-denté pour que
les aliments ne glissent pas durant la découpe.

ARCOS offre un'ampia gamma di forbici professionali, di straordinaria
precisione e qualita, per varie funzioni: forbici da cucina, per manicure,
da elettricista o da cucito. Le lame possono avere la punta fine, per
perforare e guidare il taglio, oppure la punta grossa, per un taglio
omogeneo lungo tutto il filo, 0 anche un filo microseghettato, che evita
che gli alimenti scivolino durante il taglio.

KomnaHua ARCOS narotaBnmBaeT LUMPOKUA aCCOPTUMEHT
npodeccuoHanbHbIX HOXHWUL, MpeAsiaratoLnx HeobblyaiHyo
PEeXyLLyto TOYHOCTb U KayecTBO, padpaboTaHHble A5 BbIMOJIHEHNSA
pasnnyHbIX GYHKLMA: KYXOHHbIE HOXHULbI, MaHUKIOPHbIE, HOXHULIbI
9NeKTPYKaA MW ANA KPONKM 1 LWNTbSA. J1e3BUA HOXHUL, MOTYT 6bITb C
OCTPbIM KOHLIOM A7l TOro, YTO6bI 6b1710 BO3MOXHO nephopmpoBaTb
1 cnepoBaTh HanpaB/EHWUIO PE3KM, LUIMPOKUM KOHLIOM, YTOGbI
BbINOMHATb OLHOPOAHYIO PE3KY MO BCEN AJINHE NE3BUSA NN HOXHWULbI
C MUKPO3y6LLamMu, KOTOpble NPeAoTBPaLL AT CMeLLeHNe Um
CKOJIbXXEHUWe NPOoAYKTOB NUTaHMUS MpK X Hapeske.
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E Display - Carte - iucnneit

Acero Inoxidable con Recubrimiento
de Tungsteno

Stainless Steel with Tungsten
Coating

Acier Inoxydable Recouvert de
Tungsténe

Acciaio Inossidabile Ricoperto in
Tungsteno

Hepxasetowas Cranb ¢
BO/b(PaMOBbIM MOKPbITUEM

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
Monunponunex

Caja - Box - Boite - Scatola - Kopobka

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Caja - Box - Boite - Scatola - Kopobka

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Estuche - Case - Etui - Astuccio - Ynakoeka

Acero Inoxidable Forjado
Forged Stainless Steel

Acier Inoxydable Forgé

Acciaio Inossidabile Forgiato
Cranb Hepxasetowas KoaHas

Blister - bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Cranb

Polipropileno + Elastémero
Polypropylene + Elastomer
Polypropyléne + Elastomere
Polipropilene + Elastomero
MonunponuneH + dnactomep

[l 140mm

Electricista Profesional
Electrician Scissors // Ciseaux
Electricien // Forbici Elettricista
MpodeccnoHanbHbIit 3M1eKTPUK

[l 200mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHWLbI

[l 2¢0mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHWLIbI

MI 250 mm

Tijeras de Pollo // Poultry Shears
Cisaille a Volailles Inox
Trinciapollo // HoxHuubl ansi
KypuLbl

[ 539100 |
[l 2¢0mm

Tijeras de Pollo // Poultry Shears
Cisaille a Volailles Inox
Trinciapollo // HoxHuubl ansa
KypuLbl
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Blister - baucrep

Acero Inoxidable

[l 195 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHUUbI

Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
MonunponuneH

Blister - bauctep

Acero Inoxidable

=
MIWSmm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHMULbI

Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxagetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropylene // Polipropilene
MonunponuneH

Blister - bnuctep

[l 215 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHMLbI

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
Monunponunex

Blister - bauctep

[ 185621 |
MI 215mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHMULbI

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Cranb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropylene // Polipropilene
Monunponunex

Blister - Baucrep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

| 185622 |
[l 215 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble

Polipropileno // Polypropylene HOXHULbI

Polypropylene // Polipropilene
MonunponuneH
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Blister - baucrep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
MonunponuneH

Blister - baucrep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
MonunponuneH

Blister - Baucrep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
MonunponuneH

Blister - Baucrep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
MonunponuneH
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| 185623
[yl 215 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

| 185625
[l 215mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

[yl 240 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

[l 2¢0mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI



Blister - Buctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene //
Polypropyléne // Polipropilene //
Monunponunex

Blister - Bnuctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene //
Polypropyléne // Polipropilene //
Monunponunex

Blister - Bnuctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene //
Polypropyléne // Polipropilene //
Monunponunex

185300.
Caja - Box - Boite - Scatola - Kopobka

185301,
Blister - Bnuctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxaseltowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene //
Polypropylene // Polipropilene //
Monunponunex

Blister - Bnuctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene //
Polypropyléne // Polipropilene //
Monunponunex

[l 240 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

[l 240 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

m 240 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

185300 / 185301
flf] 200mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

[ 185324 |
flf] 200mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

PROCHEF
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185900.
Caja - Box - Boite - Scatola - Kopobka

185901.
Blister - bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropylene // Polipropilene
MonunponuneH

Blister - bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetolwas Ctanb

Polipropileno // Polypropylene
Polypropyléne // Polipropilene
Monunponunex

Blister - bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetolwas Ctanb

ABS // ABC

Blister - bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Cranb

ABS // ABC

Blister - Bancrep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Cranb

ABS // ABC
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185900 / 185901
[l 220mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHWLbI

[l 220mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHMULbI

IMI 210mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

[l 215 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHUUbI

[l 210mm

Tijeras de Cocina Zurdos
Left-handed Kitchen Scissors
Ciseaux de Cuisine Gaucher // Forbici
da Cucina per Mancini // KyxoHHblii
HOX AN nesuwen



1. Crescent // Demi-lune // Mezzaluna // Hox nonymecsy,

2. Intermediate Point // Point Intermédiaire // Punto Medio
MpomexyToyHoe OTBepcTUne

3. Point // Pointe // Punta // OcTpue

4. Sharp Blade // Lame Pointue // Lama Appuntita / O6otogoocTtpoe
JlesBune

5. Blade // Lame // Lama // O6otogoocTpoe Jlessue

6. Bevel // Tranchant // JlesBue

7. Back // Dos // Dorso // Tynasi CTopoHa

8. Belt // Ceinture // Cintura // Kpomka

9. Dorsal Bevel // Biseau Dorsal // Bisello Dorsale // lopcanbHas ®acka
10. Board Snap // Joint d'assemblage // Giunto ad Incastro
CoenunHeHue Masa

11. Snap Closure // Fermeture d'assemblage G // Chiusura a Incastro G
3akpbiBaHue lMasa G

12. Area Between Leaf and Eye // Zone entre la Lame et I'ceil // Zona fra
Lama e Occhio // Mnowaab Mexay JlesBnem U KonbLiom

13. Closing a Snap // Fermeture d’assemblage A // Chiusura

TIJERAS dell'lncastro A // 3akpbiBaHue Nasa A

SCISSORS 14. Rome Blade // Lame Arrondie / Lama Roma // Pumckoe Jlessue
15. Interior Face // Face Intérieure // Lato Inferiore // BHyTpeHHee Jluuo

CISEAUX 16. Screw // Vis // Vite // Wypyn

FORBICI| 17. Box // Caisse // Scatola // Kopo6ka

18. Brand Stamp // Marque // Marca // MapkupoBka

19. Printing // Estampage Distinctif // Stampa Differenziatrice
OTAnunTeNbHasA rpaBUpoBKa

20. Eye // Oeil // Occhio // KonbLo

21. Singing Eye // Chant de I'ceil // Bordo dell’Occhio // Kpomka Konbua

HOXHWLbI

Medialuna
Punto Intermedio

Punta
Hoja Roma

Punta
Hoja Puntiaguda

Hoja Superior
(con agujero avellanado)

Hoja Inferior
(con agujero de rosca)

(5 ] lea Cara Interior
O Fio
Q Lomo
O cCinturon H.0|a o
© Bisel Dorsal Tornillo. @
Punto Intermedio
@ Junta de Encaje .
Filo
. . Caja
Cierre del Encaje G
° : Marca

Estampado Diferenciador

Ojo
Canto del Ojo

Area entre Hoja y Ojo

Cierre del Encaje A
(unién de ojo y area
entre hoja y 0jo)
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Funda Display - Display Sleeve - Carte -

Display - Ynakoska gucnneit

Acero Inoxidable Forjado
Forged Stainless Steel

Acier Inoxydable Forgé

Acciaio Inossidabile Forgiato
Cranb Hepxasetowas KosaHas

Funda Display - Display Sleeve - Carte -

Display - YnakoBka gucnneii

Acero Inoxidable Forjado
Forged Stainless Steel

Acier Inoxydable Forgé

Acciaio Inossidabile Forgiato
Cranb Hepxasetowwas KoaHas

Funda Display - Display Sleeve - Carte -

Display - YnakoBka gucnneit

Acero Inoxidable Forjado
Forged Stainless Steel

Acier Inoxydable Forgé

Acciaio Inossidabile Forgiato
Cranb Hepxasetowas KoaHas

m 200 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

m 225mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXHULbI

[l 215 mm

Tijeras de Cocina // Kitchen
Scissors // Ciseaux de Cuisine
Forbici Cucina // KyxoHHble
HOXXHULbI
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Blister - Bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

ABS // ABC

Blister - Bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

ABS // ABC

Blister - Bauctep

Acero Inoxidable
Stainless Steel

Acier Inoxydable
Acciaio Inossidabile
Hepxasetowas Ctanb

ABS // ABC

N
[l 210mm

Tijeras Varios Usos // Various
Uses Scissors // Ciseaux Diverses
Utilisations // Forbici Usi Vari
PasnuyHble Ucnonb3oBaHmio
HOXHULbI

513500 |
m 135mm

Tijeras Costura // Sewing Scissors
Ciseaux de Couture // Forbici Sartoria
HoxHuubl Ans WnTbs

516500 |
m 165 mm

Tijeras Costura // Sewing Scissors
Ciseaux de Couture // Forbici Sartoria
HoxHuubl Anst WnTbs
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Blister - Buctep

Acero Forjado

Forged Steel

Acier Forgé

Acciaio Forgiato
Hepxagetowas Ctanb

Niqueladas // Nickel Plated // Nickel
Nichelati // HukenuposaHHas

E Blister - bauctep

Acero Forjado

Forged Steel

Acier Forgé

Acciaio Forgiato
Hepxasetowas Ctanb

Niqueladas // Nickel Plated // Nickel
Nichelati // HukenuposaHHas

Blister - Buctep

Acero Forjado

Forged Steel

Acier Forgé

Acciaio Forgiato
Hepxasetowas Ctanb

Niqueladas // Nickel Plated // Nickel
Nichelati // HukenuposanHas

| 502200
[l - 127

Tijeras Costura // Sewing Scissors
Ciseaux de Couture // Forbici Sartoria
LIBeiiHble HOXHULbI

m 5,5"-140 mm

Tijeras Costura // Sewing Scissors
Ciseaux de Couture // Forbici Sartoria
LLIBeiiHble HOXHMLbI

m 6”-152mm

Tijeras Costura // Sewing Scissors
Ciseaux de Couture // Forbici Sartoria
LLIBeiiHble HOXHMLbI
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Blister - Buctep

Acero Forjado

Forged Steel

Acier Forgé

Acciaio Forgiato
Hepxasetowas Ctanb

Niqueladas // Nickel Plated // Nickel
Nichelati // HukenuposanHas

Blister - Bauctep

Acero Forjado

Forged Steel

Acier Forgé

Acciaio Forgiato
Hepxasetowjas Canb

Niqueladas // Nickel Plated // Nickel
Nichelati // HukenuposaHHas

Blister - bauctep

Acero Forjado

Forged Steel

Acier Forgé

Acciaio Forgiato
Hepxasetowas Ctanb

Niqueladas // Nickel Plated // Nickel
Nichelati // HukenuposaHHas

Blister - bauctep

Acero Forjado

Forged Steel

Acier Forgé

Acciaio Forgiato
Hepxaserowas Ctanb

Niqueladas // Nickel Plated // Nickel
Nichelati // HukenupoBaHHas
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flll 4~ 102mm

Tijeras de Manicura Curva
Manicure Scissors Curved
Ciseaux & Ongles Lame Coyrbée
Forbici Unghie Lama Curva
MaHNKIOpHbIE HOXHUL|bI
3aKpyreHHble

| 501100
[l #- 10200

Tijeras de Ufas Recta // Nail
Scissors Straight // Ciseaux & Ongles
Lame Droite // Forbici Unghie Lama
Diritta // TlaHWKIOPHbIE HOXHUL|bI
npsiMble

fil 7~ 178 mm

Tijeras de Modista // Dressmaker
Shears // Ciseaux de Couturier

Forbici Sarto Abiti // Mapukmaxepckue
HoxHuubI

[yl 757~ 190 mm

Tijeras de Modista // Dressmaker
Shears // Ciseaux de Couturier

Forbici Sarto Abiti / Mapukmaxepckue
HoxHuubI
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' Las mejores herramientas de trabajo en cualquier cocina, las sartenes

y cacerolas Arcos son compatibles con cualquier fuente calorifica,

estan disefiadas para distribuir el calor de manera uniforme y eficiente,

son extremadamente duraderas, con remaches de acero inoxidable

anticorrosion, de excelente calidad de fabricacion y faciles de limpiar,

FO RZA aptas para el lavado en Iavgyajillas. Son Iaslmejores aliadas a la hora de
preparar platos de forma rapida, segura y comoda.

The best working tools in any kitchen, Arcos pots and pans are com-
patible with any heat source, are designed to distribute heat evenly
and efficiently, are extremely durable, with rust resistant stainless steel
rivets, excellent manufacturing quality and are easy to clean, and are
dishwasher proof. They are the best additions to any kitchen when
preparing dishes quickly, safely and conveniently.

Les meilleurs outils de travail dans toutes les cuisines : les poéles et les
casseroles Arcos sont compatibles avec toutes les sources de chaleur,
elles ont été congues pour permettre la distribution de la chaleur de
fagon uniforme et efficace, elles sont extrémement durables, avec des
rivets en acier inoxydable anticorrosion, avec une excellente qualité de
fabrication et elles sont faciles a nettoyer et peuvent étre lavées au la-
ve-vaisselle. Ce sont les meilleurs alliés pour préparer des plats en toute
rapidité, en toute sécurité et en tout confort.

I migliori strumenti di lavoro in qualsiasi cucina: le padelle e le pentole
Arcos sono compatibili con qualsiasi fonte di calore, sono progettate
per distribuire il calore uniformemente ed efficientemente, sono estre-
mamente durevoli, possiedono rivetti di acciaio inossidabile antico-
rrosione, hanno un’eccellente qualita di fabbricazione e sono facili da
pulire, anche in lavastoviglie. Sono le migliori alleate per preparare piatti
velocemente, in sicurezza e comodamente.

JlyyLune MHCTPYMEHTbI, NpeiHa3HayeHHble AN paboTbl Ha

Nto6oii KyXHe, Takue KakK KacTPHoJIN U CKOBOPOAb! KOMMaHuu Ar-

COS, COBMECTUMblI C NTto6bIM UCTOYHMKOM Tersia. PaspaboTaHbl
TakuM 06pa3oM, YTo pacnpepeneHue Tenna UAeT paBHOMepHO U
3bheKTUBHO Mo Bceit NoBepxHOCTU. OHU Ype3BbIYaiHO MPOYHbI

¥ OCHaLLeHbl 3aK/enkaMu U3 HepXKaBetoLLLEel CTanu, KoTopble
npefoTBpaLLatoT Koppo3suto. OTIMYHOE KaYeCcTBO U3rOTOB/EHUS,
Nerko MOTCS U NOAXOAAT ANt MbITbsi B MOCYJOMOEYHOM MallWHe.
9T0 NyyLLMe COI3HUKM ANsi 6bICTPOro, 6e30MacHoOro U KOMMOPTHOro
NPUroTOBNIEHUS GIOA,.

| 245



Durapro®

vy Wikiiford |

NO PFOA

L —\4

g
2 )

N
——pa i

>

® PACKAGING / YMAKOBKA




La serie DURAPRO® estd fabricada con una resistente superficie
antiadherente, libre de PFOA, de gran resistencia a los arafiazos, muy
duradera y facil de limpiar.

The DURAPRO® series is manufactured with a Xylan Plus durable non-
stick surface, a Whitford registered trademark. PFOA (Perfluorooctanoic
acid) free, scratch-resistant, exceptionally durable and easy to clean.

La série DURAPRO® est fabriquée avec une surface antiadhésive
résistante Xylan Plus, marque enregistrée de Whitford. Sans PFOA,
résistante aux rayures, longue durée et facile a nettoyer.

La serie DURAPRO® possiede una resistente superficie antiaderente
Xylan Plus, un marchio registrato da Whitford. Senza PFOA, antigraffio,
molto durevole e facile da lavare.

Cepwust DURAPRO® narotoBneHa ¢ NpUMeHeHUeM yCTOMYNBOIO
aHTUNpW-rapHoro nokpblTust Xylan Plus, perncTpMpoBaHHO TOProsoit
mapku Whitford. He cogepxxut NM®OK, ycTonumBas K LapanuHam,

O4YeHb NpoYHasa U NpocTas B yxon4e.

El cuerpo es de embuticién de aluminio con base en acero magnético
inoxidable, los mangos y asas son de acero inoxidable remachado que
aseguran una sujecion muy soélida y duradera.

The body is manufactured from aluminium forming with stainless steel
base, the grips and handles are riveted stainless steel so as to ensure a
very sturdy and long-lasting hold.

Le corps est embouti en aluminium avec une base en acier magnétique
inoxydable, les manches et les poignées sont en acier inoxydable riveté,
assurant une fixation tres solide et durable.

Il corpo e termoformato in alluminio, a base di acciaio magnetico
inossidabile, i manici sono di acciaio inossidabile rivettato, per
assicurare un fissaggio molto solido e durevole.

Koprlyc n3rotaBnmMBaeTCAd NyTeM LUTaMMNOBKK Ha npecce
Hep)XaBetoLLLen MarHUTHOM cTanu, PYKOATU BbINOJIHEHDI N3
Hep)XaBetoLLLen CTanm U CoOeUHEHbI NMPOYHbIMU, AOITOBEYHbIMU
3aKyienkamMmu.

b VI e

Xylan Plus es una marca registrada
de Whitford // Xylan Plus is a registred
trade mark of Whitford

) —\
Cocinas de Gas // Gas Cooktops Induccién // Induction
Cuisinieres a Gaz // Cucine a Gas m Induction // Induzione
[azoBble MNAnTbI MHayKunoHHbIX ManTtax

— —

)

Cocinas Eléctricas // Electric
Cooktops // Cuisinieres Horno // Oven // Four // Forno
Electriques // Cucine Elettriche Lyxoeoit Wkad

- J OneKkTponauTbl
— Apto para Lavavajillas
zD Cocinas Ceramicas // Ceramic Dishwasher Proof // Adapté
£0" S0\ | Cooktops // Cuisinieres Au Lave-Vaisselle // Adatto
W% | Céramiques // Cucine Ceramiche per il lavaggio in lavastoviglie
S>> Kepamuyeckue MNantbl MoaxopsaTt Ana MbiTbst B

MocyaomoeyHoi MalunHe

Su superficie antiadherente libre de PFOA estd indicada para el
contacto alimentario, es fécil de limpiar y tiene una excelente
resistencia a los arafiazos, el calor se distribuye de forma uniforme
sea cual sea la fuente de calor. Las cacerolas traen incorporadas tapas
de cristal endurecido de 4mm de espesor, resistentes a temperaturas
extremas.

Its PFOA (Perfluorooctanoic Acid) free non stick surface is suitable for
food contact, is easy to clean and has excellent scratch resistance; heat
is uniformly distributed regardless of the heat source. The cooking pots
have a 4 mm thick, tempered glass lids, which are resistant to extreme
temperatures.

Leur surface antiadhésive sans APFO est indiquée pour le contact
alimentaire, elle est facile a nettoyer et trés résistante aux griffures ; la
chaleur est distribuée de maniere uniforme, quelle que soit la source
de chaleur. Les casseroles ont des couvercles en verre durci de 4 mm
d’épaisseur, résistants aux températures extrémes.

La superficie antiaderente senza PFOA ¢ indicata per il contatto con

gli alimenti, & facile da pulire e ha un'eccellente resistenza ai graffi, il
calore si distribuisce uniformemente, indipendentemente dalla fonte di
calore. Le pentole sono dotate di coperchio di vetro temprato di 4 mm di
spessore, resistente alle temperature estreme.

AHTUMNpUrapHoe NokpbIiTue, He copepxatyee NMPOK, noaxoant
AN MUCNoNb30BaHWA C NULEBBLIMU MPOAYKTAMM, JIEFKO YNCTUTCSA
1 obnagaeT OTIMYHON YCTOMYMBOCTbLIO K LiapanuHaMm. Tenno
pacnpefenseTcsi paBHOMEPHO HE3aBMCMMO OT UCTOYHMKaA Tenna.
B Habope ¢ kacTprons My NAYT KPbILIKU U3 3aKaJleHHOro CTekna
TONWMHON 4 MM, YyCTONYMBBIE K 3KCTPEMasibHbIM TeMMnepaTypam.

ECO

NO PFOA

Libre de PFOA // Free PFOA // Sans
PFOA // Senza PFOA // He copepxut
N®OoK
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Sleeve Présentoir en Carton Cartone Protettivo KapToHHblit lepxatens

a Corbata

NO PFOA

20cm

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopoga ¢
aQHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM

20 cm

24m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // Ckosopoga ¢
AHTUMPUrapHbIM NOKPbITUEM

24 cm

26m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopoga ¢
aQHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM

26 cm

28m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopoga ¢
aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM

28 cm

28 cm 28 cm

Wok Antiadherente

WOK Non-Stick Wok // Wok
Anti-adhésive // Wok Antiaderente
Bok ¢ aHTMNpurapHbiM

noKpbITUEM
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Box Boite Scatola

a o
NO PFOA

!
)

16 cm

16 cm

20 cm

24 cm

28 cm

Kopobka

16cm/1,5L

Cazo Antiadherente

Non-Stick Saucepan // Petite
Casserole Anti-adhésive
Pentolino Antiaderente // KoL ¢
AHTUMPUrapHbIM NOKPbITUEM

16cm/1,5L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // KacTptons ¢
AHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM

20(m/3L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // KacTptonsi ¢
AHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM

24cm/5L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // KacTptons ¢
AHTUMPUTapHbIM MOKPbITUEM

28(m/4L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // KacTptons ¢
AHTUNpUrapHbIM NOKPbITUEM
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Superficie extra resistente de Teflon® Select antiadherente basado en
la tecnologia multicapa con un recubrimiento mas duradero.

Non-stick extra resistant Teflon® Select surface based on multi-layer
technology with a longer lasting hard wearing coating.

Surface extra-résistante en Téflon® Select antiadhésif, technologie

multicouche, avec un revétement plus robuste. —

Superficie ultra resistente di Teflon® Select antiaderente, basato sulla
tecnologia multistrato, e con un rivestimento piu durevole.

CBepxnpoyHoe aHTUNpurapHoe nokpbitue Teflon® Select
U3roTaBIMBaeTCs C NPUMEHEHUEM MHOTOCITIOMHOMN TEXHOMOTUM C
6os1ee NPOYHbIM MOKPbITUEM.

A AL

El cuerpo es de aluminio forjado con base en acero magnético
inoxidable, los mangos y asas son de acero inoxidable remachado que
aseguran una sujecion muy soélida y duradera.

The body is manufactured from aluminium forming with magnetic
stainless steel base, the grips and handles are riveted stainless steel so
as to ensure a very sturdy and long-lasting hold.

Le corps est en aluminium forgé avec une base en acier magnétique
inoxydable, les manches et les poignées sont en acier inoxydable riveté,
assurant une fixation trés solide et durable.

Il corpo € di alluminio fucinato con base in acciaio magnetico
inossidabile, i manici sono di acciaio inossidabile rivettato, per
assicurare un fissaggio solido e durevole.

Koprlyc n3rotaBnmBaeTCA U3 KOBaHHOIo ajJlkoMUHUA C OCHOBaHNEM
13 HepXXaBeloLllen MarHuTHoOm cTanu, PYKOATU BbINOJIHEHbI U3
Hep)XaBetoLLLen CTanm U CoOeUHEHbI NMPOYHbIMU, AOITOBEYHbIMU
3aKyienkamMmu.

Everyd
Durra%)l:y

Teflon® Select
1SO 12983-1

) —\
Cocinas de Gas // Gas Cooktops Induccién // Induction
Cuisinieres a Gaz // Cucine a Gas m Induction // Induzione
[azoBble MNAnTbI MHayKunoHHbIX ManTtax

— —

)

Cocinas Eléctricas // Electric
Cooktops // Cuisinieres Horno // Oven // Four // Forno
Electriques // Cucine Elettriche Lyxoeoit Wkad

- J OneKkTponauTbl
— Apto para Lavavajillas
zD Cocinas Ceramicas // Ceramic Dishwasher Proof // Adapté
£0" S0\ | Cooktops // Cuisinieres Au Lave-Vaisselle // Adatto
W% | Céramiques // Cucine Ceramiche per il lavaggio in lavastoviglie
S>> Kepamuyeckue MNantbl MoaxopsaTt Ana MbiTbst B

MocyaomoeyHoi MalunHe

Su superficie antiadherente libre de PFOA estd indicada para el
contacto alimentario, es fécil de limpiar y tiene una excelente
resistencia a los arafiazos, el calor se distribuye de forma uniforme
sea cual sea la fuente de calor. Las cacerolas traen incorporadas tapas
de cristal endurecido de 4mm de espesor, resistentes a temperaturas
extremas.

Its PFOA (Perfluorooctanoic Acid) free non stick surface is suitable for
food contact, is easy to clean and has excellent scratch resistance; heat
is uniformly distributed regardless of the heat source. The cooking pots
have a 4 mm thick, tempered glass lids, which are resistant to extreme
temperatures.

Leur surface antiadhésive sans APFO est indiquée pour le contact
alimentaire, elle est facile a nettoyer et trés résistante aux griffures ; la
chaleur est distribuée de maniere uniforme, quelle que soit la source
de chaleur. Les casseroles ont des couvercles en verre durci de 4 mm
d’épaisseur, résistants aux températures extrémes.

La superficie antiaderente senza PFOA ¢ indicata per il contatto con

gli alimenti, & facile da pulire e ha un'eccellente resistenza ai graffi, il
calore si distribuisce uniformemente, indipendentemente dalla fonte di
calore. Le pentole sono dotate di coperchio di vetro temprato di 4 mm di
spessore, resistente alle temperature estreme.

AHTUMNpUrapHoe NokpbIiTue, He copepxatyee NMPOK, noaxoant
AN MUCNoNb30BaHWA C NULEBBLIMU MPOAYKTAMM, JIEFKO YNCTUTCSA
1 obnagaeT OTIMYHON YCTOMYMBOCTbLIO K LiapanuHaMm. Tenno
pacnpefenseTcsi paBHOMEPHO HE3aBMCMMO OT UCTOYHMKaA Tenna.
B Habope ¢ kacTprons My NAYT KPbILIKU U3 3aKaJleHHOro CTekna
TONWMHON 4 MM, YyCTONYMBBIE K 3KCTPEMasibHbIM TeMMnepaTypam.

ECO

NO PFOA

Libre de PFOA // Free PFOA // Sans
PFOA // Senza PFOA // He copepxut
N®OoK
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Corbata

Sleeve Présentoir en Carton Cartone Protettivo

NO PFOA

L~

- @

¢ o

20 cm

\

24 cm

\
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26 cm

28 cm

30 cm

28 cm
WOK

\

(@ |
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KapToHHblii lepxatenb

20cm

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopoga ¢
aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM

24m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopopa ¢
aHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM

26m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // Ckosopopaa ¢
AHTUMPUrapHbIM NOKPbITUEM

28 m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopopga ¢
aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM

30m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopopaa ¢
aHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM

28 m

Wok Antiadherente

Non-Stick Wok // Wok
Anti-adhésive // Wok Antiaderente
BOK € aHTMNpurapHbim
MOKpbITUEM



Box Boite Scatola Kopobka

16cm/1L

Cazo Antiadherente

Non-Stick Saucepan // Petite
Casserole Anti-adhésive
Pentolino Antiaderente // KoBw ¢
AHTUMNPUrapHbLIM NOKPbLITUEM

16cm/1L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // KacTptons ¢
AHTUMPUrapHbLIM NOKPbLITUEM

16 cm

.

J‘ll'

|
¥

16 cm

of

|
F

20(m/3L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // Kactptons ¢
AHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM

&

20 cm

24cm/5L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // KacTptonsi ¢
AHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM

24 cm

il

28cm/4L

Cacerola Antiadherente
Non-Stick Casserole // Casserole
Anti-adhésive // Pentola
Antiaderente // KacTptons ¢
AHTUNPUrapHbLIM NOKPbLITUEM

28 cm

5 piezas Juego de Cacerolas

Cookware Set // Set de Casseroles
5 pieces // 5 pieces Batteria di Pentole CkoBopoaa ¢
5 pezzi // 5 Npeamertos AHTUNpUrapHbIM MoKpbITUEM

Packaging // YnakoBka

— [\ S pany
g E < = 5 — = 3 = =)
Uﬁ_‘U \’i 6 T 2 T s 4%
695800 697000 697100 697200 697300
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Cuerpo de triple fondo (Inox+Al+Inox) con base de acero magnético
indeformable, recubierto con Teflon® Antiadherente PLATINUM PLUS.

Triple-layer bottom (3-ply)(Stainless steel+Aluminium+Stainless steel)
body and crushproof magnetic stainless steel base, coated with Non-
Stick Teflon® PLATINUM PLUS.

Corps triple fond (Inox+Al+Inox) avec une base en acier magnétique
indéformable, recouvert de Teflon® Antiadhésif PLATINUM PLUS.

Corpo con triplo fondo (Inox+Al+Inox), con base in acciaio magnetico
indeformabile, rivestito di Teflon® Antiaderente PLATINUM PLUS.

Kopnyc ¢ TpoiiHbIM gHOM (Inox+Al+Inox) 1 0CcHOBO U3 He
AedopMuUpyemMort MarHMTHON CTanu C aHTUMNPUrapHbIM NOKPbITUEM
Teflon® PLATINUM PLUS.

ey R
r'-qh —

El cuerpo tiene triple fondo (Inox+Al+Inox) con base de acero
magnético inoxidable, los mangos y asas son de acero inoxidable
remachado que aseguran una sujecién muy soélida y duradera.
Indeformable a temperaturas extremas.

The body has a triple-layer bottom(3-ply) (Stainless
steel+Aluminium+Stainless steel) body with magnetic stainless steel
base, the grips and handles are riveted stainless steel so as to ensure
a very sturdy and long-lasting hold. Cannot be deformed at extreme
temperatures.

Corps triple fond (Inox+Al+Inox) avec une base en acier magnétique
inoxydable, manches et poignées en acier inoxydable riveté, assurant
une fixation trés solide et durable. Indéformable aux températures
extrémes.

Il corpo ha un triplo fondo (Inox+Al+Inox), con una base in acciaio
magnetico inossidabile, i manici sono di acciaio inossidabile rivettato,
per assicurare un fissaggio solido e durevole. Indeformabile a
temperature estreme.

Kopnyc ¢ TpoiiHbIM fHOM (Inox+Al+Inox) 1 OCHOBOIA, BbINOMHEHHOW
13 Hep)XaBetoLL,eit MarHUTHOW CTanu, PyKOATU BbIMOJIHEHbI U3
Hep)xaBetoLLel CTanu v CoefiMHeHbl MPOYHbIMU, AONTOBEYHbIMU
3aknenkamu. He gecopmupyeTcs nNpy UCMNOIb30BaHWUM NpK
9KCTpeMalibHbIX TemnepaTypax.

Teflon® Platinum Plus
1SO 12983-1

) —\
Cocinas de Gas // Gas Cooktops Induccién // Induction
Cuisinieres a Gaz // Cucine a Gas m Induction // Induzione
[azoBble MNAnTbI MHayKunoHHbIX ManTtax

— —

)

Cocinas Eléctricas // Electric
Cooktops // Cuisinieres Horno // Oven // Four // Forno
Electriques // Cucine Elettriche Lyxoeoit Wkad

- J OneKkTponauTbl
— Apto para Lavavajillas
zD Cocinas Ceramicas // Ceramic Dishwasher Proof // Adapté
£0" S0\ | Cooktops // Cuisinieres Au Lave-Vaisselle // Adatto
W% | Céramiques // Cucine Ceramiche per il lavaggio in lavastoviglie
S>> Kepamuyeckue MNantbl MoaxopsaTt Ana MbiTbst B

MocyaomoeyHoi MalunHe

Su superficie antiadherente libre de PFOA estd indicada para el
contacto alimentario, es fécil de limpiar y tiene una excelente
resistencia a los arafiazos, el calor se distribuye de forma uniforme
sea cual sea la fuente de calor. Las cacerolas traen incorporadas tapas
de cristal endurecido de 4mm de espesor, resistentes a temperaturas
extremas.

Its PFOA (Perfluorooctanoic Acid) free non stick surface is suitable for
food contact, is easy to clean and has excellent scratch resistance; heat
is uniformly distributed regardless of the heat source. The cooking pots
have a 4 mm thick, tempered glass lids, which are resistant to extreme
temperatures.

Leur surface antiadhésive sans APFO est indiquée pour le contact
alimentaire, elle est facile a nettoyer et trés résistante aux griffures ; la
chaleur est distribuée de maniere uniforme, quelle que soit la source
de chaleur. Les casseroles ont des couvercles en verre durci de 4 mm
d’épaisseur, résistants aux températures extrémes.

La superficie antiaderente senza PFOA ¢ indicata per il contatto con

gli alimenti, & facile da pulire e ha un'eccellente resistenza ai graffi, il
calore si distribuisce uniformemente, indipendentemente dalla fonte di
calore. Le pentole sono dotate di coperchio di vetro temprato di 4 mm di
spessore, resistente alle temperature estreme.

AHTUMNpUrapHoe NokpbIiTue, He copepxatyee NMPOK, noaxoant
AN MUCNoNb30BaHWA C NULEBBLIMU MPOAYKTAMM, JIEFKO YNCTUTCSA
1 obnagaeT OTIMYHON YCTOMYMBOCTbLIO K LiapanuHaMm. Tenno
pacnpefenseTcsi paBHOMEPHO HE3aBMCMMO OT UCTOYHMKaA Tenna.
B Habope ¢ kacTprons My NAYT KPbILIKU U3 3aKaJleHHOro CTekna
TONWMHON 4 MM, YyCTONYMBBIE K 3KCTPEMasibHbIM TeMMnepaTypam.

ECO

NO PFOA

Libre de PFOA // Free PFOA // Sans
PFOA // Senza PFOA // He copepxut
N®OoK
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a Corbata Sleeve Présentoir en Carton Cartone Protettivo KapToHHbI# [lepxatens

20cm

Sartén // Pan // Poéle
Padella // CkoBopopa

20 cm

24m
24 cm Sartén // Pan // Poéle

Padella // CkoBopopa

26 m

Sartén // Pan // Poéle
Padella // CkoBopopa

26 cm

28cm

Sartén // Pan // Poéle
Padella // CkoBopopa

28 cm

28 cm 28cm

Wok // Wok // Wok // Wok
wo K CkoBopopa BOK

256 | FORzA®



Sleeve Présentoir en Carton Cartone Protettivo

a Corbata

NO PFOA

20 cm

24 cm

26 cm

28 cm

28 cm
GRILL

28 cm
WOK

KapToHHblii lepxatens

[ 711000 |
20cm

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopoga ¢
aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM

24m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopopa ¢
aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM

26 m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // Ckosopopaa ¢
AHTUMPUrapHbIM NOKpPbITUEM

28 m

Sartén Antiadherente
Non-Stick Pan // Poéle
Anti-adhésive // Padella
Antiaderente // CkoBopopga ¢
aHTUNPUrapHbiM NMOKPbITUEM

| 713700
28x28 cm

Grill Antiadherente

Non-stick grill // Gril Antiadhésif
Grill Antiaderente // punb ¢
aHTMNPUrapHOi NOBEPXHOCTBIO

28 cm

Wok Antiadherente

Non-Stick Wok // Wok
Anti-adhésive // Wok Antiaderente
BOK C aHTUNpUrapHbIM
MOKpbITUEM
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Box Boite Scatola

16 cm

16 cm

20 cm

24 cm

28 cm

Kopobka

16em/15L

Cazo // Saucepan // Petite
Casserole // Pentolino // KoL

16em/1,5L

Cacerola // Casserole // Casserole
Pentola // Kactptons

20cm/3L

Cacerola // Casserole // Casserole
Pentola // Kactptons

24cm/4,5L

Cacerola // Casserole // Casserole
Pentola // KacTptons

28cm/3,5L

Cacerola // Casserole // Casserole
Pentola // Kactptons
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262

ACCESORIOS

Accessories // Accessoires // Accessori // Akceccyapsbl

270

EXPOSITORES

Point Of Sale Displays // Presentoirs // Espositori
BbicTaBoYHble CTEHAbI

La prioridad de ARCOS es la de equipar su cocina con herramientas
profesionales con las que optimizar su tiempo y le hagan disfrutar de
la cocina. ARCOS le facilita con su gama de accesorios un rendimiento
extraordinario de la forma mas fécil, segura, moderna y creativa
posible. También disponemos de gran variedad de expositores para su
punto de venta.

The priority of ARCOS is to equip one’s kitchen with professional
utensils with which to make the most out of one’s time and to enjoy
cooking. ARCOS offers one its range of extraordinary performance
accessories in the easiest, safest, modern and creative manner
possible. We also have a wide variety of product displays for one’s point
of sale.

La priorité d’ARCOS est d'équiper votre cuisine avec des outils
professionnels qui vous permettront d'optimiser votre temps et de vous
faire profiter de la cuisine. Avec sa gamme d'accessoires, ARCOS vous
permet d’'obtenir un rendement extraordinaire de la maniére la plus
facile, sure, moderne et créative possible. Nous avons également tout
un éventail de présentoirs pour votre point de vente.

La priorita di ARCOS & quella di fornire alla sua cucina strumenti
professionali, per ottimizzare il suo tempo e divertirsi cucinando.
ARCOS, con la sua gamma di accessori, fornisce un rendimento
straordinario nel modo piu facile, sicuro, moderno e creativo possibile.
Possiamo offrire anche una gran varieta di espositori per il suo punto
vendita.

MpuoputeTom kKomnaHmm ARCOS ABnsieTcA oCHalleHne Baluein KyxHu
npodeccuoHanbHbIMU UHCTPYMEHTaMM, KOTOPble OMTUMU3NPYIOT
BPEMS 1 NpeBpaLLaloT NPUroToBEHVE NULLM B YA0BObCTBUE.
bnaropaps WMPOKOMY aCCOPTUMEHTY MHCTPYMEHTOB ANA

KyxHu koMmnaHum ARCOS, pa6oTa ctaHOBUTCS 6oiee Nerkow, a
9KCTpaopAnHapHas NPOV3BOANTESIbHOCTb OCHOBbIBaETCH Ha
6e30MacHOM, COBPEMEHHOM U KPeaTUBHOM cnocobe paboTbl.
KoMnaHusi Takxe npeasiaraet pasHoo6pasHble CTEHAbI A5 ToYeK
npogax.
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m Display Display Pack Display [vcnneit

Q W Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10 Acier Inoxydable 18/10 Acciaio Inossidabile 18/10 Hepxasetowjas Ctanb 18/10

U [| Aleacién de Zinc Zinc Alloy Alliage de Zinc Lega di Zinco Cnnae LiuHka

[ig] 306 mm
90 mm

Cazo // Soup Ladle // Louche
Mestolo // Kol

[l 303mm

Tenedor Servir // Serving Fork
Fourchette de Service
Forchettone // CepupoBouHas
BUIKa

[ 411200 |
m 322 mm

Espatula Servir // Turner // Pelle a
Frite / Spatola // llonaTouka

[ 411300 |
[yl 3320m

Cucharén Servir // Serving Spoon
Cuillére a Servir // Cucchiaione
PasnuBaTenbHas noxka

Espumadera // Skimmer
Ecumoir // Schiumarola
LlymoBka

ACCESSORIES - ACCESSOIRES - ACCESSORI - AKCECCYAPHI - ACCESORIOS | 263



Caja Regalo Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo MopapoyHas ynakoBka
Q w Acero Inoxidable 18/10 Stainless Steel 18/10 Acier Inoxydable 18/10 Acciaio Inossidabile 18/10 Hepxasetowjas Ctanb 18/10
U [| Aleacién de Zinc Zinc Alloy Alliage de Zinc Lega di Zinco Cnnae LiuHka

Packaging // Y
ackaging // Ynakoeka 411600

Menaje // Kitchen Accessories
Menage // Mestolame Set
YTBapb

4110 4114 4112 4113 4111

264 | ACCESORIOS - ACCESSORIES - ACCESSOIRES - ACCESSORI - AKCECCYAPHI



E Caja Regalo Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo MopapoyHas ynakoBka

@ Aleacién de Zinc Zinc Alloy Alliage de Zinc Lega di Zinco Cnnas Linnka

Packaging // YnakoBka

MI 160 mm

Cascanueces // Nut & Seafood
Cracker // Casse Noix // Schiaccianoci
Mpucpocobnekue fns KONKN 0PexoB

[l 195 mm

Sacacorchos // Corkscrew // Tire
Bouchon // Cavatappi // LLironop

m 190 mm

Prensa Ajos // Garlic Press // Presse
Ail // Spremiaglio // Mpucnocobnekue
ANA BblAaB/IMBaHUA COKa U3 YeCcHOKa

m 190 mm

Abrelatas // Can Opener // Ouvre
Boite // Aprilattine // KoHcepBHbIi
HOX

ACCESSORIES - ACCESSOIRES - ACCESSORI - AKCECCYAPHI - ACCESORIOS | 265



Caja Regalo

Aleacion de Zinc

=0

Packaging // YnakoBka

Caja Regalo

ABS

=

Aleacion de Zinc

Packaging // YnakoBka

Gift Box

Zinc Alloy

Gift Box

ABS

Zinc Alloy

Boite Cadeau

Scatola Regalo

Alliage de Zinc Lega di Zinco

Boite Cadeau

ABS

=

Scatola Regalo

ABS

Alliage de Zinc Lega di Zinco

Incluye Cortacédpsulas / Includes Foil Cutter / Coupe Capsule / Comprende Taglia-Capsulei / Bkntouaet HOX Anist KOANaukoB

Caja Regalo

ABS

il

Packaging // YnakoBka

Aleacién de Zinc + Elastomero

Gift Box

ABS

Zinc Alloy + Elastomer

Boite Cadeau

ABS

Alliage de Zinc + Elastomére

Scatola Regalo

ABS

Incluye Cortacépsulas / Includes Foil Cutter / Coupe Capsule / Comprende Taglia-Capsulei / Bkntouaet HOX Anst KOANaukoB

266 | ACCESORIOS - ACCESSORIES - ACCESSOIRES - ACCESSORI - AKCECCYAPbI

Lega di Zinco + Elastomero

MoaapoyHas ynakoska

Cnnas Lunka

Juego de Gadgets / Gadgets
Set // Ensemble de Gadgets
Set Gadgets // Ha6op
npucnoco6neHuit

MoaapoyHas ynakoska

ABC-nnacTuk

Cnnas Lunka

Sacacorchos // Corkscrew // Tire
Bouchon // Cavatappi // LLironop

MoaapoyHas ynakoBka

ABC-nnactux

Cnnas LuHka + 3nactomepom

Sacacorchos // Corkscrew // Tire
Bouchon // Cavatappi // LLironop



E Caja Regalo Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo MNoaapoyHas ynakoBka

m ABS ABS ABS ABS ABC-nnacTuk

Aleacion de Zinc Zinc Alloy Alliage de Zinc Lega di Zinco Cnnae LuHka

Packaging // YnakoBka

Sacacorchos // Corkscrew // Tire
Bouchon // Cavatappi // LLironop

Incluye Cortacédpsulas / Includes Foil Cutter / Coupe Capsule / Comprende Taglia-Capsulei / BkntouaeT HOX ANt KOANaukoB

E Caja Regalo Gift Box Boite Cadeau Scatola Regalo MNopapoyHas ynakoBka
604600. 604600. 604600. 604600. 604600.
ABS ABS ABS ABS ABC-nnacTtuk
604900. 604900. 604900. 604900. 604900.
Acero Inoxidable - ABS Stainless Steel - ABS Acier Inoxydable - ABS Acciaio Inossidabile - ABS Hepxagetolas ctanb - ABC-nnactuk

Sacacorchos Eléctrico // Electric
Corkscrew // Tire-Bouchon
Electrique // Cavatappi Elettrico /
OnekTpuyeckuii LTonop

Sacacorchos Eléctrico // Electric
Corkscrew // Tire-Bouchon
Electrique // Cavatappi Elettrico
AnekTpuyeckuii LTonop

Packaging // YnakoBka

Packaging // YnakoBka

Incluye Cargador / Charger Included / Chargeur Fourni / Caricatore Incluso / B KomnnekT Bxoaut 3apsigHoe YcTpoiicTBO
Incluye Cortacapsulas / Includes Foil Cutter / Coupe Capsule / Comprende Taglia-Capsulei / BkntoyaeT HOX Ansi KOANaykoB
Arcos garantiza este producto durante 2 afios / Arcos guarantees this product for 2 years / Arcos garantit ce produit pendant 2 ans / Arcos garantisce questo prodotto per 2 anni / Arcos rapaHTUpyeT 3TOT NPOAYKT B TeyeHue 2 net

m Bolsa Bag Sac Borsa Cymka

Acero Inoxidable - ABS Stainless Steel - ABS Acier Inoxydable - ABS Acciaio Inossidabile - ABS Hepxasetowas ctanb - ABC-nnactuk

[l] 260 mm
150 mm

Portarrollos // Papertowel Holder
Porte Rouleau // Portarotoli
Jepxatenu gns bymaru

Portarrollos con Base Adherente / Suction Grip Base Papertowel Holder / Porte Rouleau Essui-tout Aventouse / Portarotoli con Base Aderente
[lepxatenu gns bymarv Ha Kneiikoil OCHOBE AN HACTONIBHOTO U HACTEHHOTO NPUMEHEHNS
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E Caja Regalo Gift Box

Madera de Pino Lacada en Color Mahogany Coloured Pine Lacquered
Caoba Wood
Herrajes Metélicos Metallic Ironworks

8 A

Madera de pino Lacada en Color Natural Colour Lacquered Pine Wood

Natural

m Caja Regalo Gift Box

Herrajes Metélicos Metallic Ironworks

E Caja Regalo Gift Box

j Polietileno PE-500 Polyethylene PE-500
Acero Inoxidable AISI-304 AISI-304 Stainless Steel

Boite Cadeau Scatola Regalo MopapoyHas ynakoBka
Bois de Pin Laqué Couleur Acajou Legno di Pino Laccato di color mogano [1epeBo, MOKPbITOE NIaKOM LiBeTa Kaoba
Ferronneries Métalliques Accessori Metallo Metannuyeckue [lepxatenu

[l 500280 180,6 mim

Soporte de Jamén // Ham Holder
Support Jambon // Supporto
Prosciutto Fraggio // MoacTaska
L1 OKOpOKa

Boite Cadeau Scatola Regalo MNopapoyHas ynakoBka

Bois de pin laqué Couleur Naturel Legno di Pino Laccato con Colori JlaknpoBaHHas CoCHa B HaTypanbHOM
Naturali

Ferronneries Métalliques Accessori Metallo Metannuyeckue [lepxarenn

[l 500280 180,6 mim

Soporte de Jamén // Ham Holder
Support Jambon // Supporto
Prosciutto Fraggio // MoacTaeka
[N oKopoKa

Boite Cadeau Scatola Regalo MNopapoyHas ynakoBka
Polyéthylene PE-500 Polietilene PE-500 MNonuatunex PE-500
Acier Inoxydable AISI-304 Acciaio Inossidabile AISI-304 Hepxasetowas Cranb AlSI-304

[l 530%386x190 mim

Soporte de Jamén // Ham Holder
Support Jambon // Supporto
Prosciutto Fraggio // MoacTtaska
LU OKOpOKa
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1. Cafia // ToneHb

2. Jarrete // NopkoneHok

3. Maza // ®uneiHas YacTtb

4. Babilla // Mop6enepok

5. Contra // BHyTpeHHssa YacTb

6. Punta // 3agHsia Hoxka

PARTES DEL JAMON

PARTS OF JAMON (SPANISH
LEG OF HAM)

LES DIFFERENTES PARTIES DU
JAMBON

LE DIVERSE PARTI DEL
PROSCIUTTO

HACTN OKOPOKA

Las principales partes de un jamoén son: la maza, la contramazay la
babilla. La maza es la parte que mayor carne presenta y también la mas
rica y jugosa. La babilla contiene menor cantidad de jamén al estar
delimitada por los huesos fémur y coxal. Esta parte es menos jugosa
que la maza, por lo que se recomienda empezar por ella el jamén
cuando su consumo va a ser prolongado en el tiempo. La parte del
jarrete y la cafia habitualmente se utiliza para extraer taquitos de jamon,
la textura de la carne es mas dura y presenta sabores diferentes.

The main parts of a jamén are: “la maza” the thicker end of the ham
with the largest amount of lean, juicy meat, which is visible and ready
to cut when the ham is placed with the hoof facing up. “la contramazay
la babilla” the part of the ham with the least lean meat. It is visible and
ready to be cut when the ham is placed with the hoof facing down. It is
the least juicy of the ham so it is recommended that you consume this
part last. The “jarrete” and the “cafia” part of the leg is always used for
cutting the harder chunks of ham found in this area called “taquitos de
jamon” which are full of avour and are used in soups and other dishes.

Les principales parties d'un jambon sont: la “maza” la “contramaza”
et la “babilla”. La maza est la partie qui comporte le plus de viande et
qui est la plus riche et juteuse. La babilla possede moins de jambon et
elle est délimitée par les os du fémur et du tibia. Cette partie est moins
juteuse que la maza, c’est pourquoi on recommande de commencer par
celle ci quand la consommation devra durer dans le temps. La partie du
“jarrete” et celle de la “ cana” et coupée en petits morceaux de jambon,
car la textura de la viande est plus dure et présente un goit di erent.
OCHOBHbIMM YacTsIMM OKOPOKa SIBMIAIOTCS: BHELHSASA YacTb,

Le principali parti del prosciutto sono: la “maza”, la “contramaza”, e BHYTPEHHSSI YacTb 1 noadeaepok. B puneiHoi yactu 6osblue BCero
la “babilla”. La “maza” che contiene un maggior quantitativo di carne Msica, OHa BKYCHee 1 couHee. [ToabeepoK COAEPXKMUT MeHbLLE

ed e pure la piu’ ricca di gusto. La “babilla” contiene quantita di carne OKOPOKa, TaK Kak TaM 60Jsiblle KOCTel. Ta YacTb MEHEE COYHas,
inferiore, essendo delimitata dalle due grandi ossa. Questa parte & NMO3TOMY PEKOMEHYETCA HaYMHaTb pe3aTh CBUHYHO HOTY C Hee, ecnu
meno gustosa della “maza”, pertanto si consiglia da questa per il taglio nnaHnpyeTcs ANMTesibHOe NoTpebneHne Msica. HYacTb NOAKONEHKA U
del prosciutto quando il consumo & destinato ad un tempo prolungato. rofieHV 06bIYHO UCMOJIb3yeTcs ANS NMOSTyYeHUs KYCOUYKOB OKOPOKa,
Dalle parti “jarrete” e “cana” si estraggono piccoli tranci di prosciutto TEKCTypa Msica KOTOpbIX 6osee XecTKasi U OT/IMYaeTcs Nno BKycy OT
che normalmente sono di carne piu’ dura e con sapori di erenti. OCHOBHOIO KyCKa.
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[l 145x60x10am

Hierro Lacado en Negro con
Vitrina de Cristal. lluminacién
Interior.

Black Lacquered Iron with Glass
Case. Interior Lighting.

Metal Laqué Noir avec une Vitrine
en Verre. Lumiére Intérieure.
Ferro Laccato in Nero con Vetrina

in Cristallo. llluminazione Interiore.

XKeneso, nokpalueHHoe
3MOKCUHON KPaCcKOW.
BHYTpeHHss noaceeTKa.

flull 170x54x40em

Hierro Pintado con Epoxi.
Iron Painted with Epoxi.
Métal Peint Epoxy.

Ferro Dipinto con Epoxi.

Xeneso, nokpalueHHoe
3MNOKCUAHOW KPaCcKoM.

[l 200x60x60cm

Hierro Lacado en Negro con
Vitrina de Cristal. lluminacién
Interior.

Black Lacquered Iron with Glass
Case. Interior Lighting.

Metal Laqué Noir avec une Vitrine
en Verre. Lumiére Intérieure.
Ferro Laccato in Nero con Vetrina

in Cristallo. llluminazione Interiore.

Yeneso, nokpalueHHoe
3MOKCUHOM KPackom.
BHYTpeHHss noaceeTKa.

[l 170x54x40em

Madera y Hierro.
Wood and Iron.
Bois et Fer.

Legno e Ferro.
JepeBo 1 xeneso.

[l 202x80x50am

Hierro Pintado con Epoxi y
Madera.

Iron Painted with Epoxi and Wood.
Métal Peint Epoxy et Bois.
Ferro Dipinto con Epoxi e Legno.

Xeneso, nokpallueHHoe
3MOKCUAHOI Kpackon, 1 iepeBo.

54220 |
m 160 cm

Fibra de Celulosa y Resina.
Resin and Cellulose Fibre.
Fibre de Cellulose et Résine.
Fibra di Cellulosa e Resina.

LlenntonoaHoe BonokHo n
Cmona.
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il 616%29,1x304cm [l 45x328x288m [l 19%536x287m [l 305x375x16cm

Madera y Hierro. Madera y Metacrilato. Madera y Metacrilato. Madera y Hierro.
Wood and Iron. Wood and Methacrylate. Wood and Methacrylate. Wood and Iron.
Bois et Fer. Bois et Méthacrylate. Bois et Méthacrylate. Bois et Fer.

Legno e Ferro. Legno e Metacrilato. Legno e Metacrilato. Legno e Ferro.
[lepeBo 1 xeneso. [lepeBo v MeTakpunar. [lepeBo v MeTakpunar. [lepeBo u xeneso.

)

(e
m 29,4%x25%x9m

flull 17x37.5m [l 80X 13m

Madera y Plastico. thMMA lgp‘)"imetacrilato de Polipropileno.
Wood and Plastic. Pel flo t:’: Ico:;m ate (PMVA Polypropylene.
Bois et Plastique. olymethyl methacryla e )- Polypropyléne.
Legno e Plastico. PMMA (Polymétacrylate de Polipropilene
Iepeso n MnacTuk Méthyle Acrylique). .

P! - Monunponunex.

PMMA (Polimetilmetacrilato).
nonumetunmetakpunat (MMVMA).

Incluye tarjetas descriptivas de cada una

de las cuberterfas / Includes descriptive

cards for each cutlery / Comprend les

fiches descriptives de chacun des jeux

de couverts / Comprende schede di

descrizione per ogni set di posate / B

Habop BXOAAT KapTOUKM C ONUCaHNEM

KaX[0ro 13 CTON0BbIX NPUGOPOB
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1/PUNTA/TIP/POINTE / PUNTA / OCTPUE

Extremo puntiagudo del cuchillo / Pointed end of the knife / Extréme
pointe du couteau / Punto estremo finale del coltello / 3aocTpeHHbIN
KOHeL, HoXa.

2 /HOJA / BLADE / LAME / LAMA / NE3BUE

Lamina generalmente de acero, que constituye la parte cortante de

un cuchillo / Usually made from a sheet of steel / Lame généralement
en acier qui constitue la partie coupante d’un couteau / Lamina
generalmente in acciaio, che costituisce la parte tagliente del coltello /
CTanbHOW JINCT, KOTOPbIN COCTaBIIAET PEXYLLYHO YacTb HOXa

3/FILO / CUTTING EDGE / FIL / FILO / JIE3BUE

Borde afilado de la hoja del cuchillo. Este filo puede ser: Filo Simple -
Filo Doble - Filo Sierra - Filo Alveolos / Sharp edge of the blade of the
knife. The edge can be: Single Edge - Double Edge - Serrated edge —
Hollow edge / Bord affile de la lame. Le fil pourra étre: simple fil- double
fil- fil cranté — fil alvéolé / Parte o bordo affilato della lama del coltello,
che puo essere: Filo semplice — doppio filo — seghettatura- filo ad
alveoli / 3aTo4eHHbIN Kpal CTanbHOro IMCTa Hoxa. J1e3Bne MoXeT
6bITb: CTaHAapTHbIM — [1BOMHbIM — 3y6yaTbiM — C siyeitikamu.

4 /| RECAZO / BACK / DOS / DORSO / TYMNAS CTOPOHA HOXXA

Parte opuesta al filo del cuchillo / The back of the knife / Partie
opposée au fil / Parte opposta al filo della lama del coltello / CTopoHa
CTasIbHOrO NINCTA, NPOTUBONMOJIOXHAS NE3BUIO.

5/ DEFENSA / DEFENSE / LA GARDE / DIFESA / 3ALLIUTA

Tope que ofrece mayor seguridad durante el corte / Near the bottom
of the bolster. Shields the hand during the cutting process / Le butoir
offre une plus grande sécuruté durant la coupe / Bordo accanto alla
lama che offre maggior sicurezza durante il taglio / TopeL, KoTopbii
obecnevnBaeT 6€30MacHOCTb pe3aHus.

6 / VIROLA / BOLSTER / VIROLE / BILANCIATURA / O60[,

Parte de unién entre la hoja y el mango, con la que se equilibra el
cuchillo / The end of the blade that extends into the handle. Balances
the knife / Partie de liaison entre la lame et le manche / Parte di
unione fra la lama e il manico che serve per equilibrate il coltello /
CoeavHUTENbHAs YacTb MEXAY IE3BUEM U PYYKOIA.

7 / CACHAS / SCALES / COTES / GUANCETTE / NIACTUHbI PYYKU
Se denominan asi las dos partes que forman el mango / Attached to
the tang to form the handle / Ce sont les 2 parties qui sont de part

et d'autre du manche / Sono cosi’ denominate le due parti che unite
formano il manico / [1Be nnacTuHbl, COCTaBNSAOLLNE PYUKY.

8 / REMACHES / RIVETS / RIVETS / RIVETTI / 3AKJIEMKU

Unen el mango a la espiga completamente / Connects the handle
to the tang / Unissent les cotes et la soie completement / Uniscono
completamente il manico alla spiga del coltello / OkoHuyaTenbHO
06beAVHSAIOT PYUKY CO LUTHIPEM.

9 / ESPIGA / TANG / SOIE / SPIGA / LLTbIPb

Extension de la hoja que recorre internamente todo el mango, por lo
que hablamos de una espiga completa / Extension of the road that
runs around the handle internally, so we're talking about a full tang

/ Prolongement de la lame a l'intérieur du manche / Trattasi della
estensione della lama che si prolunga per tutto il manico e viene cosi’
denominata spiga completa / YanvMHeHHas YacTb CTanbHOro JINCTA,
KOTOpasi MPOXOAUT BHYTPY PYUKH.



TIPS
CONSEILS
CONSIGLI
COBETHI

CONSEJOS DE UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

01| Lave los cuchillos inmediatamente después de su uso. Evite el
contacto prolongado con restos de alimentos.

02| Empleé un detergente neutro o poco alcalino

03| No use lejia, sosa o detergentes que contengan cloro o cloruros
libres pues corroen el acero o comen el brillo original.

04| Evite frotar los cuchillos con productos o estropajos abrasivos asi
como limpiadores metalicos o sintéticos.

05| En el lavavajillas coloque los cuchillos con las hojas hacia abajo,
en cestos separados del resto de la vajilla y la cuberteria, asi evitara
cualquier roce.

06| No deje los cuchillos sumergidos de forma prolongada en agua,
sobre todo si se trata de aguas duras o salinas que afectan al metal.
07| Seque inmediatamente los cubiertos con pafios suaves y
absorbentes.

08| El secado del lavavajillas, normalmente no es suficiente para evitar
la corrosion.

09| Termine de secar las piezas después del ciclo de secado con un
pafo.

10| Procure no dejar mucho tiempo la cuberteria en el interior del
lavaplatos.

TIPS FOR USE AND MAINTENANCE

01| Wash knives immediately after use. Avoid prolonged contact with
leftover food.

02| Use a neutral or slightly alkaline detergent

03| Do not use bleach, soda or detergents containing chlorine or

chlorides ions because they rust the steel and cause it to lose its shine.

04| Avoid rubbing your knives with abrasive products, cloths, and
metallic or synthetic cleaners.

05| If you use a dishwasher, place your knives in with the blades facing
down and in separate containers from the rest of your cutlery to avoid
scratching.

06| Avoid leaving your knives submerged in water for long periods of
time, especially in hard or saline water which can affect metals.

07| Dry immediately with soft, absorbent cloth.

08| Leaving your knives to dry in the dishwasher is not recommended.
09| Dry your cutlery immediately with a soft and absorbent cloth

10| Do not to leave your cutlery in the dishwasher for long periods of
time.

CONSEILS D'UTILISATION

01| Laver les couteaux immédiatement aprés leur utilisation afin d’éviter
un contact prolongé avec des aliments.

02| Utiliser un détergeant neutre et peu alcalin.

03| Ne pas utiliser de I'eau de javel, de la soude ou des détergents qui
contiennent du chlore qui peuvent attaquer I'acier et enlever le brillant
original.

04| Eviter de frotter les lames avec des pailles de fer.

05| Dans le lave vaisselle, disposer les lames de couteaux vers les bas
dans le panier et en les séparant des autres couverts afin de ne pas se
blesser.

06| Ne pas laisser les couteaux tremper longuement dans de l'eau,
surtout si ce sont des eaux dures ou salines.

07| Sécher immédiatement les couteaux avec des torchons doux et
absorbants.

08| Le séchage en lave vaisselle, normalement n'est pas suffisant pour
éviter la corrosion.

09| Finir de sécher les pieces aprés un cycle de séchage avec un
torchon.

10| Ne pas laisser les couteaux longtemps a l'intérieur du lave vaisselle.

CONSIGLI PER IL MIGLIOR UTILIZZO E MANTENIMENTO DEL
COLTELLO

01| Lavate i coltelliimmediatamente dopo I'utilizzo e non lasciateli a
lungo a contatto con gli alimenti.

02| Utilizzate un detersivo non molto aggressivo.

03| Non usare detergenti che contengano cloro o cloruri che possono
determinare la corrosione e la perdita della lucentezza del coltello.

04| Evitate di sfregare i coltelli con altri oggetti inox, come pulitori
metallici etc.

05| Collocare i coltelli nella lavastoviglie con la punta della lama rivolta
verso il basso, ed in un cesto separati dalle altre stoviglie.

06| Non lasciare i coltelli a lungo bagnati, soprattutto se si tratta di
acqua salina.

07| Asciugare il piu’ presto possibile i coltelli con un panno.

08| Lasciugatura della lavastoviglie normalmente non é sufficiente.
09| Ripassate in seguito il coltello con un panno asciutto.

10| Abbiate cura di non lasciare i coltelli a lungo nella lavastoviglie.

COBETbI MO YX04Y U UCMOJIb30OBAHUIO

01| MoWTe HoXwu cpasy nocrne ucnonb3oBaHus. N3beraiite
ONUTENIbHOrO COMPUKOCHOBEHMS HOXEN C OCTaTKaMu MULLK.

02| Ucnonb3yinTe HelTpanbHble YACTSALLME CPeACcTBaA C HU3KUM
COAEPXKaHMEM LLENOYN.

03| He ncnonb3ywTte XNOPKY, COAY WU YNCTALLUE CPEACTBa,

coaep KaLLme XJ10p UK XN0pUAbI, Tak Kak OHU Bbi3bIBakOT KOPPO3UHO
CTanu WM cbeaaroT U3HavasbHblI 61ecK.

04| He TpuTe HOXM abpa3nBHbIMY NPOAYKTaMU UM T'y6KaMu, a Takxe
He UCMOoNb3yinTe MeTanIM4eckme UM CUHTETUYECKME LLETKN.

05| B nocyaoMoeuUHbIX MallMHax pasmeLlante HOXu Ne3BnemM BHU3, B
OTAENbHbIX OT APYroi NocyAbl MU CTONIOBbIX NPUGOPOB KOP3UHKaX,
TakuM o06pa3om, Bbl cMoxeTe n3bexaTb LapanuH Ha HoXax.

06| He ocTaBnsinTe HOXW MNOrpy>XEHHbIMW B BOAY Ha AJINTENbHbIN
CPOK, 0COBGEHHO, ecnin Bbl Monb3yeTech XXECTKON UK C NMOBbILEHHbIM
coAepXXaHWeM corelt BOAowW, KoTopasi BpeHO BO3AENCTBYOT Ha
MeTann.

07| CywunTe cpasy CTosI0Bble MPUGOPbI MPU MOMOLLM MSAFKUX TKaHei
UV BMUTbIBAKOLLMX I'YOGOK.

08| CywwKM B MOCYAOMOEYHbIX MalLMHax 06bIYHO He JOCTaTOYHO,
4YTOObI N36€XKaTb KOPPO3UMU.

09| Nocne Toro Kak LMK/ CYLLIKN 3aKOHYUTCS, BbITPUTE U3fenus
TKaHbHO.

10| CtapaiiTecb He OCTaBMSATb CTOMOBbIE MPUOOPbLI HA JOJITOE BPEMSI
BHYTPY NOCYA0MOEYHOIN MalLWHbI UW CYLUUITKA.
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A chron_'cle based on true stories

AARCOS

we were create to cut
we live to bring together

CbVER HOW SOMETHING THAT IS USED FOR CUTTING CAN BRINGS TOGETHE
Access www.arcos.com and discover Clara's full story.

Made in Albacete



Arcos ha creado para su campania publicitaria “Clara”
un cortometraje que pretende concienciar sobre la
precariedad laboral y el corte social que existe hoy en
Espafia. Cuenta la historia de una madre soltera que se
ha visto obligada a volver a vivir a casa de su madre por
culpa de la inestabilidad laboral que sufre. Ha trabajado
en un almacén, en un call center y repartiendo flyers. Sin
embargo, no por ello deja de perseguir su suefio de ser
cocinera. Ademas, pese a la realidad que le toca vivir,
siempre estd sonriendo para que la de su hijo se parezca
mucho mas a un cuento. Clara es ese cuento. Un cuento
basado en las historias reales de muchos de nuestros
familiares; y un homenaje a todos ellos.

En 2020, Arcos lanzara la serie Clara, un cuchillo que
une nuestro filo mas elaborado con nuestro mango mas
sencillo.

Arcos has created for its advertising campaign “Clara”

a short film, which intends to raise awareness about job
insecurity and the social betterment which exists today
in Spain. It narrates the story of a single mother who has
been forced to return home to live with her mother due
to the job instability that she is subjected to. She has
worked in a warehouse, in a call centre and handing out
flyers. However, this does not stop her from pursuing her
dream of being a chef. Furthermore, despite the reality
that is her lot to live, she is always smiling so that the
reality of her son’s life is a lot more like a story. Clara is
that story. A chronicle based on the true stories of many
of our relatives; and a tribute to all of them.

In 2020, Arcos will launch the Clara series, a knife which
brings together our most sophisticated edge with our
simplest handle.

Arcos a créé « Clara » dans le cadre de sa campagne
publicitaire. C'est un court-métrage destiné a éveiller

les consciences sur le travail précaire et sur la fracture
sociale qui frappe actuellement I'Espagne. C'est I'histoire
d’'une mére célibataire qui a été amenée a retourner au
foyer de sa mére a cause de sa précarité d'emploi. Elle

a travaillé dans un entrepd6t, dans un centre d’appels

et comme livreuse de publicité. Mais cela ne I'a pas
empéchée de poursuivre son réve d’étre cuisiniére. De
plus, malgré la réalité qu'elle doit vivre, elle sourit toujours
pour que la réalité de son fils ressemble beaucoup plus a
une belle histoire. Cette histoire, c'est Clara. Une histoire
inspirée des histoires vraies de nombreux proches que
nous avons tous et un hommage a eux.

En 2020, Arcos lancera la série Clara, un couteau qui
combine notre tranchant le plus travaillé et notre manche
le plus simple.

Per la sua campagna pubbilicitaria, Arcos ha creato
“Clara”. Un cortometraggio che vuole sensibilizzare
rispetto alla precarieta del lavoro e alla situazione sociale
che esiste oggigiorno in Spagna. Racconta la storia di
una ragazza madre che ha dovuto tornare a vivere a casa
di sua madre, a causa dell'instabilita lavorativa in cui si
trova. Ha lavorato in un magazzino, in un call center e
facendo volantinaggio. Tuttavia, non rinuncia ad inseguire
il suo sogno di diventare una cuoca. Nonostante la realta
che e costretta a vivere, inoltre, sorride sempre, affinché
la realta di suo figlio possa assomigliare il piu possibile

a quella di una favola. Clara & questa favola. Una favola
basata sulle storie vere di molti dei nostri familiari e un
omaggio a tutti loro.

Nel 2020 Arcos lancera la serie Clara, un coltello che
unisce il nostro filo pit elaborato con il nostro manico piu
semplice.

KomnaHus Arcos cosgana ans CBOen peksiaMHON
KamMnaHuu: «Knapa». 3TO KOPOTKOMETPaXKHbI

GunbMm, LeNbO KOTOPOro ABMSIETCA MOBbILIEHWE
O0CBeZIOMJ/IEHHOCTU 0bLecTBa 0 NpobremMax
6e3paboTuLlbl 1 CoLnarbHOM HEpPaBEHCTBE,
cyliecTBytowme Ha cerogHs B Ucnanmm. dnnbm
NMOBECTBYET MCTOPUIO MaTEPU-OANHOYKM, KOTOpas 6blna
BbIHY>XX,€Ha BEPHYTbCA B JOM CBOEW MaTepu 1U3-3a
HecTabunbHOCTM Ha paboTe. OHa paboTana Ha ckaje,
B KOJUI-LLEHTPE 1 pa3faBana JIMCTOBKK. TeM He MeHee,
BCE 3TO He 3aCTaBUT ee 0TKasaTbCs OT CBOEN MeYThbl
cTaTb noBapoM. Kpome Toro, HECMOTPSl Ha peanbHOCTb,
B KOTOPOW el MPUXOANTCS XXNUTb, OHA BCerpa ynblbaeTcs,
YTOObI XM3Hb €€ CbiHa 6blsia 60/bLLe MOX0Xa Ha CKa3Ky.
Knapa - ato ee nctopusi. ®unbm oCHOBaH Ha peasnbHbIX
NCTOPUSAX MHOTMX HaLIMX POACTBEHHUKOB, KOTOPbIM
HY>XHO OTAAaTb LOMKHOE 3a UX MYXECTBO.

B 2020 rogy komnaHus Arcos 3anyCcTuT ceputo

Clara - HOX, B KOTOPOM 06beMHSAETCSI Halle caMoe
N3bICKaHHOE f1e3BKe C Hallen NPOoCTenLLEen PYKOATbIO.
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La empresa se reserva el derecho a cualquier modificacién / The company reserves the right to any modification
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ROUGE PLU
Vi EQUIPEMENT
160 Avenue Paul Vaillant Couturier

93120 LA COURNEUVE
tel.: +33 (0)1 7543 77 96
fax: +33 (0)1 7543 77 97

site web:  www.rougeplus.com
email: contact@rougeplus.com
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